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Vandring och vin
i italienska Alperna



Just nu - | vingarden

Torka hotar
arets skord

i Sydafrika

Vintern har precis [amnat oss har
uppe i norr och det bérjar knoppa i
vingardarna ute i Europa. Tvartom ar
det i Australien, Nya Zeeland, Argentina,
Chile och Sydafrika dar skorden star
for dérren och sommar ar pa vag mot
host. P& vingardarna runt Kapstaden i
Sydafrika har det varit oro en langre tid.
Vaxtsasongen inleddes med hagel for
att bytas mot intensiv hetta. Officiella
siffror visar att skorden kommer krympa
med cirka sju procent pa grund av den
torka som drabbat regionen, men ingen
vet riktigt &n. Daremot ser kvaliteten bra
ut p& det som odlats.

SYDAFRIKA

Kapstaden

Kapstadsregionen behéver regn for att
undvika Day Zero, da vattnet stangs av
pa grund av extrem torka, men manga
vingardar har privata dammar som man
anvander sig av. Det ar just Kapstadsre-
gionen som éar vérst drabbad av torkan.
Andra regioner som exempelvis Over-
berg har fatt mer regn.




Har dar nva
Wine & Friends

et dr med stor gliddje och tillfredsstal-

lelse vi publicerar vart virnummer.

Det betyder ndmligen att vi publicerar

en ny, modernare och féorhoppningsvis

bittre tidning dn tidigare. Redaktio-

nen ar densamma, men som du ser
har vi férandrat utseendet. Hoppas du tycker lika
mycket om den som vi gor.

Ute i Europa bubblar saven i vinrankorna, som
strax knoppas, och pé s6dra halvklotet har man
just skordat sina mogna druvor. Lét oss halla
tummarna for att vindret 2018 blir mindre proble-
matiskt 4n 2017. Manga producenter, framfor allt
i Europa, fick se sina druvor ga upp rok pa grund
av frost, regn eller extrem torka. Mer om vad som
pégér ivingdrden ldser duivér nya serie som
heter Just nuivingérden.

Ett vindistrikt som pd senare &r fatt stor upp-
mérksambhet dr det tyska distriktet Pfalz. Under
manga ar prenumererade Rheingau pa titeln som
Tysklands mest dtravirda vindistrikt, men i takt
med forflyttningen till en mer torr Riesling-stil
har Pfalz vunnit terrang. Pdr Stromberg har skrivit
ett smarrigt reportage om Pfalz och framgéngs-
konceptet for vinerna. Missa inte det!

Jag besokte Pfalz i april forra aret. Det ér ett
fantastiskt stdlle. Har du vigarna forbi kan jag
varmt rekommendera ett besok pa restaurang
L.A Jordan i Deidesheim. Och apropa god mat: vi
har ocksa satt ihop ett smaskigt matreportage dar
varens primorer dr det genomgaende temat. Varje
ritt har, i vanlig ordning, komponerats med det
bésta tinkbara vinvalet som givetvis dr veganvin-
ligt och/eller ekologiskt.

Fragar du mig om min favoritprimar, blir svaret
den vita sparrisen. Serverad antingen med en fet
och krimig hollandaisesas eller bara med grisig
olivolja och hyvlad parmesan 6ver. Mums!
Men sparrisen i all dra, ibland kan man bli
sugen pa nagot onyttigare ocksa. Det kan
vara lika bra for sjélen, atminstone till
fredagsmyset. Under rubriken Wine &
Friends testar har vi provat olika snacks
fran ostbagar och saltlakrits tillsammans
med det fruktiga vinet Castillo Manzano.
Tillat dig att inspireras av savil var nya
tidning som dess maffiga innehall. ?

Thomas Holstein
— VD och deléagare,
Enjoy Wine & Spirits

Mina 3
heta tips

P5 Sthim séndagar
17 -20

Missa aldrig Henrik
"Eye N’ I” Blomqvist som
rattar spakarna fran
radiohuset och spelar
varldens basta musik.
Lagg dartill ett gott
glas vin och plétsligt
ar séndagen vard att
vanta pa.

Den vita sparrisen

Hall gonen 6ppna
i slutet pa& mars, d& den
vita sparrisen dyker
upp i gronsaksstanden
i din matbutik.
En sann delikatess!

Eataly 6ppnar
i Sverige

| februari 6ppnade den
nya, italienska saluhal-
len Eataly i Stockholm.
Adressen &r Biblioteks-

gatan 5. Missa inte
denna maffiga italienska

matmanifestation!
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Gott & Blandat

Calvados
i ny kostym

hjartat av omradet Pays
I d’Auge - den appellation

som rankas hogst i

calvadosdistriktet och dar
man odlat applen sedan 1600-talet
- bestamde sig Christian Drouin for
att borja tillverka varldens basta
calvados. Aret var 1960. De forsta 20
aren agnade han at att finslipa sina
kunskaper utan att lansera nagon
calvados pa marknaden. Men sa
smaningom véxte verksamheten och
tack vare tre generationer av
passionerade entusiaster kan vi idag
avnjuta Christian Drouin calvados i
olika argangar - alla med sin
individuella stil och smak.

Fran och med i var pabérjas resan

med ny design pa calvados fran
Christian Drouin.

Grattis
Fontanafredda!

Se en halsning fran
Oscar Farinetti och hela
den fantastiska historien

om Fontanafredda pa
wineandfriends.se/
fontanafredda.

Vinhuset Fontanafredda har
tilldelats den prestigefyllda
titeln "European Winery of the
Year 2017” under Wine Star
Awards, en slags internationell
Oscarsgala for vin, som arrangeras
av den av amerikanska vintidningen
Wine Enthusiast.

“For oss ar det kulmen pa tio ars
arbete da vi har 6vergatt till ekolo-
giskt jordbruk. Vi har lagt mycket kraft

pa att tolka de underbara frukterna
som Fontanafreddas kullar erbjuder
oss med respekt, klarhet och djup,”
sager Oscar Farinetti, ordforande for
Fontanafredda.

WA

saker du
kan gora med vin

Alla vet att man kan dricka vin — men har du
tankt pa att man ocksa kan bada i det? Har ar
vara basta tips for dverblivna vinslattar.

Spara. Forslut flaskan med korken
och stéll in i kylen. Ditt éverblivna vin
haller runt en vecka.

Gor vindger. Lat ditt 6verblivna vin
sta pa en ljummen plats under nagra
veckor och det forvandlas till vinager.

Lufta en halvtimme om dagen.

Frys ner i iskuber. Perfekt att ta
fram till saser och grytor eller
som smakférhdjare i risotto eller
kottfarssas. Anvand med fordel
isbitspasar. Plasten forhindrar
ytterligare oxidation, da vinet inte
fryser helt pa grund av alkoholen.

Baka. Googla ”Pain au vin”,
inforskaffa ingredienser och kann
dig som en bagare fran Alsace.

©

Blanda andra drycker. Gér egen
glogg eller varfor inte den spanska
klassikern sangria.

WINE&FRIENDS

Ta bort fettflackar. Klassiskt husmors-

trick. Blanda vitt vin och bikarbonat,

behandla det drabbade omradet, lat
dra nagra minuter, tvatta bort.

Ta bort rédvinsflackar. Vitt vin gér
susen pa rodvinsflacken. Hall lite vitt
vin pa flacken, lat dra 10-15 minuter,

skolj med ljummet vatten.

Hemmaspa. Rétt vin innehaller
resveratrol, ett &mne som fungerar
fuktighetsgivande pa huden. Hall ett
par glas rott i badet och lat den exfo-
lierande vinsyran gora jobbet.

Anvand i komposten. Ett par droppar

vin i komposten hjalper till att aktivera

de goda bakterierna och bidrar till att
sétta fart pa formultningen.

0]

Sprid grannsamja. Knacka pa hos
grannen och bjud pa ett glas.
Fa saker gor grannar lika glada

som ett glas gott vin.



Bre din macka — med olivolja

| mer an arton ar har Fernando Di
Luca, mannen som tog olivoljan till
Sverige, arbetat for att fa fram en
bredbar olivolja i sin renaste form.
Nu &r den antligen hér. Zeta BreOliv
ar ett helt vegetabiliskt fett med bara
fyra ingredienser: olivolja, sheafett,
vatten och lite salt.

Prisregn
for vara
viner

lera av vara viner

och producenter

har uppmarksam-

mats i prestigeful-
la prisutdelningar den
senaste tiden. Pa Allt Om
Vins gala "Arets Vinare” vann
2016 Jurtschitsch Griiner
Veltliner guld i kategorin
Arets vita vin och brons i
Arets ekologiska vin, medan
Terre de Mistral Reserve
Céotes du Rhéne Organic
2016 valdes till Arets roda
box.

Under Vinets Dag utsag
dessutom Munskénkarna
Rotari Brut Riserva 2012 och
Gnarly Head Viognier 2016
till arets mest prisvarda viner
i kategorin mousserande
respektive vitt vin.

Hur det smakar? Precis som mild
olivolja, med vegetariska undertoner
av grés, gréna applen och paron. En
smak som passar fint med alla sorters
bréd och palagg.

‘J

Varning
for UFO

Chateauneuf-du-Pape, som ligger i
regionen Provence-Alpes-Céte d’Azur
i syddstra Frankrike, &r en av de mest

berémda vinproducerande byarna i hela
Frankrike. Byn har ocksa en av véarldens
strangaste och konstigaste vinlagar, en
som utkom ur 1950-talets UFO-hysteri.

Om du rakar vara en
frammande livsform och planerar en
resa till denna berémda franska vinstad
far du tdnka om din transport. Det ar
namligen férbjudet for utomjordningar
att bade flyga déver och landa med sina
UFOn i Chateauneuf-du-Pape. Den
som aker fast kommer omedelbart att
tas i forvar. Lagen inférdes av borg-
méstaren Lucien Jeune 1954 efter att
en man sade sig ha sett tva figurer, som
verkade vara djuphavsdykare, komma ut
ur ett cigarrformat UFO.

Stefan Karlsson

Mr P ar
tillbaka

Den populéra Goéteborgskrogen
Mr P har &ppnat igen - nu med
fokus péa vin.

Efter en kort paus och en
ansiktslyftning av lokalen var det
nyligen aterinvigning med pompa och
stat hos Mr P. Vinlistan har vuxit rejalt
sedan sist, vare sig du gillar sval och
elegant Pinot Noir fran kaliforniska
Au Bon Climat eller lite mustigare
italiensk Ripasso fran Musella.

Prisbelonta kocken Stefan Karlsson
och Gétaplatsgruppen star bakom
restaurangen dar det ocksa serve-
ras mat i toppklass. De traditionella
huvudratterna har nu ersatts av ett
koncept med sma och stora ratter,
perfekt for alla kring bordet att
dela.

Hall utkik efter fler

vinevents under varen
pa wineandfriends.se/
event

——h

D

Kalendarium

Under varen medverkar vi
pa massor runt om i landet. Kom
och smaka pa nyheter i var monter
och prata vin med oss!

Vin & Deli

Vin & Deli

WINEE&FRIENDS

ghateau Grand Cru
Orebro, 23-24 mars

Goéteborg, 20-21 april

Uppsala, 4-5 maj



Vindistriktet — Pfalz

Al -
ljus pa

Flera av Tysklands basta vingardar
har lange huserat i norra delen av
vindistriktet Pfalz.

Nu andras ocksa bilden av den
sddra delen som lange férknippats
med enklare bulkvin. Bakom
utvecklingen ligger skickliga
vinproducenter som lyft kvaliteten
pé& sina viner genom méalmedvetet

Text — Par Stromberg
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A Christmann Riesl
Art.

16tsligt pratar alla om Pfalz.
Vindistriktet - ett av de f& i
Tyskland som inte ligger langs
nagon flod - har seglat upp som
ett av landets mest dynamiska
och spinnande vinomraden. Det
23 000 hektar stora distriktet
rymmer nagra av Tysklands
mest respekterade vinproducenter, men det finns ocksa
flera mindre kinda vinhus som utvecklat sin verksam-
het sakta men sékert 6ver dren och nu borjar skorda
frukterna av sitt harda arbete.

Pfalz ligger i sydvéstra Tyskland vister om floden
Rhen. Hir har man odlat vin sedan romartiden. Omré-
det har Haardtbergen i ryggen,
och rakt sdderut byter bergen
namn till Vogeserna som dr en
del av franska Alsace. Nume-
ra tillh6r omradet det tyska
forbundslandet Rheinland-Pfalz,
men granserna har dragits om
vid ett flertal tillfdllen efter kon-
flikter och krig.

Regnskugga och 14 fran ber-
gen ger Pfalz manga soltimmar
och varmare klimat &n de flesta
andra distrikt i landet. Detta ger
ypperliga forhallanden for att
odla bld druvor som Pinot Noir,
medan sluttningarna mot ost i sin tur ger perfekt hojd
och svalare forhallanden for Riesling.

Pfalz delas upp i tva distrikt eller bereich, dir grinsen
gar vid staden Neustadt. I nordligare Mittelhaardt -
Deutsche Weinstrasse ligger de flesta av de mer namn-
kunniga vingardarna, vissa med anor fran 1500-talet.
Byar som Deidesheim, Gimmeldingen, Wachenheim,
Konigsbacher och Ruppertsberg med gamla vinhus som
Bassermann-Jordan, Dr Biirklin-Wolf och Reichsrat von
Biihl har linge producerat viner av hog internationell
standard. Distriktet dr ocksa kédnt for nagra av Tysk-
lands storsta vinmakarstjarnor som Josef Biffar, Kurt
Darting och Steffen Christmann.

Familjeegendomen Christmann, som grundades
1845, ligger i byn Gimmeldingen och tillhér fortfarande
omradets basta. Idag drivs den av Steffen Christmann

ing Trocken EKO
nr 5882, 139 kr.

"Plalz ar den perfekla
platsen [0r lorr Riesling.
\armtl nog [or att ge kropp
och bra struktur, men
lortfarande svall nog [0or
att ge clegans, frukt och en
livlig syra.”

som tog Over foretaget av sin pappa 1994. Familjen bor
pé garden, och hir finns dven vinkillaren. De flesta av
vingardarna ligger i narheten.

Steffen Christmann har specialiserat sig frimst pa
Riesling och Spatburgunder, det tyska namnet f6r Pinot
Noir. Ar efter ir efter Gvertagandet har han presterat
yttersta toppklass pa sina viner. Forklaringen - forutom
vinmakarkunskapen som samlats under sju generatio-
ner - dr omradets unika karaktér.

"Pfalz dr den perfekta platsen
for torr Riesling. Varmt nog for
att ge kropp och bra struktur,
men fortfarande svalt nog for
att ge elegans, frukt och en livlig
syra,” siger Christmann.

Familjen forfogar 6ver 20 hek-
tar forstklassiga vingardar som
alla odlas biodynamiskt. Det
mesta av vingardsarbetet sker for
hand och syftet &r att producera
individuella och naturliga viner
som béde uttrycker terroir och
druvsort. Vinerna chaptalise-
ras aldrig, vilket betyder att
inget socker tillsétts for att hoja alkoholhalten. Endast
druvans egna naturliga socker anvinds. Jasningen sker
langsamt vid lag temperatur och vinerna utmarks av
deras utpriglade druvkaraktér och nyansrikedom.

Christmanns viner har ofta beskrivits som skol-
boksexempel pa torr Riesling, fullproppade med citrus
och mineralitet, och dven f6rra arets drgang far ett gott
betyg av vinmakaren sjalv.

"Det ar en perfekt balanserad rgang med riktigt bra
struktur, dansande fruktsyror och hérlig mognad. Den
gar helt i linje med de féregdende fantastiska vinaren,”
sager han.

Vilken édr d& den bésta argdngen ndgonsin fran vin-
garden? Den fragan ar inte helt l4tt f6r Steffen Christ-
mann att svara pa.

WINEE&FRIENDS 7



Vindistriktet — Pfalz

”Del dar en perifekt balanserad
argang med riktigt bra
struktur, dansande fruktsyror
och harlig mognad.”

”Jag har fyra barn och det finns ingen av dem som
dr bittre 4n nagon annan, de 4r bara olika. Jag kan sdga
detsamma om argangarna, ena dagen &lskar jag friskhet
och tydlig mineralitet, en annan dag élskar jag en mer
fyllig rund stil. 541996, 2008, 2010, 2013 var stora och
svala argangar, 1997, 2009 och 2012 de mer runda och
fylliga. 2001, 2002, 2014, 2015 och 2016 var de perfekt
balanserade argingarna daremellan,” siger han.

Det faller sig naturligt for Christmann att tala om sina
barn och vin i samma mening - eftersom hela familjen
ir inblandad i vinproduktionen. Forildrarna hjilper
fortfarande till med st6d och rad, och sé sméningom ska
dottern Sophie ansluta till teamet.

"Jag ser verkligen fram emot den dagen. Hon har
spenderat flera &r runt om i varlden, bade i klassiska
omréaden och i Nya Vérlden. Nir hon nu snart avslutar
Geisenheim University blir hon ett utmarkt tillskott till
vart team.”

En utmaning dven Sophie lér f jobba med i framti-
den dr Christmanns nya vingdrd Vogelsang i Neustadt.

"Den ligger pa hog hojd, i soderldge och pé fantastisk
musselkalksten. Vi tror att det kommer att bli vickelsen
av en av de stora men bortglomda terroirerna i Pfalz,”
sager Steffen Christmann.

Landskapet i sodra Pfalz och Siidliche Weinstrasse
ar mycket vackert. Omradet har kallats f6r Tysklands
Toscana for sina boljande och mjuka kullar i anslutning
till den djupa och skyddande skogen Pfalzerwald i vst.
Hir &r inte anorna lika tydliga och omrédet har under
en lingre tid varit forknippat med lagre kvalitet och
produktion av bulkvin. Detta haller dock pa att dndras
da forutsdttningarna for riktigt bra vinframstéllning
finns. P4 senare tid har flera nyskapande vinproducen-
ter som Friedrich Becker, Bernhart, Krantz, Siegrist
och Okonomierat Rebholz uppmirksammats for sina
fantastiska vita viner och ndgra av Tysklands bista viner
pa Pinot Noir.
Friedrich Beckers egendom drivs idag av Fritz Becker
junior och ligger i den lilla byn Schweigen, i s6dra delen

8

Provning pa garden.
Steffen Christmann
specialiserar sig pa

torr Riesling och

Spéatburgunder som

Pinot Noir kallas i
Tyskland.

av Pfalz, pa grdnsen mot norra Alsace i
Frankrike.

Precis som Steffen Christmann tror
dven Becker att just det geografiska laget
g6r Pfalz unikt som en vinodlingsregion.

”Mangsidigheten i jordtyper ar en viktig
del. Hir i Schweigen langst soderut i Pfalz ar vi
vilsignade med kalkstenjord som passar perfekt
for Pinot Noir. Klimatet dr ocksa ultimat, sa det ar
ingen slump att var stad har mer dn 800 ars historia av
Pinot-odlande,” siger han.

Becker har pa senare ar lyfts fram som en av de
stora pionjarerna i tysk vinnaring. Han dr dock ingen
nyborjare i branschen; familjen har odlat vin i Pfalz i
generationer. Agorna och huset med tillhérande killare
har funnits i deras hiander under lang tid och har en fas-
cinerande historia. Man har sett tva vérldskrig fordndra
granserna mot Frankrike och fatt se familjens hus och
andra egendomar forstorda.

"Att vi odlar cirka 80 procent av vara druvor pa vad
som idag &r fransk Alsacejord, och far producera tyska
Pfalz-viner av det, dr ganska unikt. Detta beror naturligtvis
pa Alsace oroliga historia med béade tyskt och franskt styre.
Var familj har agt dessa vingdrdar i sju generationer nu,”
beréttar Becker.

Den moderna eran av Weingut Friedrich Becker borjade
efter andra varldskrigets slut. Forandringen tog fart med
Fritz Becker juniors farfar som byggde upp och restaurerade
forstérda byggnader och vingardar. Nya planteringar gjor-
des, varav en hel del Pinot Noir.

Pa 70-talet tog Fritz Becker juniors far Friedrich
Becker senior 6ver som ansvarig for familjens viner, och
1973 buteljerade man sina forsta viner under namnet
Weingut Friedrich Becker.

Man gjorde sig snabbt ett rykte och idag anses
Friedrich senior vara en av de bista vinmakarna av
Pinot Noir i varlden. Han har dock inte huvudansvaret

av Beckers

druvor odlas pa
fransk Alsacejord

WINE&FRIENDS




vintips:

rgunder

Det tyska namnet
pa Pinot Noir

Becker Family Pinot

i n
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for vinerna langre - det tillhér sonen Fritz Becker junior
som forvaltat arvet med den dran sedan drygt tio ar
tillbaka. Fritz junior ville ndrma sig de allra bista i Bour-
gogne och genom att skorda tidigare, med noggrannare
selektering och ett rigorst arbete i vingardarna har han
fatt vinerna at lyfta sig ytterligare.

Flera av Beckers bista lagen aterfinns i vad som idag
raknas till Frankrike. Dessa ldgen har lange klassats som
Grand Cru-ligen, eller Grosses Gewichs enligt Verband
Deutscher Pradikatsweingiiter (VDP), den tyska orga-
nisation som tagit fram klassificeringen f6r kvalitetsvin
fran Tyskland. P4 senare tid har byrakrati satt lite kdppar
ihjulet och den styrande administrationen i jordbruks-
utskottet i delstaten har ifragasatt huruvida GG-lagena i
Frankrike skall fa lov att lyda under tyska vinlagar. Just nu
ar sd inte fallet och vinerna far inte VDP-klassas, men de
ar, trots det, battre 4n ndgonsin.

Fritz Becker dr n6jd med 2017 ars rgang.

P4 grund av frost i bérjan av maj och kallare vider
under blomningen av vinstockarna star vi infor ett rela-
tivt litet uttag denna &rgéng, men kvaliteten dr mycket
bra. Vi startade skorden relativt tidigt och kunde skorda
utan stress. Regnet blev heller inget problem for oss hér
nere i sdder,” siger han.

Fritz Beckers egna favoriter frin garden ar 2015 ars
Chardonnay MINERAL och 2014 drs La Belle Vue - det
ndrmaste perfektion han kommit hittills nar det géller
Pinot Noir. Samtidigt tycker han att det fortfarande
finns mycket utrymme for forbattringar.

"Jag gillar att siga att vi kanske har natt 25 procent av
var totala potential. Vi betraktar oss fortfarande som ny-
borjare nar det giller just Pinot Noir. Vi vill inte kompro-
missa nér det giller kvalitet, och enligt min uppfattning
kommer 9§ procent av kvaliteten fran vingardsarbetet. S&
har kommer vi fortsdtta med att representera och respek-
tera vart klimat och vara vingardar pa basta mojliga sitt.
Malet dr att forsoka bli battre och bittre, ar efter ar, fran
véra instegsviner till vira Grand Crus.” ?

Tre Beckers. Frit
Friedrich senior ¢
Friedrich lll, so
lange ar oséker pa om han
vill jobba med vin.

WINEE&FRIENDS 9



Vindistriktet — Pfalz

Den tyska vinvagen

Vill du lara dig mer om Tysklands hetaste vindistrikt?
Deutsche Weinstrasse tar dig till pittoreska byar,
vackra vingardar och fantastiska restauranger.

eutsche Weinstrasse,
den tyska vinvagen,
tillkom under 30-ta-
let som ett satt att
forsoka lyfta intresset
for omradets gardar
och deras viner. For-

sta virldskriget hade da satt djupa spér i

vinindustrin.

Fran Bockenheim i norra

det av vinfestivaler langs vinvigen, och
vingardsbesok brukar aldrig vara ndgot
problem. Riesling och Miiller-Thurgau dr
de fraimst odlade grona druvsorterna hir,
strax efterfoljda av Silvaner och Kerner.
Spétburgunder, alltsa Pinot Noir, domine-
rar de blaa men &ven Dornfelder och Por-
tugiser dr vél representerade i omradet.
Klimatet i Pfalz dr varmt
och torrt och omradet har

Pfalz ringlar sig vigen Ta ¢ L9 it nast mest soltimmar
sodletl)’u t genc:im N t fyrtli- Flyg till Frankfurt, Stuttgart ighi[la Tysk(liantoi efte.lf
ota. yar me plttore.s eller Strasbourg fran Stockholm, aden. Jjex manen ar
arkitektur dnda ner till Goteborg och Képenhamn. varierad med inslag

franska grinsen, dér

Flygtid: 2-4 timmar

av sandsten, skiffer,

portvalvet Deutsches beroende pa avreseort i Sverige.  basalt, musselkalk,
Weintor i Schweigen Tidsskillnad: ingen. granit och 16ss och

- Rechtenbach féren- Basta tid att aka: med bide littare sand-
ar Pfalz med Alsace. RS PR och tyngre lerjordar.
Alsace och Pfalz delar

mycket historia och har vid flertalet
tillfallen tillhort bade Frankrike och
Tyskland. Pa engelska heter Pfalz the
Palatinate - ett namn som harstammar
fran Palatinen i Rom.

Den bista tiden att resa till Pfalz dr
under varen. I mars och april blommar
mandeltraden. Mandelblomsfestivalen,
med sin kaskad av vitrosa blommor, star-
tar i borjan av mars och héller pd genom
april. Under sommarmanaderna kryllar

=L

Pfalz dr ocksa en perfekt plats att vand-
rainaturen, besoka medeltida kyrkor
och kasteller och njuta av lokal mat. Har
finns bade enkla vinstugor - weinstube
pé tyska - och flerstjdrniga restauranger.

Vi fragade tva av Pfalzs riktiga vinma-
jestdter, Steffen Christmann och Fritz
Becker, om vad man bor se och gora nér
man besoker Pfalz. !

”Yandra lings vingardarna
och Plilzerwalds slullningar

~ och besok Spever-katedralen”

Fritz Beckers
Pfalz

“Det basta &r att vandra mellan
vingardarna i gransomradet mellan
Pfalz och Alsace, eller att prome-
nera genom den vackra skogen for
att senare koppla av pa nagon av
de otaliga lokala restaurangerna
pa bada sidor av gréansen. Mina
favoriter ar Krone i Herxheim-Hay-
na i Pfalz och Cheval Blanc i
Lembach, Alsace. Om du gillar det
mer jordnéra, ga och hélsa pa herr
Heiko Walther i hans Weinstube
Zum alter Zollberg 200 meter ner
for vagen fran var vingard.”

Krone
Hauptstrate 62-64, Herxheim-Hayna
hotelkrone.de

Cheval Blanc
4 Rue de Wissembourg, Lembach
au-cheval-blanc.fr

Alter Zollberg

Hauptstrafie 49,

76889 Schweigen-Rechtenbach
alterzollberg.de

Steffen Christmanns
Pfalz

“Vandra langs vingardarna och
Pfalzerwalds sluttningar och besok
Speyer-katedralen, en fantas-

tisk romersk kyrka pa Unescos
varldsarvslista, eller Villa Ludwigs-
héhe, de Bavarianska konungarnas
sommarkastel.

Nar det géller restauranger
alskar vi & ena sidan att ga till en
typisk Weinstube, som Eselsburg
i var grannby Mussbach med un-
derbar vinlista och latt men anda
hogkvalitativ lokal mat. A andra
sidan alskar vi att besoka stjarnkok
som L.A. Jordan i Deidesheim. De
serverar mat i varldsklass. Om man
vill lagga sig lite mittemellan ar
restauranger som Moro i Gimmel-
dingen ett utmarkt alternativ”.

Eselsburg

Kurpfalzstrate 62,

67435 Neustadt an der Weinstrafie
eselsburg.de

L.A. Jordan

Ketschauerhofstrafie 1,

67146 Deidesheim

lajordan.de

Moro

Meerspinnstrafie 46,

67435 Neustadt an der Weinstrafie
moro-restaurant.de




Ramslo

Lagom till varen kommer
ramslékens avlanga, grona

blad upp ur jorden.

Den sallsynta érten ar inte
sa vanligt férkommande
hemma i vara kdk, men pa
trendiga restauranger runt
om i varlden har den en

sjalvskriven plats.

Text — Thomas Holstein

ed sina vackert

stjarnlika, vita
blommor och bre-
da gréna blad ar
ramsloken en vaxt
lika statlig och
grann som den &r anvandbar. En
del har valt att kalla denna l6kvaxt
for skogsvitlok, da den paminner
om vitlok i bade doft och smak.
Men det ar bladen som anvands

i matlagningen, snarare an loken

och de vita blommorna.

Ramsl6kens férsta skord brukar
vara redan i slutet av februari.
Bladen smakar godast nar de ar
sma och spada, men du kan skor-
da ramslok hela vagen till borjan

av juni.

Loken vaxer i fuktiga I6vskogar

och féredrar skugga. Dar den

vaxer breder den ut sig i stora
gréna hav. Ramsloken vi hittar i

vara matbutiker ar normalt de av-
langa blanka bladen pa I6ken. De

Hdlsofordelar

Ramsloken sags vara
effektiv mot hogt
blodtryck och férhojda
kolesterolvarden. Den
lindrar ocksa magont och
astmabesvar och anses
vara férebyggande mot
aderforkalkning
och stroke.

Ratt / fel?

Om du vill varar saker
pa att det ar ramslok du
sprungit pa i skogen kan

du gnugga ett blad mellan
fingrarna. Uppkommer det
en tydlig doft av vitlok — da
vet du att du har hittat ratt.

Lokvaxter

Lokvaxter ar en familj
av enhjartbladiga vaxter,
vanligen med en del av

vaxten under jorden.
Det finns ett antal olika
slakten, men den mest
kanda heter Allium, dar

bland annat gul lok,

purjolék och ramslok ingar.

WINEE&FRIENDS

Sasongens ravara — Ramslok

ar ganska lika de giftiga bladen
pa liliekonvaljen sa var noga nar
du ger dig ut pa ramsléksexpedi-
tion. Det basta ar att titta noga
pa hur bladen ser ut och anvéanda
luktsinnet - en stark I6kdoft ar en
bra indikator pa att du hittat ratt.

Ramsléken kommer baést till sin
ratt om den avvands kall eller

ra, till exempel i en sallad. Den
gor sig ocksa bra i potatissallad,
som krydda eller marinad eller
som pesto. Pa natet finns diverse
recept pa ramslékssoppa — men
det ska noteras att I6ken forlorar i
saval smak som naringsdmnen da
den varms upp.

Aven om det ar de gréna
bladen vi ofta hittar i vara mat-
butiker, kan man faktiskt ata hela
ramsléken. Blommorna har en
annu mer pikant ramlékssmak an
bladen. Sjalva I6karna ar pilliga att
fa ut, men kan med férdel hackas
precis som vitlék och anvéndas
som krydda i maten. ®

Var?

P& Gotland, Oland och i
Skane finns det gott om
vildvuxen ramslok. Men
plocka inte de gréna
bladen om du hittar dem
i Blekinge; dar ar ramslok
namligen fridlyst.

Tips!
Hacka ramsloken i
sma bitar och ror
ner den i en flaska

med olivolja. Forvara
flaskan morkt. Efter
tva veckor har du
en egen, smakrik

ramsléksolja.
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Vilket vin till maten — Primérer

premial

[Or

Sparris, ramsldk, arter, morotter — nu ar
varen har och det ar dags att frossa i primérer.
Vi har satt ihop en harlig meny dar latta
varsmaker kombineras med ekologiska viner.

. Recept och foto — Simon Bajada \
E;:_ r EKO

* 5 v
Jurtsc itsC La \genlols Grune eltline

j r frisk,
sar perfekt seaedkdl skaldjur.
pas

Smaken @ S8
(o persika.
med inslag av paron,

1ime och

Art.nr: 2699, 119 kr.



Rosésallad
med kraftrora

4 portioner

> 1 huvud rosésallad

> 1 burk (400 g) kraftstjartar
i vatten

> 1dl kokta arter

> 300 g potatis

> 1/2 liten fankal

> 1 msk hackad dill, plus extra
for garnering

> 1/2 tsk citronsaft

> 4 msk créme fraiche

1. Lagg salladshuvudet i en skal
med kallt vatten.

2. Ta bort kérnan och avlagsna
fyra blad for att skapa koppar.

3. Koka potatisarna tills de ar
mjuka. Lat kallna och skar sedan
i mindre bitar.

4. Blanda forsiktigt i en skal med
alla resterande ingredienser
utom fankal och lagg at sidan.

5. Hyvla fankalen mycket tunt,
garna med en mandolin. Lagg i
en skal med kallt vatten.

6. For att montera kopparna,
klicka ut kraftsallad pa varje blad
och toppa med skivad fankal.
Avsluta med lite dill.

7. Servera som forratt eller
snacks.

® veganska Casa

Sparris med pocherat
agg, lojrom och
créme fraiche

4 portioner

> 2 knippen grén sparris
> 4 agg

> 1tsk vinager

> 1 msk smor

> saften fran 174 citron

> 75 g lojrom eller kaviar
> 4 msk créme fraiche

1. Lagg tre sparrisstjalkar at sidan och
koka resten i lattsaltat vatten i en minut.
Skolj darefter direkt i kallt vatten.

2. Skar de tre aterstaende, raa stjalkarna
i tunna strimlor med en mandolin eller
potatisskalare och lagg i kallt vatten.

3. Koka upp saltat vatten i en kastrull
och tillsatt en tesked vinager. Gor med
hjalp av en sked en liten virvel i vattnet
och slapp i agget forsiktigt. Pochera i
3-4 minuter.

4. Stek sedan den kokta sparrisen i smor
hastigt, bara 20 sekunder, och lagg

pa tallrikar. Ringla 6ver citronsaft och
placera ett pocherat dgg pa sparrisen.
Toppa med en sked créme fraiche, en
sked l6jrom och de raa sparrisstrimlorna.

5. Servera som forratt.

A h 16jrom
Superiore EKO og
s en kunglig kombo.

Art.nr: 12419, G5SKES

1 \
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® Fruktiga, bariga,
ortiga Musella .
Volpolicello Superiore
EKO &lskar ugnsrostcde

Rostad spetskal, morotspuré,

solrosfron och salvia

4 portioner

> 500 g skalade morétter i tunna
skivor

> 70 g osaltat smor

> 1 tsk flingsalt

>1dl vatten

> 1 spetskal

> 1 msk rapsolja

> 1dl solrosfron

> 1 kruka salvia

> 3 stjalkar salladslok

> 70 g osaltat smor

1. Koka upp vattnet och tillsatt morét-
ter, salt och smoér.

2. Lat sjuda under lock i 20-30 mi-
nuter tills mordtterna ar mjuka. Passa
noga; du kan behdva addera lite
vatten. Under tiden, skar salladsloken i
tunna skivor och lagg i kallt vatten.

3. Hall av kokvattnet och mixa mo-
rétterna slatt med en stavmixer eller

i en mixer. Tillsatt citron och mixa
igen medan du saltar och pepprar for
smak. Lagg at sidan.

WINEE&FRIENDS

4. Satt ugnen pa 200 grader.
5. Skar spetskalshuvudet i fyra klyftor.

6. Varm olja i en stekpanna och bryn
bada sidorna av klyftorna. Smaka av
med salt och lagg i en ugnspanna.
Rosta i 15 minuter. Lat solrosfréna
rostas med kalen nar det aterstar fyra
minuter av tiden.

7. Varm upp morotspurén och bred ut
pa fyra tallrikar. Toppa med spetskals-
klyftorna.

8. Bryn smoret i en ren stekpanna,
och stek salviabladet pa medelvarme
tills de ar frasiga.

9. Stro salvian over kalen och toppa
med salladslok.

10. Servera som huvudratt.



Vilket vin till maten — Primérer

Flankstek med ramslékspesto,
kikarter och fetaréra

4 portioner

> 4 biffar av flankstek

Ramsl6kspesto

> 100 g ramslok

> 50 g vasterbottensost
eller parmesan

> 50 g rostade solrosfrén

> 75 ml rapsolja

> 1 tsk flingsalt

> en nypa vitpeppar

> saften fran 1/4 citron

Kikartsmos

- > 2 paket kikarter (2 400 g)

> 75 g feta

1. Ta ut kéttet ur kylskapet en
timme fore tillagningen.

2. Bérja med ramslokspeston.
Ror ihop alla ingredienser
och smaka av med salt och
peppar. Lagg at sidan.

3. Skolj kikarterna, lagg dem
i en skal och mosa med en
gaffel tillsammans med reste-
rande ingredienser.

4. Varm en stekpanna. Stek
kottet i smoér, 4-5 minuter pa
varje sida. Lagg pa en varm
tallrik, tack med aluminiumfo-
lie och lat vila i 20 minuter.

L > 1 msk olivolja
f > saften fran 1/4 citron
o

‘ * Mogna tanniner,

r6da vinbar och

5. Bred ut kikértsmos pa fyra 4
tallrikar, lagg pa kéttet och
toppa med ramslékspesto

Iy lakrits. Terre och machésallad.
1% II.I : .
.‘2 et 6. Servera som huvudratt. i
g cétes-du-Rhone
erre . Reserve EKO kommer
& *M‘ att ta dig mgd )
cﬁte du- |' storm, sarskilt i
"“"----..5.1... kombination med b

RESEF grillot.
QEaAMN

[ —
-

. 2167, 95 kr.
- Art.nr

—

listral kommer
all ta dig med
slorm”

WINEE&FRIENDS 15



Dryckesskolan - Vinprovning

Vinprovning

En vinkdnnare &r aldrig fullard. | den har aterkommande
serien gar vi igenom vinets fascinerande varld, glas for
glas. Den har gangen ger var VD Thomas Holstein
en lektion i vinprovning.

ar kategoriserade for att passa olika
att prova vin. Jag havdar kunskapsnivier. Provningen for nyborjare
motsatsen. Med enkla ar en enkel provning pa olika druvsorter. For
medel dr det bade latt, kul den som provat vin tidigare men kdnner att
och larorikt. hen stagnerat har jag satt ihop en provning pa
Det giller dock att borjairdtt énda. Kom  vinlandet Frankrike. Och f6r vana vinprovare
igdng med ldtta provningar for att med som soker nya utmaningar bygger provning-

tiden ge dig i kast med svarare utmaningar.  en pd ett druvtema, ndmligen Nebbiolo.
Nedan foljer tre olika provningar som Lycka till - och glom inte att ha roligt!

anga tror att det dr svart

© © 0 0 0 0 000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000c000 o

Olika
druvor

1. Kings Ridge Pinot Noir
Nya Zeeland 6286 / 149 kr

2. Briccotondo Barbera
Italien 2773 /7 89 kr

3. Baron de Ley
Rioja Reserva, Tempranillo
Spanien 2525 / 119 kr

4. Gnarly Head
Old Vines Zinfandel
USA 6597 / 105 kr.

Vinlandet
Frankrike

1. Terre de Mistral Cotes
du Rhéne Reserve
Sodra Rhone 2167 /89 kr

2. Breton Bourgueil
Les Galichets
Loire 73095 / 179 kr

3. Calvet Vieux Chateau
de Jouans
Bordeaux 3128 / 119 kr

4. Yann Chave Crozes
Hermitage

Norra Rhéne 72053 / 229 kr

Druvan
Nebbiolo

1. Barbaresco 2013
Fontanafredda 75182 / 169 kr

2. Langhe Nebbiolo 2014
La Spinetta 71752 / 219 kr

3. Barolo Serralunga
d’Alba 2013
Fontanafredda 2305 /249 kr

4. Barolo 2015
Paolo Scavino 99236 / 359 kr

Ladda hem vart provningsunderlag p4 www.wineandfriends.se/vinprovning

WINE&FRIENDS

Vinprovningens
fyra steg

Titta

Bérja med att titta pa vinerna.
Genom att titta pa vinet kommer
du kunna uttala dig om vinets alder
samt vilken druva vinet ar gjort pa.
Det géller priméart réda viner.

Fargintensiteten: Lat glaset sta

pa bordet och titta ner genom
vinet. Det réda vinet bar farg-
intensitet efter vilken druva vinet ar
tillverkat pa. Ljusa viner &r exempel-
vis Gamay, Pinot Noir eller Nebbiolo,
medan Syrah, Cabernet Sauvignon
och Malbec ar mérkintensiva.

Fargnyansen: Vinkla glaset framfér
dig och titta hégst upp, dar vinet
bryts mot glaset. Ett ungt vin har en
blaaktig fargnyans. Med aldern blir
nyansen réd och sa smaningom
brun eller tegelfargad.

Dofta

Nu ska du dofta pa vinerna.

Ga alltid fran vanster till hoger.
Dofta igenom alla och skriv ner dina
forsta intryck. Byt garna hall, da det
kan ge nya doftintryck. Anvand din
fantasi och dina egna doftreferen-
ser. Det kan vara sjoboden pa lan-
det, den danska osten eller stallet.

Smaka

Nu ska vi antligen smaka pa vinet.
Ta in en lagom stor klunk vin i mun-
nen och gurgla runt den i munhalan
sa att vinet kommer i kontakt med
dina smakpapiller. Notera soétt, surt,
salt, beskt och umami. Notera ocksa
om vinet ar bubbligt, alkoholstarkt —
kallas eldigt pa vinsprak — och/eller
stravt. Stravheten gor att saliven
korvar ihop sig och att lappen fast-
nar pa tandkéttet. Nar du smakat
klart, spottar du ut vinet och andas
ut genom nasan. Da upplever du
vinets eftersmak som beror pa hur
fylligt vinet ar. Ju fylligare, desto
langre eftersmak.

Sammanfatta

Avslutningsvis ska du sammanfatta
dina intryck. Den viktigaste fragan

ar om du tycker om vinet eller inte,
och varfér. En bra vinprovare vagar
lita pa sin egen smak.




Wine & Friends testar — Snacks

Fredagsmys ar snart lika heligt i stugorna som hégmassan
var for tidigare generationer. Och man vill ju att smaklékarna
CASTILLO ska utbrista i ett hejdundrande ”Hallelujah” nar man skéljer
MAMNZAND . . . o
ner sina favoritsnacks med ett glas vin, eller tva.

Nyfikna som vi ar testade vi att kombinera nagra av
svenskens mest populdra snacks med en ny husfavorit — det
Wl N E & fruktiga och smakrika spanska vinet Castillo Manzano.

JNICSN | bista kombon

till fredagsmyset

— Lakritsrem
Av - Fredrik Vester (sotlakrits) Ostbagar
=

Choklad
med chili
- ]
" =1

( 1p op. 3p Sp.
. 5 :
@ Smakar bara Passar bra Ett neutralt Ger ytterligare

1o ihop helt ett smaklager
chili i min mun. val. 1L
enkelt! till vinet

testar...

Saltlakrits

Anna Edwardsson
— Projektledare

~ / (—}
WY 4 Sp. Sp. B o5

. J r N ‘. >,
S pa vinet smak. Klassiker! Tar Gver vinet,

— Marknadschef men gott.

€
2~ 2p. 4p. Sp. 1p.

1 # Chokladen Gar fint inli vinet Samspelar ' Vinet har
funkar, men i lakritsaromen fint med vinet! inte en chans.
. skit i chilin. b e Otrevlig
Johan Eklof 9 : eftetsrhak.

— Produktassistent

4p. 5p.

Overraskande )
i Basta Resulterar
9 kombon. i strav
tunga.

18p. 18p. 12p.

WINEE&FRIENDS 17

Fredrik Vester
— Digitalt ansvarig

Summa =



Spaning

Terre de Mistral

Vinet finns bade pa flaska och i bag-
in-box och &r gjort pa 50 procent
Grenache, 25 procent Syrah, 10 procent
Carignan, 10 procent Cinsault och 5 pro-
cent Mourvedre. Druvorna viniferas sep-
arat med traditionella metoder. Jasning
sker i 15 dagar under lag temperatur pa
rostfria tankar. 5 procent av vinet lagras
pa gamla franska barriquefat i 4 manader.
Vinet &r gott att dricka nu, men flaskan kan
lagras i ytterligare fyra till fem ar utan att
forlora i kvalitet.

Terre de Mistral Cétes du Rhéne
Reserve EKO, 2016,
Art. nr: 2167, 95 kr (flaska, 750 ml)

N g}haf !
Sedan mars har
Terre de Mistral fatt
en ny design som

du ser i bilden il
vanster.

Art. nr: 10682, 259 kr (box, 3000 ml)

Vad sdger
experterna?

“Foérsta tanken: Bra balans!
Cobtes-du-Rhone i de enklaste versionerna
[&mnar séllan n&dgot stérre aviryck men senaste
argangen av Mistral imponerar. L&tt utan att bli
gles, fruktig utan att bli fér sét och kryddig utan
att bli kalops. Byt ut boxvinet och bjud hem
tjocka slakten”. - Alf Tumble (DN)

”... utmarkt valuta for sitt pris; ...
arligt uppsat av bade ambition och
ursprungsidentitet.”

- Bengt-Géran Kronstam (SvD)

Tjuvslarta
erillsasongen

Med ljusare kvallar kommer
aven langtan efter grillen.
Visst kan man tjuvstarta
redan nu, inte minst for att
den svenska sommaren som

Har hirskar den ndmnda mistralvinden
vilket resulterar i mindre regn och fler
soltimmar. Druvan Grenache dominerar

i detta omréade och trivs perfekt i virmen
med ett resultat av mustiga, kryddiga viner
som smakar mycket.

et franska rodvinet Terre
de Mistral Cotes du Rho-
ne Reserve Organic dr en
klassisk Cote du Rhone,
ett vin med adress for
den som f6ljer med i

Langst soderut i appellationen Cotes du
Rhoéne nira Tavel hittar man Les Vigne-
rons d’Estézargues, ett litet kooperativ

bekant ar kort - och det
mesta regnar bort. Om du
gillar lamm- och nétkétt pa
gallret har vi det ultimata
grillvinet for dig.

Text — Par Strémberg

vinsnacket. Det hér ekologiska vinet dr
medelfylligt med mogna tanniner, smak
av roda vinbir, lakrits och vitpeppar med
lang eftersmak. Med andra ord som gjort
for grillad mat.

Namnet har man tagit frdn den karak-
téristiska mistralvinden som blaser i sodra
Frankrike och uppstér da ett hogtryck
etableras over den ostligaste delen av At-
lanten och ett lagtryck pa Medelhavet. Kli-
matet hér dr varmt och paverkas mycket av
just Medelhavet, framforallt ndr smala och
branta dalgangar 6vergar till ett flackare
landskap dar detta vin har sitt ursprung.

WINE&FRIENDS

som anvinder traditionella metoder nar
de producerar vin, allt for att bibehélla

en maximal ursprungstypicitet. Koope-
rativet odlar cirka 2/3 av sina druvor med
ekologisk certifiering. Andelen druvor som
inte dr ekologiskt certifierade har istallet
bendmningen Terra Vitis, en motsvarande
lokal sammanslutning som stravar efter att
minimera klarning, filtrering och svavling,
och som ocksa reglerar och begrinsar
anvindning av artificiella bekimpnings-
medel. Den gemensamma nidmnaren for
vinbonderna dr helt enkelt att férsoka odla
och framstilla vin som forr i tiden.



Spaning

Vinaret 2018

Allt du ndgonsin velat veta
(men inte vagat fraga)
Vilken druva blir arets favorit? Slar vin pa burk
antligen igenom? Och framfér allt, hur blir vadret?

Svaret pa den sista fragan vet bara gudarna
- men resten har vara experter koll pa.

Text — Fredrik Vester

-
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Wilhelm Schultz
- partner

Hur tror du att vinvarlden
kommer att férandras?
Vinkartan ritas om. De varmas-
te omradena kommer pa sikt
att fa odla andra druvor och
vissa omraden kan komma att
fa ge upp vinodling.

Arets populiraste
druva blir...?
Riesling.

Vad 6nskar du dig av
vinaret 2018?
Att vadergudarna star bi varl-
dens vinbénder och ger dem
en generds mangd av det de
behover i ratt mangd och vid
ratt tillfalle for en stor, frisk och
halsosam skérd.

Torbjoérn Rolander
- produktchef

Namn ett par saker du tror
kommer handa i vinvarlden?
Efterfragan och utbud av alko-
holfritt vin och lagalkoholviner

fortsatter att oka kraftigt.

Kvaliteten kommer ocksa dka

i takt med att fler produkter

lanseras.

Hur utvecklas vart
forhallande till naturvin?
Min férhoppning ar att begrep-
pet naturvin férsvinner och att
allt vin kommer goéras pa samma
premisser som det som idag
kallas fér naturvin. Samtidigt
hoppas jag att trangsynta
vinkonservatister som idag ryn-
kar nésan at begreppet borjar
rycka skygglapparna och forsta
att ett bra vin ar ett bra vin,
oavsett framstallningsmetod.

Vad 6nskar du dig av
vinaret 2018?

En stor och riktigt bra skérd i
Europa dér samtliga vinodlare
slipper utsattas for frost, torka,
hagel och ihallande regn
under skord. Och sa
hoppas jag att vin pa burk
far ett rejalt genomslag
aven utanfor USA. Det ar
en ultimat férpackning.

Magnus Lansman
- produktchef

Vilka sydafrikanska
vinproducenter ska man
halla ett extra 6ga pa?
Framfér allt producenter
som gor toppkvalitet och
verkligen inte tummar pa
nagot. Ett bra exempel
ar Graham Beck som gor
otroligt bra mousserande
vin pa klassisk metod.
De &r pa jakt efter den
perfekta bubblan.

Vilka lander tror
du kommer toppa
forsaljningslistan i ar?
Det blir svart att peta ner
Italien fran forsta platsen de
narmsta aren. Sedan tror jag
Spanien kommer att ta ganska
stora kliv uppat pa stegen
tillsammans med Frankrike.

Vad 6nskar du dig av
vinaret 2018?
Solklart att det blir en normal
skord, utan torka, hagel och
férédande frost. Sen hoppas
jag fa dricka fler svala
rédviner med hég syra och
att Sydafrika aterhamtar
sig pa den svenska mark-
naden.
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Anna Olsson
- produktchef

Vilken ar den basta
franska kombon?

Vi glémmer latt bort de
sOta vinerna trots att de
ofta star for de basta mat-
och dryckkombinationerna.

Jag vill lyfta en klassisk
kombination som aldrig
gar fel: Roquefort-ost
med Calvet Sauternes.
Prova en aprikosmar-
melad till osten, garna
smaksatt med lite saffran
for att méta smakerna
i vinet.

Vilket vinord kommer att
vara pa allas lappar i ar?
Cotes-du-Rhone. Jag ar
6vertygad om att viner med
ursprung fran Rhéne kommer
fortsatta sin popularitet
under 2018.

Vad 6nskar du dig av
vinaret 2018?

Jag onskar mig bra
vaderférhallanden som ger
vinproducenterna en bra skérd
bade i volym och kvalitet. 2017
var ett valdigt tufft ar
for flera vinomraden i Europa
och framférallt kvantiteten var
lag. Nu behover vi ha vadret
med oss!



Vandring och vin ar en vinnande kombination. Italienska
Valtournenche - Cervinia ligger endast ett par timmars
bilresa fran Milano och erbjuder bade utmarkt vandring,
god mat och narhet till nAgra av landets basta vingardar.

Text — Diana Strandberg

Iperna forknippas ofta

med skidakning, men
ar lika fantastiskt un-
der sommarsdsongen.

Alptopparna ar tackta
med gnistrande sno,
men i dalarna gronskar dngarna och
solen virmer precis lagom mycket.
Valtournenche - Cervinia i italienska

Alperna ligger endast ett par timmars
bilresa fran Milano. Hir finns bade fina
vandringsmdjligheter och massor av
andra aktiviteter. Inte minst ligger byn
néra nigra av Italiens basta vingérdar.
Med hjilp av Alpine Event som job-
bat i omradet Gver tta ar har vi samlat
ihop de bista tipsen fran olika typer av
vandringsleder till aktiviteter . ¥
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Boende

Hotel Millefiori

- Alpine Event Lodge

Ett litet boutique-hotell med totalt 15
rum i byn Valtournenche - Cervinia
som Oppnade varen 2016. Hotellet har
en personlig och vanlig atmosfar med
en akta alpkansla. Hotellet ligger en-
dast ett stenkast fran den spektaku-
lara bergskedjan ”Grandes Murrailles”
och det mytomspunna bergsmassivet
Cervino (fér manga &ven kant som
Matterhorn). Har har du ocksa néra till
byns skidlift och vill du vandra under
sommarhalvaret bérjar de vackra vand-
ringslederna bara nagra meter bort.




©  Valtournenche
- Cervinia
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Flyg till Milano, Turin eller
Geneve fran Stockholm,
Goteborg och Képenhamn.
Hotell hjalper ofta till med
transfer till hotellet.
Flygtid: 2-3 timmar beroende
péa avreseort i Sverige.
Tidsskillnad: ingen.

ITALIEN

Restauranger

Wood

Denna moderna bistro vid ingangen
till Cervinia ar uppkallad efter virket
som &r ett staende inslag i dess in-
redning. Det erbjuder en enkelt inredd
matsal och kreativa ratter som spag-
hetti med kastanjer och svart tryffel.
Via Guido Rey 26, Cervinia

Foyer des Guides

Passionen for bergsmiljon, smak foér
e bra saker och hog kvalitetsstandard
var viktiga ingredienser nar agarna
Sabrina och Walter skapade den har
restaurangen i Valtournenche.

Kom hit for att ata utsékta charku-
terier och italienska ratter som Osso
Bucco med risotto Milanese.
Localita Lavirel / Pessey, Valtourne-
che

Chez Vrony

En av vérldens basta skidrestauranger
ligger i Zermatt. Chez Vrony ar ocksa
en av de fa restauranger i omradet
som anvander sina egna ekologiska
produkter.

Findeln, Zermatt

Chalet Etoile ("Ullas”)

En anrik restaurang i Cervinia, vid
foten av berget Cervino. Den byggdes
1974 av Cesare Frassy och drivs idag
av hans svenska fru Ulla och barnen
Caroline och Kalle. Menyn bestar av
ratter som blandar det basta Sverige
och ltalien har att erbjuda.

Localita’ Plan Maison, Cervinia

Basta tid att aka:
maj-september.

Vandringsleder

La Grande Balconata del Cervino
En stracka med makal6sa vyer; bland
annat ser man Matterhorn, Gran-
des Murailles och Breithorn. Rutten
omfattar sex byar: Valtournenche,
Cervinia, Torgnon, Antey-Saint-André,
La Magdeleine och Chamois.

Alpe Barmaz

En delstracka av La Grande Balconata
del Cervinio. En mycket vacker led
dar man hela tiden har Matterhorn i
blickfanget. Man kan vandra upp till
Cheneil fran Valtournenche.

Cretaz - Chamois

Strackan passar den som ar sugen

pa en otroligt vacker och medelsvar
vandringsled. Vandringen startar i byn
Cretaz 1525 meter 6ver havet och
slutar efter en hojdstigning pa 500
meter i bergsorten Chamois. Det enda
sattet att ta sig dit &r just via vandring
eller en kabinlift. Vandringen tar om-
kring en och en halv timme.

Perréres — Lago Cignana - Rifugio
Perucca Vuillermoz

Bila upp till Perréres och stéll bilen pa
parkeringen. Folj sedan led 107 uppat,
forst genom en skog och sedan ut i
Finestra di Cignana. Ga harifran nedat
i cirka 100 meter pa den motsatta
sidan av passet tills du nar Cignanas
betesmarker for att sedan ta led

35 som leder till Manentibivacken.
Darifran kan man pa 20 minuter na
Rifugio Perucca Vuillermoz. Den har
vandringen &r ratt svar och tar cirka
4 timmar.
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Ldsarerbjudande!

Boka din resa senast 15:e

maj fér vandring under hela oktober
2018 fér endast 1995 kronor, inklusive
X natter pa Hotel Millefiori. Erbjudandet
inkluderar frukost och middag varje
dag samt vandringsguide alternativt
guide for skidor/cykling och
klattring under alla dagar.

Vingérdar

Vandring kraver vila - allra helst med
ett glas vin i handen. Ta en avstickare
till Trento som ligger fyra timmar fran
Cervinia for ett besék hos Mezzacoro-
na och en guidad tur i Rotari-vineriet.
Pa tva timmar nar du naturskéna
Piemonte, en av de hetaste vinregio-
nerna just nu. Har hittar vi bland annat
vinproducenter som Fontanafredda,
med sina typiskt randiga vinhus, och
La Spinetta, som kanns igen pa sina
noshoérningsprydda vinetiketter.

Hemma hos Rotari.
Ta en guidad tur
i vineriet nara
Trento.

Andra aktiviteter

Skidakning

Alpernas hogst beldgna skidsystem
bestar av byarna Valtournenche och
Cervinia i Italien och léankas ihop med
Zermatt i Schweitz. Mitt i omradet reser
sig det maktiga Monte Cervino/Matter-
horn med den klassiska ”Tobleronetop-
pen”. Har finns ocksa Europas storsta
sommarskidakning med fem liftar.

Cykling

Downhill med mountainbike fér den
mer aventyrslystne, lugnare turer pa
landsvag for den som vill ta det lugnt
men &nda vistas i naturen.

Golf

Aostadalen erbjuder mangder av
golfbanor. En av de mest populara ar
Golf Cervinia. Banan ar en av Europas
hogst belagna och ligger 2 050 meter
over havet vid foten av Cervinio/Mat-
terhorn.



Nyheter - Pa Systembolaget

For mer information om vara viner och kommande lanseringar, klicka in pa wineandfriends.se och fliken vara drycker.

M{/{%fwé&e /
Den 3:e maj
slapps fem utvalda

argangar av
Christian Drouin
calvados i tillfalligt
sortiment.

Argang 1958,
1968, 1978, 1988
och 1998.
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Farmstead
Chardonnay

Argang: 2016

Ursprung: Napa Valley, USA
Druva/druvor:

100% Chardonnay
Artikelnummer: 90389
Systembolagets inkép:
1800 flaskor

Pris: 199 kr

Om vinet: Druvorna plockas fran vingarden
i sodra Napa Valley. Den forsta jasningen
sker pa staltank, foljt av malolaktisk jasning
pa 20% nya och 80% gamla ekfat.

Gott till: Skaldjur, vit fisk och vegetariska
ratter.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
i upp till fem ar.
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Pet Nat Vol 2

Argang: 2016

Ursprung: Kamptal, Osterrike
Druva/druvor:

80% Gruner Veltliner, 20%
Muscat Blanc & Petits Grains.
Artikelnummer: 92122
Systembolagets inkép:

720 flaskor

Pris: 169 kr

Om vinet: Efter skord har vinet fatt spon-
tanjasa i temperaturkontrollerade staltankar
i cirka en vecka tillsammans med skalen.
Efter forsta jasning avlagsnas skalen och
vinet buteljeras och en andra jasning kan
pabodrjas. Efter cirka 18 manader pé flaska ar
vinet klart for férséljning. Ingen degorger-
ing, ingen filtrering, ingen klarning och inget
svavel tillsatt i processen. Helt naturligt.
Gott till: Charkuterier, feta fiskar eller till
farskostar.

Serveras: Gott att dricka nu.

7

Tement Berghausener
Sauvignon Blanc

Argang: 2015

Ursprung: Sldsteiermark,
Osterrike

Druva/druvor:

100% Sauvignon Blanc
Artikelnummer: 96001
Systembolagets inkdp:
1800 flaskor

Pris: 179 kr

Om vinet: Manuell skérd av druvor fran de
basta lagena i Berghausen. Efter jasning far
vinet ligga i 18 manader p4 jastfallningen

i stora neutrala ekliggare. Buteljering sker
sedan utan filtrering.

Gott till: Getostar, ostron, skaldjur eller fisk.

Serveras: Gott att dricka nu och tio ar
framat.
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Juliusspital Wirzburger
Stein Riesling Erste Lage

Argang: 2016
Ursprung: Franken,
Tyskland

Druva/druvor:

100% Riesling
Artikelnummer:

95295

Systembolagets inkép:
2400 flaskor

Pris: 179 kr

Om vinet: Druvorna skérdas fér hand och
fraktas till vinanlaggningen. Musten jaser
langsamt under cirka 30 dagar vid lag
temperatur pa rostfria staltankar. Darefter
lagras vinet tillsammans med sin jastfallning
pa stora ekfat under ndgra manader innan
buteljering.

Gott till: Asiatisk mat eller ratter med fisk
och skaldjur.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till sex ar.
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Valdespino Palo Cortado
Cardenal V.O.R.S.

Ursprung: DO Jerez Sherry,
Spanien

Druva/druvor:

100% Palomino Fino
Artikelnummer: 90210
Systembolagets inkép:

24 flaskor

Pris: 1099 kr for 375 ml

Om vinet: Denna sherry klassificeras som
V.OR.S (Very Old Rare Sherry) och &r éver
50 ar gammal. Vinet har spritats upp till 22%
och lagrades pa ekfat enligt solerasytem. Till
en borjan har vinet legat under flor (jastfalin-
ing) som med tiden férsvunnit och darfér har
denna sherry fatt en oxidativ stil.

Gott till: Pata Negra-skinka eller smakrika,
véllagrade ostar.

Serveras: D& den redan ar oxiderad i stilen

géar den utmarkt att spara men vinner inte
pa ytterligare lagring.
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Valdespino Palo Cortado
Viejo C.P.

Ursprung: DO Jerez Sherry
Druva/druvor:

100% Palomino Fino
Artikelnummer: 90145
Systembolagets inkép:
120 flaskor

Pris: 359 kr

Om vinet: Denna sherry ar

over 25 ar gammal och har lagrats under
flor (jasttacke). Darefter har en oxidativ
lagring skett.

Gott till: Som aperitif med salta, rostade
mandlar eller till tapas och charkuterier.
Prova &ven till smakrika, indiska grytor.

Serveras: Denna sherry ar redan oxiderad
i stilen s& den gar utmarkt att spara men
vinner inte pa ytterligare lagring.
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Valdespino Gonzalo
Dry Oloroso V.0.S

Ursprung: DO Jerez Sherry
Druva/druvor:

100% Palomino Fino
Artikelnummer: 90143
Systembolagets inkép:
360 flaskor

Pris: 205 kr for 375 ml

Om vinet: Denna sherry klassificeras som
V.O.S (Very Old Sherry) och &r éver 25 ar
gammal. Vinet har spritats upp till 21% och
lagrats pa ekfat enligt solerasytem. Oloroso
ar en oxidativ typ av sherry.

Gott till: Som aperitif med rostade nétter,
pata negra-skinka eller vallagrad hardost.
Serveras: Da Oloroso redan &r oxiderad i

stilen gar den utmarkt att spara men vinner
inte pa ytterligare lagring.

Bodegas Escorihuela

DON Malbec

Argang: 2014 ; '
Ursprung: Mendoza, fﬁ'
Argentina noON
Druva/druvor: 100% Malbec e
Artikelnummer: 91283 o=
Systembolagets inkép: -
180 flaskor | %
Pris: 399 kr a

Om vinet: Frukten till vinet kommer fran

El Cepillo Vineyard i Valle de Uco. Druvorna
handskérdas vid optimal mognad och far
jasa pa temperaturkontrollerade staltankar.
D4 jasningen ar klar dras vinet om till nya
och gamla, franska fat om 400 liter dar det
far vila i 16 manader innan buteljering.

Gott till: Morkt kott, garna grillat, av nét
eller vilt.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
ytterligare fem till sju ar.

e

Radikon Slatnik

Argang: 2015

Ursprung: Friuli-Venezia-
Giulia, ltalien
Druva/druvor: 80% Char-
donnay, 20% Tokai Fruilano
Artikelnummer: 99275
Systembolagets inkop:
500 flaskor

Pris: 259 kr

Om vinet: Manuell skord. Efter avstjalkning
och lattare pressning laggs musten till-
sammans med druvskalen i stora acaciefat
dér jasningen pabdrjas spontant. Efter 14
dagar dras musten om och laggs pa gamla
slavonska ekbottis om 2500-3000 liter. Har
far vinet vila i 18 manader innan buteljering.
Efter det ligger vinet ytterligare tvd manad-
er innan foérsaljning. Ingen klarning, ingen
filtrering, inget tillsatt svavel. Helt naturligt.

Gott till: Fagel, din favoritost eller till luft-
torkat kott fran gris och not.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas i
ytterligare 20 ar utan att forlora i kvalitet.
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7

Umani Ronchi Campo
San Giorgio

Argang: 201

Ursprung: Marche, Italien
Druva/druvor:

100% Montepulciano
Artikelnummer: 95433
Systembolagets inkép:
320 flaskor

Pris: 440 kr

Om vinet: Druvorna pressas varsamt och
jaser darefter i staltankar vid 28-30 grader
i 14-16 dagar pa sin naturliga jast. Efter den
malolaktiska jasningen lagras vinet pa nya
ekfat i 12-14 manader och ytterligare sex
manader i tva och tre ar gamla tonneaux.
Efter buteljering lagras vinet i atta till tio
manader innan det saljs.

Gott till: Rott kott, viltkott eller mogen,
kryddig ost.

Serveras: Vinner pa lagring i tva till
femton ar.

Y

Klabjan Refosk

Argang: 2015

Ursprung: Slovenska Istrien,
Slovenien

Druva/druvor: 100% Refosk
Artikelnummer: 92158
Systembolagets inkép:
1200 flaskor

Pris: 149 kr

Om vinet: Naturlig framstallning enligt
biodynamiska principer. Ingen filtrering,
inget tillsatt. Veganvanligt.

Gott till: Kott, grillat, korvar eller vilt.

Serveras: Gott att dricka nu och tio ar
framat.
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Gini Contrada
Salvarenza

Argang: 2014

Ursprung: Veneto, Italien
Druva/druvor: 100%
Garganega

Artikelnummer: 99348
Systembolagets inkdp: 600
flaskor

Pris: 189 kr

Om vinet: Druvorna skérdas manuellt fran
vingarden Contrada Salvarenza vid tre tillfal-
len under oktober. Musten jéser langsamt
pa nya, samt ett ar gamla franska barri-
quer i tempererade kallare. Vinet mognar

pa jastresterna drygt fem manader. Efter
buteljering, utan filtrering, mognar vinet
ytterligare sex manader.

Gott till: Grillade, stekta eller rokta fiskrat-
ter samt till svampsoppa och lagrade har-
dostar som t ex Pecorino eller Parmesan.
Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till fem ar.
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Cigliuti Barbaresco
Serraboella

Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, Italien
Druva/druvor: 100%
Nebbiolo

Artikelnummer: 99381
Systembolagets inkdp: 60
flaskor

Pris: 1050 kr for 1500 ml

Om vinet: Efter handskérd och noggrann
selektering, av egendomens framsta
Nebbiolo-druvor fran Cru’t Serraboella,
folier en traditionell vinmakning foljit av 26
manaders lagring pa slavonska och franska
ekfat. Darefter far vinet ligga ytterligare tolv
manader pa flaska innan forsaljning.

Gott till: Smakrika ratter av fagel, vilt och
tryffel.

Serveras: Gott att dricka nu men kan
lagras i ytterligare 10-15 ar.

Nyheter i bestéllnings-
sortimentet

Y i

Cigliuti Barbera D’Alba
Vigna Serraboella

Argang: 2015

Ursprung: Piemonte, Italien
Druva/druvor: 100% Barbera
Artikelnummer: 99364
Systembolagets inkép: 1200
flaskor

Pris: 179 kr

Om vinet: Druvorna skordas pa natten for
att bevara maximalt med frukt och undvika
oxidation. Efter att druvklasarna forsiktigt
har pressats med stjalkarna kyls musten ner
till 2 grader i 24 timmar. Darefter far vinet
jasa spontant pa franska barriquer, varav
cirka 15% ar nya fat. Har far vinet sedan

vila i cirka 12 m&nader med regelbunden
battonage de forsta fyra manaderna.

Gott till: Grillad fisk, vegetariskt, diverse
faglar, bade stora och sma.

Serveras: Gott nu, men kan utan problem
sparas i ytterligare fem till atta ar.

7
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Au Bon Climat Sanford &
Benedict Chardonnay

Argang: 2015

Ursprung: Santa Rita Hills, USA
Druva/druvor: 100%
Chardonnay

Artikelnummer: 92150
Systembolagets inkop:

600 flaskor

Pris: 299 kr

Om vinet: Manuell skérd fran gamla
stockar planterade for éver 40 ar sedan.
Efter jasning far vinet ligga i 24 manader
med jastfallningen pa 300-liters anvanda,
neutrala, franska ekfat. Forsiktig klarning
med aggvita innan buteljering.

Gott till: Fisksoppa eller ratter med fagel.
Serveras: Gott att dricka nu och tio ar
framat.
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Cigliuti Barbaresco
Vie Erte

Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, Italien
Druva/druvor: 100% Nebbiolo ﬂ
Artikelnummer: 95440
Systembolagets inkép: 480

flaskor

Pris: 349 kr

Om vinet: Vinet framstélls fran Cigliutis
parceller i Cru’t Bricco di Neive. Efter
traditionell vinmakning far vinet vila i 24
manader pa slavonska och franska ekfat, for
att sedan vila ytterligare tolv manader pa
flaska innan det slapps for forséljning.

Gott till: Vilt, mustiga grytor eller eleganta
pastaratter med tryffel.

Serveras: gott att dricka nu, kan lagras i
10-15 ar.

_

Au Bon Climat Santa
Barbara County Chardonnay

Argang: 2016

Ursprung: Santa Barbara
County, USA

Druva/druvor: 100%
Chardonnay

Artikelnummer: 92157
Systembolagets inkép: 2400
flaskor

Pris: 209 kr

——

Om vinet: Frukten kommer i huvudsak fran
Bien Nacido, Rancho Vinedo och Los Alam-
os. Druvorna far sitta kvar pa sina kluster
vid jasning pa traditionellt burgundiskt vis.
Jasningen sker pa neutrala, franska barri-
quer dar sedan vinet far ligga och vila upp
sig tillsammans med jastfallningen i cirka nio
manader innan buteljering. Vinet kan darfor
eventuellt ha en liten sldja.

Gott till: Ratter med fisk, skaldjur eller fagel.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
ytterligare minst tio ar.

Dehours la Croix Joly Marskin

Oeil de Perdrix Ryyppy 40%
Extra Brut Finland
Champagne, Frankrike

Pris: 579 kr Art.nr: 85812

Art.nr: 79654
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Pris: 299 kr for 500 ml =

Noble Vines 446
Chardonnay
Kalifornien, USA
Pris: 139 kr
Art.nr: 76173

-
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Noble Vines 337
Cabernet Sauvignon
Kalifornien, USA

Pris: 139 kr

Art.nr: 75970




Ordinarie

Sortiment

® 70227 Fontanafredda Barolo 209:- Aperitif
° ® 96013 Paraschos OrangeOne 2014 229:- 8202 Valdespino Fino Inocente Sherry 375 ml  75:-
t t ® 2305 Fontanafredda Barolo Serralunga d’Alba  269:-
s o r I m e n ® 99022 Mirafiore Barolo Lazzarito 499:-
® 90041 La Spinetta Barolo Campé 2012 999:- Sprit
716 The Brand New Republique Mango (32%) 225:-
Mousserande 594 The Brand New Republique Gran Afiejo
7567 Rotari Brut Riserva 120:- | Nya Zeeland 3 Afios Rhum (40%) 700 ml 235:-
77152 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut 139:- 92420 Trinity Hills Gimblett Gravels 320 Fer a Cheval VSOP Cognac (40%) 700 ml 399:-
90102 Rotari Flavio 2008 159:- Chardonnay 2015 199:- 573  Kilchoman Machir Bay Single Malt
77262 Philippe De Nantheuil Brut 189:- ® 2140 Misty Cove Pinot Noir EKO 149:- Whisky (46%) 499:-
7567 Rotari Brut Riserva 1.5 L MAGNUM 229:- ® 99980 Trinity Hills Gimblett Gravels Syrah 2015 199:- 11202 Kilchoman Sanaig (46%) 549:-
7592 Nicolas Feuillatte Blanc de Blancs 319:-
7734 Cuperly Grande Reserve
Carte Verte Brut EKO 349- | Slovenien Cider
7779 Segura Viudas Brut Rosado 375 ml 59:- 92441 Domaine Ciringa Fosilni Breg 2015 129:- 1879  Tr3 Apor Cider Svarta Vinbar &
7905 Enjoy Bellini 80:- 99835 Cétar Vitovska 2015 229:- Hallon (4,5%) EKO 330 ml15,90:-
7701 Rotari Brut Rosé 120:- 1800 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) 330 ml15,90:-
7701 Rotari Brut Rosé 1.5 L MAGNUM 229:-
Spanien .
® 4570 Baron de Ley Club Privado Reserva 109:- | Ol
Chile ® 2525 Baron de Ley Reserva 119:- | ®1302 Camden Hells Lager (4,6%) 330 ml  17:-
96691 De Martino Viejas Tinajas Cinsault 219:- @ 72445 Baron de Ley Varietales Graciano 129:- ® 1441 Camden Pale Ale (4%) 330 ml19,90:-
@ 2712 Castillo La Mancha 3LBIB 189:- ® 11517 Baladin Néel Liquirizia (9%) n9:-
® 99773 Baron de Ley Siete Vinas Reserva 2010  269:-
Frankrike
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages
Chardonnay 375 ml  59:- Sydafrika
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages 15001 Steenberg Chardonnay Viognier 85:-
Chardonnay 99:- 96038 Delaire Graff Banghoek Reserve Chardonnay 139:-
6144 Keller Grande Cuvée 3LBIB 269:- | © 90039Delaire Graff Cabernet Franc Rosé 2016 119:- -~ - -
96967 Le Grand Vallon Condrieu 2015 399:- e st a n I n g s
95056 Chateau de Beaucastel Blanc 2015 679:- °
2219 Calvet Cétes du Rhone Rosé 89:- | Tyskland s o rt I m e n t
® 2167 Terre de Mistral Reserve CdR EKO 95:- 5882 Christmann Riesling Trocken QBA ~ EKO 139:-
® 70834 Barrels and Drums Cétes du Rhéne 5921 tr3 Apor Halvtorrt Vitt Vin 3L BIB 165:-
Villages Rhéne EKO 99:- 95294 Juliusspital Wirzburger Stein
® 10682 Terre de Mistral Reserve CdR 3L BIB EKO 259:- Silvaner Erste Lage 2016 79 | Mousserande
® 75207 Perrin Chateauneuf-du-Pape 4649 Spreitzer Mittelheimer Edelman Riesling ~ 199:- 75973 Segura Viudas Cava Vega Medien
"Les Sinards” 299:- 96802 Gut Hermannsberg Rotenberg Organic Brut EKO 109:-
® 99236 Paolo Scavino Barolo 2013 359:- Riesling GG 2015 299:- 77271 Segura Viudas Brut Reserva 15:-
® 99806 Domaine de Clos des Tourelles 95175 Juliusspital Wirzburger Stein Riesling GG 369:- 7639 Graham Beck Brut Pinot Noir Chardonnay 129:-
Gigondas 2014 449:- 90302 Gunderloch Rothenberg Riesling 6505 Graham Beck Blanc de Blancs Brut 159:-
® 99694 Yann Chave Hermitage 2014 EKO 605:- GG 2014 EKO 399:- 77259 Fontanafredda 156 Anniversary Brut 169:-
® 99807 Perrin Chateau de Beaucastel 2014 669:- 77808 Contratto Millesimato 229:-
® 95167 Paolo Scavino Barolo Bric dél Fiasc 2013  749:- 81287 Segura Viudas Reserva Heredad Brut 249:-
@ 99238 Paolo Scavino Barolo Riserva Ungern 77809 Contratto Blanc de Blancs 299:-
Rocche dell’Annunziata 2011 1499:- 2414 1r3 apor Oves Vita Riesling Gewdirztraminer  70:- 88946 Nicolas Feuillatte Brut Réserve 319:-
88946 ovan, finns i tre olika storlekar.
71578 Dehours Grande Réserve Brut 369:-
[talien USA 77913 Dehours Les Vignes de la Vallée Brut 419:-
2396 Selvabianca Salice Salentino 65:- 6381 Gnarly Head Viognier 89:- 77820 Nicolas Feuillatte Brut Fondamental EKO 439:-
2412  Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 89:- 6398 HandCraft Artisan Collection 88943 Nicolas Feuillatte Cuvée Palmes
12419 Casal di Serra Verdicchio Classico White Zinfandel 75:- d’Or Brut 949:-
Superiore EKO 95:- 6530 Belle Blush Zinfandel Rosé 1,5L BIB 139:- 79654 Dehours La Croix Joly Extra Brut 589:-
2169 Falanghina del Sannio EKO 99:- 6258 HandCraft Artisan Collection 7687 Blason de Bourgogne La Réserve
2287 Fontanafredda Marin 129:- White Zinfandel 3 L BIB 209:- Rosé Brut 109:-
2318  Fontanafredda Langhe Rosato 92:- | @ 74570 Gnarly Head Petite Sirah 99:- 77905 Graham Beck Brut Rosé 129:-
® 2180 Troppo Merlot Cabernet ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 109:- 77807 Contratto For England Rosé 299:-
Sauvignon 375 ml EKO  49:- ® 6611  Noble Vines 667 Pinot Noir 109:- 88944 Nicolas Feuillatte Brut Rosé 399:-
® 22310 Donelli Lambrusco Reggiano 60:- ® 6312 Elvis The King Cabernet Sauvignon 109:-
® 2337 Umani Ronchi Montepulciano d’Abruzzo 70:- ® 6261 Brazin Old Vine Zinfandel 129:-
® 7126 Umani Ronchi Montepulciano ® 6286 Kings Ridge Pinot Noir 159:- Argentina
d’Abruzzo Bianchi EKO 75:- | ®6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 3 L BIB 259:- 73016 Escorihuela High Altitude
@ 32228 Selvarossa Salice Salentino 79:- ® 99669 Esprit de Tablas 2014 479:- Chardonnay Viognier 99:-
® 22467 Piccini Chianti EKO 85:- ® 75229 Escorihuela High Altitude Malbec Syrah 99:-
® 6090 Tajano Rosso Piceno EKO 85:-- . ® 75808 Decero Cabernet Sauvignon 159:-
@ 2773 Fontanafredda Briccotondo Barbera 89:- | Osterrike @ 75531 Decero Malbec 159:-
® 2392 Piccini Memoro 95:- 2699 Jurtschitsch Langenlois Griiner
® 2368 Paolo Scavino Langhe Nebbiolo 375 ml 89:- Veltliner EKO 119:-
@ 4992 | Sassi Rosso Piceno Superiore EKO 99:- 2939 Jurtschitsch Langenlois Riesling Australien
® 3025 Umani Ronchi Conero Riserva 109:- Reserve EKO 139:- 6479 Hidden Rock Shiraz Grenache Rosé 69:-
@ 22300 Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 19:- 96043 Jurtschitsch Griiner Veltliner 6349 Wakefield 80 Acres Chardonnay
® 2393 Musella Valpolicella Superiore EKO 129:- Kaferberg 2016 EKO 349:- Co2 Neutral 99:-
® 2306 Villa al Cortile Rosso di Montalcino 159:- 70698 Harewood Cabernet Sauvignon 179:-
@ 75182 Fontanafredda Barbaresco 149:- | SOtt 75174 Harewood Denmark Riesling 179:-
® 73604 Barolo Serralunga d Alba 375 ml 159:- 4029 Calvet Sauternes Réserve du Ciron 375 ml 109:- ® 12174 Hidden Rock Petit Verdot
@ 81254 Poggio Teo Valiano Chianti Classico 169:- 2395 Acinatium Suavia Recioto di Soave 375 ml 149:- Cabernet Shiraz 69:-
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Sortiment

® 73959 Fontanafredda Barolo Lazzarito 539:- ® 70039 Underwood Pinot Noir 375 ml burk  66:-
Chile ® 78590 Fontanafredda Barolo La Rosa 609:- ® 75970 Noble Vines 337 Cabernet Sauvignon 139:-
70687 De Martino Estate Sauvignon Blanc 99:- ® 70239 Scavino Barolo Carobric 669:- ® 78953 Noble Vines The One 139:-
75351 De Martino Legado Reserva Chardonnay 149:- ® 79468 Bussola TB Amarone della Valpolicella @ 78763 Firesteed Pinot Noir 169:-
® 77178 De Martino Estate Carmenere 99:- Classico 999:- ® 79975 Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir  229:-
® 70678 De Martino Legado Reserva Syrah 149:- ® 79984 Qupé Bien Nacido Syrah 249:-
@ 75293 De Martino Vigno Old Vines Carignan 269 | Nya Zeeland @ 76566 Cotes de Tablas Rouge 299:-
75215 Misty Cove Organic Sauvignon ® 72017 Au Bon Climat Nebbiolo Bricco Bon
Blanc EKO 109:- Natale 329:-
Frankrike 70383 Gimblett Gravels Chardonnay 159:- ® 79985 Au Bon Climat Pinot Noir, Knox Alexander 399:-
74324 Terre de Mistral Reserve CdR Blanc EKO  99:- 76807 Trinity Hill Gimblett Gravels Chardonnay 99:- ® 71063 Esprit de Tablas Rouge 499:-
88431 La Vieille Ferme Blanc 95:- ® 76808 Trinity Hill Hawkes Bay Syrah 79:-
73810 Blason de Bourgogne Chardonnay 19:- @ 74892 Gimblett Gravels Syrah 159:- .
74725 Calvet Reserve Sauvignon Blanc 19:- Osterrike
70449 Domaines Schlumberger Pinot Blanc 73870 Josef Ehmoser Von den Terrassen
Les Princes Abbés 139-- | Spanien Griiner Veltliner 109:-
70490 Domaines Schlumberger Riesling 83536 Baron de Ley Blanco 89:- 73942 Jurtschitsch Griner Veltliner Stein EKO 139:--
Les Princes Abbés 169:- 73080 Castro Valdes Albarifio 19:- 73867 Josef Enmoser Hohenberg Griiner Veltliner ~ 149:-
70539 Domaines Schlumberger Pinot Gris 73396 Sin Palabras Albarifio 139:- 79553 Tement Sauvignon Blanc Klassik 169:-
Les Princes Abbés 175:- 71154 Tr3 Apor Rosévin 3LBIB 199:- 79554 Tement Gelber Muskateller Steirische Klassik 169:-
75134 Blason de Bourgogne Chablis Reserve 189:- ® 71277 Tr3 Apor fruktigt rétt vin 3 LBIB 199:- 73063 Jurtschitsch Griiner Veltliner
73796 Grossot Chablis 229:- ® 2548 Baron de Ley Gran Reserva 199:- Loiserberg EG EKO 199:-
70515 Domaines Schlumberger Gewurztraminer @ 74286 Costers del Prior 209:- 73741 Jurtschitsch Riesling Zobiger
Les Princes Abbés 209:- @ 73327 Baron de Ley Finca Monasterio 229:- Heiligenstein EG EKO 219:-
75823 Vincent Caréme Vouvray SEC EKO 199:- ® 2525 Baron de Ley Reserva MAGNUM 239:- 79280 Josef Ehmoser Rosé vom Zweigelt 99:-
79145 Vincent Caréme Vouvray Le Peu ® 75908 Vi de Guarda 379:- 73568 Jurtschitsch vom Zweigelt Rosé EKO 119:-
Morier EKO 239:- ® 6695 Markowitsch Classic Pinot Noir 109:-
73332 Grossot Chablis ler Cru Vaucoupin 289:- ® 76850 Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt ~ 149:-
70536 Domaines Schlumberger Pinot Gris Sydafrika @ 87686 Markowitsch Pinot Noir 159:-
Grand Cru Kitterlé 339:- 70580 Klein Steenberg Sauvignon Blanc 99:-
70788 La Vieille Ferme Rosé 95:- 71843 Steenberg Semillon 199:-
@ 88349 La Vieille Ferme Rouge 95:- | @ 73378 Steenberg Nebbiolo 249:- | SOt
@ 88350 Perrin Cotes du Rhone Réserve 19:- ® 70574 Klein Steenberg Cabernet Merlot Franc 99:- 3748 Lakka Hjortronvin 375 ml  89:-
@ 78169 Blason de Bourgogne Pinot Noir 19:- 70607 Fontanafredda Moncucco
® 78097 Villard Appel des Sereines 149:- Moscato d’Asti 500 ml 129:-
@ 3128 Calvet Vieux Chateau des Jouans Tyskland @ 78005 Valdespino El Candado Pedro
Saint-Emilion 149:- 71575 Maximin Griinhauser Maxim Riesling 129:- Ximenez 375 ml 129:-
® 73095 Breton Les Galichets EKO 199:- 73386 Gut Hermannsberg Riesling Trocken 145:- 70637 Umani Ronchi Maximo Botrytis
® 72955 Crochet Sancerre Rouge 229:- 6708 Juliusspital Wiirzburger Silvaner Cinerea 375 ml 185:-
® 75468 Carrille Poupille - Cotes de Castillon EKO 249:- Kabinett Trocken 149:- ® 70696 Musella Recioto della Valpolicella 375 ml 249:-
® 79117 Villard St Joseph Fruit d’Avilleran 259:- 79881 Juliusspital Iphofer Kronsberg Silvaner
® 74112 Domaine du Tunnel Cornas 399:- Trocken 179:-
73371 Gut Hermannsberg Schlossbéckelheimer Sprit
Riesling Trocken 195:- 77776 Christian Drouin Pommeau
[talien 73686 Gunderloch Nierstein Riesling Trocken 199:- de Normandie (17%) 299:-
12434 Donelli Lambrusco dell’Emilia 60:- 73171 Spreitzer Oestricher Doosberg Riesling 80502 Le Gin de Christian Drouin (40%) 449:-
71653 Piccini Donna di Valiano Chardonnay 129:- Alte Reben Trocken 199:- 87007 La Blanche de Drouin,
75000 Gini Soave Classico EKO 129:- 73347 A Christmann Gimmeldingen Riesling Eau de Vie de Cidre (40%) 449:-
71921 Terraviva Trebbiano d’Abruzzo EKO 139:- Trocken EKO 199:- 86211 Le Calvados de Christian Drouin,
75765 Argiolas Iselis Bianco 165:- 79186 Maximin Griinhauser Riesling Herrenberg Sélection (40%) 449:-
85563 Umani Ronchi Plenio Verdicchio Classico Kabinett Grosse Lage 215:- 70379 La Spinetta Grappa di Pin (41%) 50 cl 450:-
Riserva 165:- 73740 Maximin Grunhauser Abtsberg Riesling 70058 Musella Grappa di Amarone (42%) 50 cl 450:-
71653 Umani Ronchi Le Busche 165:- Alte Reben Trocken 229:- 83040 Le Calvados de Christian Drouin,
74540 Casal di Serra Verdicchio Vecchie Vigne  169:- 73701 Gunderloch Pettenthal Riesling GG 349:- Pays d’Auge Réserve (40%) 549:-
70537 Musella Rosé del Drago 19:- 81502 Christmann Meerspinne Riesling GG EKO 435:- 86320 Le Calvados de Christian Drouin,
® 22951 Mezzacorona Lagrein 75:- ® 73960 Dr. Heger Pinot Noir 165:- Pays d’Auge VSOP (40%) 699:-
® 3600 Villa Merighi Bardolino Organic EKO 89:- @ 82423 A Christmann Spéatburgunder EKO 179:- 86609 Le Calvados de Christian Drouin,
® 79211 Piccini Collezione Oro Chianti Riserva 19:- ® 73025 Dr. Heger Mimus Spatburgunder Trocken ~ 319:- Pays d’Auge XO (40%) 899:-
@ 74883 Terraviva Montepulciano d’Abruzzo  EKO 139:- ® 72898 Dr. Heger Winklerberg Spatburgunder GG 579:- 82453 Le Calvados de Christian Drouin,
® 78094 Musella Valpolicella Ripasso Superiore 149:- Pays d’Auge Hors d’Age (42%) 1099:-
® 75299 La Spinetta Il Nero di Casanova 149:-
@ 75387 Argiolas Costera Cannonau di Sardegna 155:- | USA
® 74957 Piccini Sasso al Poggio 159:- 79416 Underwood Pinot Gris 375 mlburk 66:-- | Cider
® 2349 Umani Ronchi Cumaro Conero Riserva 185:- 75850 Gnarly Head Chardonnay 99:- 82804 Drouin Cidre Bouché
® 71570 Due Palme Selvarossa Salice Salentino 2601 HandCraft Artisan Collection Viognier 99:- Brut de Normandie (4,5%) 79:-
Riserva 179:- 76173 Noble Vines 446 Chardonnay 139:-
® 99068 La Spinetta Ca’ di Pian Barbera d’Asti 209:- 79983 Qupé Bien Nacido Cuvée Chardonnay .
® 71752 La Spinetta Langhe Nebbiolo 219:- Viognier 199:- | Ol
® 72904 Mirafiore Barbera d’Alba 229:- 79982 Au Bon Climat Santa Barbara County ® 88942 Camden Gentlemans Wit (4,3%) 330 ml 24,90:-
@ 72518 Mirafiore Langhe Nebbiolo 249:- Chardonnay 219:- ® 89194 Baladin Isaac (5%) 330 ml 39,90:-
® 72367 Umani Ronchi Pelago Marche Rosso 305:- 77081 Cétes Bland de Tablas 269:- ® 86631 Baladin Birra Nazionale (6,5%) 330 ml 42,90:-
@ 70723 Bussola TB Valpolicella Classico Superiore 384:- 71948 Au Bon Climat Hildegard 329:- ® 81092 Baladin Nora (6,8%) 330 ml 42,90:-
® 75441 Musella Amarone della Valpolicella 79987 Au Bon Climat, Nuits-Blanches au Bouge,
Riserva 399:- Chardonnay 349:-
® 72789 Mirafiore Barolo 419:- 73041 Esprit de Tablas Blanc 399:-

Vi reserverar oss for eventuella férandringar i artikel, sortiment och pris.
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Mat och vin star i fokus nar den
anrika kvartersbiografen Capitol éppnar
igen i Vasastan. Alla ska kunna kanna

sig hemma har — men nagra popcorn
kommer inte att finnas pa menyn.

Text och bild - Par Stromberg

ar Bio Capitol
O6ppnar i var blir det
en helt ny biograf
i Stockholm som
med sin bistro
skapar ett unikt
mat- och dryckes-
koncept. En motesplats dar alla ska
kénna sig valkomna om man sa vill
avnjuta en frukost, lunch eller middag
eller bara ett glas vin i foajén innan
bion. Har visas kvalitetsfilm och man
kan boka matpaket via natet samti-
digt som man kdper sin biljett. Dryck
bestéller man pa plats i baren.

Vi har traffat Anna Viola Edman som
ar dryckesansvarig pa Bistro Capitol.
Har berattar hon om menyn som
bestar av fantastiska viner i samklang
med enkla och rena smaker i sma och
mellanratter efter sdsong. Den réda
traden ar enkelhet, kontinuitet och
kvalitet.

Beritta lite om ert utbud?

Var vinlista i bistron kommer att
vara valdigt levande i sin enkelhet.
Vi kommer att byta vissa viner varje
vecka men samtidigt ha en bestaen-
de del. Ett nara samarbete med var
huvudleverantér Enjoy Wine & Spirits
kan leda till bade dverraskningar och
sma géstspel i utbudet. Valkomnande
ar ledordet, sa vinlistan ar folklig och
familjar i sin betoning.

Vilket vin passar bast till popcorn?
Tro det eller inte, men popcorn

kommer inte vara nagot vi serve-

rar har pa Capitol, som det ser ut i

dagslaget.

Ett glas med - Anna Viola Edman

Mitt i byggdammet. Infér ppnandet av Bio Capitol bjuder

Anna Viola Edman pa en kopp Yann Chave Crozes Hermitage
i vad som kommer bli den nya bistron.

Vad ar det basta med att ga
pa bio hos er?

Det basta med ett besdk hos oss
kommer att formedla sig sjélv redan
i entrén da man méts av en otroligt
vacker lokal. Den réda traden i mat
och dryck ar val genomtankt och till-
sammans med biografchefen kommer
vi att florta med filmerna som visas
genom alla sinnen. Enkelheten ger
kanslan.

Hur vill du férmedla den kanslan
med en mat- och dryckupplevelse
pa Bio Capitol?

Jag tror att kénslan finns i att
man kan anvanda fler sinnen och
bade njuta en bit mat och dricka ett
glas champagne, vin eller &l i vara
salonger. Nar man bestéller sin biljett
pa natet bestaller man ocksa sitt
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matpaket. Tillagade ratter som serve-
ras kallt, sasom smorrebréd, pintxos,
chark- och ostbrickor eller nagot
annat smakligt. Bioupplevelsen blir
hos oss nagot unikt.

Basta tips till den vinintresserade
nar de valjer fran en vinlista?

Sjalv féredrar jag att prova flera
olika viner framfér att bestélla in en
hel flaska. Mitt rad &r att smaka pa sa
mycket sa mojligt.

Favoritvin fran Enjoy Wine & Spirits?
Yann Chave Hermitage 2012. Alla
viner fran Au Bon Climat ar ocksa helt
makaldsa, och jag gillar de vita Bour-
gognerna fran Rémi Jobard valdigt

mycket.

Tips!
Bio och
Bistro Capitol
Gppnar innan
sommaren pa Sankt
Eriksgatan 82
i Stockholm.
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