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Just nu -

Pa naturens villkor

Juni ar vanligtvis en av de lugnare
manaderna vad galler arbetet i vingard-
arna pa norra hemisfaren. En av de mest
kritiska perioderna, blomningen, ar éver
och det som ska bli ravaran till vinet,
druvorna, borjar ta form. Huvudsakligen
handlar det om att se éver odlingarna
sa att inte nagra odnskade angrepp

fran insekter och svampar riskerar att
reducera skoérden.

| Santa Maria Valley, Kalifornien, dar
vinproducenten Au Bon Climat har
merparten av sina odlingar, jobbar man
mycket med biologisk mangfald for

att forebygga eventuella angrepp. Det
innebér att man later gras och annan
flora frodas mellan raderna av vinrankor.
Den héar metoden minskar risken fér

KALIFORNIEN

o Santa Maria Valley

att insekter véljer att angripa druvorna.
Istéllet hittar de naring fran de véxter
som vaxer mellan vinrankorna. Darfér
kan man kraftigt dra ner pa pesticider

i sina odlingar. Detta &r en filosofi som
Au Bon Climat har anvant sig av fran
dag ett nar man bdérjade producera vin
pa 80-talet. Grundaren och vinmakaren
Jim Clendenen forklarar: "Under mina

ar av larande, framst i Bourgogne, blev
jag tidigt utbildad i hur man behandlar
vingardarna med sa lag intervention som
majligt. Under specifikt svara ar behover
man sjalvklart anvanda nagra mindre
féredragna metoder for att bli av med
eventuella hot. Det basta med att vara
pa den plats dar jag odlar mina vinstock:
ar ar att de ar da detta ar nédvandig
mycket sallsynta.”

[
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Sol, vind och rose

— eller Ginger Beer

n 1adaang och kall vinter &r dntligen

slut. Vijublar och vilkomnar somma-

ren - det létta, sociala och okomplice-

rade livets arstid.

For att du ska fa det basta tdnkbara

utav din sommar har var redaktion
gjort sitt for att hjdlpa dig pa traven. Var rosé-
special dr ett maste for att orientera sig ratt i
rosé-djungeln. Vi ger dig en aterblick av hur
rosévinet har utvecklats i Sverige och varfor vi
dricker rosé just var och sommar. Vi har aven rest
till Frankrike, narmare bestamt till Bordeaux, dar
vinhuset Calvet har 6ppnat sina dorrar. Det rader
ingen tvekan om att Frankrike ar tillbaka som
ett av de mest populéra vinldnderna i Sverige. For-
saljningen av franska viner 6kar dag for dag.

Vi pratar ocksd om Ginger Beer, detta trendiga
storstadsfenomen som sakta héller pa att erovra
landet. En dryck som fungerar lika bra oavsett om
det handlar om att bygga ihop en cocktail eller att
dricka som den &r, 6ver en isbit, pa en soldrankt
balkong.

Apropa solig balkong passar ocksé en skal med
solmogna jordgubbar sommaren vil. Ingen annan
frukt har samma anknytning till sommaren som
den lilla roda, svenska gubben. Visste du att det, i
likhet med vindruvor och dpplen, finns en uppsjo
av olika sorter. Om inte, presenterar vi nagra nir
jordgubben &r vart val under sdsongens ravara. Ja,
som ni hor dr det sommar!

Sist men inte minst kan jag inte lata bli att ndm-
na sommarens stora gigg, nimligen fotbolls-VM i
Ryssland. Jag har i alla fall ritat in stormatcherna
imin kalender och gissa om jag ser fram emot att
bunkra upp med svenska, solmogna jordgubbar
och en kall, frisch Ginger Beer? Kom igen Sverige
och Danmark!

Dirmed aterstar att tillonska er alla en
riktigt skon sommar.

Thomas Holstein
— VD och delagare,
Enjoy Wine & Spirits

Mina 3 heta
sommartips:

Vinauktion 11-13 juni

Systembolaget arrang-
erar, i samarbete med
Bukowskis, en stor
vinauktion. Har har du
chansen att ropa hem
nagra av vinvarldens rik-
tiga klenoder. Mer info:
systembolaget.se

P1 Sommar

Det hor sommaren till
att lyssna pa P1 Sommar.
Varfor inte ta med dig
en barbar radio ut till en
klipphall? Ratta in P1 och
O6ppna en flaska torrt
och kallt bubbel.
Mer sommar an sa
blir det inte. Se hela
programmet p&
sr.se/sommar

Fotbolls-VM

Se till att du ar inte ar
upptagen med annat
onsdagen den 27 juni da
Sverige moter Mexico i
fotbolls-VM. Det blir en
nyckelmatch.
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Gott & Blandat

“E" e tu:::““

Baron de Ley

Varldens
storsta fathall

Spanska vinproducenten Baron
de Ley véaxer sa det knakar. D&
krévs en fathall vard namnet.

Baron de Ley, vineriet bakom Sveriges
mest salda Rioja, ar mitt i en expansiv
fas och bygger nya férvaringsméjlig-
heter for bade fat och flaskor. Nar det
géller Rioja ar just lagringen inget man
kan tulla pa. Som ett exempel far den
nya fathallen plats for 40 000 stycken
225-liters fat, vilket gor den till en av
de storsta fathallarna i varlden.

Var produktchef Magnus fick en
férhandstitt i den nya fathallen och
ar mékta imponerad. Se klippet pa
wineandfriends.se.

Gult + rott
= orange

Familjen Piccini har framstallt vin
sedan ar 1882. Med mer an 130 ars
erfarenhet av vinproduktion i hjartat
av Chianti i Toscana finns det en hel
del intressant kuriosa om vinhuset.
Ett vin som utmarker
sig ar ekologiska Piccini
1 Chianti, som firar 15 ar
pa Systembolaget
och kanns igen pa

En av Stockholms aldsta och mest alskade
krogar, Tranan, far tillékning. Grus grus satsar
pa lackra smaratter och en ambitids vinlista.

rus grus ar latin och
betyder trana pa svenska.
Det ar ocksa namnet pa
klassiska Stockholmskro-
gen Tranans vinbar, en spannande
nykomling som éppnade i Stockholms-
stadsdelen Vasastan i april. Ovanfor
entrén ner till Tranan Bar lag tidigare
en liten maklarfirma som nu gjort plats
for vinbaren med smaratter inspirera-
de av Medelhavet. Patricia Domingu-

ez, som tidigare jobbat for Vinkdket, ar
restaurangchef och sommelier:

Vi vill inte sattas in i ett fack; vi vill
vara fria att kunna satta upp vad vi
vill. Anna (Mellfors reds anm.) har ju
skapat en underbar kéllare pa Tranan
genom aren som vi kommer att fa ta
del av.” Forvanta dig fart och flakt,
musik och hég stdmning.

Karlbergsvagen 14, @grus_grus

La Mancha

sin karakta-
ristiska b I o M
orangea Ir Mmanzano
etikett.
Art.nr: . . en populara spanska
@ 22467, Vill du se berattelsen CASTILLO bag-in-boxen Castillo
5w bakom den orangea 9
85 kr - '9ea MANZAND La Mancha byter namn till
etiketten? Surfa in pa -
_.jd- A N Castillo Manzano. Nytt namn,
wineandfriends.se

men samma fruktiga och smakrika réda
vin. Du hittar vinet pa de flesta System-
bolag runtom i landet.

Art.nr: 3713, 189 kr
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Ny design pa gamla favoriter

Hyllad
argang
Ar 2008 var ett,
ur vader- och vin-
makar-perspektiv,
ganska komplicerat ar
i Champagne. Ett par
soliga och torra veckor
i borjan av september
sakrade dock skorden
och gav druvor av
perfekt kvalitet och hog
koncentration. Nicolas
Feuillatte Millésime
Blanc de Blancs, gjord
pa 100% chardonnay, ar
just en sadan argang.
For att inte missa denna
hyllade argang lagg pa
minnet att champagnen
far en ny design i juni.

Nicolas Feuillatte
Millésime
Blanc de Blancs
Art. nr: 7592, 319 kr

PS!

Drinken
fungerar
saklart att

servera

i aret om.

Italienska
syskon

Selvarossa Salice
Salentino &r sedan
ett decennium ett av
Systembolagets bast
séljande roéda viner
pa flaska. Men visste
du att succévinet
aven har en vitvins-
syster, Selvabianca
Salice Salentino
Fiano. Under som-
maren férnyar denna
duo sin kostym med
nya etiketter och
blir ett fint séllskap
tillsammans.

Selvarossa Salice
Salentino
Art. nr: 32228, 79 kr

Selvabianca Salice
Salentino
Art. nr: 2396, 65 kr

Marin far
rdnder

Tillhér du dem som garna
lagger en fisk pa grillen
en skén sommarkvall sa
ar Fontanafredda Marin
en matvanlig match till

smakrikare fiskratter.

Fontanafredda Marin fran
Piemonte, gjort pa Ries-

ling och lokala druvan
Nascetta, &r ett torrt vin
med hog syra och en
fyllig kropp som bérs upp
av honung, citrus och
mineraler. Lika lampat
ar vinet som trevlig
aperitif, till sallader, ljusa
kottratter och skaldjur.

Under sensommaren intar
Fontanafredda Marin en
randig kostym. Hall utkik

pa hyllan!

Fontanafredda Marin
Art. nr: 2287, 129 kr

Easy as
1-2-3

Visste du att du kan blanda en
av sommarens fraschaste drinkar
med bara tre ingredienser?

Ta lika delar av dessertvinet Calvet
Réserve du Ciron Sauternes och
S.Pellegrino. Toppa med en strimla
citronzest. Friskt, syrligt och sott
i en héarlig mix.

Art.nr: 4029, 109 kr

d
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Friska
bubblor
fran Tr3
Apor

Anders, Géran och Ove, allas vara
favoritapor, svingade sig runt i den
svenska djungeln och kom ut med tva
riktiga guldkorn - hallon och persika.
Resultatet av aventyret blev ett friskt,
fruktigt och frascht mousserande vin.
Vardag, fest eller slaktmiddag spelar
ingen roll, huvudsaken &r att bubb-
lorna ar val kylda. Apkalla, skulle vissa
séga. | Systembolagets bestéllnings-
sortiment fran 1 juni.

Art nr: 77107, 75 kr

Ny ekologisk rosé

Lagom till sommaren lanserar vi vart
forsta ekologiska rosévin i System-
bolagets fasta sortiment.

Vinet kommer fran Weingut
Jurtschitsch i Kamptal, Osterrike och
ar det tredje vinet fran producenten
som kommer att finnas tillgangligt
pa Systembolaget. Vinet ar
svagt rosa med en tydlig
smak av smultron, tranbar,
citrus och orter.

Zweigelt ar Osterrikes réda
nationaldruva och kanne-
tecknas av syra och harlig
fraschor. Det gor att Zweigelt
lampar sig utmarkt att dven
gobra rosévin pa, da vinet blir |
extra friskt och laskande.

Jurtschitsch

Rosé vom Zweigelt EKO
Art nr: 5600, 99 kr
Lansering i Systembolagets
fasta sortiment 1 juni




OQéribra

frafiska vinhuset et standigt
att utvecklas. "Vi villlinte bara varg
storst, vi vill ocksavara bast,*sa
vinmakaren Befifamin Tueux.

Text — Par Stromberg

Calvet
i korthet:

Grundaren Jean Marie Calvets passion
for vin blev hans éde: fédd 1799 i en liten by
nara Tain 'Hemitage vaxte han upp i ett av de
mest betydande franska vinomradena, Rhéne-
dalen. Under sin barndom hjélpte han ofta sin far,
Pierre Calvet, i de familjeagda vingardarna istallet

for att leka med andra barn.
Han gjorde sin passion for vin till sitt yrke vid 19
ars alder nér han startade Calvet Company
och reste Frankrike runt for att lara sig

fran varje vinomrade och att bli en
obestridd vinexpert.
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dr Wine & Friends tréffar Ben-
jamin Tueux dr forberedelserna
infor Calvets 200-arsdag i full
gang. Ett viktigt stycke vinhisto-
ria ska firas, och det med pompa
och stat. Manga evenemang
kommer att organiseras pa varje
kontinent i totalt 110 lander, fran Calvets storsta mark-
nader i Storbritannien och Tyskland via USA - dit Calvet
nu aterviander efter 30-ars franvaro - till mindre lander
som Luxemburg och Kazakstan. Allt f6r att sammanfora
fansen under en av Calvets nyckelvarderingar - vinlig-
het. Som en av de ledande vinproducenterna i virlden
har Calvet lyckats med konststycket att kombinera stora
volymer med konsumentvanlighet och hog kvalitet.
~Calvet dr en av de mest moderna, avantgardistiska och
sjalvsikra aktorerna i Bordeaux-regionen. Under lang tid
har vi antagit en originalstil som uppskattas av konsumen-
ter virlden ver,” siger Benjamin Tueux, vinmakare hos
den stora men hogt uppskattade vinproducenten.

Tueux har varit vinmakare, oenolog, fér Calvets Bor-
deaux-del i snart 20 ar. Med lite knagglig engelska prig-
lad av tung fransk accent pratar vi lite om det stundande
200-ars jubileet och hans roll i Calvets framgangssaga.
Calvet dr idag utan tvekan en av

Frankrikes mest kidnda vinprodu-

center. Foretaget bildades redan

1818 i byn Tain Hermitage i Rho-

nedalen. Fem &r senare etable-

rade de sig i Bordeaux. Foretaget

har sedan dess fortsatt att véxa,

hela tiden utan att gora avkall pa

kvaliteten. Hjartat av vinproduk-

tionen ligger i Bordeaux dér de

dger flera vinslott, dven om de

ar verksamma dven i andra delar av Frankrike. Calvets
viner uppmarksammas gang pa gang av internationell
vinpress for deras hoga kvalité.

-Regionen definierar stilen for varje appellation.
Stockar frin samma mark kommer att ha en liknande
profil. Med en styrande panel per region och terroir
erbjuder Calvet ett val, och kommer alltid att erbjuda
samma kvalitetsniva till konsumenten. Vi soker hela
tiden nya smaker och stilar for att tillgodose vara konsu-
menters efterfragan, sdger han.

Aven om Tueux tvekldst har en viktig roll inom
Calvet dr han inte sen att ge sina medarbetare berom.
En av fordelarna med ett stort team dr bredden av
expertisen.

-Vi stéttar varandra i utvecklandet av Calvets fram-
tid. En stor utmaning for mig, till exempel, har varit
att gora en Cremant de Bordeaux, ett mousserande
vin, och i dagsldget dr vi den storsta producenten av
Cremant. Jag har tagit hjélp av andra i vart team med er-
farenhet av Cremant for att na battre resultat. Vivill inte
bara vara storst, vi vill naturligtvis ocksd vara bast.

atta huvudansvariga

Med nasa fér kvali-
tet. Benjamin Tueux
ar en av Calvets

vinmakare och an-
svarar foér vinhusets
Bordeaux-del.

Med atta huvudansvariga oenologer i omradena
Bordeaux, Bourgogne, Loire, Alsace, Langeudoc och
Rhone/sddra Frankrike dr teamet runt vinmakarna
massivt. Med 6ver 20 olika franska apellationer med
egna utmaningar och egenskaper krévs specialister pa
varje omrade, och for att sikerhetsstélla den kvalitet som
krévs av Calvet jobbar de tillsammans for att nd det basta
resultatet. Calvet har ldnge legat i framkant av utveck-
lingen inom oenologi, ldran om vin och vinmakning, och
har sedan 30-talet drivit ett framstaende laboratorium
for att modernisera och utveckla
tekniker. Idag har de forandrat
mycket med sitt nytdnkande.
Foretaget har gitt fran en liten
privat utbildning till att starta ett
officiellt universitet for oenologi
iBordeaux. Ett s0-tal oenologer
fran universitet bidrar i olika
kunskapsomraden.
Benjamin Tueux forklarar
vinmakandet i Bordeaux som att
lagga ett stort pussel.

-Vihar manga kontrakterade vinbonder som vi kdper
druvor fran. Vi har dven egna slott, men med de flesta gar-
dar gar det ut pa ett stort samarbete och forstaelse for den
andre. Vi forvintar oss mycket men vi betalar ocksa bra. Vi
har fortroende f6r varandra och vi stéttar vara samarbets-
partners i méjligheten till ett hallbarare jordbruk. Det har
visat sig vara ett vinnande koncept i langa loppet.

Storbritannien iir en av Calvets storsta marknader.
En av tre flaskor fran Bordeaux-regionen som siljs i
landet kommer frdn Calvet, och foretaget dr den eng-
elska marknadsledaren for viner fran Alsace och Loire.
Kanske dr det ett resultat av musklerna hos Calvets
moderbolag Les Grands Chais de France, men faktum
ar att vinerna konstant far hoga betyg och ligger hogt
upp pa listorna av kvalitetssidkrade viner.

Hir i Sverige dr vi kanske mest bekanta med Calvet
genom den populédra Cotes-du-Rhone Rosé och No-
belvinet fran 2014, Sauternes Réserve du Ciron. Men
pé Systembolaget hittar man dven det vita, krispiga
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Vinhuset — Calvet

Goda tider fér Calvet.
Med 200 ars erfarenhet
i bagaget ar vinprodu-
centen val utrustad

fér framtiden.

bordeauxvinet Reserve Sauvignon Blanc och det ut-
omordentliga roda Merlot-dominerade Vieux Chateau
des Jouans fran Saint-Emilion. Inom en snar framtid far
vi ocksa mojlighet att prova Minervois, ett rott vin pa
Syrah och Grenache frin Langudoc-Roussillon i sodra
Frankrike. Sverige dr inte en av Calvets storsta markna-
der, men ack sa viktig, enligt Benjamin Tueux.

-Pa den svenska marknaden har vi mojlighet att pro-
va oss fram, Sverige dr mycket trendkénsligt och ligger
langt fram vad det géller att testa nytt. Inte minst nir
det géller ekologiska produkter. Jag &r naturligtvis ocksa
vildigt glad Gver att var Sauternes gér bra hir, med tan-

Calvet Cote
Art.

ke pa hur komplicerat och krdvande det ar att framstélla
ett Sauternesvin.”

Tueux berittar att odlarna behdver mycket stod om
de ska kunna producera det komplexa, svartillverkade
vinet som fortfarande gors enligt gamla metoder.

-Det dr trots allt en naturlig produkt nir det kommer
till paverkan; du kan inte anvinda teknologi, du maste
helt enkelt vanta in ddelrotan och plocka druvorna vid
exakt ratt tillfalle. Vi koper mycket druvor och vi kdper
till ett bra pris, alltid, dven vid svara argdngar. Vi ligger
ocksa nira vara odlare som vi jobbat med lange - och
allavill vdl ha en bra granne?

Marknaden for Sauternes ar liten, men inom den ar
Calvet en viktig producent.

-Vér Sauternes stér sig dven utanfor det specifika
facket som dessertvin eller till klassikern Foie Gras. Det
ar ett vin som &r gott att bara njuta och dricka, men fun-
kar dven bra till lite mer ovintade kok som det kinesiska
och japanska.

Med rosésisongen i full blom kan vi inte halla oss
fran att fraga vad Tueux foreslar att vi ska dta till var
Cotes-du-Rhone Rosé. Svaret dr distinkt.

-Det dr ganska ldtt, vinet har enkla rena smaker sa
servera inte komplexa eller tunga matritter. Det hér
vinet vill jag dela med vinner, som aperitif eller till mat
att dela med dem, vare sig det dr hors d’oevres, andra
delikatesser eller en enklare pizza. Drick och njut!

Milstolpar i Calvets historia:

1818 1823 1870 1889

Jean Marie Calvet startar : Octave Jean Calvet,
Calvet, upp aveni Calvet, grund- | grundarens
passionerad hjartat av arens son, tar | sonson, satter
av vin och Bordeaux, i over foretaget | upp Calvet
fodd i Tain "Quartier des | och deltar i Beaune i
'Hermitage, Chartrons”, utbyggnaden : Bourgogne.
Rhénedalen det livliga av Calvet.

grundar centrumet for

firman. vinhandel.
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1930 1966 1982 2007
Forfaderna till : En stor brand : Calvet blir ett | Calvet forvar-
modern oe- forstor en del i dotterbolag vas av Les
nologi, Jean av Calvet, till Whitbread | Grands Chais
ibéreau-Gay- : men vinkéllar- i Group och de France

on & Emile na som ligger | sedan Allied som ger mer
Peynaud ger delvis under Domecq resurser till

ny dynamik. markniva Group. foretagets nya
Calvet satter | klarar sig. mal: att géra
upp sitt eget Foretaget Calvet
oenologiska bygger en till véarldens
laboratorium ny, modern framsta varu-
for att oka tappnings- méarke inom
kvaliteten pa anlaggning. Bordeaux-
sitt vin. viner.

s-du-Rhdne Rosé
nr 2219, 89 kr.
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Calvet
Réserve du
Ciron Sau-
ternes véljs ut
som dessert-
vin for arets
Nobelmiddag
i Bla Hallen i
Stockholms
Stadshus.



Sasongens ravara — Jordgubbe

Jordgubbe |

Fa saker symboliserar
svensk sommar pa samma
satt som jordgubbar. Under
midsommar klammer vi i
oss drygt fem miljoner liter
av de séta, roda frukterna.
Och precis som det finns
olika typer av vindruvor
finns det ocksa manga
olika sorters jordgubbar.

en moderna jord-
gubben odlades
fram i Bretagne

Text — Thomas Holstein
i Frankrike pa
1740-talet. Trots

att de flesta kallar

jordgubben ett bar klassas den
egentligen som en stenfrukt.
Frukten bestar av den uppsvallda,
kéttiga och vélsmakande blom-
bottnen som utvandigt bar manga
sma nodtter. Som omogna ar fruk-
terna groénvita och mognar mot
allt djupare rott. Jordgubben ar
en korsning mellan scharlakans-
smultron fran éstra Nordamerika,
kénda for sin smak, och jattes-
multron fran Chile och Argentina.
Vi tenderar att tro att jordgubbar
ar nagot av det svenskaste vi har
- men faktum &r att Sverige inte
ens ryms pa listan dver varldens
10 storsta jordgubbsproduceran-
de lander. Den toppas istallet av
Kina, USA och Mexico.

Gubbe?

Nar jordgubben kom till
Sverige pa 1700-talet
kallades den ananas-

smultron pa grund av sitt
latinska namn Fragaria

Ananassa. Det moderna

namnet gubbe syftar inte

nodvandigtvis till en aldre

man, utan &r dialekt och
betyder liten klump.

Honeoye

En jordgubbsort som
harstammar fran USA och
mognar i slutet pa juni.
En hardig, frisk sort som
ger medelstora, mérkroda
frukter med en kraftig doft.
Smaken ar ofta mild och
gar mot det syrliga. Inne-
haller mycket héga halter
av C-vitamin.

Korona

Harstammar fran Holland
och ar den vanligaste
sorten i Sverige i dag. En
planta som ger manga
frukter och darfor ar
lattplockad. De medelstora
frukterna mognar i bérjan
av juli och ar koniskt
formade med en sot, lite

WINEE&FRIENDS

Jordgubbar innehaller manga
olika @mnen med antioxidativ
verkan, sarskilt polyfenoler och
vitamin C. Totala halten anti-
oxidanter ar hela 5-10 ganger
hogre i jordgubbar an i apple.
Den antioxidativa aktiviteten och
innehallet av anthocyaniner -
amnet som ger gubbarna deras
réda farg — okar med mognads-
graden. Ju rédare gubbe, desto
mer antioxidanter. Jordgubbar
ar ocksa rika pa fibrer. Fibrer
hjalper magen att ma bra, ger oss
mattnadskansla och bidrar till att
starka vart immunforsvar.

Jordgubbar vi odlar sjélva
smakar mer &n de vi kdper i butik
eftersom de plockas solmogna
nér de smakar som allra mest. De
kopta plockas tidigare och hinner
da inte fa den djupa sétman. |
Sverige odlas jordgubbar éver
hela landet d&ven om de stoérsta
volymerna kommer fran sédra
Sverige. De olika jordgubbsorter-
na delas in i tre grupper; de som
mognar tidigt, mellan och sent.
Saval smak som utseende mellan
de olika sorterna varierar. ®

R 4
ﬂﬂ[‘

Dania

Den hér jordgubbssorten
kommer ursprungligen
fran Danmark och mognar
lite senare; i mitten av juli.
Den tél ett kallare klimat
och odlas darfor aven i
norra Sverige. Ger friska
och sota, ljusréda frukter.
Smaken och aromen ar
bada milda.

Tips!
For att en klassisk

champagnefrukost med
jordgubbar ska bli lyckad
ar det A och O att vinet

ar sott. Annars far de
s6ta, solmogna gubbarna
vinet att smaka surt och

beskt - en upplevelse
&ven den basta daten har

svart att radda.



Vilket vin till maten - Roséspecial

Ett rosa skimmer i glaset ar ett sékert tecken pa sommar,
och de senaste aren har utbudet gatt frAn kvantitet till
kvalitet. | takt med 6kad efterfrdgan har producenterna lagt
ner mer tid och mdda pa sina viner, vilket resulterat i en

ny generation av ljusa, oemotstadliga topproséer. Sa har :
kombinerar du dem med séasongens lattlagade delikatesser. X ;LR

Text — Par Strémberg
Recept och foto — Simon Bajada

rosa =

osévin har natt en omattlig
popularitet. De senaste aren
har forséljningen flerdubblats,
samtidigt som kunskapen och
medvetenheten om vinerna har
okat. Forestéllningen att rosé
endast dr ett mingelvin for som-
marfesten har ersatts av insikten
om vilket fantastiskt matvin det i manga fall ar. For tio
ar sedan dominerade de kraftfulla och fruktiga, ibland
sotaktiga vinerna pa Cabernet Sauvignon och Syrah
som i ménga fall pdminde om léttare rodviner. I dag har
ljusa, latta, laxrosa viner klivit fram i rampljuset och
ersatt smakbilden oberoende av ursprung, med druvor

som Grenache, Cinsault, Pinot Noir och Mourvedre. Vi
ar dessutom villiga att betala lite mer &n tidigare. Sakta
men sikert har rosévinet tagit ett kliv in fran sommar-
terrassen in i finrummet.

Rosévin dr i grunden ett svagt fargat, rott vin. I
Europa gors det alltid pa bla druvor. Nya vérlden har
andra regler; dér dr det tillatet att blanda bade bla och
grona druvor. Den bld druvans fargdmnen, sa kallade
anthocyaner, flyttas fran druvans skal till det tankta
vinet, vilket kallas macerering. Om ett normalt rétt vin
macereras i 7-30 dagar for att fa sin farg, macereras ett
rosévin normalt i 1-12 timmar beroende pa druva, ma-
cereringsmetod och temperatur. Saledes blir roséviner
valdigt séllan strdva.

White Zinfandel
IIt vin som tillverkas i L(Jj?A
5 iforni |statens vinodlin=
mer fran Kalifornien. De
kzr?upptar mer an 210 000 hektar. AV dessz;
?)dlingar ar drygt 10 procent p‘|<arl\.tferrer\1?:nr:2dan
i Kalitol

infandel. Druvan har odlatst i al Do
ij\gten av 1800-talet. Med hJa\;? av DNA kteknlk
har det visat sig att Zinfandel &r 1dent.13. r
med italienska Primitivo, och att deni S(l? o
harstammar fran den kroatiska druvan hr je
Kastelanski. Sedan slutet av 1970-talet har

Nittio procent av &

fenomenet White Zinfandel tagit \.JSA,_ofch (Ij .
viss man varlden, med storm. White Zinfan e
i 3 i infandel-druvor, men
tillverkas pa vanliga Zin ‘ 2
mfért med det roda vinet.
helt annorlunda jamfor _ .
4 torrt till halvsott vin

ot ar ett rodnat, halv tt Vil
lt)illkommer genom att man avbr'ytner 1asmnge§8
nar alkoholhalten har natt en nn{a pmk::ﬁema

a & i vinet. | vissa
rocent — darav sotman | >
?all tillsatter man aven ojast druvmust for att

ytterligare Bka sotman i vinet.



Ndgra av de
vanligaste
metoderna for
tillverkning
av rosévin

1

Maceration eller skalkontakt ar en
slags urlakningsprocess och den
traditionella metoden fér rosévin.
Nar bla druvor pressas far skalen
ligga i kontakt med druvjuicen en
kort period, ibland sa kort som
bara nagon timme, och i mindre
vanliga fall upp till tre dagar.
Fargen mérknar och blir djupare ju
langre skalen ligger i kontakt med
musten och nar pressningen ar
klar och skalen plockas bort jaser
man sedan vinet som ett vitt vin.

2

Blandning av rétt och vitt vin ar
férmodligen den mest kédnda och
kanske den enklaste metoden

for att géra rosévin. Detta ar

inte tillatet i Europa sedan 2009
med undantag fér mousserande
vin, men desto vanligare i Nya
Véarlden. Roséchampagne tillverkas
traditionellt med denna metod och
i Champagne har man fortsatt,
med EU-tillstand, att gora sa aven
efter 2009.

i 3
Rokt lax, creme fraiche
med ingefara och gurka & - Vill man producera ett mer
EKO. . 3 : el koncentrerat rosévin kan man an-

. igelt
i h Rosé vom Zwe}ge 1 I . Ny
* Jul"tschltSCSkOldjur och lénga, lata Pl e vanda metoden Saignée (franska

! AiSkorNgaiyt i fast sortiment 1 juni. ; f§r blédning) i bé')rjan.av macera-
uncher. Art. nr: 5600, 99 kr tionen. Musten som rinner av har
endast en kort kontakt med skalen
och blir darav rosa. Saignée anses
vara en biprodukt av rédvinfram-
stallning, eftersom dess framsta
funktion &r att 6ka koncentratio-
nen av réda viner. Saignée ar en
unik stil for rosévin eftersom det
ofta blir lite stravare och mérkare
an andra roséviner.

4

Avrinning anvands i Nya Varlden
och har blivit en popular teknik
som innebar att vinmakaren later
jasande rédvinsmust rinna av till
férman for rosévinstillverkning. Vin
tillverkat med den har metoden blir
morka i farg och kraftiga i smak.

Alla recept ar
for fyra personer
som del av en buffé






Vilket vin till maten - Roséspecial

Grillade rakor med réd coleslaw

i
> 16 stora rékor 1. Blanda rakorna i en bunke med :
> 1 vitléksklyfta, finhackad olja, vitldk och citronskal. Krydda
> finrivet skal av en halv citron med lite salt och peppar.
> 1 msk rapsolja 2. Tra rakorna pa fyra spett.
> 200 g strimlad rédkal 3. Gor sedan coleslawn. Rér samman
> 200 g strimlad spetskal alla ingredienser i en stor bunke och %
> 1liten, finskuren rédlok krydda med salt och peppar enligt I
> 1 medelstor riven morot smak.

N e 1 2 .msk hackad f"" 4. Det ar bast att lata salladen sta
3 > juice fran en citron kalltottingh :
. x " allt ett tag innan servering. |
¥ > 1 apple i tunna halvmanar o
" .,{--E,'E-. > 1dl grekisk yoghurt 5. Het'Fa upp en griII"eIIer stekgan—u
S l-'_“."-.-'i"':"-r > 2 msk majonnis na. Grilla eller stek rékspetten i tva

minuter pa bada sidorna.

> 2 msk rostade pumpafrén A
pump 6. Servera rakorna med coleslaw och

+ > salt och peppar toppa med pumpafron.

étes—du—Rhéhe Rosé l

n och sommars
fisk och
89 kr

® Calvet C
smakar smultro
Trivs i sallskap av

sallader. Art. nr: 2219,

Endive med sill, aggréra och inlagd rodiék

> 2 hela endiver 1. Borja med den inlagda l6ken: hacka
> 3 hardkokta agg rédidk fint och lagg i en liten skal med
> 200 g matjessill florsockret. Blanda och stall at sidan.

>1/2 dl graddfil

>1/2 dl creme fraiche
> 1 msk hackad kapris
> 1 msk stenbitsrom

2. Skala och tarna aggen. Skar sillen i
sma bitar och blanda med aggen i en
storre bunke.

> en kruka dill 3. Skér bort rotfastet pa endivena.
Lossa flera blad som passar att an-
> 1 liten rédlék vandas som koppar.

> 11sk florsocker 4. Hacka resten av endiverna fint och

> 3 skivor ragknickebrod blanda med sillen och &ggen. Blanda
sedan i alla resterade ingredienser
férutom knackebréden och rédidken.

5 Stot knackebroden i en mortel.

6. Fyll endivebladen med réran, toppa
med lite inlagd |6k och stré éver

brédsmulor. -—\
. r mingel? Sctsa pd -
-

Y Dags f0 i & med
rande Rotari Rose.
mousse " och persika.

: smultro
instag v Art. nr: 7701, 120 kr b,



Vilket vin till maten - Roséspecial

Bulgursallad med grillad kyckling,
nektarin och dillyoghurt

> 600 g kycklingbrostfiléer 1. Krydda forst kycklingen med salt

och peppar och grilla tills den ar
>2,5 ‘:(I bll_"lglll,r genomstekt. Lagg at sidan och lat
> 1 msk olivolja svalna. Skar sedan i tunna bitar.

> 100 g farsk spenat 2. Koka bulgur enligt anvisningen pa

> 2-3 nektariner i skivor férpackningen. Skolj i kallt vatten och

> 50 g grovhackade valnétter blanda med olivolja.

> 1finskuren rédisk 3. Ror ihop ingredienserna till yog-

> 1dI yoghurt hurtdressingen i en stor bunke, krydda
> juice fran en citron med salt och peppar och blanda med

> 1 tsk finriven farsk ingefara spenat, nektariner, valnétter, rodlok

> 1,5 msk hackad dill och kyckling.

> salt och peppar 4. Servera fran ett stort fat och toppa

>1/2 msk sumak med sumak.

® 11 Rosé di Casanovad l

fran La Spinetta,en frisk

italienare med smak for

”Lalla, yeiding ot spald 2
laxrosa viner

har Klivil [ram —— e
i rampljuset.” G




FRANKRIKE

Trancais
Allier

Limousin

3 fakta
om ekfat

Olika lander, olika ekar

De mest kanda franska ekskog-
arna ar Allier, Trancais och Li-
mousin. De tva férstndmnda an-
vands primart inom vinindustrin
medan Limousin ar vanligast
inom spritindustrin. Utéver fransk
ek forkommer aven amerikansk,
osterrikisk och slavonsk ek. Den
amerikanska eken skiljer sig fran
ovriga da den innehaller vanillin,
vilket ger vinet en sotaktig karak-
tar som paminner om kokosnét.

Priserna varierar

Olika fattillverkare har olika re-
nommé och darmed olika priser.
En fransk barrique, exempelvis,
kostar mellan 6 000 och 10 000
kronor beroende pa tillverkaren.
Vilken ektyp en vinproducent
véljer att anvénda ar en fraga
om saval ekonomi som 6nskad
smakprofil pa det fardiga vinet.
De franska faten har generellt
en tatare struktur i sina traporer,
vilket ger vinerna mera struktur.
Ovriga ektyper ar mer porésa
och slapper saledes ifran sig mer
karaktar.

Ekchips funkar ocksa

Ett billigare alternativ till ekfat ar
att anvanda ekchips eller eksta-
var. Tekniken férekommer i hela
varlden och anvands primért

i kommersiella eller industriellt
framstéllda viner. Detta for att pa
ett snabbt och kostnadseffek-
tivt satt ge vinet ekfatskaraktar.
Vinmakare som behérskar denna
teknik kan skapa balanserade
viner, men det finns tyvarr for
manga viner idag som ar sén-
derekade just pa grund av chips
och stavar.

Dryckesskolan - Ekfat

Eklal

Tydlig fatkaraktar eller karaktar av nya, rostade
fat ar en vanligt férekommande beskrivning nar man
l&ser om viner. Bakom benamningen ekfat gdmmer sig
en hel varld av biologiska och kemiska hemligheter.
Dryckesskolan reder ut begreppen kring ekfat.

a1960-talet borjade
vinmakare i vindistriktet
Bordeaux experimentera
med mindre ekfat. De val-
de att kalla dem barrique
- franska for just fat. Numera ér barrique
ett vilkédnt begrepp i vinvdrlden, men innan
de blev populira sig ekfaten helt annorlun-
da ut. En Bordeaux-barrique rymmer 225
liter vin, medan fat som anvindes tidigare
kunde rymma upp till 10 000 liter.

Syftet bakom lagring av vin i ekfat dr
egentligen inte att ge vinet ekfatskaraktir,
utan att gora det mer taligt for lagring. Det
gOr man genom att utsitta vinet for syre-
sdttning, vilket uppstér da syret tringer in i
ekfatet och reagerar med vinet.

Beroende pa fatets storlek, traets alder,
lagringstiden och hur trdet har behandlats
kan vinmakaren valja hur anvandandet av

WINEEFRIENDS

ek ska paverka vinets karaktér. Ju mindre
fat, desto storre blir forhéllandet ek och
vin, vilket ger vinet tydligare ekfatskarak-
tér. Ny ek ger ifrdn sig mera karaktér, precis
som en ny tepdse ger ifran sig mera firg
och smak dn en gammal. Ju ldngre tid vinet
ligger i kontakt med eken, desto tydligare
blir ekfatskaraktdren. Om vinmakaren
dessutom valjer att branna fatets insida ger
tréet ifrdn sig rostade toner, vilka pdminner
om kaffe eller mork choklad. I fatvirlden
skiljer man pa litt-, medium- eller hart
rostade fat.

Vintrender kommer och gar. For tio ar
sedan var ek trendigt och viner med fatka-
raktidr kammade alltid hem hoga ranking-
poéng. I takt med tiden har véra preferen-
ser dndrats. Idag ska vinet ha en nyanserad
och balanserad fatkaraktér. Du ska nistan
inte kunna kénna den, utan den ska bara
finnas dar for att ge vinet en ryggrad.



Wine & Friends testar — Street food

Art nr: 6597,
109 kr 75 ml
259 kr 3000 ml.
Finns dven pa

bag-in-box.

Sommaren med alla sina festivaler ar gatumatens

forlovade tid. Tack vare sin generdsa och fruktiga smak
torde solmogna Gnarly Head Old Vine Zinfandel fran Kali-
fornien, producerad pa 86% Zinfandel och 14% Petite Sirah,
vara en given parhast till de flesta varianterna av street food.
Men vilken kombo funkar bast?

<.sSmartaste

WINE &

FRIENDS

testar...

Text: Fredrik Vester

L]

oot

Fredrik
Digitalt ansvarig

A
h ﬂﬂ-.‘
<A

Sophie
Projektledare

@y

Caroline
Produktchefsassistent

Diana
Projektledare

Summa =

kombon pa gatan

Fish taco
med coleslaw
och koriander

Cheese-
burgare

pd hdgrev

Quesadillas
med hoégrev,
guacamole och
tomatsalsa

2p.

Ingen direkt
fiskelycka.

dp.

Vinet gor sig
forhallandevis bra
till smakerna.

2p.

Fisk och Zinfandel ar
langt ifrén varandra.

2p.

Varken eller! Fungerar

till en fish taco som
inte sticker ivag i
smakerna.

9p.

Vinel vaknar
Ll liv

4p.
Perfekta
burgarvinet!

4p.

Ketchupen tar
fram eldighet i vinet.
God kombo!

oo

Bra match!
En klassiker till
sommarens grillade
burgare.

17 p.

WINEE&FRIENDS

oK!

Fungerar anda OK.
Gott till hogreven
och svampen.

3p.
Vinet upplevs

ganska kryddigt och
alkoholstarkt.

5pi

Valdigt spicy.
Hogrev tar fram
eldighet och frukt
i vinet. Gott!

1p.

Hett! Hettan i maten
tar bort alla smaker
i vinet.

12p.

Pulled
chicken
wrap

4p.

Snalla smaker gér
allt lent i munnen.

Lewt!

dp.
Vinet upplevs
lent och fint.

2p.

Zinfandel och

pulled chicken

tillfor inget Hill
varann.

4p.

Funkar bra.

=

) i |

13p.



C A N Vi inleder VM-resan i Nizhny Novgorod

Spaning -

b\\
Vs

Sommarens fotbollsfest ar knapp‘ast fullb u

val genomtankt mat- och vinstrategi pa hemm

Vi har tagit fram den perfekta menyn for Sveriges«
matcher mot Sydkorea, Tyskland och Mexico.

n del vatten har runnit
under broarna sedan Sve-
rige gav Gianlugi Buffons
Italien respass i den avgo-
rande playoff-matchen pé

har Iottats fgrupp Foch stills dirmot
Sydkorea, Tyskland och Mexico.

For att du ska?l&ma)dmal upplevelse
av VM-festen tillsammansimed vanner;
nara och kira har vi sa.ttﬁtlp denu tlmata
San Siro i Milano. Nu riktas hela varldens guiden till Sveriges matcher med qkus pa
blickar mot Ryssland och fotbolls-VM som  mat och vin. Heja Sverige! |
spelas mellan 14 juni och 15 juli. Sverige : 3 3 -

TR SPRRY R e
_-h'l : . LY =

¢ 18 juni: 23 juni: | 3 27 juni:
¥ *"iu: Sverige-Sydkorea Sverige-Tyskland Sverige-Mexico o

Det har gatt 21 &r sedan Arne Heger- Gruppspelet avslutas i Yekaterinburg

mot pa férhand svarbedémda Sydkorea.
Darfor kor vi med sékra kort for smaklo-
karna. Pa grillen ligger valfri vit fisk som
vi serverar med en smarrig chili- och
limesas. | glasen snurrar vi ”Arets mest
prisvérda vita vin” enligt vérldens stérsta
vinprovarorganisation Munskankarna.
Fruktiga Gnarly Head Viognier med
inslag av aprikos, mango och rosor.

Chili- och limesas:

Smaksatt 4 dl turkisk yoghurt med 1

tsk rivet limeskal, lite limesaft, en halv
finhackad chili och en halv pressad vit-
|6kslyfta. Smaka av med salt, vitpeppar
och en 1 tsk honung.

SEC

4 Gharly'Head -
Viognier

Art.inr: 6381 HETE
8 il

9 kr

fors refererade Sveriges VM-match
mot Ryssland i Detroit och yttrade de
berémda orden ”Nu firar vi midsommar i
Pontiac Silverdome”. | sommar forflyttas
scenen till midsommardagen och Sotji.
P& schemat: stormatch mot Tyskland.
For att klara en sadan gastkramning
kravs en rejal kottbit med bea och Rio-
ja. Bjud 6ver vannerna, tand grillen och
6ppna en flaska Baron de Ley Reserva.

Enkel variant pa kall bearnaisesas:
Ror ihop 2 dI creme fraiche, % dl ma-
jonnas, 1 msk vitvinsvinager, 1 tsk torkad
dragon, 1 tsk l6kpulver, ¥ dl hackad
persilja, % tsk salt och 1krm vitpeppar.
Lat sta kallt ett tag fore servering.

g ! -.R 4. “Reserva
e . LAt fir: 2525,
10 K

WINEE&FRIENDS

med match mot Mexico. Ett svart och i
farligt motstand som gor att vi féredrar |
bade lattare viner och mat. Medan vi
haller tummarna fér att VM-resan fort-
satter vill vi sippa pa en solmogen Pinot
Noir fran Kalifornien. Pa grillen ligger

kyckling och valfria grénsaker som far )
séllskap pa tallriken av en paprikasas. ok
Paprikasas: i
Hacka fyra inlagda paprikor och blanda [l
samman med 2 dI creme fraiche, 2 d i
graddfil, 2 tsk paprikapulver och 1 msk By ik
honung. Smaka av med salt. Lat sta kallt (Rt

en stund innan servering. A

"|“ L il
" Noble V1nes 667
v ey pPinot Noir
; Art onr: 6611 el 01

109 kr




" Sturup ligger nara.

TS |

Flygplats
~——_ Béade Kastrup och

Basta tiden
Juni-augusti.
Resa runt
Bast upplever du
-'r Osterlen med
b|| eIIer cykel som

Kilometerlanga sandstrander, blandade
rapsfalt och pittoreska restauranger. Oster-
len ar nagot alldeles extra under sommaren.
Vi har satt ihop en guide f6r den perfekta
Osterlenshelgen med bil eller cykel.

Text: Diana Strandberg

Dag1:
Sagokullar
och dpplen

pptick Osterlens underba-
rakullar i det omrdde som
kallas porten till Osterlen.
Borja med vackra Brosarps
backar dir "Broderna
Lejonhjirta” spelades in. Backarna passar
utmérkt for skona promenader. Ak vidare
mot dppelodlingarna i Kivik och ett besok
pé Kiviks musteri. Har kan du besoka
gardsbutiker och njuta av kall dppelmust
innan firden gar vidare till Stenshuvud
naturreservat som bjuder pa berg med
milsvid utsikt, lummig l6vskog och strén-
der. I anslutning till reservatet ligger ett

18

Kivik Art Centre bjuder pa

spektakulara verk som

Konst i naturen

“himlatrappan” — en 18 meter hég
trappa i svartmalat stal rakt upp i den
skanska skyn — och det omtalade

utsiktstornet fran vilket

UIf Lundell havdar att man kan

spana in pa hans gard.

paradis for sma kak-
monster, Kafé An-
norlunda, som har
en kakbuffé - man
betalar ett fast pris
och dter sd mycket
kakor och bullar
man orkar. En varm
sommardag dr Rorums strand sdder om
Stenshuvud ett méste. Den ségs vara en av
Sveriges vackraste strinder och pAminner
om en strand pa ett exotiskt resmal. Det
enda som avslGjar att man &r i Sverige ar
vattentemperaturen.

WINEE&FRIENDS

Lunch: Friden

Vid vags slut, omgiven av éppel-
trad, ligger legendariska Friden.

| den bohemiska och charmiga
tradgarden kan du spisa Oster-
lens specialitet, pizza, gjord av
ekologiska och narproducerade
ravaror. Pa garden tillverkas egen
appelcider och appelsprit — missa
inte. Har maste man boka bord
flera dagar i forvag.

Friden.nu

Middag: Apotekarns tradgard
Intill den valbesdkta butiken
Apotekarn - som é&r 6verfylld av
citrontrad, olivtrad och marock-
anska tradgardsmaobler - ligger
Apotekarns tradgard. En oas mitt i
Simrishamn som kallas Medelhavet
pa Osterlen. Har kan du njuta av
italienska delikatesser, pasta och
delikat pizza tillsammans med ett
glas vin.

Apotekarns.com

Boende

Apotekarns Bed & Breakfast

Ett stenkast fran Apotekarns vack-
ra Medelhavstradgard - inkapslad
pa en innergard i Simrishamn -
ligger vackra Apotekarns Bed &
Breakfast. Har bor du bekvamt och
vackert, med staden at ena hallet
och innegarden at det andra.
Apotekarns.com

Karnelund Krog & Rum

Ligger mitt pa Osterlen, i den
genuina Osterlenbyn Gislév och
pa cykelavstand fran havet och

de idylliska fiskelagena. Karnelund
erbjuder 13 moderna och personli-
ga rum och en trivsam restaurang
som uppmaérksammats i White
Guide och Sveriges Basta Bord.
Karnelund.se



Reseguide — Osterlen

Mat

Lunch: Kaseberga fisk

Efter turen upp till Ale stenar
AWDVLDMVI/&L wr? smakar det utmarkt med lunch pa
Kaseberga fisk i hamnen.

Valj mellan rakbakelse, laxburgare
eller rokt fisk.

kaseberga-fisk.se

Middag: Ystad Saltsjobad
Restaurangen ligger med fonster
ut mot Osterlen och havet. Valj
mellan svensk-amerikanska
seafood-restaurangen Port,
fransk-amerikanska bistron Vitas
eller Terrassen déar du avnjuter
middagen knappt 10 meter fran
stranden.

ysb.se

Dag?2:
Simrishamn, sandstrand
och gatfulla stenblock

imrishamn ses som "Os- Sandhammaren. Att strosa barfota har

terlens huvudstad”. Den paminner om playorna pa kontinenten.

populdra smabatshamnen  Vattnet kan vara stromt, sa se upp. Boende

drar mycket folk under Vill du beundra Sveriges storsta

. N o .. .. Ystad Saltsjobad

sommarsdsongen och hela  skeppssittning sa har det blivit dags for Vackert belaget alldeles vid stran-

omradet lever upp med att besoka Ale stenar i Kdseberga. Den den i pittoreska Ystad Saltsjobad -
segelbdtar. Promenera lings Storgatandér  imponerande fornlimningen bestér av 59 ett hotell-, spa- och en konferen-
du kan betrakta stadens dldsta byggnad, stenar. Ar det ett gravmonument eller ett sanlaggning som funnits i 120 &r.
Sankt Nicolai kyrkan, och husen som dr astronomiskt ur? Ingen vet med sékerhet, ysb.se
beromda for sina vackert ornamenterade men den uppfordes pa yngre jarnaldern
Simrishamnsdorrar. och dr imponerande. Lika imponerande ar Nils Holgerssongarden

Om védret tillater, packa badkladerna utsikten och de branta sluttningarna ner Ett gardshotell med anor fran

och &k till den kilometerlénga stranden mot havet. ¢ 1800-talet med atta géstrum. For

utflykter i landskapet finns cyklar
att hyra och frukosten serveras
med utsikt 6ver det boéljande skan-
ska landskapet eller i tradgarden.
nilsholgerssongarden.se

Tips!

For dig som gillar romanfiguren
Kurt Wallander &r Ystad stallet att
aka vidare till. Ga i Wallanders spar

genom de tranga kullerstensgranderna
och fargglada husen. Avsluta med
en fika pa Fridolfs konditori.




Spaning - Ginger Beer

Kkrvddig, kaxig
och Kkall

| juni slar vi pa den stora
trumman och presenterar
var egen Ginger Beer fran
Barrels and Drums.

Denna friska och kryddiga
dryck passar perfekt till sa-
songens frascha drinkar men
gifter sig aven perfekt med
asiatiska ratter och tex-mex.

Barrels and Drums
Ginger Beer
Art nr: 1883
pris: 18,90 kr

Text: Fredrik Vester

Tre klassiska
drinkar med
Ginger Beer

Moscow Mule
4 cl vodka
juice fran en lime
10 cl Ginger Beer
mynta till garnering
is

Apple & Ginger Sour
5 cl mérk rom
5 cl citronjuice
3 cl appeljuice
4 cl sockerlag
en bit farsk ingefara
en aggvita
nagra stank Angostura bitter
Ginger Beer

Gor sa har: Skala och muddla
ingefaran. Hall alla ingredienser, utom
is, i en shaker och skaka. Tillsatt is

inger Beer dr knappast en g och skaka en gang till. Servera med
nymodighet pa dryckeshyl- ol is och toppa med Ginger Beer.
lan. Den populdra drycken ]

pa ingeféra, socker och
vatten foddes i1700-ta-
lets England. Dérifran tog den sig over
Atlanten till USA och Kanada och var i
ropet speciellt precis innan forbudstiden,
1920-1933.
Under alkoholférbudet borjade manga
amerikaner brygga alkoholhaltiga drycker

Al st
hemma i kéllaren. I samband med detta A ‘
svalnade intresset for Ginger Beer och den i ¥
kanadensiska vidareutvecklingen Ginger | %
Ale blev mer popular. i i

De senare aren har dock Ginger Beer i 4 ::. [
gjort en comeback, och i sommar lanserar 'EI o -
i AL i

vivar alldeles egna variant av den hérliga
drycken - Barrels and Drums Ginger Beer. 1
Namnet antyder att drycken skulle vara en
0l, men sa ar inte fallet. Ddremot bryggs den
paliknade sétt som &l. En brygd hettas upp,
och sedan tillsatts jast. Brygdblandningen fer-
menteras och du far en alkoholhaltig dryck.
Att matcha din Ginger Beer ar ett ange-
namt problem. De flesta avnjuter den i ett
glas fyllt med is. Andra blandar friska drin-
kar som Moscow Mule. Med sin blandning
av kryddighet och s6tma passar den ocksa

Dark & Stormy
4 cl mérk rom
10 cl Ginger Beer
juice fran en pressad lime

Ginger Beer
eller Ginger Ale?

Det &r inte enkelt att skilja Ginger Beer
fran Ginger Ale med blotta 6gat, men en inblick i
. framstallningsmetoderna avsldjar markanta skill-
nader. En klassisk Ginger Beer innehaller ingefara,
socker, vatten, citronjuice och mikroorganismer i
form av svampbakterier, s& kallad "Ginger
Geer plant”. Den fermenteras, och de
tidiga versionerna nadde en alkoholhalt
pa cirka 11 procent - betydligt hogre
an dagens diton. Ginger Ale daremot
ar kolsyrat vatten smaksatt
med ingefara.

fint till sushi, mildare asiatiska ritter och A v .
tex-mex - exempelvis pulled pork. o T
3000 f.Kr 800-talet 1100-talet 1200-talet 1300-talet 1700-talet 1920-talet 1950-talet 1 juni 2018
Ingefara ar Ingefara Ingeféara Ingeféara Priset pa Ginger Ginger Beer Popularitet- Vi lanserar
en valkand dyker upp kommer till finns angiven : ingefara slari : Beer fods ar som mest en okar da var egen
medicinalvaxt | i handels- Sverige. i svenska mat- | taket i Europa. | i England. populdr i Ginger Beer Barrels and
i Kina och centrat beskrivningar. | Ryktet sager USA innan utgér en Drums
omnamns i Venedig. att kryddan forbudstiden. | av ingredi- Ginger Beer.
lakebocker. kan bota pest. enserna i

succédrinken

Moscow Mule.
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Nyheter

For mer information om vara viner
och kommande lanseringar, klicka
in pa wineandfriends.se och fliken
vara drycker.

MAJ
Christian Drouin

Calvados Fom A

Argang: 1958, 1968, 1978,

1988 och 1998

Ursprung: Normandie,

Frankrike e
Under maj lanseras en - |
kvintett &rgangsbeteck- =

nade calvados fran en av

regionens framsta produ- -
center. Christian Drouin, har i
konnassorkretsar tilldelats namnet "Kungen
av Calvados”. Inte helt blygsamt kan tyckas,
men fragan ar om nagon annan dragit ett
storre lass for att sprida kunskapen om den
adla drycken utanfér Normandie och ge
calvados det rykte som den fortjanar. Bland
de familiedgda producenterna ar Christian
Drouin en av de stérsta, vilket ar svart att
tro nar man besoker deras gard som har
anor fran 1600-talet. | deras lador finns idag
ett stort sortiment av argangscalvados. Att
den &r betecknad med ett artal innebar

att all calvados i flaskan kommer fran det
specifika aret. Vi har valt ut fem argangar
fran olika decennier som kan passa nér
man vill unna sig nagot utéver det vanliga
eller ge bort som present till ndgon som
uppskattar adla drycker.

1998 (120 flaskor)

Artikelnummer: 40265
Pris: 999 kr

1988 (96 flaskor)

Artikelnummer: 40266
Pris: 1499 kr

1978 (48 flaskor, levereras styckvis i tralada)

Artikelnummer: 40264
Pris: 1999 kr

1968 (36 flaskor, levereras styckvis i tralada)

Artikelnummer: 40263
Pris: 2999 kr

1958 (18 flaskor, levereras styckvis i tralada)

Artikelnummer: 40262
Pris: 4999 kr

G4 in pa www.wineandfriends.se
for mer produktinformation.

WINEE&FRIENDS

MAJ [ I
Miraval Céte -
de Provence Rosé
Argang: 2017

Ursprung: Provence,
Frankrike

Druva/druvor: 25%
Syrah, 25% Cinsault, 25%
Grenache, 25% Rolle.
Artikelnummer: 99111
Pris: 175 kr

R

\g L
Om vinet: Denna rosé ar framstéalld enligt
saignée-metoden, d.v.s. att de krossade
Syrahdruvorna far ligga med druvmusten
nagra timmar for att dela med sig av frukt
och farg. Ovriga druvor Cinsault, Gre-
narche och Rolle har pressats direkt efter
skord. 95% av vinet har sedan vinifierats
pa rostfria staltankar. 5% har jast pa gamla
ekfat med batonnage, omrérning av jast-
faliningen.

Gott till: Havskraftor, ostron, rakor och som
aperitif.

Serveras: Gott att dricka nu.

v

MAJ

Markowitsch
Chardonnay
Argang: 2017
l;rsprung: Carnuntum,

Osterrike

Druva/druvor: -
100% Chardonnay

Artikelnummer: 96253 IF‘-ILHI‘*'L

Om vinet: Efter manuell skord far vinet jasa
pa naturliga jaststammar i temperaturkon-
trollerade staltankar. Vinet far sedan vila

pa samma staltankar under lag temperatur
tillsammans med jastfallningen i ytterligare
nio manader innan buteljering.

Systembolagets inkop:
3600 flaskor
Pris: 129 kr

Gott till: Fisk, skaldjur och lattare pastaratter.

Serveras: Jattegott att dricka nu, kan sparas
i ytterligare tre ar utan att forsamras.
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Au Bon Climat

Santa Barbara County
Pinot Noir

Argang: 2016
Ursprung: Kalifornien, USA
Druva/druvor: 100%
Pinot Noir
Artikelnummer: 92153
Systembolagets inkép:
2400 flaskor

Pris: 219 kr

Om vinet: Druvorna till det har vinet kom-
mer fran sex olika lagen i Santa Maria Valley.
Lejonparten fran Bien Nacido, Rancho
Vedro och Le Bon Climat. Jasning sker i
stora, 6ppna jaskar. Efter jasning spenderar
vinet elva manader péa franska barriquer av
olika alder. Man har inget fardigt recept for
vinet, da det handlar om att hitta en stil som
ar konsistent fran en argang till en annan.

Gott till: Feta faglar, grillade vegetariska
réatter, fisk och som séllskapsdryck.

Serveras: Gott att dricka nu men kan
sparas i ytterligare tio ar.

7

Maximin Griinhaus
Abtsberg Riesling Kabinett
Argang: 2016

Ursprung: Mosel, Tyskland
Druva/druvor: 100% Riesling
Artikelnummer: 95321
Systembolagets inkép:
1200 flaskor

Pris: 199 kr

{3
LT

Om vinet: Druvorna skordas fér hand vid
perfekt mognad och transporteras snabbt
till den narbelagna vinkallaren. Musten far
jasa pa rostfria staltankar vid lag temperatur
och jasningen avbryts genom nedkylning
av musten nar en alkoholhalt pa 7-8% har
uppnatts. Darefter filtreras vinet och lagras
sedan pa tyska ekfat nagra manader fére
buteljering.

Gott till: De flesta lattare ratter av fisk och
skaldjur eller som aperitif och sallskaps-
dryck.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till 15 ar.

22

JUNI

Castillo Manzano
Argang: 2017
Ursprung: La
Manca, Spanien
Druva/druvor:
Tempranillo, Shiraz, E :
Petit Verdot 'E.IA._:*!I:T_IL.J‘.I_I'.'.
Artikelnummer:
3713

Pris: 189 kr
for 3 liter

Om vinet: Druvorna plockas fér hand. Efter
forsiktig pressning far varje druvsort jasa for
sig pa temperaturkontrollerade staltankar.
Efter jasning dras vinet om pa nya tankar
och malolaktisk jasning vidtar. Nar denna
process &r klar far vinet vila p4 samma
temperaturkontrollerade stéltankar fram

till buteljering.

Gott till: Grillat i alla dess former.

Picknick och buffémat, fredagsmys
Serveras: Gott att dricka nu.

Y

Gavioli Lambrusco
Ancestrale

Argang: 2016

Ursprung: Emilia Romagna,
[talien

Druva/druvor: 100%
Lambrucso di Sorbara
Artikelnummer: 95599
Pris: 119 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand.
Klasarna pressas forsiktigt i en membran-
press och musten far sedan jasa i staltank
under lag temperatur. Efter forsta jasningen
buteljeras vinet och far genomga en andra
jasning i flaskan. Detta &r samma flaska som
sedan etiketteras och séljs nar vinet anses
fardigt. Eftersom man inte degorgerat vinet
innan sa innehéller flaskan gastsediment
pa botten. Vitaminerna i jastfallningen ar
nyttiga for bade har och hud.

Gott till: Tortellini eller svalt till en fiskratt.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas i
ytterligare minst fem ar.

WINEE&FRIENDS

Domaine Rémi Jobard
Meursault ler

Cru Poruzot-Dessus EKO
Argang: 2015

Ursprung: Bourgogne,

Frankrike andr 1
Druva/druvor: . -
100% Chardonnay ﬂ

Artikelnummer: 96159
Systembolagets inkép:
240 flaskor

Pris: 759 kr

Om vinet: ler Cru laget le Poruzot-Dessus
ligger nordost om byn Meursault, precis
granne med det mer kanda laget Les
Genevrieres. Druvorna till vinet kommer fran
85-ariga och 45-ariga vinrankor. Aven om
alla Rémi Jobards viner gar i en elegantare
stil av Meursault s& ar det av hans lagen
detta som ger den mest rika, kraftfulla
stilen.

Gott till: Kraftigare fiskratter, fagel och
vegetariska anrattningar med svamp.

Serveras: Gott att dricka nu men gar
att lagra minst tio ar.

Y

J

Jurtschitsch Rosé

vom Zweigelt EKO f
Argang: 2017

Ursprung: Kamptal, Osterrike
Druva/druvor: 100% Zweigelt
Artikelnummer: 5600

Pris: 99 kr

B

Om vinet: Musten far jasa i
temperaturkontrollerade stéltankar.

Efter avslutad fermentering ligger vinet kvar
i samma tankar tillsammans med jastfallnin-
gen fram till buteljering.

Gott till: Picknick, fisk och skaldjur, balkong
och bersahang.

Serveras: Vinet bor drickas ungt, men kan
sparas ett &r utan problem.
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3 Finger Jack Old Vine
Zinfandel

Argang: 2015

Ursprung: Kalifornien, USA
Druva/druvor: 100%
Zinfandel

Artikelnummer: 6507
Pris: 129 kr

Om vinet: Vinet har lagrats
pa franska och amerikanska
ekfat i sju manader. Garden bevattnas med

"flood technique”, vilket innebar att marken
oversvammas och vattnet far genomdranka
marken. Det gor att man stressar vinstock-

arna, vilket leder till att druvorna blir mindre
och far mer koncentrerad frukt.

Gott till: Servera gérna till en mustig gryta
pa noétkott och svamp.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till tre ar.

JULI

[ JUL|
Yann Chave Hermitage
Argang: 2016

Ursprung: Rhoéne, Frankrike
Druva/druvor: 100% Syrah
Artikelnummer: 95750
Systembolagets inkép: 96

flaskor
Pris: 599 kr

Om vinet: Druvorna skordas
for hand fran Yanns 1,5 hektar
lilla, sydvastsluttande vingard pa Hermit-
age-berget. Uttaget ar endast 35 hektoliter
per hektar, och vinstockarna &r i genomsnitt
30 ér. Efter vinifiering lagras vinet i 12
manader pa franska 600 liters ekfat.

Gott till: Smakrika kottratter av nét eller vilt.
Serveras: Utvecklas positivt 10-15 ar.

JUNI Fut
Barrels and Drums @:

Ginger Beer
Ursprung: Sverige
Artikelnummer: 1883
Pris: 18,90

Om drycken: Kolsyrad, vinbase- 5& ]

rad dryck med smak av ingefara. liﬂ?’

Gott till: Serveras kyld som
séllskapsdryck, garna i ett glas
med is.

Scavino Sorriso

Langhe Bianco

Argang: 2017

Ursprung: Piemonte, Italien
Druva/druvor: 40%
Chardonnay, 40% Sauvignon x
Blanc, 20% Viognier
Artikelnummer: 96223
Systembolagets inkép:
1800 flaskor

Pris: 149 kr

Om vinet: Druvorna vinifieras separat
och far jasa och vila pa temperaturkon-
trollerade stéltankar innan vinet blendas
och buteljeras.

Gott till: Passar till eleganta fiskratter,
garna av vit fisk, samt vegetariska ratter.

Serveras: Gott att dricka nu.

WINEE&FRIENDS

be

Yann Chave
Crozes-Hermitage

Argang: 2016

Ursprung: Rhéne, Frankrike
Druva/druvor: 100% Syrah
Artikelnummer: 95746 / 95751
Systembolagets inkop:

2400 flaskor / 360 halvflaskor
Pris: 199 kr / 119 kr fér 375 ml

Om vinet: Druvorna odlas i de tre byarna
Mercurol, La Roche de Glun och Pont de
llsere. Medeléldern pa vinstockarna ar 20 ar
och vinrankorna trimmas fran 16v s& druvor-
na far maximalt med solljus. Efter pressning
far vinet jasa och macerera pa stéltankar.
Inga ekfat har anvants till detta vin.

Gott till: Utmarkt till grytor och mustiga
langkok.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras tre till fem ar.

e

San Fereolo Austri
Argang: 2010
Ursprung: Piemonte, ltalien

Druva/druvor: 90% Barbera,
10% Nebbiolo
Artikelnummer: 95684
Systembolagets inkép:

1200 flaskor

Pris: 179 kr

Om vinet: Efter manuell skord,

pressas druvorna och naturlig jast anvands
for att fa igang alkoholjasningen. Efter den
malolaktiska jasningen lagras vinet i tva ar
pa stora ekfat av varierande storlek och
alder beroende pa vad vinet kraver. Under
de forsta sex manaderna far vinet ligga i
kontakt med sin jastfallning och battonage
utfors regelbundet under denna period.
Ingen filtrering sker vid buteljering.

Gott till: Kyckling, ost, vilt- och nétkott.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till fem ar.
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Y ®

i

Famille Perrin , i.
Chateau de

Beaucastel Blanc

Argang: 2016

Ursprung: Rhone, Frankrike

Druva/druvor: 80% Rous- s
sanne, 15% Grenache Blanc, e
Clairette, Bourboulenc *
Artikelnummer: 96173 -.-_|:_.'1--
Systembolagets inkép: |
180 flaskor -
Pris: 699 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand i sma
korgar och druvsorterna vinifieras separat.
30% jaser och lagras pa nya, sma, franska
ekfat och 70% pa staltankar i atta manader.
Vinet buteljeras efter ytterligare sju manad-
ers lagring.

Gott till: Eleganta ratter av fisk och skaldjur.

Serveras: Gott att dricka nu kan sparas i
upp till 15 ar.

7

Famille Perrin

Chateau de Beaucastel
Argang: 2015

Ursprung: Rhone, Frankrike
Druva/druvor: Grenache,
Mourvedre, Syrah, Counoise,
Cinsault

Artikelnummer: 95272
Systembolagets inkép: 240 =il o

flaskor
Pris: 699 kr L‘-

Om vinet: Chateau de Beaucastels kalkrika
jordman &r tackt med knytnavsstora, runda
stenar. Under dagen drar stenarna at sig
varme fran solen som de under natten fors-
er vinrankorna med. Efter skord vinifieras
druvorna pé ek eller cement. Darefter gors
blenden och vinet lagras i 12 manader pa
franska ekfat.

|}
E
F
L
4

Gott till: Smakrika ratter av nét och vilt.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
i upp till 20 ar.

24

v

Juliusspital Warzburger
Stein Silvaner
Argang: 2015
Ursprung: Franken,
Tyskland
Druva/druvor:
100% Silvaner
Artikelnummer:
96240
Systembolagets
inkép: 360 flaskor
Pris: 359 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand och
fraktas till vinanlaggningen. For att undvika
att pumpa musten under vinifieringen har
Juliusspital skapat en hiss dar de nyskor-
dade druvorna skickas upp 13 meter ovan-
for golvet for att sedan flyttas nedéat bara
med hjélp av gravitation. Musten jaser under
cirka 30 dagar pa rostfria staltankar.

Gott till: Fisk, ljust kott, charkuterier
och korv.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
i upp till fyra ar.

WINEE&FRIENDS

7

Francesco Cirelli Cerasuolo
d’Abruzzo Amfora

Argéng: 2017

Ursprung: Abruzzo, Italien
Druva/druvor: 100%
Montepulciano
Artikelnummer: 95476
Systembolagets inkop:

840 flaskor

Pris: 189 kr

Om vinet: Manuell skord. Efter

att druvorna har avstjalkats och forsiktigt
pressats, blandas musten tillsammans med
druvskalen i stora lerkrukor (amphoras)
som &r nedgravda i marken. Endast krukans
Oppning ligger ovan mark. Efter cirka sex
timmars macerering, separeras druvskalen
fran musten. Musten halls sedan tillbaka i
amphoran fér avslutande jasning och malo-
laktisk jasning. Vinet far sedan vila i samma
Amphoror fram till buteljering. Jasningen
sker spontant. Inget tillsatt, inget borttaget.
100% naturligt vin.

Gott till: Charkuterier, kontemplation,
kebabrulle, Caesarsallad eller pizza.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas
ytterligare ett par &r utan att férsamras.



Sortiment

° ° Slovenien oo °
0 rd I n a r I e 99835 Cotar Vitovska 2015 200 B estal I n I n g s-
(] [ ]
sortiment Spanien sortiment
® 4570 Baron de Ley Club Privado Reserva 109:-
® 2525 Baron de Ley Reserva 19:-
Mousserande @ 72445 Baron de Ley Varietales Graciano 129- | Mousserande
7567 Rotari Brut Riserva 120:- ® 3713 Castillo Manzano 3LBIB 189:- 75973 Segura Viudas Cava Vega Medien
77152 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut 139:- ® 99773 Baron de Ley Siete Vinas Reserva 2010  269:- Organic Brut EKO 129:-
77262 Philippe De Nantheuil Brut 189:- 77271 Segura Viudas Brut Reserva 144:-
7567 Rotari Brut Riserva 1.5 L MAGNUM 229:- 7639 Graham Beck Brut Pinot Noir Chardonnay 159:-
7592 Nicolas Feuillatte Blanc de Blancs 319:- Tyskland 6505 Graham Beck Blanc de Blancs Brut 199:-
7734 Cuperly Grande Reserve 5882 Christmann Riesling Trocken QBA EKO 139:- 77259 Fontanafredda 156 Anniversary Brut 229:-
Carte Verte Brut EKO 349:- 5921 1r3 Apor Halvtorrt Vitt Vin 3 LBIB 165:- 81287 Segura Viudas Reserva Heredad Brut 269:-
7779 Segura Viudas Brut Rosado 375 ml  59:- 96802 Gut Hermannsberg Rotenberg 77808 Contratto Millesimato 319:-
7701 Rotari Brut Rosé 120:- Riesling GG 2015 299:- 77809 Contratto Blanc de Blancs 419:-
7701 Rotari Brut Rosé 1.5 L MAGNUM 229:- 95175 Juliusspital Wiirzburger Stein Riesling GG 369:- 88946 Nicolas Feuillatte Brut Réserve 349:-
90302 Gunderloch Rothenberg Riesling 88946 ovan, finns i tre olika storlekar.
GG 2014 399:- 71578 Dehours Grande Réserve Brut 399:-
Chile 77913 Dehours Les Vignes de la Vallée Brut 419:-
96691 De Martino Viejas Tinajas Cinsault 219:- 77820 Nicolas Feuillatte Brut Fondamental EKO 439:-
Ungern 88943 Nicolas Feuillatte Cuvée Palmes
2414 tr3 apor Oves Vita Riesling Gewdirztraminer ~ 70:- d’Or Brut 1095:-
Frankrike 79654 Dehours La Croix Joly Extra Brut 649:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages 7905 Enjoy Bellini 80:-
Chardonnay 375ml 59:- | USA 7687 Blason de Bourgogne La Réserve
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages 6381 Gnarly Head Viognier 89:- Rosé Brut 109:-
Chardonnay 99:- 6398 HandCraft Artisan Collection 77905 Graham Beck Brut Rosé 159:-
6144 Keller Grande Cuvée 3L BIB 269:- White Zinfandel 75:- 77807 Contratto For England Rosé 419:-
96967 Le Grand Vallon Condrieu 2015 399:- 6530 Belle Blush Zinfandel Rosé 1,5L BIB 139:- 88944 Nicolas Feuillatte Brut Rosé 449:-
95056 Chateau de Beaucastel Blanc 2015 679:- 6258 HandCraft Artisan Collection
2219 Calvet Cétes du Rhone Rosé 89:- White Zinfandel 3 L BIB 209:-
® 2167 Terre de Mistral Reserve CdR EKO 95:- ® 74570 Gnarly Head Petite Sirah 99:- Argentina
® 10682 Terre de Mistral Reserve CdR 3L BIB EKO 259:- ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 109:- 73016 Escorihuela High Altitude
® 75207 Perrin Chateauneuf-du-Pape ® 6611  Noble Vines 667 Pinot Noir 109:- Chardonnay Viognier 19:-
"Les Sinards” 299:- ® 6312 Elvis The King Cabernet Sauvignon 109:- ® 75229 Escorihuela High Altitude Malbec Syrah 19:-
® 99236 Paolo Scavino Barolo 2013 359:- ® 6261 Brazin Old Vine Zinfandel 129:- ® 75808 Decero Cabernet Sauvignon 199:-
® 99806 Domaine de Clos des Tourelles ® 6286 Kings Ridge Pinot Noir 159:- ® 75531 Decero Malbec 199:-
Gigondas 2014 449:- ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 3 L BIB 259:-
® 99807 Perrin Chateau de Beaucastel 2014 669:- ® 99669 Esprit de Tablas 2014 479:-
® 99238 Paolo Scavino Barolo Riserva Australien
Rocche dell’Annunziata 2011 1499:- . 6479 Hidden Rock Shiraz Grenache Rosé 69:-
Osterrike 6349 Wakefield 80 Acres Chardonnay
[talien 2699 Jurtschitsch Langenlois Griner Co2 Neutral 19:-
2396 Selvabianca Salice Salentino 65:- Veltliner EKO 119:- 70698 Harewood Cabernet Sauvignon 189:-
2412 Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 89:- 2939 Jurtschitsch Langenlois Riesling 75174 Harewood Denmark Riesling 189:-
12419 Casal di Serra Verdicchio Classico Reserve EKO 139:- @ 12174 Hidden Rock Petit Verdot
Superiore EKO 95:- 96043 Jurtschitsch Griiner Veltliner Cabernet Shiraz 69:-
2287 Fontanafredda Marin 129:- Kaferberg 2016 EKO 349:-
2318 Fontanafredda Langhe Rosato 92:-
® 2180 Troppo Merlot Cabernet Chile
Sauvignon 375m EKO 49:- | SOtt 70687 De Martino Estate Sauvignon Blanc 129:-
® 22310 Donelli Lambrusco Reggiano 60:- 4029 Calvet Sauternes Réserve du Ciron 375 ml 109:- 75351 De Martino Legado Reserva Chardonnay  179:-
® 2337 Umani Ronchi Montepulciano d’Abruzzo 70:- 2395 Acinatium Suavia Recioto di Soave 375 ml 149:- ® 77178 De Martino Estate Carmenere 129:-
® 7126 Umani Ronchi Montepulciano ® 70678 De Martino Legado Reserva Syrah 179:-
d’Abruzzo Bianchi EKO 75:- ® 75293 De Martino Vigno Old Vines Carignan 329:-
@ 32228 Selvarossa Salice Salentino 79:- Aperitif
@ 22467 Piccini Chianti EKO 85:- 8202 Valdespino Fino Inocente Sherry 375 ml  75:-
@ 6090 Tajano Rosso Piceno EKO 85:- Frankrike
® 2773 Fontanafredda Briccotondo Barbera 89:- 88431 La Vieille Ferme Blanc 99:-
® 2392 Piccini Memoro 95:- Spri’[ 74324 Terre de Mistral Reserve CdR Blanc  EKO 109:-
® 2368 Paolo Scavino Langhe Nebbiolo 375 ml 89:- 716 The Brand New Republique Mango (32%) 225:- 74725 Calvet Reserve Sauvignon Blanc 139:-
® 4992 | Sassi Rosso Piceno Superiore EKO 99:- 594  The Brand New Republique Gran Afiejo 73810 Blason de Bourgogne Chardonnay 149:-
® 3025 Umani Ronchi Conero Riserva 109:- 3 Afios Rhum (40%) 700 ml 235:- 70449 Domaines Schlumberger Pinot Blanc
@ 22300 Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 19:- 573  Kilchoman Machir Bay Single Malt Les Princes Abbés 169:-
® 2393 Musella Valpolicella Superiore EKO 129:- Whisky (46%) 499:- 70490 Domaines Schlumberger Riesling
® 2306 Villa al Cortile Rosso di Montalcino 159:- 11202 Kilchoman Sanaig (46%) 549:- Les Princes Abbés 199:-
® 73604 Barolo Serralunga d Alba 375 ml 159:- 70539 Domaines Schlumberger Pinot Gris
® 81254 Poggio Teo Valiano Chianti Classico 169:- Les Princes Abbés 199:-
@ 70227 Fontanafredda Barolo 209:- Cider 75134 Blason de Bourgogne Chablis Reserve 189:-
® 2305 Fontanafredda Barolo Serralunga d’Alba  269:- 1879 Tr3 Apor Cider Svarta Vinbar & 73796 Grossot Chablis 249:-
® 99022 Mirafiore Barolo Lazzarito 499:- Hallon (4,5%) EKO 330 ml15,90:- 70515 Domaines Schlumberger Gewurztraminer
1800 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) 330 ml15,90:- Les Princes Abbés 249:-
75823 Vincent Caréme Vouvray SEC EKO 249:-
Nya Zeeland 79145 Vincent Caréme Vouvray Le Peu
92420 Trinity Hills Gimblett Gravels Morier EKO 299:-
Chardonnay 2015 199:- 73332 Grossot Chablis 1er Cru Vaucoupin 329:-
® 99980 Trinity Hills Gimblett Gravels Syrah 2015 199:-
WINE&FRIENDS 25



Sortiment

70536 Domaines Schiumberger Pinot Gris @ 71277 Tr3 Apor fruktigt rétt vin sLBB 190- | Osterrike
Grand Cru Kitterlé 379:-- @ 74286 Costers del Prior 239:- 73870 Josef Ehmoser Von den Terrassen
70788 La Vieille Ferme Rosé 99:- ® 2525 Baron de Ley Reserva MAGNUM 239:- Gruner Veltliner 19:-
@ 70834 Barrels and Drums Cétes du Rhéne ® 2548 Baron de Ley Gran Reserva 249:- 73942 Jurtschitsch Griner Veltliner Stein EKO 139:-
Villages Rhéne EKO 99:-- @ 73327 Baron de Ley Finca Monasterio 289:- 73867 Josef Enmoser Hohenberg Griiner Veltliner — 169:-
@ 88349 La Vieille Ferme Rouge 90— ® 75908 Vi de Guarda 395:- 79553 Tement Sauvignon Blanc Klassik 169:-
® 88350 Perrin Cétes du Rhone Réserve 146:- 79554 Tement Gelber Muskateller Steirische Klassik 169:-
@ 78169 Blason de Bourgogne Pinot Noir 149:- . 73063 Jurtschitsch Griner Veltliner
@ 3128 Calvet Vieux Chateau des Jouans Sydafnka Loiserberg EG EKO 249:-
Saint-Emilion 149:- 15001 Steenberg Chardonnay Viognier 99:- 73741 Jurtschitsch Riesling Zobiger
© 78097 Villard Appel des Sereines 189:- 70580 Klein Steenberg Sauvignon Blanc 19:- Heiligenstein EG EKO 269:-
@ 73095 Breton Les Galichets EKO 229:- 71843 Steenberg Semillon 229:- 73568 Jurtschitsch vom Zweigelt Rosé EKO 119:-
@ 72955 Crochet Sancerre Rouge 259:- | @ 70574 Klein Steenberg Cabernet Merlot Franc 19:- | @6695 Markowitsch Classic Pinot Noir 109:-
® 79117 Villard St Joseph Fruit d’Avilleran 299:- @ 73378 Steenberg Nebbiolo 249:- ® 76850 Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt ~ 149:-
® 75468 Carrille Poupille - Cotes de Castillon EKO 300:- ® 87686 Markowitsch Pinot Noir 169:-
® 74112 Domaine du Tunnel Cornas 399:-
Tyskland
71575 Maximin Griinhauser Maxim Riesling 159:- | SOtt
[talien 73386 Gut Hermannsberg Riesling Trocken 188:- 3748 Lakka Hjortronvin 375 ml  89:-
12434 Donelli Lambrusco dell’Emilia 60:- 6708 Juliusspital Wirzburger Silvaner 70607 Fontanafredda Moncucco
2169 Falanghina del Sannio EKO 99:- Kabinett Trocken 189:- Moscato d’Asti 500 ml 149:-
75000 Gini Soave Classico EKO 129:- 73686 Gunderloch Nierstein Riesling Trocken 215:- | ® 78005 Valdespino El Candado Pedro
71921 Terraviva Trebbiano d’Abruzzo EKO 149:- 4649 Spreitzer Mittelheimer Edelman Riesling ~ 269:- Ximenez 375 ml 149:-
71653 Piccini Donna di Valiano Chardonnay 149:- 73171 Spreitzer Oestricher Doosberg Riesling 70637 Umani Ronchi Maximo Botrytis
71653 Umani Ronchi Le Busche 210:- Alte Reben Trocken 199:- Cinerea 375 ml 239:-
85563 Umani Ronchi Plenio Verdicchio Classico 79881 Juliusspital Iphdfer Kronsberg Silvaner ® 70696 Musella Recioto della Valpolicella 375 ml 300:-
Riserva 214:- Trocken 228:-
74540 Casal di Serra Verdicchio Vecchie Vigne  215:- 73347 A Christmann Gimmeldingen Riesling .
75765 Argiolas Iselis Bianco 211:- Trocken EKO 239:- Sprlt
70537 Musella Rosé del Drago 129:- 73371 Gut Hermannsberg Schlossbdckelheimer 77776 Christian Drouin Pommeau
® 22951 Mezzacorona Lagrein 79:- Riesling Trocken 250:- de Normandie (17%) 299:-
® 3600 Villa Merighi Bardolino Organic EKO 99:- 79186 Maximin Grinhauser Riesling Herrenberg 320  Fer & Cheval VSOP Cognac (40%) 700 ml 399:-
® 78094 Musella Valpolicella Ripasso Superiore 129:- Kabinett Grosse Lage 255:- 80502 Le Gin de Christian Drouin (40%) 449:-
® 79211 Piccini Collezione Oro Chianti Riserva 139:- 73740 Maximin Griinhauser Riesling 87007 La Blanche de Drouin,
® 74883 Terraviva Montepulciano d’Abruzzo  EKO 149:- Alte Reben 285:- Eau de Vie de Cidre (40%) 449:-
® 71570 Due Palme Selvarossa Salice Salentino 73701 Gunderloch Pettenthal Riesling GG 440-- 86211 Le’ Calvados de Christian Drouin,
Riserva : 179 | "“'81502 Christmann Meerspinne Riesling GG EKO 435 Sélection (40%) 449:-
® 2349 U‘ma‘n|. Ronchi Cumarc‘> Conero Riserva 235:- @ 73960 Dr. Heger Pinot Noir 199 70058 Musel!a Grappa di Am‘an‘)ne (42%) 50 cl 450:-
® 74957 PIC'CInI Sasso al Poggio : 189:- @ 82423 A Christmann Spatburgunder EKO 210~ 70379 La Spinetta Grappa 'd|'P|n (41%? 50 cl 529:-
: ;222; ﬁrggla's ct::’stlf'; Can;ogau di Sardegna :Zg:_ ® 73025 Dr. Heger Mimus Spatburgunder Trocken — 415:- 83040 :;e C:;I:/:dos :e Ch”s:':g;mum’ 549
a Spinetta Il Nero di Casanova - : A. o ays d’Auge Réserve 6 -
® 75182 Fontanafredda Barbaresco 229:- © 72898 Dr. Heger Winklerberg Spatburgunder 6 _579: 86320 Le Calvados de Christian Drouin,
® 99068 La Spinetta Ca’ di Pian Barbera d’Asti 259:- Pays d’Auge VSOP (40%) 699:-
® 72904 Mirafiore Barbera d’Alba 269:- USA 86609 Le Calvados de Christian Drouin,
® 71752 Le.l SPlnetta Langhe Ne'bblolo 279:- 79416 Underwood Pinot Gris 375 ml burk  66:- Pays d’Auge XO (40?/0)‘ : 899:-
® 72518 Mirafiore Langhe Nebbiolo 299:- 75850 Gnarly Head Chardonnay 99~ 82453 Le Calvados de Christian Drouin,
® 72367 Umani Ronchi Pelago Marche Rosso 393:- - - T : Pays d’Auge Hors d’Age (42%) 1099:-
® 70723 Bussola TB Valpolicella Classico Superiore 384:- 2601 HandCr'aft Artisan Collection Viognier 99
@ 75441 Musella Amarone della Valpolicella 76175 Noble Vines 446 Chardonnay 139
Riserva 399:- 79983 Q'upe'B|en Nacido Cuvée Chardonnay Cider
® 72789 Mirafiore Barolo 499:- Viognier - 199:- 82804 Drouin Cidre Bouché
® 73959 Fontanafredda Barolo Lazzarito 649:- 79982 Au Bon Climat Santa Barbara County Brut de Normandie (4,5%) 79:-
@ 78590 Fontanafredda Barolo La Rosa 709:- Cl:nardonnay 229:-
® 70239 Scavino Barolo Carobric 779:- 77081 Cotes de Tablas Blanc 269: .
@ 79468 Bussola TB Amarone della Valpolicella 71948 Au Bon Climat Hildegard 329:- Ol
Classico 999:- 79987 Au Bon Climat, Nuits-Blanches au Bouge, @ 89194 Baladin Isaac (5%) 330 ml 39,90:-
Chardonnay 349 | "g'86631 Baladin Birra Nazionale (6,5%) 330 ml 42,90+
73041 Esprit de Tablas Blanc 399 | '@ 81092 Baladin Nora (6,8%) 330 ml 42,90:-
Nya Zeeland ® 70039 Underwood Pinot Noir 375 ml burk  66:-
76807 Trinity Hill Gimblett Gravels Chardonnay 99:- | @ 75970 Noble Vines 337 Cabernet Sauvignon 139:-
75215 Misty Cove Organic Sauvignon ® 78953 Noble Vines The One 139:-
Blanc EKO 19:- ® 78763 Firesteed Pinot Noir 169:-
70383 Gimblett Gravels Chardonnay 159:- ® 79975 Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir ~ 239:-
@ 76808 Trinity Hill Hawkes Bay Syrah 79:- | ® 79984 Qupé Bien Nacido Syrah 249:-
@ 2140 Misty Cove Pinot Noir EKO 149:- | ® 76566 Cdtes de Tablas Rouge 299:-
® 74892 Gimblett Gravels Syrah 159:- ® 72017 Au Bon Climat Nebbiolo Bricco Bon
Natale 329:-
® 79985 Au Bon Climat Pinot Noir, Knox Alexander 399:-
Spanien ® 71063 Esprit de Tablas Rouge 499:-
83536 Baron de Ley Blanco 109:-
73080 Castro Valdes Albarifio 19:-
73396 Sin Palabras Albarifio 149:-
71154 Tr3 Apor Rosévin 3LBIB 199:-

Vi reserverar oss for eventuella férandringar i artikel, sortiment och pris. Pa wineandfriends.se hittar du fler nyheter i bestallningssortimentet.
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Italienska matpalatset Eataly har
antligen landat i Stockholm. Vi satte
oss ner med restaurangchefen Claudio
Montanari for en diskussion om vin,
Spaghetti Vongole och - broar.

anken bakom Eataly
ar enkel: en plats
med alla italienska
delikatesser under
ett och samma tak
dar du kan ata,
handla och lara. En
forsta idé till konceptet féddes hos
Oscar Farinetti, delagare av italienska
vinproducenten Fontanafredda, redan
2002. Men forst efter fem ar av ef-
terforskningar och planering 6ppnade
han den férsta butiken i Turin i Italien,
i januari 2007.

Sedan 2004 har Eataly skapat eller
kopt aktier i hallbara livsmedelsfére-
tag. | dag ar bolaget agare eller part-
ner i 19 foretag som framstaller eller
distribuerar italienska delikatesser som
fruktjuice, farskt kott och charkuterier,
ost, aggpasta och bronsvalsad pasta
samt bakverk.

Idag finns totalt 17 Eataly-butiker
i Italien, 19 butiker runt om i varlden
och 5 ombord pa MSC Cruises. Varje
Eataly i varlden har ett tema: en bit
historia, en viktig person eller en idé.
Eataly Rom ar en hyllning till skén-
heten, Eataly Smeraldo i Milano till
musiken, Eataly Istanbul till historia
och Eataly Dubai till framtiden.

Claudio Montanari &r restaurang-
chef pa Eataly i Stockholm och kénd
som en eldsjal inom restaurangvarl-
den. Vi traffas pa La Piazza i hjartat
av den bubblande matmarknaden.

Beratta nagot om temat foér
Eataly Stockholm.

=Vi har valt broar som tema fér Ea-
taly Stockholm eftersom Stockholms
14 6ar lankas samman av 57 broar som
majestatiskt reser sig ur vattnet. Broar

Tips!
Besok Eataly pa
Biblioteksgatan 5 i
Stockholm, pa eataly.se
eller pa sociala medier,
@eatalysthim

star for framsteg, forbindelser och
stabilitet. De hjélper oss att na vara
mal och 6vervinna hinder. Broar féren-
ar oss och lar oss att forsta varandra.

Hur skulle du enklast beskriva Eata-
ly fér nagon som aldrig varit dar?

-Eataly ar en métesplats for alla,
for de som vill ata, dricka, eller lara
sig om italiensk kultur och aven lara
sig tillaga de ratter vi séljer pa vara
restauranger.

Hur bérjar man fér att satta dryck
till ett sadant komplex som Eataly?

—-Med var vinkarta vill vi represente-
ra hela Italien med fokus pa sma vin-
hus. Vi har en vinkarta med 6ver 200
etiketter. Ekologiska, biodynamiska och
naturviner ar ett plus i dagens vinvarld,
och vi arbetar valdigt aktivt med nyhe-
ter som exempelvis orange wines.

WINEE&FRIENDS

Ett glas med -

Claudio Montanari trivs i myllret pa Eatalys
piazza - garna med ett glas Barolo i handen.
”Med var vinkarta vill vi representera hela Italien
med fokus pa sma vinhus,” sager han.

Ni har nyligen 6ppnat och allt har gatt
som pa réls, hur ser sommaren ut?

-Missa inte var fina uteservering
och glém inte att livet ar for kort for
att inte ata och dricka bra.

Vad skulle du saga ar er absolut
basta vin och matmatchning?

-Favoritratten ar Spaghetti Vongole
och ett glas Fontanafredda Pradalupo
Roero Arneis.

Baésta tips till den vinintresserade
néar de valjer vin hos er?

-Vid ett besok kontakta garna vara
sommelierer for nyheter.

Favoritvin hos Enjoy Wine & Spirits?
-Mitt favoritvin ar Mirafiore Barolo
Paiagallo.
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