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Baron de Ley

SPANIEN

Tidig skoérd

i Europa?

Manga har férutspatt en rekordtidig
skord i Europa, men skillnaderna i region,
klimat och produktion &r stora. Vi har
pratat med Baron de Ley som jobbar
mer konventionellt och Musella som
jobbar ekologiskt/biodynamiskt om

hur laget i vingardarna ar just nu.

Baron de Ley, Rioja, Spanien: "Pa
grund av den kalla och regniga varen
har vegetationscykeln gatt langsammare
an vanligt, vilket tyder pa att skérden
troligen kommer att starta senare an
2017. Vi kommer férmodligen att starta
runt den 15:e september. Nar det galler
kvantitet kommer avkastningen definitivt
att vara hogre an i fiol”.

Musella, Valpolicella, Italien: "Har ar
skorden redan igang och just nu kénns
allt bra. Sdsongen var ganska regelbun-
den tills nu. Det kom ganska mycket regn
i maj och juni medan juli och augusti var
véldigt varma. Vinstockarna har inte lidit
och fér narvarande har vi inte behévt
bevattna nagot. Vi bérjade med en liten
Pinot Blanc- och Chardonnay-skord for
min version av ett traditionellt mousse-
rande vin, men bara for lokalbefolknin-
gen. Mognaden ser ut som vanligt i vart
fall, och vi bérjar med Corvina-skérden
for Amarone den T:a september”.

Musella

ITALIEN




Det bubblar av liv 3 heta

° tips:
1 Toscana
(i

skrivande stund sitter jag pa ett plan Nationalmuseum
pa viag hem fran Turin i norra Italien. nyéppnar

Dér har jag foljt den europeiska fina- Den 13 oktober &r det
len av den prestigefyllda mattévlingen dags for Sppnandet av
Bocuse d’Or. Det r ett spektakel nya Nationalmuseum.

Museet har varit stangt
under ett och ett halvt
ar. 1,5 miljarder kronor

utan like. Hir tavlar Europas basta
kockar i vad som kan liknas vid matlagningens

fotbolls-EM. Med vansinnig skicklighet och senare har det fatt ett
nordighet skapar de ritter som du knappt ens kan nytt ansikte.
fantisera om. Bara det faktum att det tar kockarna

fem och en halv timme att fa ihop f6r- och huvud- e

rétt sdger allt. Efter en 1dng och intensiv dag bland

skramlande kastruller knep Sverige och Sebastian Gastrobiografen
Gibrand en silvermedalj efter vinnaren Norge. Bio Capital
Darmed ar Sverige kvalificerat till varldsfinalen Antligen far Stockholm
som gér av stapeln i Lyon i januari 2019. sin forsta gastrobiograf.

Den heter Bio Capital
och ligger péa St Eriks-
gatan. Har ser du inte
bara bra film. Du kan

Och apropa Frankrike har vi sedan sist hunnit
traffa en av landets hetaste vinpersonligheter,

Matthieu Perrin fran tungviktaren Chéateau de e ey ——
Beaucastel som ligger i norra delen av distriktet gott. Har kommer jag
Chéteauneuf-du-Pape. Vi har dven snoat in oss pa hanga mycket i host, var
ett annat vindistrikt, Toscana i Italien, dar stenhu- sa séker!

sen, det grona boljande landskapet och popplarna

utgor kannetecken. De toskanska vinerna - Chi- e

anti, Vino Nobile di Montepulciano och Brunello

di Montalcino - tillhor ndgra av virldens mest Blek taggsvamp
kinda. Vi har besdkt Toscana och noterat att det Med stdrsta sannolikhet

blir 2018 ett magert
svampar som en folid
av det torra och varma

vadret. Men svamp
kommer det att finnas,

bubblar av liv och framtidstro i Italiens hjarta.
Missa inte reportaget som ocksa inkluderar recept
till det harliga, bondska, toskanska koket.
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Wine & Friends vill ge dig tips, inspiration, fakta och
handfasta rad om mat och dryck. M6t oss dar det
passar dig; i var tidning, pa webben, i sociala medier
eller p4 provningar och event. Prenumerera pa nyhets-
brevet sa ar du alltid férst med att f& vara nyheter och
inbjudningar. wineandfriends.se/nyhetsbrev

Wine & Friends &r en del av Enjoy Wine & Spirits,

Fran Toscana reser vi hem till var egna véstkust tro mig. Bortom Karljo- en av Sveriges ledande dryckesimportorer.
for att njuta av hostens harliga skaldjur. Vireder han och kantarell ar en

ut vilket vin som passar bist till havskrifta. Var av mina favoritsvampar o facebook.com/enjoywine.se
duktiga panel har jobbat hart och delar med sig av den bleka taggsvampen. instagram com/enjoywine

de basta kombinationerna. Dartill hittar duivan-

lig ordning en hel del annan matnyttig lisning e youtube.com/enjoywinespirits

sd som vart nya partnerskap med winefin-
der.se och artikeln om ursprungsmarkning
av vin. Glom inte att njuta av hosten och
allt hirligt den har att erbjuda! ?

Prenumeration

Tidningen é&r gratis och kommer ut 4 ggr/ar.

Enklast far du den genom att anméla dig pa var hemsida
www.wineandfriends.se
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Kontakt
Enjoy Wine & Spirits, Alsndgatan 11, 11641 Stockholm

Trevlig lisning! Telefon — 08-556 947 00
Fax — 08-556 947 01
E-post — info@enjoywine.se ?ﬂemg@
Wine & Friends ges ut av Enjoy Wine & Spirits AB /////
Citera oss garna men ange kallan. v'(’,I,

Milomarkt rycksak
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Chefredaktér och ansvarig utgivare
— Thomas Holstein

Redaktion — Anna Danielsson, Diana Strandberg, @
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Tre italienare
i nya klader

Det bé&sta fran
Italien

For att fira ltaliens 150 ar som enad
nation skapade familjen Piccini vinet

Piccini Memoro. Vinet skulle besta av

de basta druvorna fran Italien: Nero d’
Avola fér solvarma druvor, Montepul-

ciano for struktur och kraft, Merlot fér
elegans och Primitivo fér fyllighet och
fruktsdtma. Resultatet passar perfekt
till pizza, pasta och goda stunder. | host

intar Piccini Memoro en ny design.

Piccini Memoro
Art. nr: 2392, 95 kr

Prisvard Barbera
frédn Piemonte

Lattsamt, men mycket valgjort
vin frdn Fontanafredda. Inbjudande
frukt och hérliga értkryddor borgar
for matvénlighet i kubik. Ny design

men samma goda vin!

Briccotondo Barbera
Art. nr: 2773, 95 kr

Ekologisk trotjdnare
pad halvflaska

Ett mycket behagligt vin fran Sicilien.
Ekologiskt, skruvkapsyl och nu med ny

retrodesign. Passar till ratter av lamm,
flask och notkott.

Troppo Merlot Cabernet EKO
Art. nr: 2180, 49 kr

T‘“

BIEHONTE AT RSt

saasces - ORGANICO

Ty

Goteborg har fatt sitt forsta stadsvineri. Bakom
Wine Mechanics star Kenneth Gustafsson som

lange importerat vin fran Oregon i USA.

nder en av sina manga resor
till Portland, dar urban
winery-rorelsen utvecklats
enormt, fick Kenneth
Gustafsson fran Fine Wines Sweden
idén om att starta ett eget vineri i
Goteborg tillsammans med ett gang
kompanijoner. | slakthusomradet
Gamlestaden har Wine Mechanics
nyligen slagit upp sina portar. Med
forsta vintage 2017 har de adlaste av
druvor tagits fran Norra Rhone i
Frankrike och Pfalz i Tyskland. 2018 blir
dock den forsta argangen att vinifieras
pa plats i Géteborg. Vinmakaren Erik
Jonsson som &r utbildad i Nya Zeeland,
har néra kontakt med druvorna och
dess odlare under hela processen fram

till transport och vinifiering. Vinerna
kommer att ga under ursprungsbeteck-
ningen “EU oberoende”. | anslutning till
vineriet finns dven en restaurang,
vinpub och ostronbar dar varldsmasta-
ren i ostrondppning Johan Malm
huserar.

”For att kdpa vinerna sa gar man
med i vinklubben The Nut Club. D4 far
man en garanterad tilldelning om 6 eller
12 flaskor nér vinerna slépps i juni och
september. Ga med i klubben kan man
gora redan nu pa hemsidan och forsta
vinerna slapptes i juni. Alternativt kan
man prova vara viner har pa plats i
Goteborg,” sager Kenneth Gustafsson.

winemechanics.se

WINEFINDER
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Fontanafredda ar en av de storsta produ-
centerna i Piemonte, och har under kort tid
lanserat flera populéra produkter som eta-
blerat sig vél pa den Svenska marknaden. Nu
ar det dags for ytterligare en nyhet. | slutet
av september lanseras Fontanafredda Lang-
he Chardonnay i bestallningssortimentet.
Den klassiska silveretiketten pryder Fonta-
nafreddas mest ursprungstypiska viner, som
visar upp det akta Piemonte.

Idealisk till fisk, risotto och pasta, eller val
kyld som aperitif.

Art nr: 70113, 109 kr.
Systembolagets bestallningssortiment
i slutet av september.

Hur gick det i Sydafrika?

vintras skrev vi om hur torkan

hotade vinskorden i Sydafrika.

Skoérden blev mycket riktigt lag,

men producenterna &r positiva
till kvaliteten pa vinerna.

Enligt Vinpro, som representerar landets
vinindustri, ar arets skord runt 1220 920
ton, cirka 15 % mindre an 2017. Initialt var
férvéantningarna annu lagre.

"Vinterséasongen 2018 var verkligen
utmanande pa grund av en langvarig torka
som vissa tror vara den varsta pa 100 ar,
ackompanjerat av vattenbegrénsningar och
frostskador i vissa omraden”, sager Fran-
cois Viljoen, chef for Vinpros konsultservice
for vinodling.

Det torra, varma vadret resulterade i

sma men friska druvor med god intensitet.
Storre variation mellan natt- och dagtem-
peraturer under mognadsperioden gav
farg- och smakstrukturerna en extra boost.

Enligt Magnus Lansman, produktchef
pa Enjoy Wine & Spririts och ansvarig for
Sydafrika, ar det dock svart att fa fram de
volymer som Systembolaget efterfragat till
framtida lanseringar.

”Western Cape har ju haft en kritiskt
torr period mycket langre an vintern 2017,
sa detta kommer att fa efterspel aven
under kommande argangar. Det &r ett par
ar nu som vi nog kommer fa se ’shortage’
i vingardarna. Det som &r positivt ar att
vintern 2018 har bérjat riktigt bra med
mycket regn.”

Var forsta rapport
om hallbarhet!

Vi pa Enjoy Wine &
Spirits jobbar hart for
att skapa ett hall-
bart féretag. Vi vill
varna om planeten,
men ocksa om
manniskors halsa.

‘/ Vart hallbarhetsarbete

utgar fran var vardekedja
som omfattar allt fran odling och tillver-
kning till sortiment, transporter och lager,
kontor och medarbetare samt konsumtion
och atervinning. | &r ar vi stolta dver att

visa upp arbetet i var forsta Hallbarhets-
rapport.

Till exempel ar alkoholfria och ekologis-
ka produkter viktiga hérnstenar i arbetet.
Idag ar 20% av vara
produkter ekologiska,
och ar 2020 ska 50%
av sortimentet vara
ekologiskt och/eller
etiskt markt.

WINEE&FRIENDS

Nytt i
fast sortiment

Fran och med september hittar du flera
harliga nyheter fran oss i
Systembolagets fasta sortiment.

Union Wine Company fran Oregon,
USA, ar for manga forknippade med
Underwood, ett vin pa burk. | host kan vi
aven bekanta oss med deras vin pa flaska
nar vi valkomnar Underwood Pinot Gris in
pa hyllan.

Sydafrikanska Delaire Graff, som innan
endast lanserat nyheter i Systembolagets
tillfalliga sortiment, tar steget in i fasta
sortimentet med en frisk och fruktig
Chenin Blanc.

Sist men inte minst har vi Tr3 apor som
testar nya grepp for att fa fram den “op-
timala” appelcidern. Hemligheten stavas
ofiltrerad must. Denna ekologiska cider
har tydlig karaktar av réda, mogna &pplen
och appelmust.

Hittar du inte dryckerna i din Sys-
tembolagsbutik, gar de att bestélla via
hemsidan eller i butiken.

Underwood Pinot Gris
Art nr: 5406, 119 kr

Delaire Graff
Swartland Reserve
Chenin Blanc

Art nr: 2440, 179 kr

Tr3 apor appelcider
med ofiltrerad must
EKO 4,5%

Art nr: 1837, 14,90 kr

Bienvenue
Bossard

Cognac Bossard har lovordats med
flera utmarkelser. Nu tar vi 6ver
distributionen i Sverige, och passar
pa att ge Bossard ett nytt utseende.
Drycken tillverkas av familjeagda
producenten Dobbé som producerat
cognac i mer an atta generationer.
Smaken ar kryddig och fruktig med
inslag av torkade aprikoser, kanel,
applen, choklad, pomerans, nétter
och vanil].

Cognac Bossard
VS 40%
Art nr: 340, 279 kr
(700 ml)



Vindistriktet - Toscana iy 'K
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Med viity
I blodeltt

| Toscana har man producerat vin sedan medeltiden — men det
stora genombrottet kom férst p& 70-talet. Idag domineras
produktionen av tre klassiska regioner.

Text — Par Stromberg




Sangiovese &r en
ikonisk rédvinsdruva
vars nhamn betyder
Jupiters blod pa
italienska.

oljande kullar och vackra vingér-
dar klér in den romantiska bilden
av Toscana, ett av Italiens mest
kidnda vinomraden. De flesta far
nagot dromskt i 6gonen nir man
talar om landskapet och visionen
om ett annat livi en annan tid.
Kanske i skuggan under ett pin-
jetrdd eller en cypress, eller pa promenad i en sluttning
under olivlundarnas skugga. Toscana har varit hem for
ndgra av de storsta och mest kdnda av konstnérer och
forfattare som Dante, Galilei, da Vinci och Michelangelo.

Toscana dr ocksa ett bordigt jordbrukslandskap, dér od-
ling av spannmal och frukt alltid varit viktigt for ekono-
min. Vin och mat dr inget undantag. Hér finns exempel-
vis Italiens mest producerade kvalitetsvin, Chianti.

Idag forknippar vi Toscana med en stabil produktion
av manga fina viner, men allt har inte varit frid och frojd
i den toskanska vinhistorian. Under arens gang har
Kklaner och hertigdomen bekdmpat varandra, virldskrig
och vinlusen Phylloxera har ruinerat gardar och fiaskot
med Fiaschi-flaskorna holl pa att ta kal pa Chiantis stor-
het. Ni kommer vil ihag de ljusa, lite sura vinerna i run-
da flaskor med bastkorg som beklddde taken i varenda
pizzeria pd 70-talet? Men, det
var just under 70-talet som
det vinde. Slakten Antinori
presenterade da ett allt annat
an enkelt bordsvin (bendm-
ningen IGT) pa framforallt
Cabernet Sauvignon. Under
samma tid f6dde viner som
Ornellaia, Tignanello och
Sassicaia bendmningen Su-
per Tuscans - hogkvalitativa
viner som oftast dr gjorda av Cabernet Sauvignon och
andra klassiska Bordeaux-druvor.

Vid sidan av Chianti 4r Brunello di Montalcino och
Vino Nobile di Montepulciano de viktigaste omrade-
naiToscana, vida kinda over hela varlden. Pa senare
tid har d&ven Maremma och Bolgheri seglat upp som
viktiga spelare. Vin frn Toscana har varit populart
sedan medeltiden och redan 1716 ursprungskyddades
”Carmignano” av den méktiga Mediciklanen, vilket gor
omradet till en av de éldsta apellationerna i virlden.
Druvan Sangiovese (sangue di giove, Jupiters blod pa
italienska) dominerar kvalitetsvinerna och en annan
vanligt forekommande druva, framst for dess farg, ar
Canaiolo Nero. Internationella (1as franska) druvor som
Merlot, Syrah och Cabernet Sauvignon &r ocksa vanligt

” Idag 10rknippar vi Toscana
med en stabil produktion av
manga [ina viner, men allt
har inte varit frid och Irojd i
den loskanska vinhistorian.”

féorekommande, men for att uppnd DOCG-status far
dessa druvor inte utgora mer dn 20% i vinet. Annars
blir de automatiskt nedklassade till kvalitetsnivan
IGT Toscana, vilket inte behver betyda att vinet pa
ndgot sétt dr sdmre dn ett DOC/DOCG klassat vin.
Ovan namnda Super Tuscans, som Sassicaia och
Tignanello, dr fina exempel pa det.

Nir det kommer till vita viner
handlar det framst om Vernac-
cia di San Gimignano som ocksa
var det forsta vita vinet att fa
DOCG-beteckning. Trebbiano
Toscano och Vermentino ar
vanliga druvor for vitt vin, men
hér odlas dven en del Char-
donnay. Det gors dven ett sott
vin i Toscana som gar under
bendmningen Vin Santo, "heligt
vin” och tillverkas i tre olika DOC; Vin Santo di Mon-
tepulciano, Vin Santo del Chianti och Vin Santo del
Chianti Classico. Vanligast ar att anvinda de grona
druvorna Trebbiano och Malvasia. Druvorna torkas
efter skord, traditionellt utomhus pa halmmattor, for
att sedan pressas. Efter det far de ligga minst tre ar
pa sma ekfat. Vin Santo ar ett intressant och utsokt
vin till biscotti, men inte s vanligt i Sverige.

Nir det kommer till klimat kan man stramt for-
enklat séga att hojden dver havet spelar en storre

roll an breddgraden, och att inlandet skiljer sig mot
kustremsan. Vulkaniska kullar runt Siena, hoga
bergsutlopare frin Apenninerna och maritimt klimat
ndrmast kusten ger Toscana ett utmirkt vinodlar-
landskap med stor mangfald. ?

WINEE&FRIENDS




Vindistriktet — Toscana

Fyra viktiga
omraden

Chianti

Chianti ar ett stort omrade som
breder ut sig mellan Florens och
Siena, och mellan Arezzo och Pisa
med cirka 60 000 hektar vinodlingar.
Det ursprungliga distriktet ar Chianti
Classico belaget i den allra centra-
laste delen mitt emellan Florens och
Siena. De viner och vingardar som
ingar har den karaktaristiska tuppen,
’Gallo Nero’, pa flaskans hals som
kannetecken. Chianti Classico ar det
hégst rankade fran ett mindre av-
gransat omrade kring byarna Radda,
Gaiole, Castellina och Greve men sex andra distrikt

har numera ratten till namnet Chianti: Chianti Rufina, Vino Nobile di Montepulciano
Colli Fiorentini, Montalbano, Montespertoli, Coller
Aretini Colline Pisane och Colli Sinesi. De har liksom
Classico den hogsta utmarkelsen DOCG.

Liksom Brunello di Montalcino ett rétt vin med en DOCG-
status, producerad i vingardarna kring staden Montepulciano
rakt 6sterut fran Montalcino i syddstra Toscana. Vinet
framstélls huvudsakligen av Sangiovese (lokalt mer kand
som Prugnolo Gentile), blandat med Canaiolo Nero och sma
méangder av andra lokala sorter som Mammolo. Har ar klima-

Bo lg heri och Maremma tfat rjégqt varmare och vin.erna ypplevs som négo:c lenare och
tillgéngligare &n i Montalcino. Vinet skall inte forvaxlas med

Vinet Sassicaia vann en blindprovning mot Flyg & bil Montepulciano d’Abruzzo, ett rétt vin pa druvan Montepulcia-

franska topp-Bordeauxer i mitten av 70-talet, Till Toscana tar man no fran Abruzzoregionen pa italienska &stkusten.

en handelse som satte vinet och aven hela sig lattast med flyg.

omradet Bolgheri, belaget néra kusten, pa Det finns flera flyg-

varldskartan. Pa den tiden trodde inte manga platser i regionen;

pa Bolgheri som appellation, men investe- exempelvis i Pisa

ringar av stora namnkunniga vinhus har gjort och Florens. Sedan

Bolgheri hett och idag DOC-klassificerat.
Nagot sdderut ligger Maremma, tidigare
gamla traskmarker som nu ar drénerade och
attraktiva for turismen. Viner fran Maremma
ar pa gang och ar en spelare for framtiden.

ar det latt att utfors-
ka omradet med




Brunello di Montalcino

Detta ar ett rétt vin fran Montalcino, en stad som ligger
hégst upp pa en kulle i sédra Toscana. Brunello (egentligen
heter druvan Sangiovese grosso) &r en lokal klon av Sangi-
ovese som fatt sitt namn av den lite brunaktiga ton som ar
signifikativ for dessa druvor. Klonen som togs fram av vin-
bonden Clemente Santi ger viner som ar kraftiga, smakrika
och som ofta tal att lagras lange. Brunello di Montalcino ar
DOCG-klassat, den hogsta kvalitetsklassen for viner i Ita-
lien. Vinerna gors pa 100 % Brunello. Har produceras aven
Rosso di Montalcino, ett nagot enklare rétt DOC-vin.

Kuriosa: inofficiellt tavlar Brunello di Montalcino med
Barolo om titeln som Italiens basta vin.

Se vara tips fér mat
och vin fran Toscana
pa sida 10!

Missa inte chansen
att uppleva den
ljuvliga kombinatio-
nen Bistecca alla

Fiorentina med ett glas Brunello Villa
al Cortile, tipsar Camelia Lazar fran

vinhuset Piccini.

”Bistecca och
Brunello dar en

religion i

Vilken ar den mest
ursprungliga toskanska
maten och vad dricker
man helst till?

Toskanare har en djup
respekt for mat och de har
alltid varit stolta 6ver bra,
farska och enkla ingredien-
ser. Pasta, bréd, gronsaker,
kétt och vilt, olivolja och
vin ar toskansk mat i ett
noétskal. En favorit ar Ribol-
lita, traditionellt den fattiga
manniskans mat, en kar-
leksfull soppa pa gammalt
bréd, cannellini-bénor och
grénsaker som du kan hitta
aret runt i regionen som
|6k, moro6tter, selleri och
kal. Passar perfekt med
ekologiska Piccini Chianti.

Din favoritrestaurang med
autentisk toskansk mat?
Den lokala maten ar alltid
bra vare sig du &r pa en
matmarknad, bland kullarna
i Chianti eller i centrala
Florens. Men nar man ar i
Toscana far man inte missa
chansen att uppleva en
Bistecca alla Fiorentina
med ett glas Brunello Villa
al Cortile. Bistecca och
Brunello ar en religion i
Toscana. En bra plats att
prova kombinationen &r res-
taurangen Cinque Di Vino
San Casciano i Val di Pesa.

Vad mer far man inte missa
i Toscana?

Toscana har allt. Kusten
erbjuder vackra stréander,
nastan alla flankerade av

Toscana”

fortrollande gamla medel-
tida stader. Florens, hem for
nagra av de mest inspireran-
de museerna, ar regionens
bultande hjarta och en
plats for urbana aventyr.
Toscana erbjuder med sina
rullande kullar helt magiska
vyer men det finns en plats
jag alltid kommer tillbaka till,
romantiska San Gimignano,
de vackra tornens stad.

Vilket ar ditt favoritvin
hos Piccini?

Jag éalskar Poggio Teo
Chianti Classico fran Valiano.
Dess stil aterspeglar den
typiska Sangiovese-karak-
téren, dess ursprung, och
genom att vara en single
vineyard’, sjélva essensen
av dess terroir. Argang efter
argang, oavsett om det
ar en femstjarnig argang
som 2007, 2010 och 2013
eller mer utmanande som
exempelvis 2014 eller 2017,
levererar Poggio Teo helt
otrolig personlighet.

Hur ser ni pa Piccinis
succeé i Sverige?

Sverige har en mycket
speciell plats i vara hjartan.
Det ar marknaden som
omfamnade och valkom-
nade var ambition att géra
Chianti till ett modernt vin,
relevant for tiden vi lever
i. Dessutom, nar svenskar
kommer pa besok hos oss,
det enda de vill gora ar att
ata pasta och dricka vin.
Genier allihop! ¢



Vilket vin till maten — Hést | Toscana

Pa hosten fylls de toskanska kéken med sdsongsmat som
gyllengula pumpor och aromatiska svampar. Dessa rustika
ratter passar fint nar temperaturen faller och det ater ar
dags att mysa inomhus.

. h
Recept och foto — Simon Bajada WMAW ;

Skorde-

Luagﬁrbugéugf

4

V l ' ! l d e r Il\ll‘?{t:-
Rostad pumpasoppa j =

4 portioner

2'hela endiver Séatt ugnen pa 200 grader. ‘| |

900 g pumpa Skar pumpan | stora tarningar, runt 6 x g
1 liter kyckling- eller 6 cm. Lagg i en skal och blanda med sa]t
gronsaksbuljong peppar och 1 tsk olivolja.

1stor, finhackad gul 16k Lagg pa en ugnsplat med bakplétspap:—

2 tsk olivolja = per och rosta cirka 35 minuter, eller tills
1/2 dl rostade pumpafréon pumpan ar mjuk. T

salt och peppar i
pPepp Fras under tiden Ioken i oljai enstor
i
Tillbehér panna tills den ar genomskinlig och mjuk1"5m
50 g parmesan - cirka fyra minuter. Tillsatt buljong, kolsa gl
extra virgin olivolja

L et brad klar. Tillsatt sedan pumpan och lat koka

en minut.

Mixa allt i matberedare eller me
stavmixer tills soppan ar slat.

Smaka av och servera i skalar.




ini Chianti EKO ‘

Kk av kbrsbﬁr
vegeta-

® Picc
Mjukt vin me

d sma




Vilket vin till maten —

Tagliatelle med svamp och tryffel

4 portioner

> 500 g tagliatelle

> 350 g fint skivade
svampar

> 1 liten 16k

> 500 ml kyckling-
buljong

> 1 dl matlagnings-
gradde

(kan uteslutas)

> tryffelsalt, tryffel-
olja eller
farsk tryffel

Tillbehor
> hyvlad parmesan
> hackad persilja

® poggio Teo Valiano Chianti Classico ‘ (Y

Mustigt vin m

1. Koka tagliatellen enligt anvisningen
pa forpackningen. Stall at sidan.

2. Fras under tiden I6ken pa medel-
varme i olja tills den ar genomskinlig
och mjuk - cirka fyra minuter. Tillsatt
svamparna och fras ytterligare tre
minuter.

3. Smakséatt med tryffel. Om du
anvander tryffelsalt, ta sa mycket

du brukar; om tryffelolja, ta en halv
tesked. Om du har farsk tryffel, hyvla
den pa pastan vid bordet néar du
serverar maten.

4.Tillsatt buljongen och koka upp,
lagg in pastan och gradden (om du
vill) och blanda.

5. Servera i djupa tallrikar och toppa
med parmesan och persilja.

ed inslag av morka pdr
fint till smakrika

och lader. Passar
Lgstaratter. Art.

nr: 81254, 169 kr

[
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g,

ile Rosso di Montalcino |

med inslag av bar
Perfekt till stek!

ar: 2306, 159 kr

= Club steak med spa
~och cannellinipuré

4 portioner

3—-4 club steaks

(svensk hingmérad

biff pa benet) runt
1 kilo totalt

400 g sparris-
broccoli

2 burkar vita
cannellinibénor
a4400g

1 kruka timjan
1/2 citron, skalet
1 dl matlagnings-
gradde

2 tsk smér

2 msk olja

salt och peppar

isbroccoli

Ta ut kottet ur kylen i god tid och lat det ligga i rums-
temperatur i 30-60 minuter innan stekning.

Hall av och skélj bénorna med vatten. Mixa slatt i mat-
beredare eller med stavmixer med citronskal, salt, 1 msk
olivolja och gradde. Smaka av med salt och peppar.

Koka upp tva liter saltat vatten. Under tiden salta och
peppra koéttet och hetta upp en stekpanna - eller kanske
behdver du tva — pa medium eller hég varme. Stek koéttbi-
tarna i olja och smoér; bryn férst den ena sidan, vand och
bryn sedan den andra. L&gg till en nave timjan i pannan.

Stek till 6nskad stekgrad och lat kottet vila minst
halften av stektiden innan servering. Under tiden, koka
broccolin i tva minuter. Varm upp bénpurén.

Servera biffarna med saft fran pannan och bénpuré.
Toppa med broccolin och garnera med timjan.



Spaning — Umani Ronchi

Michelle
Bernetti

Umani Ronchi
1 ny kostvm

[talienska Umani Ronchi lanserar en
ny design av sina viner i Sverige.
Formen avspeglar egendomens langa historia
och héllbara framtid.

Text — Par Strémberg
Foto — Umani Ronchi

dag drivs Umani Ronchi nodvindig for framgangen,” berittar
av familjen Bernetti med Bernetti. ”Importoren, som ska Gversatta
Michele Bernettiispetsen.  vinets berittelse till sin marknad, méste
Till sin hjalp har han fa det basta mojliga material att kommu-
den innovativa vinma- nicera med. Sedan, i vart fall, har mellan-
karen Giuseppe Caviola som for nagra ar motena varit avgorande for att bemota
sedan utsags till Arets vinmakare i Italien olika mojligheter och komma fram till det
av vinguiden Gambero Rosso. Foretaget slutliga utseendet pa vara vinflaskor.”
dr en av de ledande vinproducenterna
i Marche, och utover verksamheten dir Som en ledande producent i Marche har
har Umani Ronchi Umani Ronchi vissa
ocksa arbetat lange R i SR fordelar jamfort
med att utvecklag \1 har [0rsokl all oka med and]ra produ-
sina viner i grann- igenkinningen mellan Umani  centeriregionen.
regionen Abruzzo. G o G ) "I stort delar vi
Miletirattdessa  RONChiS olika viner genom alt 0 e e kot
1 ! Montepulcia- tvdliggora vinhuset Umani om Marches fram-
! Mg:igluizzg:; noviner ska nd Il L T o tid, men vi skiljer
d 3 Abruzzo samma hojder Ronchi pPa cliketlen. oss lite fran andra
Bianchi EKO som vinerna med var mojlighet
Art nr: 7126, fran Marche. att se en global bild av marknadstrender
ERG pa grund av var vida export. Ibland moj-
Nu lanseras Umani Ronchis viner, liggor det for oss att forutspa situationer
som blivit mycket framgangsrikaiSve-  som férekommer i resten av vinvirlden. Vi
T AJ A NO rige, med en ny uppfraschad design. kan tidigt identifiera vilka riktlinjer man
Vi har forsokt att oka igenkanningen bor ta, kunna tillimpa dem i tid och anvén-
mellan Umani Ronchis olika viner da dem pa bésta sitt. Det har har varit ett
genom att tydliggora vinhuset pa steg i den riktningen.”
etiketten,” sdger Wilhelm Schultz,
4017 produktchef och partner pd Enjoy Wine ~ Med en fin ekologisk vinportfolj bryr sig
Umapg pomcH! | & Spiritsom den nya designen. Michele ~ Umani Ronchi inte endast om utsidan pa
? Umani Ronchi Bernetti forklarar vidare. ” Vi vill kom- flaskan. Vinerna pa insidan kommer med
Montepulciano municera en viss kontinuitet med fore-  ett jordbruksansvar och produktionen ska
- :;’.‘bgggf gaende design, men med ett mervirde. vara héllbar dven i framtiden.
35 ke Vi vill visa att etiketten har en historia, men ”Néstan 75% av var vinodling kommer
attvinerna &r uppdaterade.” att certifieras ekologiskt inom de nirmaste
’ ) Den nya designen ér resultatet av en tva dren. Farg och form ma vara viktiga
Tajano Rosso lang process. men det dr innehallet vi egentligen talar
Piceno EKO &P viegentlg
Art nr: 6090, ”Kontakten mellan vinhus, formgi- om, och vilket avtryck det gor pa var
89 kr varen och import6ren har varit milj6,” avslutar Bernetti. ¢
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Spaning -

Perrin -

Matthieu Perrin i Stockholm i samband med lanseringen.

Las en langre intervju
med Matthie Perrin pa
var sajt
wineandfriends.se

kultproducenten

De ar féregangare inom ekologisk odling och hjalper
Hollywood-stjarnor ta fram kvalitetsvin. Famille Perrin tillhor
Frankrikes mest respekterade vinproducenter. Vi bad
Matthieu Perrin beratta om deras nya lanseringar.

Text och bild: Par Stromberg

or familjen Perrin borjade
allt med Chateau de Beau-
castel i det franska vindi-
striktet Chateauneuf-du-
Pape i sodra Rhonedalen.
Dér har de under flera gene-
rationer framstéllt ndgra av varldens framsta
viner. Familjen var tidigt ute med att odla
ekologiskt och har sedan 1974 arbetat efter
biodynamiska principer i vingdrdarna.
De dr en av fa producenter som fortfa-
rande odlar samtliga av de 131 Chateau-
neuf-du-Pape tillatna druvorna, &ven om det

ofta ar druvan Mourvedre som spelar huvud-
rollenideras roda viner. Idag dger familjen
vingardar runt om i hela sddra Rhénedalen
och producerar vin under etiketten Famille
Perrin. De har &ven tva nya projekt i form av
deras egendom Domaine du Clos des Tour-
elles i Gigondas och egendomen Miraval i
Provence vilken de driver tillsammans med
dgarna Angelina Jolie och Brad Pitt.

Vi tréiffade Matthieu Perrin for att hora
négra ord om de senaste lanseringarna
hér i Sverige. Lis en langre intervju med
honom pa wineandfriends.se.

WINEE&FRIENDS

Chdteau de Beaucastel
Chateauneuf-du-Pape

Blanc 2016
"Produktionen av vitt vin pa Beaucas-
tel &ar begréansat eftersom vi bara har
sju hektar gréna druvor planterade.
||. ]| Den storsta delen ar Roussanne.

q och ger en kallare temperatur an
vanligt i vingarden. Detta gav var
mycket mineral och en viss salta.
5 Den &r ren till karaktéren och
‘F visar redan upp en bra balans
= med en tydlig friskhet.”
e At 96173, 699 kr

2016 hade vi en hel del Mistral,
.\ Vind som bléaser fran norr till soder
vita Beaucastel

Chdteau de Beaucastel
Chdteauneuf-du-Pape
Rouge 2015

“En klassisk argang pa grund av det varma
klimatet under varen och sommaren.
Sommaren var speciellt intressant med sina
varma dagar och kalla kvéllar, vilket gav
rikedom och struktur i den réda
frukten och pa grund av de kalla
kvéllarna, lite mer balans, friskhet
och elegans. Beaucastel 2015 ar
livfull i munnen och ger snabbt
aromer av vacker rod frukt. Fina-
len har delikata toner av lakrits
med kraftfulla, men inte aggres-
siva, tanniner. Det ar verkligen
en stor argang av var roda
Beaucastel, drickbar redan nu
pa grund av den fina balansen,
med med lagringspotential pa
10-20 ar”

Art. nr: 95272, 699 kr

Famille Perrin
Chateauneuf-du-Pape
“Les Sinards” 2015

“Det &r ett av vara favoritviner just nu. Vi
bara éalskar 2015. Les Sinards kommer fran
de unga vinrankorna vid Beaucastel och
fran en narliggande vingard som heter
just Les Sinards. Med mestadels
Grenache &r det har en verkligt
klassisk Chateauneuf du Pape. 2015
var ett underbart ar i séder och
praglades av utmarkta férhallanden
tack vare den milda, vata vintern,
foljt av en relativt varm, torr var.
Les Sinards 2015 uttrycker en
intensiv bouquet med réd och
svart frukt, séta kryddor, &deltra
och mineral. Munnen &r otroligt
balanserad mellan friskhet och
fyllighet, tanninerna ar fina och
eleganta, finishen ar mycket
lang, aromatisk och sét.”

Art. nr: 75207, 299 kr
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De forsta applena kom till
Sverige for cirka 4500 ar
sedan. Idag ar applet en av
vara mest alskade frukter -
endast bananen ar mer
popular. Och det finns
manga sorter att valja pa.

Text — Thomas Holstein

P pplet ar gtgn
tvekan en av vara
mest folkkéra
frukter. | Sverige
ater vi cirka elva
kilo applen per
person och ar, vilket gor det till
den nast mest populara frukten
efter banan. Den érliga skérden

A

av svenska applen uppgérir till

25 miljoner kilo, vilket motsvarar
cirka 25% av den totala svenska
appelkonsumtionen. )

De saftiga, s6ta applen vi
vanligtvis ater skiljer sig rejalt
fran ursprungsfrukten som kallas
vildapple. Vildapplen ar sura, sma
frukter som vaxer pa trad och ar
betydligt svarare att plocka an
de som finns i vara dppelodlingar.
Arkeologer har funnit dppelres-
ter som visar att man at applen
i Europa redan pa stenaldern.
Har i Sverige har vi atit dem i
atminstone 4 500 ar. Det vittnar

ett forkolnat apple fran Alvastra

Ingrid Marie

Applet ar medelstort och
har en rund eller plattrund
form. Grundfargen ar
gulgron, till stor del tackt
av morkréd, marmorerad
tackfarg. Smaken éar frisk
och fin med latt kryddad
arom och kéttet ar vitgult,
saftigt och sotsyrligt.

Transparante
Blanche

Applena ar medelstora,
till formen runda eller lite
konformiga, ofta ensidigt
utvecklade. Grundfargen

ar grongul eller gul och

fruktkottet ar vitt. Skalet ar
mycket tunt och blir fetare

vid lagring. Ett mycket

saftigt, syrligt och
aromatiskt apple.

Cox Orange

Medelstor eller liten med
plattrund form. Skalet ar
matt med gron till guldgul
grundfarg och mattrod
marmorerad tackfarg.
Kottet ar gulaktigt och
saftigt, smaken kryddig,
s6t och svagt syrlig.
Vart mest omtyckta
svenska apple.

Sasongens ravara - Apple

Akerré

Applet ar medelstort
och aggrunt med en
karaktaristisk “svulst” vid
skaftfastet. Skalet har en
vitgul grundfarg och en
tackfarg av ljust tegelrott
med maorkréda prickar och
strimmor. Smaken har en
fin balans mellan sétma,
syra och arom.

nara Omberg i Ostergétland om.
Pa medeltiden bérjade man géra
appelvin och must av frukten.

Majoriteten av de svenska
applena odlas i Skane. Men
betydande odlingar finns aven i
Vatterbygden, i Malardalen och
utspridda i sédra och i mellersta
Sverige. De flesta ekologiska
fruktodlingar ar relativt sma.

Tack vare vaxtféradlingen finns
det idag 6ver 1000 olika sorters
applen. | Sverige blommar appel-
tradet med vita och rosa blommor
i maj och juni. Nar sedan applet
blir moget beror pa vilken sort det
ar, men skordetiden for applen
haller i sig fran slutet av somma-
ren och under hela hésten. Spana
in dessa harliga, svenska applen
nér du handlar nasta gang ¢

Foto — Shutterstock

Tips y
Ta bort karnhuset,
kla in applet i smordeg,
pensla med &gg och
gradda 15 minuter
i 200 grader.
Servera med glass.
Varldens enklaste
dessert!



3 fakta om
ursprungsmdrkning

Skyddad ursprungsbeteckning,
SUB, ar den strangaste graden
av de tre ursprungsmaérkningar-
na. Ravarans precisa ursprung,
som ska innefatta produktion,
bearbetning och beredning
maste leva upp till beteckning-
ens kriterier for att fa markas.
Produktens kvalitet och sarskilda
attribut ska vara sammankoppla-
de med den geografiska omgiv-
ningen kring ursprungsplatsen.
Exempel pa svenska produkter
som &r klassificerade enligt SUB
ar Kalix 16jrom och Vaster-
bottensost.

Skyddad geografisk beteckning,
SGB, ar den andra graden av ur-
sprungsmarkning. For att fa den-
na markning kan den ursprungli-
ga ravaran komma fran en annan
plats, men produktion, bearbet-
ning samt beredning av produk-
ten ska alltid ske inom samma,
geografiska omrade. Exempel pa
produkter med markningen SGB
ar skansk spettekaka och bruna
bonor fran Gotland samt svensk
akvavit, punsch och vodka.

Den tredje och lagsta graden av
EU:s klassificering ar Garante-
rad traditionell specialitet, GTS.
Denna representerar kvalitets-
beteckningen for traditionellt
foradlade produkter. Kriterierna
for GTS-markning bestar i att
produktens namn ska ha anvéants
i minst 30 ar och vidare ska pro-
dukternas sammansattning besta
av traditionella ingredienser

och ravaror. Svenska produkter
med denna kvalitetsbeteckning
ar till exempel Hushallsost och
Falukorv.

Ursprung

Trots att lokal mat och dryck ar en stor trend
varlden &ver pratas det lite om EU:s egna ursprungs-
markning. Men faktum &r att EU har ett seridst marknings-
system for bade mat och vin. Vi reder ut begreppen.

Text — Thomas Holstein

rsprungsbeteckningar

finns till for att virna om

tradition och skydda oss

konsumenter mot falska

kopior. For varje ursprungs-
beteckning, oavsett om det handlar om mat
eller vin, finns tydliga regler som ger kon-
sumenter garantier for att varan ar akta.

Inom EU finns tre olika klasser for

att skydda ursprung. De heter Skyddad
ursprungsbeteckning, Skyddad geografisk
bendmning och Garanterad traditionell
specialitet. Dartill finns ett tydligt mark-
ningssystem vars tanke ar att gora det
littare for konsumenten att forsta produk-
ternas faktiska kvalitet och ursprung. Vid
anstkan om nagon av de tre ursprungs-
markningarna maste produkten godkidnnas
av savil livsmedelsverket som EU-kommis-
sionen. D4 produkter blir registrerade med
négon av de tre beteckningarna ar det dven
ett krav att de ska mérkas med EU:s fram-
tagna logotyp for respektive beteckning. ¢

WINEE&FRIENDS

Varifran
kommer vinet?

Utover klasserna for
ursprungsmarkning har EU
ett gammalt kvalitetssystem
for vin.

AOP

Frankrikes hogsta kvalitets-
klass. Den franska vinlagen
ligger till grund for resten av
Europas vinlagar och bygger
pa att ge konsumenten

en garanti kring smak och
ursprung.

DOCG

Den hogsta kvalitetsklassen
for italienska viner. Den ita-
lienska vinlagen grundades
1963. Landets mest kdnda
DOCG-distrikt &r Barolo,
Barbaresco och Brunello di
Montalcino.

DOCa

Den spanska vinlagen kom
till 1970. 1988 instiftades
kvalitetsklassen DOCa, den
hogsta klassen for spanska
viner. ldag har Rioja, Priorat
och Sherry ratt att kalla sig
DOCa.

Qualitatswein mit Predikat
Den hogsta kvalitetsklassen
for tyska viner. QmP viner
maste komma fran nagot av
Tysklands 13 vindistrikt.

Dryckesskolan - Ursprungsmarkning




Efter sommarens stranddagar langtar vi till stan.
Vad passar da battre an en weekend bland fina

restauranger och vinbarer? Har ar var VD iLATAe
. 3 AT Oresundsbron for-
Thomas Holsteins guide till sin andra hemstad. binder Danmark och

Sverige med bade

motortrafik och tag.
Text: Thomas Holstein Foto: Martin Heiberg Flyg
Flyg gar fran flera

orter i Sverige.

Taget tar dig fran
Kastrup till Képen-
hamns centralsta-
tion pa 15 minuter.

T —
I
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Ta sig runt

g = ~ Basta sattet att ta sig fram ar
- pa cykel eftersom det finns
cykelbanor overallt.
Cyklister star ocksa hogt
- i trafikhierarkin; det ar en upplevelse
att bli respekterad och
framslappt overallt.
- Cyklar finns att hyra eller

Ef ibland lana.

|



SP 34

Skont designhotell inrett med dansk
design.

Sankt Peders Straeede 34
brochner-hotels.com/hotel-sp34/

Scandic Front

Ett Scandic-hotell med bra lage, just
bakom Nyhavn.

Sankt Annae PI. 21
scandichotels.com

Skt. Petri

Trendigt hotell i centrala K&penhamn
med snygga gaster.

Krystalgade 22

sktpetri.com

Wake UP

Bra hotell for dig som inte vill lagga
for mycket pengar pa boende. Var
beredd pa en compact living-kansla.
Det finns tva Wake UP-hotell att vélja
mellan; jag gillar det pa Borgergade.
Borgergade 9
wakeupcopenhagen.dk

Gator/Kvarter

Koépenhamn ar hygge personifierat.
Bortom de stora, folkliga straken far
du inte missa:

Vzernedamsvej

Vaernedamsvej (Vesterbro)
Grym gagata fylld med mat och
dryck.

Ravnsborggade (Norrebro)
Trendigt. Har vimlar det av sma,
trevliga butiker, caféer, barer och
restauranger.

Jaegersborggade (Nerrebro)
Képenhamns hipstergata nummer ett.

Vinbarer

Ved Stranden 10

Vinbar for dig som alskar viner fran
sma odlare med naturvinsprofil.
Ved Stranden 10

vedstranden10.dk

Balthazar

Champagnebar belagen i lyxiga
hotell D’Angleterre.

Ny @stergade 6
dangleterre.com

Nebbiolo

Givetvis med fokus pa italienska viner.
Store Strandstreede 18
nebbiolo-winebar.com

Terroiristen

Relativt ny vinbar med fokus
pa naturviner.
Jeegersborggade 52
terroiristen.dk

Restauranger

Pluto

Folkligt och trendigt med grym
meny till mycket bra priser.
Borgergade 16
restaurantpluto.dk

Kokkeriet

Smorrebréd

Gourmet-restaurang med stjarna
i guide Michelin. Trevlig atmosfar
och bra priser.
Kronprinsessegade 64
kokkeriet.dk

Sticks & Sushi

Grym sushi-kedja med ett antal
restauranger runt om i Képenhamn.
sushi.dk

Schennemann

Képenhamns basta och mest klassiska
smorrebrod. Endast 6ppet for lunch
och under tva sittningar.

Hauser PI. 16
restaurantschonnemann.dk

The Market

Bra och prisvart stille med moderna
asiatiska ratter. Bra vinlista och fina
cocktails.

Antonigade 2

themarketcph.dk

Reseguide - Képenhamn

Tips!

Det finns massor av bra,
ibland riktigt nérdiga
cocktailbarer i Kbpenhamn.
Besok exempelvis
Helium eller Gilt.

Med lite tur ar
héstdagarna

varmare i Képen-
hamn &n hemma. i‘

——

]

v -

Sippa kvalitets-
bubbel pa lyxiga
champagnebaren
Balthazar.




Wine & Friends testar ...

... havskrafta
och vitt vin

Hosten ar arets hdjdpunkt for skaldjurs-
alskare. Vi har testat fyra viner med olika
karaktar tillsammans med havskréafta,
citron och aioli.

FRIENDS

testar...

Text: Fredrik Vester

Lenita Nylund
— Produktchef

D
*."" LS

Stefan Callert
— Medieproducent

- |

.

Jenny Lindholm
— Saéljkoordinator HORECA

-

Fredrik Vester
— Digitalt ansvarig

Summa =

20

Drums
Sparkling

dagligvaru-

s handeln.

‘ﬂxhg‘ Cirka 52 kr

HELE=Da0

4p.

Bra alkoholfritt
alternativ! Den skéna
syran och spritsig-
heten i vinet gifter sig
bra med havskréaftan.

e
¥
e

-y __;,’

il 2p.

Ok, men klasen med

fladerblommor ar for

kraftig. Nej, jag menar
kraftig.

dp.
Endast krafta -
hander ingenting.
Med aiolin - lite kropp
och langd.

dp.

Harliga toner av
flader i vinet.

Frischt!

12p.

Barrels and

(alkoholfritt).

A Christmann
| Riesling EKO
Art. nr: 5882,
||139 kr

Sp.

Syrafest! Syran i vinet
tar-Over lite.

4p.

Elegant och mysigt!

op.

Bra javla match!
Gifter sig, lugn syra.
Kompletterar istéllet

for konkurrerar.

2

-
%
=
-
—

17 p.
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Blason de
Bourgogne

op.

Mmmums! Bra
kombo!

Mmmdns !

4p.

Funkar fint!

4p.

Lagg till vasterbot-
tenpaj och det ar
magi.

Magi!

1p.

Inte alls klockrent.
Chardonnayn blir oljig
med rokig eftersmak.

En tvaa utan aioli.

14p.

Macon-Villages
Art. nr: 2295,
99 kr (finns &ven
pé halvflaska)

Havskraftor med Pinot
Noir och Champagne -

hur gick den
matchningen? Se Jenny
beratta pa
wineandfriends.se

Gnarly Head
Viognier
2016

“Arets mest
prisvarda

vita vin”

Art. nr: 6381,

i 89 kr

2p.

Passar battre till
en fiskburgare.

Nja, ingen hojdare.
Drénker kraftsmaken.

2p.

Nope, kommer fram
en besk bismak.
l

Nop-e -

2p.

Valj hellre en fetare
fisk, typ lax eller
regnbage.

8p.
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SEPTEMBER

Tr3 apor appelcider
med ofiltrerad must EKO,
alk 4,5%

Fast sortiment

=

Ursprung: Sverige i AP
Producent: My Pleasure Tt
in Sweden AB
Druva/druvor: Applen
Artikelnummer: 1837
Pris: 15,90 kr

Om cidern: Enligt svenska regler ska cider
vara framstéalld genom jasning av appel-
och/eller paronmust. Namnet paroncider
anvands ndr mangden paronmust éversti-
ger 50%, och detsamma géller for applen.
Utover tillatna livsmedelstillsatser och
naturliga aromer far endast ojast fruktjuice
av apple eller paron, vatten och socker
tillsattas.

Gott till: Buffémat, streetfood eller
som séllskapsdryck.

Serveras: Serveras kyld som
séllskapsdryck.

7

SEPTEMBER

Delaire Graff Swartland
Reserve Chenin Blanc
Fast sortiment

Argang: 2016
Ursprung: Swartland,
Sydafrika

Producent: Delaire Graff
Druva/druvor: 100%
Chenin Blanc
Artikelnummer: 2440
Pris: 179 kr

Om vinet: Druvorna kommer

fran 30 ar gamla bushvines

och plockas vid optimal mognad. Efter
alkoholjasning pa rostfria staltankar far vinet
mogna pé franska fat om 2500 liter, och en
liten del pa nya, franska fat om 400 liter.

Gott till: Smakrika fiskratter, garna grillat,
eller en stor, mustig paella.

Serveras: Gott att dricka nu men kan
lagras i tva till tre ar.

(=)

SEPTEMBER '

Gut Hermannsberg
Altenbanberg Rotenberg
Riesling GG

Argang: 2016

Ursprung: Nahe, Tyskland
Producent: Gut
Hermannsberg
Druva/druvor: 100%
Riesling

Artikelnummer: 96241
Systembolagets inkép:
360 flaskor

Pris: 299 kr

Om vinet: Druvorna skordas fran 70-ariga
vinstockar i en vingard i perfekt sdderlage.
Skiffer och vulkaniskt stenig jordméan ger
komplexa, egenartade viner. Vinet vinifieras
pa stéltankar och férs sedan &ver pa gamla,
stora ekfat for att vila pa sin jastfallning.

Gott till: Fisk och skaldjur, aven tex Sushi
och ovriga asiatiska koket.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
i upp till 18 &r.

WINEE&FRIENDS

SEPTEMBER

Underwood Pinot Gris
Fast sortiment

Argang: 2017
Ursprung: Oregon, USA
Producent: Union Wine
Company
Druva/druvor:

100% Pinot Gris
Artikelnummer: 5406
Pris: 119 kr

Om vinet: Druvorna till vinet kommer
huvudsakligen fran Willamette Valley
sydvast om Portland i Oregon. Efter skord
dras musten over till temperaturkontrollerade
stéltankar. Innan jasning far musten vila i ett
dygn. Efter jasning far vinet spendera viss tid
med jastfallningen for att ge vinet ytterligare
smak. Efter cirka fyra manader pé jastfalinin-
gen dras vinet om till nya tankar och far ligga
fram till buteljering i juni, aret efter skord.

Gott till: Grilade gronsaker, lattare réatter pa
tamfagel, med snacks och goda vanner.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras
i upp till tva ar.

Y

SEPTEMBER

Weingut Spreitzer Oestricher
Rosengarten Riesling GG
Argang: 2016

Ursprung: Rheingau, Tyskland
Producent: Wiengut Spreitzer
Druva/druvor: 100% Riesling
Artikelnummer: 96242
Systembolagets inkép:

360 flaskor

Pris: 349 kr

Om vinet: Druvorna skérdas
fran vingarden Rosengarten i byn QOestrich-
er. 100% av vinet ar vinifierat i gamla, stora
ekfat. Vinet ar betecknat Grosses Gewachs,
den hogsta av de tyska kvalitetsnivaerna,
motsvarande Frankrikes Grand Cru. Det ar
en kvalitetsbeteckning for enskilda vingard-
ar som skapats av den tyska vinodlarorgan-
isationen VDP.

Gott till: Fisk och skaldjur, &ven till sushi
och det dvriga asiatiska koket.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras i 10-15 ar.
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SEPTEMBER

La Spinetta Ca’di Pian
Barbera d’Asti

Argang: 2015

Ursprung: Piemonte, ltalien
Producent: La Spinetta
Druva/druvor: 100% Barbera
Artikelnummer: 95880
Systembolagets inkép:
8000 flaskor

Pris: 185 kr

Om vinet: Druvorna plockas fér hand och
alkoholjasning sker péa roterande rostfria
staltankar i sex till sju dagar. Lagring sker
pa& mediumrostade, franska ekfat i tolv
méanader. Darefter buteljeras vinet och
lagras i ytterligare, minst tva manader innan
forsaljning.

Gott till: Grillat kétt, garna pa ben, med en
matig sallad till.

Serveras: Gott att dricka nu men kan
lagras i ytterligare fem till sju ar.

Cigliuti Barbaresco

Serraboella

Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, talien

Producent: Cigliuti

Druva/druvor: 100% Nebbiolo 5
Artikelnummer: 95539
Systembolagets inkép:

60 flaskor

Pris: 449 kr

Om vinet: Efter handskérd

och noggrann selektering

av egendomens framsta Nebbiolo-druvor
fran Crut Serraboella féljer en traditionell
vinmakning foljt av 26 manaders lagring
pa slavonska och franska ekfat. Darefter
far vinet ligga ytterligare tolv manader pa
flaska innan forsaljning.

Gott till: Smakrika ratter av fagel, vilt och
tryffel.

Serveras: Kan drickas nu, men vinner pa
lagring. Detta vin kan lagras i upp till 25 ar.
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7

San Fereolo Dogliani
Argang: 2010

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: San Fereolo
Druva/druvor: 100% Dolcetto
Artikelnummer: 95689
Systembolagets inkép:
4000 flaskor

Pris: 189 kr

Om vinet: Efter manuell skérd

pressas druvorna och naturlig jast anvands
for att fa igang alkoholjasningen. Vinet
lagras sedan i tva ar pé stora ekfat av vari-
erande storlek och alder. Under de forsta
sex ménaderna far vinet ligga i kontakt
med sin jastfallning och "batonnage” utférs
regelbundet. Efter buteljering far vinet vila i
minst ett ar innan forsaljning.

Gott till: Rustika ratter pa vildsvin, fagel
eller nét.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till tre ar.

7

Casal di Serra Vecchie
Vigne Verdicchio dei
Castelli di Jesi

Argang: 2016

Ursprung: Marche, Italien |

Producent: Umani Ronchi

Druva/druvor:

100% Verdicchio

Artikelnummer: 96216

Systembolagets inkop:

3600 flaskor

Pris: 149 kr

Om vinet: Druvorna handplockas

fran 40-50-4riga vinstockar i vingarden.
Dérefter kallmaccereras druvorna innan en
skonsam pressning tar vid. Musten vilar pa
kylda stéltankar, dras sedan Gver p& mindre
staltankar och jaser vid 16-18 grader. Vinet
genomgar malolaktisk jasning och vilar tre
manader pa sin jastfallning. Slutligen dras
vinet dver till stora cementfat, buteljeras
och lagras i flaska i ett ar.

Gott till: Grillad fisk, kyckling med frukt.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
tva till fyra ar.

WINE&FRIENDS

Y

Baron de Ley Tre Vifias
Reserve Blanco

Argang: 2014

Ursprung: Rioja, Spanien
Producent: Baron de Ley
Druva/druvor: 70% Viura, 15%
Malvasia, 15% Garnacha Blanca
Artikelnummer: 96186
Systembolagets inkép:

3000 flaskor

Pris: 159 kr

:

Om vinet: Druvorna plockas fér hand

och noggrann selektering goérs bade vid
plockning och vid selekteringsbord. Druvor-
na pressas varsamt for att behélla sa my-
cket fraschér som mojligt. Jasningen sker
med speciellt utvald jast for att maximera
de aromatiska tonerna, jasning sker under
tolv dagar vid lag temperatur. Det fardiga
vinet far vila tolv manader pa amerikanska
225-liters ekfat.

Gott till: Smakrika fiskratter av fetare fisk
samt ratter av fagel- eller kalvkott.

Serveras: Kan lagras i upp till fem ar.

& q

Baladin Xyauyu Oro, alk 14%
Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: Baladin
Artikelnummer: 11663
Systembolagets inkép:

360 flaskor

Pris: 239 kr for 50 cl

Om dlen: Xyauyu ar en

topp-fermenterad 6l som,

efter att ha blivit utsatt for
Langhe-regionens luft och lang vila, blir till
en unik produkt. Olet far en farg av barn-
sten med koppartoner. Doften innehéller
torkad och kanderad frukt och aromer som
for tankarna till Madeira-viner.

Gott till: Avnjut den med choklad efter
middagen.
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7

Becker Grauburgunder
Kalkmergel

Argang: 2017

Ursprung: Pfalz, Tyskland
Producent: Friedrich Becker
Druva/druvor: 100%
Grauburgunder (Pinot Gris)
Artikelnummer: 90404
Systembolagets inkép:
600 flaskor

Pris: 199 kr

Om vinet: Efter handplockning far musten
ligga tillsammans med skalen i ca sex

dagar i staltankar vid en temperatur pa

ca fyra grader. Darefter pressas druvorna,
skalresterna tas bort och alkoholjasningen
kan starta. Ingen tillsatt jast. Jasning sker i
franska ekfat om 300 liter dar vinet far ligga
med sin jastfallning i ca sju manader innan
en lattare filtrering sker fére buteljering.

Gott till: Eleganta ratter pa fagel eller

fetare fiskar utan hetta eller hdg syra. Ugns-
bakad havsabborre med tomater, vita bénor
och paprika som bakats med fisken i ugnen.

Serveras: Gott nu, kan sparas i ytterligare
fem &r utan problem.

e

NOVEMBER

Paolo Scavino Barolo
Monvigliero

Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, ltalien
Producent: Paolo Scavino
Druva/druvor: 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 95771
Systembolagets inkép:

240 flaskor

Pris: 599 kr

Om vinet: Druvorna handplockas fran
odlingar i Crut Monvigliero. Jasningen sker
pa temperaturkontrollerade staltankar. Den
malolaktiska jasningen sker pa ekfat. Sedan
lagras vinet pa sma, franska barriquer i 12
manader, foljt av en lagring pa 12 manader
pa stora ekfat. Sedan ligger vinet ytterligare
12 manader pa flaska innan férséljning.

Gott till: Tryffelpasta och vilt.
Serveras: Kan lagras i 15-20 ar.

NOVEMBER

Paolo Scavino Barolo Riserva
Novantesimo

Argang: 201 |
Ursprung: Piemonte, Italien |
Producent: Paolo Scavino

Druva/druvor: 100% Nebbiolo AROLC
Artikelnummer: 95773 =T
Systembolagets inkop: -
24 flaskor _

Pris: 2 299 kr

Om vinet: Druvorna kommer fran familjen
Scavinos klassiska vingardar. Vinet mognar
36 manader pa slavonska och franska fat
mellan 300 och 7000 liter. Darefter mognar
vinet i sex manader pa cementtankar

innan det tappas pa butelj. Vinet far vila 18
manader pa flaska innan det séljs. Detta ar
ett jubileumsvin dar familjen firar &rgang
nummer 90 (1921-201M1). Etiketten &r den
klassiska som Enricos farfar Lorenzo arbeta-
de med och har inte anvénts sedan 1964.

Gott till: Eleganta ratter av morkt kdtt som
vilt eller nét.

Serveras: Kan lagras i 15-20 ar.

e

NOVEMBER

Paolo Scavino Barolo
Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: Paolo Scavino
Druva/druvor: 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 95769
Systembolagets inkép:

3 600 flaskor

Pris: 359 kr

Om vinet: Druvorna plockas ur
vingardar i Castiglione Falletto,
Barolo och La Morra i bérjan av
oktober. Musten jaser pa roterande staltank
och dras sedan over till franska fat. Vinet
lagras tolv manader i barrique och tolv
manader pa stora franska fat. Vinet lagras
ytterligare ett ar pa flaska innan forsaljning.

Gott till: Pasta med ragu eller svampris-
otto.

Serveras: Vinet ar gott att dricka nu, men
kan lagras ytterligare i 10-15 ar.

WINEE&FRIENDS

7

Paolo Scavino Barolo Bric
del Fiasc

Argang: 2014

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: Paolo Scavino
Druva/druvor: 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 95772
Systembolagets inkép:

240 flaskor

Pris: 699 kr

Om vinet: Druvorna till detta vin skérdas
for hand i bérjan av oktober fran familiens
2,5 hektar lilla vingard i Cru't Fiasco i byn
Castiglione Falletto. Alkoholjasningen sker
med skalkontakt pa roterande, rostfria
tankar innan vinet dras om pé franska ekfat
dar aven malolaktisk jasning sker. Efter 24
manader pa dessa, buteljeras vinet innan
ytterligare tolv manaders flasklagring.

Gott till: Eleganta kottratter eller smakrik
svamppasta.

Serveras: Kan lagras i 15-20 ar.

7

NOVEMBER

La Spinetta Barolo Campé
Argang: 2013

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: La Spinetta
Druva/druvor: 100% Nebbiolo
Artikelnummer: 95881
Systembolagets inkdp:

120 flaskor

Pris: 999 kr

Om vinet: Druvorna skérdas

fran den &tta hektar stora

vingarden Campe i Grinzane Cavour.
Skoérdeuttaget ar sa lagt som 18 hektoliter
per hektar. Stockarnas alder &ar i genomsnitt
45 ar och uppgar till cirka 5000 per hektar.
Druvorna jaser pa rostfria staltankar med
skalkontakt vid 30-32 grader under 7-8
dagar. Vinet mognar 20-22 méanader i bar-
riqguer samt tre manader pa tank och vilar
tolv méanader pa flaska innan férsaljning.

Gott till: Kraftiga kottratter, garna grytor,
vilt eller tryffelpasta.

Serveras: Kan lagras i 15-20 ar.
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Kilchoman 100% Islay
8th Edition, alk 50%

Ursprung: Islay, Skottland

Producent: Kilchoman
Artikelnummer: 11693
Systembolagets inkép:
480 flaskor

Pris: 849 kr

.‘

Om whiskyn: Detta ar en aterkommande
utgava som verkligen gor skél fér namnet
"from barley to bottle” da whiskyn ar
framstéalld av korn som odlas pa den egna
garden. Arets buteliering ar unik da den ar
ett giftermal mellan 70% bourbonfat och
30% oloroso sherryfat; tidigare buteljerin-
gar har varit uteslutande bourbonfat. Har
samsas citrus, smorkola, vanilj och rékighet i
en ljuvlig harmoni.

Man buteljerar ca 12.000 flaskor av denna
whisky varav 480 kommer till Sverige.

Y

NOVEMBER

Becker Cuvée Salome
Argang: 2010

Ursprung: Pfalz, Tyskland
Producent: Friedrich Becker
Druva/druvor: Lika delar
Chardonnay, Pinot Blanc och
Auxerrois.

Artikelnummer: 90406
Systembolagets inkép:
1200 flaskor

Pris: 249 kr

Om vinet: Druvorna skérdas for hand och
far genomga alkoholjasning i stora ekliggare
om ca 2500 liter. Efter sex manader pa fat
med jastfallningen tappas vinet pa flaska
och genomgar den andra kolsyregivande
jasningen. Efter sex ar pa flaska degorgeras
vinet och &r redo fér marknaden.

Gott till: Nyarsskalen, skaldjur, ostron, kaviar
och allt annat man ater till bra bubbel.

Serveras: Gott nu, kan sparas i ytterligare
15 ar utan problem.

24
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NOVEMBER E

Kilchoman Pedro Ximénez i \
Finish, alk 57% [ 1
Ursprung: Islay, Skottland

Producent: Kilchoman

Artikelnummer: 11690 | ===
Systembolagets =
inkép: 240 flaskor ey
Pris: 999 kr

Om whiskyn: En unik fatutgéva som des-
tillerades 2011 och har genomgatt en férsta
lagring p& bourbonfat. Darefter har den
dragits om fér en andra lagring pa Pedro
Ximénez sherryfat under ca sju manader for
att ge produkten dess slutgiltiga karaktér.
Har samsas en harlig torvrok med fruktig
sherrysétma, torkade russin, kryddor och
inslag av saltstank. Avslutningen &r lang och
kraftfull.

Detta ar en exklusiv buteljering fér Sverige
och totalt far vi ca 240 flaskor av denna
goding.

g

Kilchoman Sauternes
Cask Finish, alk 50%

Ursprung: Islay, Skottland

Producent: Kilchoman
Artikelnummer: 11411
Systembolagets
inkop: 360 flaskor
Pris: 899 kr

Om whiskyn: Denna whisky har spenderat
sex ar pa bourbonfat innan den avslut-
ningsvis far en atta manader lang finish

pa Sauternes-fat fran det anrika slottet
Chateau d’Yguem i Bordeaux. Har samsas
honung, aprikosmarmelad, saffran, smérkola
och rokighet i en doft- och smakexplosion.
Avslutningen, som innehaller en viss sétma
i kombination med saltstank, ar lang och
komplex. Man buteljerar ca 10.000 flaskor
av denna whisky varav 360 kommer till
Sverige.

For mer information om vara
viner och kommande lanseringar,
klicka in pa wineandfriends.se
och fliken vara drycker.

WINE&FRIENDS

Nyheter i bestéllnings-

sortimentet:

Feudo Arancio
Nero d’Avola
Sicilia, Italien
Pris: 109 kr
Art.nr: 70582

Tr3 Apor
Bubbel Hallon
& Persika
Sverige

Pris: 75 kr
Art.nr: 77107

Cuperly Prestige

Blanc de Noir
Grand Cru Brut
Champagne,
Frankrike

Pris: 589 kr
Art.nr: 75162

Feudo
Arancio Grillo
Sicilia, Italien
Pris: 99 kr
Art.nr: 71273

San Fereolo
Dogliani 2009
Piemonte,
Italien

Pris: 229 kr
Art.nr: 71806

Fontanafredda
Langhe
Chardonnay
Pris: 109 kr

Art nr: 7013
Lanseras i slutet
av september



Ordinarie
sortiment

Mousserande

7567 Rotari Brut Riserva 125:-
77152 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut 139:-
77262 Philippe De Nantheuil Brut 195:-
7567 Rotari Brut Riserva 1.5 L MAGNUM 239:-
7592 Nicolas Feuillatte Blanc de Blancs 329:-
7734 Cuperly Grande Reserve
Carte Verte Brut EKO 359:-
7779 Segura Viudas Brut Rosado 375 ml  59:-
7701 Rotari Brut Rosé 125:-
7701 Rotari Brut Rosé 1.5 L MAGNUM 239:-
Chile
96691 De Martino Viejas Tinajas Cinsault 219:-
Frankrike
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages
Chardonnay 375 ml  59:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages
Chardonnay 99:-
2219 Calvet Cétes du Rhone Rosé 95:-
® 2167 Terre de Mistral Reserve CdR EKO 99:-
® 10682 Terre de Mistral Reserve CdR 3L BIB EKO 269:-
® 75207 Perrin Chateauneuf-du-Pape
”Les Sinards” 299:-
® 99806 Domaine de Clos des Tourelles
Gigondas 2014 449:-
® 99807 Perrin Chateau de Beaucastel 2014 669:-
Italien
2396 Selvabianca Salice Salentino 75:-
2412 Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 89:-
12419 Casal di Serra Verdicchio Classico
Superiore EKO 99:-
2287 Fontanafredda Marin 139:-
® 2180 Troppo Merlot Cabernet
Sauvignon 375 ml EKO  49:-
® 22310 Donelli Lambrusco Reggiano 69:-
® 2337 Umani Ronchi Montepulciano d’Abruzzo 75:-
® 7126  Umani Ronchi Montepulciano
d’Abruzzo Bianchi EKO 79:-
@ 32228 Selvarossa Salice Salentino 79:-
@ 22467 Piccini Chianti EKO 89:-
® 6090 Tajano Rosso Piceno EKO 89:-
® 2773 Fontanafredda Briccotondo Barbera 95:-
® 2392 Piccini Memoro 95:-
® 2368 Paolo Scavino Langhe Nebbiolo 375 ml 99:-
® 22300 Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 19:-
® 2393 Musella Valpolicella Superiore EKO 129:-
® 2306 Villa al Cortile Rosso di Montalcino 159:-
® 73604 Barolo Serralunga d Alba 375 ml 159:-
® 70227 Fontanafredda Barolo 219:-
® 2305 Fontanafredda Barolo Serralunga d’Alba  279:-
® 99022 Mirafiore Barolo Lazzarito 499:-
Nya Zeeland
92420 Trinity Hills Gimblett Gravels
Chardonnay 2015 199:-
® 99980 Trinity Hills Gimblett Gravels Syrah 2015 199:-
Spanien
® 4570 Baron de Ley Club Privado Reserva 109:-
® 2525 Baron de Ley Reserva 19:-
@ 72445 Baron de Ley Varietales Graciano 139:-
® 3713 Castillo Manzano 3L BIB 199:-

Tyskland
5882 Christmann Riesling Trocken QBA EKO 139:-
5921 1r3 Apor Halvtorrt Vitt Vin 3L BIB 169:-
96802 Gut Hermannsberg Rotenberg
Riesling GG 2015 299:-

95175 Juliusspital Wirzburger Stein Riesling GG 369:-

90302 Gunderloch Rothenberg Riesling

GG 2014 399:-
Ungern
2414 1r3 apor Oves Vita Riesling Gewdirztraminer ~ 70:-
USA
6381 Gnarly Head Viognier 89:-
6398 HandCraft Artisan Collection
White Zinfandel 75:-
6530 Belle Blush Zinfandel Rosé 1,5L BIB 139:-
6258 HandCraft Artisan Collection
White Zinfandel 3 L BIB 209:-
® 74570 Gnarly Head Petite Sirah 99:-
® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 109:-
® 6611  Noble Vines 667 Pinot Noir 19:-
® 6286 Kings Ridge Pinot Noir 159:-
® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 3 L BIB 259:-
® 99669 Esprit de Tablas 2014 479:-
Osterrike
2699 Jurtschitsch Langenlois Griiner
Veltliner EKO 119:-
2939 Jurtschitsch Langenlois Riesling
Reserve EKO 149:-
96043 Jurtschitsch Griiner Veltliner
Kaferberg 2016 EKO 349:-

Sott
4029 Calvet Sauternes Réserve du Ciron 375 ml 109:-

2395 Acinatium Suavia Recioto di Soave 375 ml 149:-

Aperitif

8202 Valdespino Fino Inocente Sherry 375 ml  79:-

Sprit

716 The Brand New Republique Mango (32%) 225:-

594  The Brand New Republique Gran Afiejo

3 Afios Rhum (40%) 700 ml 235:-

340 Cognac Bossard VS (40%) 700 ml 279:-

320 Fer & Cheval VSOP Cognac (40%) 700 ml 399:-

573  Kilchoman Machir Bay Single Malt

Whisky (46%) 499:-

11202 Kilchoman Sanaig (46%) 549:-

Cider
1879  Tr3 Apor Cider Svarta Vinbar &

Hallon (4,5%) EKO 330 ml15,90:-

1800 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) 330 ml15,90:-

WINEE&FRIENDS

Sortiment

Bestallnings-
sortiment

Mousserande
75973 Segura Viudas Cava Vega Medien
Organic Brut EKO 129:-
77271 Segura Viudas Brut Reserva 139:-
7639 Graham Beck Brut Pinot Noir Chardonnay 159:-

6505 Graham Beck Blanc de Blancs Brut 199:-
77259 Fontanafredda 156 Anniversary Brut 229:-
81287 Segura Viudas Reserva Heredad Brut 269:-
77808 Contratto Millesimato 319:-
77809 Contratto Blanc de Blancs 419:-
88946 Nicolas Feuillatte Brut Réserve 349:-
88946 ovan, finns i tre olika storlekar.
71578 Dehours Grande Réserve Brut 399:-
77913 Dehours Les Vignes de la Vallée Brut 419:-
77820 Nicolas Feuillatte Brut Fondamental EKO 439:-
88943 Nicolas Feuillatte Cuvée Palmes
d’Or Brut 1095:-
79654 Dehours La Croix Joly Extra Brut 649:-
77905 Graham Beck Brut Rosé 159:-
77807 Contratto For England Rosé 419:-
88944 Nicolas Feuillatte Brut Rosé 449:-
Argentina
73016 Escorihuela High Altitude
Chardonnay Viognier 19:-
® 75229 Escorihuela High Altitude Malbec Syrah n9:-
® 75808 Decero Cabernet Sauvignon 199:-
® 75531 Decero Malbec 199:-
Australien
70698 Harewood Estate Cabernet Sauvignon 229:-
75174 Harewood Estate Denmark Riesling 229:-
® 12174 Hidden Rock Petit Verdot
Cabernet Shiraz 69:-
® 6308 Wakefield Shiraz 169:-
Chile
70687 De Martino Estate Sauvignon Blanc 129:-
75351 De Martino Legado Reserva Chardonnay  179:-
® 77178 De Martino Estate Carmenere 129:-
® 70678 De Martino Legado Reserva Syrah 179:-
® 75293 De Martino Vigno Old Vines Carignan 329:-
Frankrike
88431 La Vieille Ferme Blanc 99:-
74324 Terre de Mistral Reserve CdR Blanc  EKO 109:-
74725 Calvet Reserve Sauvignon Blanc 139:-
73810 Blason de Bourgogne Chardonnay 149:-
70449 Domaines Schlumberger Pinot Blanc
Les Princes Abbés 169:-
70490 Domaines Schlumberger Riesling
Les Princes Abbés 199:-
70539 Domaines Schlumberger Pinot Gris
Les Princes Abbés 199:-
75134 Blason de Bourgogne Chablis Reserve 189:-
73796 Grossot Chablis 249:-
70515 Domaines Schlumberger Gewurztraminer
Les Princes Abbés 249:-
75823 Vincent Caréme Vouvray SEC EKO 249:-
79145 Vincent Caréme Vouvray Le Peu
Morier EKO 299:-
73332 Grossot Chablis 1er Cru Vaucoupin 329:-
70536 Domaines Schlumberger Pinot Gris
Grand Cru Kitterlé 379:-
70788 La Vieille Ferme Rosé 99:-
® 70834 Barrels and Drums Cotes du Rhéne
Villages EKO 99:--
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Sortiment

@ 88349 La Vieille Ferme Rouge 99-- | Sydafrika Osterrike
® 88350 Perrin Cotes du Rhone Réserve 146:- 15001 Steenberg Chardonnay Viognier 99:- 73870 Josef Ehmoser Von den Terrassen
@ 78169 Blason de Bourgogne Pinot Noir 149:- 70580 Klein Steenberg Sauvignon Blanc 19:- Griner Veltliner 149:-
@ 3128 Calvet Vieux Chateau des Jouans 71843 Steenberg Semillon 229:- 73942 Jurtschitsch Griiner Veltliner Stein EKO 189:-
Saint-Emilion 169:- ® 70574 Klein Steenberg Cabernet Merlot Franc 19:- 73867 Josef Enmoser Hohenberg Griiner Veltliner ~ 209:-
® 78097 Villard Appel des Sereines 189:- 79553 Tement Sauvignon Blanc Klassik 219:-
® 73095 Breton Les Galichets EKO 229:- 79554 Tement Gelber Muskateller Steirische Klassik 219:-
@ 72955 Crochet Sancerre Rouge 259:- | Tyskland 73063 Jurtschitsch Graner Veltliner
® 79117 Villard St Joseph Fruit d’Avilleran 299:- 71575 Maximin Grinhduser Maxim Riesling 159:- Loiserberg EG EKO 299:-
® 75468 Carrille Poupille - Cétes de Castillon EKO 300:- 73386 Gut Hermannsberg Riesling Trocken 188:- 73741 Jurtschitsch Riesling Zébiger
® 74112 Domaine du Tunnel Cornas 399:- 6708 Juliusspital Wiirzburger Silvaner Heiligenstein EG EKO 319:-
Kabinett Trocken 189:- 73568 Jurtschitsch vom Zweigelt Rosé EKO 119:-
. 73686 Gunderloch Nierstein Riesling Trocken 215:- | ®6695 Markowitsch Classic Pinot Noir 109:-
Italien 4649 Spreitzer Mittelneimer Edelman Riesling  269:- ® 76850 Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt ~ 189:-
12434 Donelli Lambrusco dell’Emilia 69:- 73171 Spreitzer Oestricher Doosberg Riesling @ 87686 Markowitsch Pinot Noir 199:-
2169 Falanghina del Sannio EKO 139:- Alte Reben Trocken 199:-
71653 Piccini Donna di Valiano Chardonnay 149:- 79881 Juliusspital Iphdfer Kronsberg Silvaner
71921 Terraviva Trebbiano d’Abruzzo EKO 169:- Trocken 208~ | SOtt
75000Gini Soave Classico EKO_189:- 73347 A Christmann Gimmeldingen Riesling 3748 _Lakka Hjortronvin S7Sml 89
71653 Umani Ronchi Le Busche 210:- Trocken EKO 239:- 70607 Fontanafredda Moncucco
75765 Agriolas Iselis Nasco di Caglliari 21 73371 Gut Hermannsberg Schlossbockelheimer Moscato d’Asti 500 ml_149:-
85563 Umani Ronchi Plenio Verdicchio Classico Riesling Trocken 250:- @ 78005 Valdespino El Candado Pedro
Riserva. e . 214 79186 Maximin Griinhauser Riesling Herrenberg Ximenez 375 ml_149:-
74540 Casal di Serra Verdlf:chlo Vecchie Vigne  215:- Kabinett Grosse Lage 255:- 70637 Umani Ronchi Maximo Botrytis
© 22951 N!ezzaco-ron-a Lagre-m . 79: 73740 Maximin Grinh&user Riesling Cinerea 375 ml 239:-
® 3600 Villa Merighi Bardolino Organic EKO 99:- Alte Reben 285:- | ® 70696 Musella Recioto della Valpolicella 375 ml 300:-
© 3025 Umani Ronch|' Coner'o Riserva - 109:- 73701 Gunderloch Pettenthal Riesling GG 440:-
© 78094 M_us?"? VaIpoI!ceIIa Rlpassc? SUPEI.'IOI'E 199:- 81502 Christmann Meerspinne Riesling GG EKO 435:- .
® 79211 Piccini Collezione Oro Chianti Riserva 139:- ® 73960 Dr. Heger Pinot Noir 199 Spn‘[
o e orapuin oo £X0_ 18" | @823 4G gt 50 20| 770 Otetan D P
® 71570 Due Palme Selvarossa Salice Salentino © 73025 Dr. Heger Mimus Spatburgunder Trocken _ 415:- : 9rman |e. . i 9 -
) ® 72898 Dr. Heger Winklerberg Spatburgunder GG 579:- 80502Le Gin de Christian Drouin (40%) 449:
Riserva 179:- 87007 La Blanche de Drouin,
® 2349 Umani Ronchi Cdmaro Conero Riserva  235:- Eau de Vie de Cidre (40%) 449:-
® 74957 Piccini Sasso al Poggio 189:- USA 86211 Le Calvados de Christian Drouin,
® 75387 Argiolas Costera Cannonau di Sardegna 195:- _ . Sélection (40%) 449:-
: : - 79416 Underwood Pinot Gris 375 ml burk  80:-
® 75299 La Spinetta Il Nero di Casanova 199: : 70058 Musella Grappa di Amarone (42%) 50 cl 450:-
@ 75182 Fontanafredda Barbaresco 229:- 75850 Gnarly Head Chardonnay 99:- i i Pi 9 -
: T O e 2601 HandCraft Artisan Collection Viognier 99:- 70379 La Spinetta Grappa di Pin (41%) 50 ¢l 529
® 99068 La Spinetta Ca’ di Pian Barbera d’Asti 259:- v 83040 Le Calvados de Christian Drouin
@ 72904 Mirafiore Barbera d'Alba 269:- 76173 Nobls Vines 446 Chardonnay 139:- y . w .
e - A Pays d’Auge Réserve (40%) 549:
® 71752 La Spinetta Langhe Nebbiolo 279+ 79983 Q'upe'B|en Nacido Cuvée Chardonnay 86320 Le Calvados de Christian Drouin,
@ 72518 Mirafiore Langhe Nebbiolo 299:- Viognier 199:- Pays d’Auge VSOP (40%) 699:-
@ 72367 Umani Ronchi Pelago Marche Rosso 393:- 79982 Au Bon Climat Santa Barbara County 86609 Le Calvados de Christian Drouin
@ 70723 Bussola TB Valpolicella Classico Superiore 384:- Chardonnay 289:- Pays d’Auge XO (40%) ' 899:-
@ 75441 Musella Amarone della Valpolicella 77081 Cotes de Tablas Blanc 319:- 82453 Le Galvados de Christian Drouin.
Riserva 499:- 71948 Au Bon Climat Hild.egard 429:- Pays d’Auge Hors d’Age (42%) 1099:-
® 72789 Mirafiore Barolo 499:- 79987 Au Bon Climat, Nuits-Blanches au Bouge,
® 73959 Fontanafredda Barolo Lazzarito 649:- Chardonnay 479:-
@ 78590 Fontanafredda Barolo La Rosa 709:- 73041 Esprit de Tablas Blanc 499:- | Cider
® 70239 Scavino Barolo Carobric 779:- ® 70039 Underwood Pinot Noir 375 ml burk 80:- 82804 Drouin Cidre Bouché
@ 79468 Bussola TB Amarone della Valpolicella ® 6312 Elvis The King Cabernet Sauvignon 109:- Brut de Normandie (4,5%) 79:-
Classico 999:- ® 75970 Noble Vines 337 Cabernet Sauvignon 139:-
® 78953 Noble Vines The One 139:-
® 78763 Firesteed Pinot Noir 169:- O|
Nya Zeeland 79975 Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir  299:- | ¢ go194 Baladin Isaac (5%) 330 ml 30,00:
76807 Trinity Hill Gimblett Gravels Chardonnay 99:- | @79984 Qupé Bien Nacido Syrah 249:- @ 86631 Baladin Birra Nazionale (6,5%) 330 ml 42,90:-
70383 Gimblett Gravels Chardonnay 159:- | @ 71602 Cétes de Tablas Rouge 379~ | "@ 81092 Baladin Nora (6,8%) 330 ml 42,90:-
81502 Misty Cove Sauvignon Blanc EKO 169:- @ 72017 Au Bon Climat Nebbiolo Bricco Bon
@ 76808 Trinity Hill Hawkes Bay Syrah 79:- Natale 429:-
® 74892 Gimblett Gravels Syrah 159:- @ 79985 Au Bon Climat Pinot Noir, Knox Alexander 549:-
@ 2140 Misty Cove Pinot Noir EKO 239:- ® 71063 Esprit de Tablas Rouge 599:-
Spanien
83536 Baron de Ley Blanco 109:-
73080 Castro Valdes Albarifio 159:-
73396 Sin Palabras Albarifio 189:-
71154 Tr3 Apor Rosévin 3LBIB 199:-
® 71277 Tr3 Apor fruktigt rétt vin 3LBIB 199:-
® 74286 Costers del Prior 239:-
® 2525 Baron de Ley Reserva MAGNUM 329:-
® 2548 Baron de Ley Gran Reserva 249:-
@ 73327 Baron de Ley Finca Monasterio 289:-
® 75908 Vi de Guarda 395:-

Vi reserverar oss for eventuella férandringar i artikel, sortiment och pris. P4 wineandfriends.se hittar du fler nyheter i bestallningssortimentet.
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”Bjorn

Text — Par Strémberg
Bild -

(lilla bilden)

ar du nagot

favoritminne som

innehaller vin?

En gang at jag mid-

dag med konstnaren

Jockum Nordstrom
pa Teatergrillen. Bred-
vid oss satt Bjorn Borg och hans fru.
Han var ganska ordentligt pa kanelen
sa att séga, och satt med ett sista
glas vin. Han ville hemskt garna prata
med Jockum och mig, och bérjade
mer eller mindre brottas med oss, tog
av sig tréjan samt insisterade pa att vi
skulle ta massor av selfies tillsammans.
Sen vande han sig plétsligt till sin fru
och sa: ”Ska vi inte bestélla snart?”
Varpa hon svarade, "Men Bjoérn, vi har
ju just atit klart!” Bjorn var en trevlig
kille, men Jockum hade lite blamar-
ken har och var dagen efter och en
sOnderriven troja.
Vad finns alltid pa Teddybears rider?

Mork rom, helst kubansk.

Kalendarium
v-l—l-]

D

Vin i Vasteras
Vasteras, 14-15 sep

med oss!

Vin i Linképing
Link&éping, 12-13 okt
Malmé Vin & Deli
Malmeo, 12-13 okt

Borg
borjade brottas
med 0SS”

Sista fredagen i september avslutas
Gréna Lunds konsertsommar av
Teddybears, en grupp som blivit
alskade for sitt unika sound. Vi har
pratat vin, musik och minnen med en
av bandets bjérnar, Jocke Ahlund.

Izabelle Nordfjell / TT, Felix Swensson

Under hosten medverkar vi pa méssor
runt om i landet. Kom och smaka pa
nyheter i var monter och prata vin

Smaka pa Ahaga
Boras, 19-20 okt

Visteras Ol och Destillat
Vasteras, 26-27 okt

Italienska Vindagarna
Stockholm, 24 nov

Vattenhal i Stockholm och
utomlands?

| Stockholm gillar jag Lackerbiten
(jag brukar kalla den Ackelbiten) vid
Skanstull och Elefantpojken forstas.
Utomlands kommer jag inte ihag nagot.
Vilken typ av dryck passar bast
till dessa tre av era hits:
Step on it - Rumstempererad gin,
géarna billigaste market.
Punkrocker — Champagne forstas.
Cobrastyle - Mérk kubansk rom.
Vilket ar ditt favoritvin hos
Enjoy Wine & Spirits?

Vilket &r det billigaste?
Du spelar i flera band férutom
Teddybears (som Ceasars och Les
Big Byrd) och producerar andra ar-
tister. Ar det nagot annat du ar bra
pa som ingen riktigt kanner till?

Na&, typ ingenting faktiskt. Nagon
fragade mig nyligen om jag inte hade
nagon hobby eller intresse som inte
hade med musik att gora och fast

Tyck till
om Wine &
Friends!

wineandfriends.se/
kundundersokning

WINEE&FRIENDS

Svara pa korta fragor om
var tidning och delta i
utlottningen av vinglas
fran Riedel! Surfa in pa

Ett glas med - Joakim Ahlu

jag tankte efter hart sa kunde jag typ
inte komma pa en enda grej. Sa sjukt
enkelsparig person, haha. Men jag gor
ju musikvideos. Och jag kan spela lite
trombon. Fast det har ju ocksa med
musik att gora, sa n&, ingen enda gre;j.
Vilken av alla era latar ar din egna
speciella favorit och varfér?

Magic Kraut ar sa sjukt skon, drommig,
monotont groovy. Den &r ju inte direkt
var mest kanda lat, men folk borde kolla
in den. Grymt vibrafon-riff, spaceiga
ekon och skont flum. Och laten Alma ar
fin ocksa, den gjorde jag till min dotter.
Teddybears avslutar Gréna Lunds
konsertsasong den 28 september,
vad kan vi férvanta oss av den sen-
sommarkvillen?

Det ar ju en stor ara att fa avsluta
sésongen och sommaren pa Grona
Lund, det kommer bli sjukt kul. Vi ar
laddade och ska anvéanda alla vara
storsta kanoner for att det ska bli en
minnesvard kvall! ®

Tips!
Missa inte Teddybe

pa Grona Lund den
28:e september.

Din data i trygga hander

Den 25:e maj 2018 borjade den
nya dataskyddslagen GDPR att gélla inom EU.
Pa Wine & Friends (Enjoy Wine & Spirits)
varnar vi om din integritet.

Det &r viktigt att du har kontroll 6ver den
personliga information som du delar med oss.
Darfor har vi tagit fram en personuppgiftspolicy
som du kan ta del av pa
wineandfriends.se
Du kan aven kontakta oss fér mer information pa
info@enjoywine.se

nd
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Returadress:
Enjoy Wine & Spirits AB Alsnégatan 11 SE-116 41 Stockholm
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Avsandare: Bring Citymail, Box 90108, 120 21 Stockholm
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