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Just nu - | vingarden

Vinkallaren

i fokus

Text — Par Stromberg

Vintern narmar sig i tyska Pfalz och
arbetet i vingardarna gér in i en ny fas.
Hos familjen Christmann ligger fokus
nu i kallaren och pa utvecklingen av de
jasande vinerna.

"Det &r spannande tider for oss och
véra vingardar. Efter en varm och torr
sommar kunde vi skérda mogna och
friska druvor tidigare &n nagonsin. 2018
ars skord utvecklas just nu fantastiskt,”
séger dottern Sofie Christmann som
nyligen utbildat sig till 5nolog*.

Efter skord, nar vintern &r i antagan-
de, &r det dags fér vinodlingarna att vila.
Vinrankorna drar sin energi tillbaka ner i

jorden och samlar styrka infér nésta ar.
Det ar fortfarande for tidigt for beskar-
ning. Det &r viktigt med regelbundna
kontroller av jasningsprocessen och
avsmakning av de purunga vinerna.

"Vanligtvis ar det endast enstaka dagar
da det ar valdigt kallt och vintrigt i Pfalz,
annu farre dagar da vi ser sno. Det ar
véldigt speciellt. Vintrarna i Rhendalen
ar annars molniga och fuktiga. De
dagar da solen skiner blir det snabbt
varmare. Med solens aterkomst vet vi
att snart, i slutet av februari, kommer
de forsta av varens budbérare med
mandelblom och den nya sdsongen
borjar”. ¢

Onolog ar en expert pa vin och dess tillverkning
som genomgatt en akademisk utbildning med
inriktning pa vinrankans och vinets biologi och kemi.
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N\u dr tankarna
aler fulla med vin

nnu ett handelserikt ar lider mot sitt
o0 slut. Jag kan konstatera att den euro-

peiska vinskorden ser betydligt battre

ut an vad den gjorde for ett ar sedan.

Det giller savil volym som kvalitet.

Vintankarna runt om i Europa dr nu
fyllda med nya, friska och frascha viner. 2017-ars
skord var den minsta pa 30 r och skapade stora
problem vérlden dver. For forsta gingen i modern
historia sammanfoll den globala konsumtionen av
vin med den globala produktionen. Historiskt sett
har produktionen alltid 6vertraffat konsumtionen
med rage. Men vem vet, med klimatforandringar
som péverkar jordbruk och en vixande efterfragan
pa vin fran den asiatiska marknaden, kan denna
karta komma att ritas om. Aterstir att se!

Vi stormar mot jul och har producerat dnnu

ett maffigt magasin. Mitt i skorden triffar vi
Giorgio Rivetti, som utan tvekan dr en av Italiens
och virldens basta vinmakare. Giorgio dlskar livet
som vinbonde och gor utsokta viner i Piemonte i
norra Italien. Oavsett om det handlar om bubbel,
under etiketten Contratto, Barbera, Nebbiolo el-
ler Moscato s kan du vara sidker pa att kvaliteten
dr top notch.

Vidare reder vi ut begreppen kring det asiatiska
koket, som ju omfattar flera olika mattraditioner,
och bista tankbara dryckesval till. Hur ska man
ténka for att matcha dryck till smaker sdsom chili,
ingefira, citrongris, lime och koriander? Det ar
inte latt, men med lite eftertanke si gar det.

Och apropa mat har var egen testpanel gett sig i
kast med att avgora vilken dryck som passar bast

till den ilskade julskinkan. Ol skulle manga siga,
men vart test visar att det finns andra bra alterna-
tiv. Visste du forresten att vi trycker i oss runt

7 000 ton julskinka varje ar, enligt Svenskt Kott?

Med respekt for att julen kostar pengar och att
eurokursen r galet dyr gar vért restips under
epitetet staycation. Alltsd en semester pa
hemmaplan i Sverige. Hallbart! Vi ger dig tre
riktigt trevliga tips pa hur du kan lysa upp en
mork och kall vinterhelg. Aterstar ddrmed
bara att ta sats mot 2019 och hoppas pa
att tomten kommer med goda, kluckande
klappar dven dennajul. ®

God jul och gott nytt till er alla.

Thomas Holstein
— VD och delagare,
Enjoy Wine & Spirits

3 heta
tips:

Nackas hérna
pa julafton

Ett stdende inslag pa
julafton &r att hedra
minnet av och gratta
Nacka Skoglund pa
hans fodelsedag.
Platsen ar Nackas hérna
péa Katarina Bangata 38
i Stockholm. Spektaklet
brukar dra igang kl 12.
Har samlas glada bajare,
vuxna som barn for att
hedra legenden Nacka.

Vintage port + jul
= sant
Portvin lever en sinande
tillvaro. Men fér mig hor
den julen till. Lagom
till julafton brukar jag
éppna en mogen vin-
tage port och hélla
den pa karaff. Karaffen
brukar racka fram
emot nyarsafton.
Ljuvlig kombination
till en bit stiltonost.
You're gonna love it!

Billions pa HBO
Jullovet kommer ge tid
och rum till att titta pa
TV. Jag har medvetet

sparat pa sasong 3
av Billions for att
kunna powerstreama
under jullovet. De tva
forsta sésongerna var
enastaende. Bobby
Axelrods kaxiga och
hansynslosa forhall-
ningsséatt ar obetalbart.
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Wine & Friends vill ge dig tips, inspiration, fakta och
handfasta rad om mat och dryck. M6t oss dar det
passar dig; i var tidning, pa webben, i sociala medier
eller p4 provningar och event. Prenumerera pa nyhets-
brevet sa ar du alltid férst med att f& vara nyheter och
inbjudningar. wineandfriends.se/nyhetsbrev

Wine & Friends &r en del av Enjoy Wine & Spirits,
en av Sveriges ledande dryckesimportorer.

o facebook.com/enjoywine.se

youtube.com/enjoywinespirits

instagram.com/enjoywine

Prenumeration

Tidningen é&r gratis och kommer ut 4 ggr/ar.

Enklast far du den genom att anméla dig pa var hemsida
www.wineandfriends.se

Kontakt

Enjoy Wine & Spirits, Alsnégatan 11, 11641 Stockholm
Telefon — 08-556 947 00

Fax — 08-556 947 01

E-post — info@enjoywine.se ?ﬂwwg@
Wine & Friends ges ut av Enjoy Wine & Spirits AB /////
Citera oss garna men ange kallan. "(,,Il
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Gott & Blandat

Réttelse: | forra numret av magasinet skrev vi om
ursprungsmarkning av livsmedel och pastod da att
Vasterbottensost skulle ha registrerats som skyddad

ursprungsbeteckning (SUB). Det stammer inte. Dare-
mot ar Kalix 16jrom och Upplandskubben SUB-markta

enligt Livsmedelsverket. Vi beklagar misstaget!
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Nytt i fast
sortiment

Kdart aterseende

Baron de Ley Gran Reserva lanseras
endast de ar da kvaliteten anses tillrack-
ligt bra. Nu kommer en sadan argang -
2011 lanseras pa Systembolaget den
1 december.

Druvorna skordas for hand och
efter transport till vinanlaggningen sker
ytterligare en selektering
dér de béasta druvorna valjs
ut till Gran Reserva. Musten
jaser pa rostfria staltankar.
Efter avslutad alkoholjasning
lagras vinet pa
nya franska och ameri-
kanska ekfat i 24 manader.
Darefter lagras vinet ytter-
ligare tre ar pa flaska innan
lansering.

Lamm, nét, vilt och fagel
ar detta vins melodi!

Baron de Ley Rioja
Gran Reserva

Art nr: 2768

209 kr

@ e 0000000000000 0000000 0 00

Helan och halvan

Lordag 1 december vélkomnar vi en

hel och en halv Noble Vines 337 pa
hyllan - en red blend av Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Malbec och Petit Sirah.
Druvorna handplockas och vinifieras
separat. Efter alkoholjasning pa tempe-
raturkontrollerade staltankar far halften
av vinet ligga pa amerikanska 300-liters
ekfat i sex manader och andra halften
far ligga pa franska ekfat om 225 liter i
sex manader. Serveras allra helst till
smakrika kottratter.

Noble Vines 337
Art nr: 4661

119 kr (750 ml)
69 kr (375 ml)
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RORLL vINES

Paul Giamatti i filmen Sideways

10

anledningar att
stanna inne i vinter

Nar kylan biter i vill man helst bara krypa
upp i soffan med ett gott glas vin och trycka
pa Play. Det ar hdégsasong for film- och
seriemaraton med vintema.

Sideways (2004)

Kultrulle som ritade om vinkartan i
Kalifornien. Merlot sjonk som en sten,
samtidigt som Pinot Noir lyfte till
nya hojder.

Bottleshock (2008)

Based on a true story. | Judge-
ment of Paris” slog kaliforniska viner
franska viner pa fingrarna i blindtest.

Barolo Boys (2014)

Dokumentéar om den grupp av unga
vinmakare som satte Barolo pa vin-
kartan pa 80- och 90-talet, daribland
Giorgio Rivetti.

Somm |, Il & 11l (2012, 2015, 2018)
Dokumentarserie dar vinproducenter
och sommelierer fordjupar sig i vinets
mysterier.

Mondovino (2004)
Hyllad dokumentér om hur globalise-
ringen paverkar olika vinregioner.

Red Obsession (2013)
Stjarnskadisen Russel Crowe ger
sig ut pa en intervjuresa med vin-
makare, vinkritiker och vinalskare
fran Bourdeaux till Kina.

WINE&FRIENDS

Natural Resistance (2014)

Uppfdljare till Mondovino. Kartlagger
utmaningarna med vinodling enligt
ekologiska, biodynamiska och naturliga
principer.

Blood Into Wine (2010)

En dokumentar om den amerikanska
rocksangaren Maynard James
Keenan och utmaningarna han méter
med vinmakning i norra Arizona.

Sour Grapes (2016)

Hur kunde Rudy Kurniawan lura skjortan
av varldens vinkannare med forfalskade,
vardeldsa kopior?

Merlove (2008)

En hyllning till Merlot, som ett svar
pa roadmovien Sideways.

TW)’S -I - 15:1.'.*‘ Lo

Undrar du var du -
kan streama filmer och -
TV-serier? Surfa in pa
playpilot.com och sdk
fram vilka tjanster som
strémmar titlarna.’



Med eller

utan alkohol

i efterfragar alltmer
alkoholfritt - hemma och pa
krogen och det ar en trend
som inte langre ar en tillfal-
lig sddan utan nagot som ar har for att
stanna. Halsotrenden, att vi tranar mer
och att vi vill leva mer hallbart och eko-
logiskt ar alla ingredienser
i det monster som gor
att vi blickar alltmer mot
alkoholfritt. Framfor allt
ar trenden tydlig i yngre
generationer.
Gemensamt for de
allra flesta &r att inte vilja
tumma pa smakupplevel-
sen bara for att de véljer
bort alkohol. Alkohol ar
en smakbarare som lyfter
fram andra aromer, men
ett alkoholfritt vin kan fort-
farande vara smakrikt.

Barrels and Drums erbjuder en serie
om tre viner med fokus att vara ett
alkoholfritt alternativ till mat; en frisk,
torr vit Chardonnay, en medelfyllig rod
Merlot och en mousserande Chardon-
nay med en tydlig mousse.

Men vad raknas som alkoholfritt? Och
hur ar det med sétman
i alkoholfria drycker? Fa
svar pa de vanligaste
fragorna om alkoholfritt
och tips pa smakrika och
alkoholfria vindrinkar pa
wineandfriends.se

Barrels and Drums
alkoholfria viner har
fatt ny design och finns
att képa i valsorterade
matbutiker.

Ca pris 48-52 kr.

Klimatpaverkan
fran forpackningar

Att sélja drycker
innebéar ocksa till
stor del att sélja
férpackningar.
40 % av var totala
klimatpaverkan

kommer fran for-
packningar.

4 cl Biostilla Organic Gin

1dl frysta bjornbar

4 cl sockerlag

4 cl citronsaft

2-3 droppar hushallsfarg

1 citronklyfta

Farska bjornbar att garnera med

Farga sockret lila med bla och
réd hushallsfarg och hall upp pa
en tallrik. Stryk glasets kant med
citron och doppa i sockret.

Mixa baren till puré. Sila for att fa
bort karnorna. Blanda gin, sock-
erlag, citronsaft och is i en shaker
och héll i glaset med barpurén.

| ett led att minska vart avtryck valjer vi
pa Enjoy Wine & Spirits i storsta mojliga
méan de mest miljévanliga alternativen
som aluminium, PET och lattviktsglas samt
pappers- eller plastférpackningar i form
av bag-in-box.

Las mer i var hallbarhetsrapport pa
wineandfriends.se

Diostilla Bramble
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Kalendarium

Under vintern medverkar

Vi p& massor runt om i

landet. Kom och smaka

pa nyheter i var monter
och prata vin med oss!

Karlstad Vin & Deli
Karlstad, 15-16 februari

ghateau Grand Cru
Orebro, 1-2 mars

Uppsala Vin & Deli
Uppsala, 22-23 mars

Varldens Smak
Norrképing, 30 mars

Hantverksgin
fran norra
Italien

Biostilla Organic Gin &r en
hantverksmassig gin framstalld pa
endast ekologiska ingredienser som
ekologiskt odlat vete och vilda enbér.

Den kommer fran familjen Walcher
som har tillverkat spritprodukter i
italienska Sydtyrolen i nio genera-
tioner. Familjen varnar om néarodlat
och ar moderna i sin framtagning av
miljévanliga férpackningar.

2003 moderniserades branneriet
och resultatet blev ett miljovanligt
destilleri som gar i linje med den
stora delen ekologisk produktion
de har idag.

Biostilla Organic Gin EKO
Art nr: 38,

239 kr (700 ml)

129 kr (350 ml)




Vinprofilen — Giorgio Rivetti

Giorgio Rivettis vinkonst pa La Spinetta har
tagit vinvarlden med storm. Hemligheten stavas
karleken till jorden och familien. "Man ska inte
tro att man ar en rockstar bara fér att man

gér bra vin,” sager den 6dmjuke vinstjarnan.

Text — Par Stromberg

Giorgio driver
La Spinetta
tillsammans
med sina
syskon.

Fran vanster:
Carlo, Giorgio,
Giovanna och
Bruno Rivetti.

6 WINE&FRIENDS

ramtiden var utstakad for Gior-
gio Rivetti redan nér han vixte
upp pé sin familjs vingdrd i norra
Italien. Som liten pojke brukade
han f6lja sin pappas arbete nira,
och sd smaningom skaffade han
sig en formell vinmakarutbild-
ning pa hogskolani Alba.

”Min far var bonde och det blev helt naturligt f6r mig
att folja i hans fotspdr. Att vi sedan bodde i Piemonte
gjorde att vinodling tycktes vara det bésta alternativet.
Hir 4r jorden och vinet mer eller mindre i vart DNA,”
sdger han.

Vingardens historia stricker sig till 1950-talet. Efter
ett forsok med emigration till Argentina, kom familjen
Rivetti da tillbaka till Italien. De bosatte sig och plan-
terade sin jord i Castagnole Lanze 1952. Jordbruket var
osikert och man kimpade med tillvaron, men ett beslut
om att satsa pa egen produktion av vin istéllet for att
sdlja till kooperativ fordndrade historien. Ett livsval blev
till livsstil som blev till succé. 1977 tog Giorgio 6ver La
Spinetta med sina syskon.



To €19 Wt
Flyg & bil
Till Piemonte tar man sig
lattast med flyg. De nédrmaste
flygplatserna ligger i Turin och
Milano. Sedan &r det latt
att utforska omradet
med hyrbil.

Idag driver han La Spinetta med sin syster, sina tva
broder, sin son och sina syskonbarn. Ibland finns det
meningsskiljaktigheter i familjen men i slutdndan har
de samma mal. Giorgios demokratiska ledarstil dr avgo-
rande for ett familjeforetag av den har kalibern.

"Att vara en familj som gor detta tillsammans dr
vackert. Jag gillar att dela allt med min familj, och s& &r
filosofin bakom jordbruket och vara viner hela famil-
jens val. Nagon maéste fatta besluten i slutdndan och i
min familj dr det jag. Jag dr dock mycket demokratisk
och jag ger och fortjanar respekt for mitt sitt att leda
oss framat.”

Och trots att vinproduktionen tar merparten av hans tid
dr han alltid glad nér han gér till jobbet.

Jag anser inte att detta ir ett arbete for mig. Det hér
ar min passion. Det finns inte en enda dag, om jag inte
dr ute och reser, som jag inte spenderar i vingardarna,
provar vin eller tdnker pa vin.”

Giorgio har ett starkt band till och férhallande med
sin hemby Castagnole Lanze. Det dr hir familjen ar ro-
tad, ddr vinner och kollegor bor och arbetar. Ursprung
och lokalitet dr nyckelord for La Spinettas vinfilosofi.
Piemonte har pa senare ar sett en enorm popularitet
bland konsumenter och efterfragan vixer, vilket ibland
kan leda till forsamring av kvalitet i jakten pa kvantitet,
ndgot som Giorgio motarbetar.

Vi forsoker alltid gora det basta med vara vindruvor,
druvor som &r lokala och som vi vet bast hur man odlar
och forddlar. Vi bryr oss mycket om var Nebbiolo, Bar-
bera, Moscato och Dolcetto; vi forsoker inte géra ndgot
annat, med exempelvis andra internationella druvor.
Vi fokuserar pa oss sjdlva och det vi har har.”

La Spinetta dger aven ett vineri till i Piemonte, Con-
tratto, en 150 ar gammal vingdrd som finns pd UNES-
COs virldsarvslista. Contratto dr det dldsta italienska

g 8

Barbﬁ

Barolo
Temccnola

' '&'\

La Spinetta ags av familjen Rivetti och producerar fle¥aldigt
prisbelénta viner i Piemonte och Toscana i Italien. Det storsta
vineriet ligger i Castagnole Lanze i Barbaresco, men féretaget
ager aven en vingard i Grinzane Cavour i Barolo, samt en i
Terricciola, Toscana.

La Spinettas allra forsta vin, en vingardsbetecknad Moscato
d’Asti, gjordes 1978. 1985 kom det férsta roda vinet, Barbera d’Asti
Ca di Pian. Mest kénda ar de for sin hogkvalitativa Nebbiolo och
sina kraftfulla vingards-Barbaresco; Gallina och Starderi i Neive
och Valeirano i Treiso.

mousserande vinet pd Metodo Classico Millesimato.

"Jag dlskar champagne. Som ung man kommer jag
ihag att vi drack Contratto och tyckte att det var minst
lika bra. Jag kdnde till garden fran tidigare men hade
inte varit ddr. Nar den senare visades for mig, blev jag
bara helt betagen och sa, jag bara méste kopa det hér.
Idag har vi produktion av Pinot Noir och Chardonnay pa
hog hojd dér vi far kvaliteten helt perfekt”.

Giorgio Rivettis magiska hantering av Moscato,
Barbera, Nebbiolo och pé senare tid dven Sangiovese,
Colorino och Vermentino har tagit vinvirlden med
storm. Han producerar tillgdngliga men extremt lag-
ringstaliga viner som fangat vinkritikers och konsu-
menters uppmirksambhet ar efter ar. Vinerna, med sin
koncentration, fyllighet, arom och lingd ar odvertraffa-
de. Giorgios resa fran Moscato-producent pa 1970-talet
till respekterad Barbaresco- och Barolo-vigneron idag ér
kantad av framgéng och hyllningar.

"Jag dr inte siker pa att vi gér ndgot speciellt hédr pa
La Spinetta, men att gora bra vin dr som att ldgga mo-
saik. Bit for bit maste passa in for att skapa ett vackert
monster, skapa hela bilden. Lyckas du med det, gor du i
slutdndan ett bra vin.”

De tre vilkinda vingardsldgena i Barbaresco - Star-
deri, Gallina och Valeirano - dr alla tre beldgna relativt

néra varandra men med vildigt olika uttryck och till-

WINEE&FRIENDS



Vinprofilen - Giorgio Rivetti

ginglighet. De &r alla fantastiska vingardar
isydlage men ger egensinniga viner som
ocksa visar de olika vingérdarnas omedel-
bara karaktér.

"Eftersom vi inte gor ndgot annorlun-
da mellan dessa tre vingérdar i sjilva
vinframstéllningen dr det deras egna
karaktarer som lyser igenom. Gallina &r
mycket elegant och tillginglig fran borjan
men kan lagras hur linge som helst, utan
problem. Starderi 4r som en stark bjorn,
kraftfull och med massor av tanniner och
ett vin du bor lagra i kéllaren innan du
dricker. Valeirano ligger lite ldngre bort
rent geografiskt och smakar mer som en
Barolo. Gallina och Starderi ligger mycket
nira varandra, mindre 4n 1000 meter,
och dnda ar de s olika, det tyder pa ka-
raktér i vingarden.

Giorgio berittar att han vill gora ett vin
som smakar av druvan det dr gjort pa och
varifrdn den kommer. Han vidhéller att
den viktigaste egenskapen for en vinmaka-
re och entreprendr att lyckas ér att vara en
bra jordbrukare, och tycker inte om viner
som "forvirrar”.

"Téank pa det hér, Nebbiolo dr juen
aromatisk druva, du borde kdnna den i
ndsan ndr du 6ppnar en flaska. Om jag inte
kidnner Nebbiolon i nidsan maste det vara
nagot fel. La Spinettas husstil &r inte jag
mannen att forklara, jag kan bara sdga att
vi dr drliga och att vi endast anvinder de

Giorgio Rivetti
alskar Piemonte
och anser att viner
alltid bér smaka av
regionen de kom-
mer ifran.

bésta druvorna och gor vart allra bista i
kallaren for vara viner”.

Som en av modernisterna i Barolo

Boys, en grupp unga vinmakare som pa
1980- och go-talet dramatiskt fordndrade
varlden av Barolo-vin i Langhe, nordvistra
Italien, dr Giorgio ett respekterat namn pa
varldens vinmakarkarta. De senaste 30
arens tekniska forbattringar och for-
dndringar har gjort Barolo, ett omrade
som var nastan okant internationellt
fram till 1970-talet, till att idag vara
ansett som ett av de bdsta omradena i
varlden att gora roda viner i. Detta beror
delvis pa arbetet och innovationerna av
Barolo Boys, eller modernisterna som de
idag ocksa kallas och som innefattar langt
manga fler vinmakare runt i Piemonte. Hur
ser Glorgio sjilv pd den tiden idag?

"Allt var helt perfekt. Tidpunkten,
folket, allt var ratt. For 30 ar sedan var det
svart att hitta ens 10-15 bra Barolo-produ-
center, nu dr det 70-80,” siger han. "Men
revolutionen skedde inte sd mycket i
killaren som det ofta beskrivs, det var ute
ivingdrdarna det hiande. Vi bestdmde oss
alla tillsammans, Altare, Scavino, Cigliuti,
Sandrone, Boschis, med flera. Vi vinde
oss mot ett mer ekologiskt jordbruk och
vi borjade med gron skord och med att
minska uttagen. Den grona skorden, nir
frukten inte 4r mogen, ger de grona tanni-
nerna som gor att du kan lagra dina viner

WINE&FRIENDS

En noshdrning
i Italien?

La Spinettas toppviner klads
av den vélkanda tecknade
noshdrningen, lejonet och
namnet Virzu. Manga har
spekulerat om namnet
och bilderna, deras
marknadsvarde
och vad de
egentligen star
for. Giorgio har
forklarat for
manga hojda
o6gonbryn att de
anvander en nos-
hérning i gardarna for att
ploja, istallet for hast och
plog eller traktor, men san-
ningen ar nagot annorlunda.

”Nej, nej jag skojar saklart
om det dar med noshor-
ningen. Sanningen ar att det
hénde allt eftersom da jag
verkligen gillar konstnaren
Albrecht Direr och hans
bilder. Det var inte alls en
marknadsféringsgimmick fran
bérjan, utan kom naturligt.
Virzu ar dialekt och star for
en lust, begar, langtan eller
en drom. Nagot som vi verk-
ligen ville uppna. Darfér star
det pa de fyra basta vinerna,
Starderi, Valeirano, Gallina




Giorgio Rivetti i familjens legendariska vinkallare.

for alltid. Med det nya jordbruket och den
grona skorden kunde vi géra Barolos och
Barbarescos mer tillgéngliga i ett tidigt
stadium men samtidigt géra dem extremt
lagringstaliga”.

Idag dr Giorgio Rivetti respekterad och
ansedd pa vérldens vinscen. Han reser
jorden runt, séljer sina viner pa de finaste
av restauranger och anses vara en av vin-
vérldens stora stjarnor. Trots detta ar han
en mycket artig och 6dmjuk person.

"Jag gor vin, inte livraddande medicin
och jag tycker att den podngen dr mycket
viktig. Jag dr en vanlig person, men en
som gor ndgot valdigt bra i en ganska
nischad bransch. Man ska inte tro att
man &r en rockstar bara for att man gor
bra vin. Det finns tyvdrr producenter som
tror det, liksom ”titta pa mig, jag dr bast,”

Vilka trender ser du i vinvar
»En viktig rérelse just nu ar at
det, de vill inte langre dricka tung
alkohol. Vi ser slutet for

Vad hiander i Piemonte de.
»Piemonte gar ocksa i den i
provat viner fran \ :
for alkoholstinna, inte for fylliga, stor

och mer i bade Barbaresco och Barolo.”

iorgios basta vin- och matmatchnin
el deri till vildsvinsragu med po|er1ta
erad kalvkind med potatismos

1. Barbaresco Star )
2. Barolo Campé till brés

3. Pin till hemlagad Tajarinpasta med en ra

° L] L]
Giorgio tipsar
Iden for 20197
t gora rena viner. Jag t
a viner pa 15-16%
extra-allt’-vinerna.”

kommande aren?
ktningen. Under de se

e battre producenterna !
e pa och kraftiga viner ar det som kommer mer

men jag tror inte pa den grejen. Om du
vill ha respekt maste du ge respekt. Visst,
Piemonte &r en av de bésta vinregionerna
ivirlden, men vi maste fortfarande arbeta
hért och visa respekt for andra i andra
vinproducerande regioner.”

Av alla viner som Giorgio lagt sin hand
pa, argang efter argdng, kommer kanske
inte hans favorit som ndgon storre 6ver-
raskning. Med kinsla for kvalitet och med
en faders vakande men 6mma hand dver
sina barn tar han arvet om jorden pé allra
storsta, kirleksfulla allvar.

"For att vara drlig har mitt forsta vin i
Barolo, dr 2000, visat sig vara ett fantas-
tiskt vin. Det var speciellt for det var var
forsta Barolo, och om du smakar det nu ar
det helt otroligt. Det ar svart for mig att
sdga ndgot annat.” ¢

ror att manniskor &r redo_ for
alkohol utan letar efter lagre

naste tva till tre aren har jag
har. En trend av lattare, inte

gar for nagra av sina réda viner:

gu pa kalv, korv och biff

WINEE&FRIENDS

Nyfiken pa
Nebbiolo?

Alf och Petter
ar tillbaka
med en ohdmmad
hyllning till
vérldens bdsta
druva.

Nebbiolo - s& funkar det féljer i
samma spar och upptéackaranda
som duons tidigare bok Vin - s&
funkar det. Det ar en karleksfull
djupdykning bland de magiska
vinerna fran Barolo och Barbaresco
och deras &n sa lange oupptackta
grannar. Vi far folja med pa vinresor
och traffa producenter, odlare,
krogare och far tips om druvans
basta superkombos. Nebbiolo i
koket. Nebbiolo och pizza. Nebbiolo
i osten. Nebbiolo pa Systembolaget.
Nebbiolo pa auktion. Nebbiolo i
resten av varlden. Nebbiolo pa film.
Nebbiolo for kung och fosterland!

Men sitter verkligen magin i druvans
skal eller handlar allt om adressen
dér den odlas? Kan vem som helst
odla Nebbiolo? Och kan vem som
helst uppskatta vinerna? Vara for-
fattare gar till botten med druvan
som en gang férde dem samman.

AT Tambsle
Pritter Abeaia Askergren

Petter och Alf Tumble vill lara
dig allt om Nebbiolo.




Spaning — Marskin Ryyppy
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Carl Gustaf
Mannerheim
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Finlands
SNAPS dr var

Manga vet att Finlands historia ar starkt
férknippad med Marskalk Mannerheim. Men kanner
du till historien om Marskens snaps?

heim (1867-1951) utsags
till 6verbefilhavare
for Finlands armé i tre

C

standigheter, vid den nya nationens fo-

samt fortsittningskriget. Men forutom

en statsman och militir var Marskalk
Mannerheim ocksa en sann gourmet
och finsmakare.

inte politiker. Under 30 ar gjorde
han en storartad militar karridr i
tsarens Ryssland, och tidvis kom
han att std tsar Nikolaj Il ndra. Han
utbildades till officer i Chevalier-re-
gementet i Sankt Petersburg, och
under utbildningen fick kadetterna
servera vid tsarens middagar. Som
16n for modan fick de alltid en snaps
till lunch och tva till middagen. De
unga kadetterna kom da pa idén

att fylla sina glas till bradden for att
maximera ransonen. Den vanan
bevarade Mannerheim under resten
av sitt liv och drack dagligen sin
snaps vl kyld, upphélld i glaset till
bredden med ytspanning.

Snapsen som bér hans namn

arl Gustaf Emil Manner-

olika krig och befann sig i
landets ledning under sirdeles svara om-

delse 1917 och under finska vinterkriget

Text — Anna Edwardsson
Portratt — Paul Martin

kom till under en vildigt speciell period

i Finlands historia. Nar Finland horde till
Ryssland dracks det vodka, men under de
kommande bistra krigsaren blev kvaliteten
pa brannvin allt sémre. Mannerheim ska
ha varit sdrskilt missbelaten med smaken
pa det sé kallade Stickbrdnnvin som det
finska alkoholmonopolet erbjod det fin-
landska krigshogkvareret i S:t Michel.

Négot var tvunget att goras med brann-

vinet och Mannerheim gav sin adjutant i

uppdrag att blanda
Inte minst hade ”En jul utan till en snaps for
han en stor arclallonc crnanc 5 att krydda till och
oricirlek il marskalkens snaps dr ticka den dsliga
snaps. som en jul utan tomte” smaken. Adjutan-
I grund och ten blandade gin
botten var Mannerheim militdr och

och vermouth till brannvinet, och resulta-
tet blev "Marskens Sup” (Marskin Ryyppy
pa finska). Snapsen ér fortfarande
omattligt populér och ndgot av Finlands
nationalsnaps som man med stolthet
skalar i pa landets sjélvstandighetsdag den
6 december.

For manga har snapsen ocksa en given
plats pa julbordet, bade i Sverige och i Fin-
land. Kocken Erik Lallerstedt summerade
dryckens betydelse med foljande ord: "En
jul utan marskalkens snaps dr som en jul
utan tomte.”

Nu kan du fa tag i Marskens Snaps via
Systembolagets bestéllningssortiment. $

Marskin Ryyppy (Marskens snaps)
Pris: 299 kr, 500 ml
Art nr: 85812



Hela Ups
Ull asialiskl

P& senare ar har vi sett en tydlig trend kring vad som
i folkmun, lite slarvigt, kallas for asiatisk mat. Att para
dryck med dess vitt skilda smaker ar inte alltid latt.

et borjade med att sushi er6v-
rade vara gatuhorn. Dérefter
overtog thaikoket det som
tidigare var gatukok. Darmed
lag grunden till mer avance-
rade restauranger klar och
det drdjde inte linge forrdn vi fick renodlade,
asiatiska restauranger med hoga ambitioner.
Esperanto i Stockholm hann till och med
utses till Sveriges bésta restaurang innan den,
for ndgra manader sedan, var tvungen att
stinga. Men nya krogar som Videgard, dven
den i huvudstaden, tar 6ver stafettpinnen och
trenden fortsitter att vixa sig starkare.

Det asiatiska koket omfattar manga olika
slags matstilar. Man kan dela upp begreppet i
det japanska, det koreanska, det thaildndska,
det kinesiska och det indiska koket, men fak-
tum &r att dessa kok &r vildigt olika - och det
brukar vara svart for oss svenskar att beskriva
vad som egentligen utgor skillnaden.

I Thailand och Indien har man en tradition
av att gora kryddstark eller ndrmast het mat.
Det japanska och koreanska koket priglas
snarare av rena och tydliga smaker av firska
ravaror. Kina ddremot dr svart att betrakta
som ett enat matland. Har pratar man istéllet
om atta olika kok, dir de tva ledande ar
Sichuan- och Guangdong-koket.

Att kombinera dryck till asiatisk mat har
sina utmaningar. Chili, citrongrés, lime,

Text — Thomas Holstein

Sa har ska du tanka.

ingefdra och koriander &r inga vinvénliga
ingredienser. Vitt vin dr ett béttre universalval
an rott da det vita vinet saknar stravhet och
dédrmed smakar battre till maten. Vita viner
med en viss s6tma funkar béttre an helt torra,
eftersom sdtman i vinet matchar hettan i
maten. Fatade vita viner diremot upplevs
ofta bara beska. Onskar du trots allt dricka
rott vin sa vilj mjuka och bériga viner. Servera
girna det roda vinet lite svalare 4n vanligt.
14-16 grader ir lagom. Ar maten vildigt het
skippa vinet helt och vilj en ljus 61.

WINEE&FRIENDS

Dryckesskolan - Asiatiska smaker

Sushi, curry
eller kimchi?
Hitta bdsta
kombon!

Att kombinera sushi med vin

ar lattare an manga tror. Sushi
handlar ju om rena smaker. Ar du
bara varsam med den kryddstarka
wasabin, sa traffar du ofta ratt
med friska och fruktiga, vita viner
med en liten sétma. Prova till
exempel Maxim Riesling.

Art. nr: 71575, 154 kr

Valjer du indisk mat kommer du
kanske i kontakt med en krydd-
stark currygryta, som en tan-
doorikyckling. Kryddstark mat
och vin ar en dalig kombination.
Drick istallet en ljus 4, typ lager
eller ett alkoholfritt alterntiv

sa som farskpressad juice eller
Kombucha (fermenterat te).

Det koreanska koket ar kanske
det hippaste just nu. Atskilliga
matbloggare och influencers
gor i alla fall sitt for att sprida
hajpen kring kimchi och bibim-
bap. Vad de &ar? Kimchi ar syrad
kal och bibimbap en risratt som
ibland kan vara lite kryddstark.
Prova med ett mjukt och barigt
vin gjort pa Pinot Noir som du
serverar lite svalt, exempelvis
Noble Vines 667 Pinot Noir.

Art. nr: 6611, 119 kr




Vilket vin till maten - Ostasiatisk vinter \%

Oslasialisk
vintermeny /

De kalla och mérka mé&naderna blir betydligt lattare att
utharda med lite hjalp av het chili, frascht citrongras och
smakrik sesam. Och du behéver inte resa bort fér att
njuta av smakerna. Med vara recept skapar du 6stasiatisk Tips !
o o .58 Te
matmagi hemma i koket. e an
tillbehér pa manga
Recept och foto — Simon Bajada deOStasiatiska
ratter som Satay

eller olika
wokade ritter.

Kinakal med risnudlar och kyckling

4 portioner

> 50 g risnudlar 1. Koka upp tva liter vatten. Ta bort fran varmen, lagg i nudlarna och
> % tsk sesamolja lagg at sidan i sju minuter. Skélj nudlarna i ett durkslag med kallt vatten
> 4 stjalkar varlok tills de ar kalla. Lagg i en skal och klipp i mindre bitar med sax. Blanda
> 1 tsk limejuice med limejuice, sesamolja och soja, och stall at sidan.
>1msk st soja 2. Skar kycklingen i tarningar. Varm olja i en stekpanna pa medelvarme
" L och stek kycklingen tillsammans med ingeféra och vitlok tills den ar
>200g kycklingbréstfiléer vackert gyllene. Tillsatt sdserna och limejuicen. Rér om. Kontrollera att
>1msk raps- eller kycklingen &r genomstekt. Ta sedan bort fran varmen och lat svalna
jordnétsolja i 20 minuter i rumstemperatur innan du lagger den i kylskap for att
> 3x3 cm farsk ingefara svalna helt.
: :nkrl‘:\f::;; :IOk’ 3. Ta bort de yttersta bladen fran kin?kélen. Skar dem i tre lika stora
>1msk sét soja delar tvars dver och lagg i en stor skal med kallt vatten.
> 1 msk ostronsas 4. Tomatsambal: sautera I6kar, tomat, rakpasta och vitlok i oljan 6ver
> juice fran % lime medelvarme. Nar tomaterna ar mjuka, kér dem i mixer i 5-6 minuter.
Tillsatt limejuice, chili samt hackade nétter och blanda. Provsmaka; du
> 1 kinakal kan behova lagga till lite salt och mer syra med limejuice. Satt i kylskap
> 1 dI korianderblad for att svalna.
>2 msk rostade sesamfrén 5. Nar kinakalen har blivit krispig, ta bort bladen fran vattnet och lagg

som sma koppar pa en tallrik.
Tomatsambal

> 2-3 sm4, urkarnade chilis
> 3 schalottenlékar

> 1 tsk rakpasta

> 6 vitloksklyftor

>3 grovhackade tomater

> 2 msk macadamianétter
> havssalt

> % msk rapsolja

>1 msk limejuice

6. Skiva varlokarna fint. Rér ihop dem med kycklingen och nudlarna,
och fyll kopparna med réran. Toppa med tomatsambal, sesamfron och
farska korianderblad.
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LANGHE

a Langhe Chardonnay
ineraligt. Trivs
pra med kyckling och fisk.
stéllningssortiment.
nr: 70113, 109 kr

* Fontunofredd
TonRpts friskt och m

Nyhet 1 be
Art.




Vilket vin till maten - Ostasiatisk vinter

Biff Rendang

4 portioner

Kryddpasta > 700 g hégrev (skuret i 1. Hacka och mixa samman ingredienserna till

> 5 schalottenlékar 5x5 cm térningar) kryddpastan till en jamn, puréliknande pasta.

>3 cm galangal (kan > 4 matskedar rapsolja 2. VArm upp en gryta och fras kryddpastan i
ersittas med ingeféra) > 1 stra citrongrés (endast oljan. Tillsatt alla torra kryddor och stek dem

>3 citrongréss?jilkar den vita delen, bankad tillsammans en stund. Salta kéttet, tillsatt
(endast det vita) och hackad) det tillsammans med citrongréset och stek

> S vitléksklyftor ytterligare en minut.

> 3x3 cm ingefara >2 % dl kokosgradde - o i i

> 6-12 torkade chilis > 2 % dI vatten 3. Tillsatt kokosgradden, tamarindpuré samt

(blétlagda i varmt vatten >1/2 tesked gurkmeja vatten och lat sjuda pa medelvérme. Rorom

och sedan urkirnade) > 1/2 tesked kummin med jamna mellanrum. Koka tills kéttet ar
> 2 msk tamarindpuré brunt. Tillsatt limebladen, kokosflingorna och

> 6 limeblad fran keffirlime palmsocker och koka under lock i cirka tva

> 1 msk rapsolja
peod timmar eller tills kottet ar riktigt mért och

> 1 kanelstang (tunt skurna) e
> 3 kryddnejlikor > 6 msk rostade kokosflingor ;ats kan © aLS inop. : q
> 3 stjarnanis >1 msk palmsocker maka av och justera eventuellt med mer s
>3 gréna >1% tsk salt salt och/eller palmsocker. Servera med ris, -
kardemummakapslar limeklyftor och finstrimlade limeblad. b 1;\ "
* Selvarossg Sali : 'ﬂ-ﬂﬂs
Smakrikq 1ce Salenting &

kéttrg -
kryddigq' rdtter

av ekfat,
Art. np:

- [
Curryn blir bast
om du gor den
dagen innan den i B
ska serveras.
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Du kanlzz;a styrka
Pa alla ratterna
genom att minska
eller 6ka méngden
chili i receptet.

Laksa med rékor, lax och curry

4 portioner

Kryddpasta

> 3-6 torkade réda
chilifrukter (blétlagda
och urkarnade)

> 1 tsk malet

korianderfro

> ¥ tsk sot torkad paprika

> % tsk malen kummin

> % tsk gurkmeja

>1 hackad gul 16k

> 2 hackade citrongras-
stjalkar(bara det vita)

>3 cm bit skalad, hackad
galangal (kan ersittas
med ingeféra)

> 2 hackade vitloksklyftor

> 2 tsk rakpasta

>1 msk jordnétsolja
eller rapsolja

Buljong

> 0,6 dl rapsolja

> 11 fiskbuljong

> 2 % tsk palmsocker

> 450 g lax i bitar

> 12 kungsrakor RAW

> 5 dl kokosmjélk

> 12 frysta fiskbollar, tinade

> 150 g friterade tofupuffar
(grovt skurna)

> 500 g farska smala
risnudlar

Till servering:
Stekt asiatisk schalottenlék,
thaibasilika och limeklyftor

1. Tack chilifrukterna med varmt vattenien
skal och lat ligga i 20 minuter tills de ar mju-
ka. Sila sedan av vattnet och ta ur karnorna.

2. Mixa samman alla ingredienser till krydd-
pastan i matberedare till en len pasta.

3. Varm olja i en stor kastrull pa medel-
varme. Tillsatt kryddpastan och tillaga
under omrorning i cirka tva minuter. Tillsatt
buljong och socker, rér ihop och lat sjuda.

4. Lagg i laxen och fortsatt sjuda i 20 minu-
ter. R6r sedan i rakorna, koka en minut till
och blanda i kokosmjolk, fiskbollar, tofupuffar
och béngroddar. Sank varmen och lat sjuda
tills alla ingredienser &r genomvarma.

5. Under tiden: koka risnudlarna enligt
anvisningen pa férpackningen. Sila av och
arrangera i skalar tillsammans med laksan.
Toppa med schalottenlokar, thaibasilika och
limeklyftor.
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Wine & Friends testar ...

FRIENDS

testar...

Text & bild — Fredrik Vester

Anna Danielsson
- VD-assistent

Magnus Lansman
- Produktchef

Caroline Pfeiff
- Produktchefsassistent

Rodney Winberg
- IT-ansvarig

Summa

... basta drycken
till skinkmackan

Skinkmacka &r synonymt med julen. Vi
lat var panel omfamna traditionen och
ta reda pa hur olika drycker passar

till klassiskern vortbrédd, julskinka och
soGtstark senap.

Barrels
and Drums

Sparkling
(alkoholfritt)
Finns i
dagligvaru-

"-_ 4 handeln.
‘.ﬂxhg‘ Cirka 52 kr

BELE =800

1p.

Sotsakerna ska
komma efter
maten!

2p.

For latt vin.
Senapen tar dver.

Jp.
Godare an jag
trodde. Positivt dver-

raskad, darav den
"hoga” poangen.

2p.
Frascht med bubbel

om man vill kéra
alkoholfritt.

8p.

Gnarly Head
Viognier

Unoaked 2016

“Arets mest
prisvarda
vita vin”

Art. nr: 6381,
89 kr

“AlLY HEA

2p.

| Piccini
Memoro
Art. nr: 2392,
95 kr

N

@ -

Lite branda toner i
vinet ger lite
julstamning, men
inte till skinka.

1p.

Total krock.
Funkar-icke!

TM ky*a [//( /

1p.
Jattebesk kombo.
Ackligt. Inte alls

gott! Tyiiil

2p.
Njé... ingen hit
for mig.

s n

6p.

WINEE&FRIENDS

rvddor - senap

4p.
Bra med frukten

i-vinet. Hade varit
battre utan fat.

4p.

Bést. Trevlig kombo!

Badt!

dp.
Det funkar men
inte helt 100.

1Sp.

Skinkmacka med
ekologiska Musella fran

Valpolicella - hur gick
den matchningen?
Se Magnus beréatta pa
enjoywineandfriends.se

Dobbé Cognac
Christmas XO
40%
. Art.nr:10728,
v 399 kr

1p.

Skinkdodare! Spara
till efterat vid brasan.

Seuledbdare:

2p.

Spriten blir karv med
senapen. Natta-
kombo kanske?

dp.
Cognacen ar mycket
god, men dodar

skinkan och senapen
tycker jag.

1p.

Skulle inte ta
denna till skinkan,
men garna til kaffe!

7p.



Spaning -

Kanderad frukt, kryddneijlika, valnétter och apelsin.
Sasongens smaker och dofter blommar ut i nya Dobbé
Cognac Christmas XO - perfekt som avec efter julmiddagen.

Text — Par Strémberg

Bild - Simon Bajada
egreppet julcognac infor-
des for ett antal ar sedan
B av Systembolaget med
inspiration av juldlen.
Infdr stundande hogtider
och ledigheter lanserar nu
producenten Coganc Dobbé en julcognac
som speciellt tagits fram foér den svenska

marknaden, Dobbé Cognac Christmas XO.

Dobbé Cognac Christmas XO har en
kraftfull, utvecklad doft av torkad frukt,
jasmin och kryddnejlika, samt inslag av
apelsinskal. Smaken ar rik och komplex
med inslag av kanderad frukt, valnétter,
torkad aprikos och apelsin.

Med andra ord dr den sammetsle-
na cognacen perfekt att drickas nér du
antligen har tid att njuta av ett sadant
underverk - juletid till dra. Cognacen &r
signerad husets Maitre de Chai (kallarmas-
tare) Michel Dobbé, och avnjuts foretra-
desvis solitér i ett konjaksglas, som en avec
for julbordet eller framfor brasan med
julklappsboken.

Cognac Dobbé, som grundades
1787, har sitt séte i den lilla byn Salig-
nac-sur-Charente nara Cognac. Egendo-
men innefattar vingérdar, ett destilleri
och en killare ddr man lagrar en stor andel
av sin exceptionella cognac. Cognachu-
set Dobbé hanterar allt under hela pro-

duktionsprocessen, fran vinstockar
till marknadsforing.

Familjeforetaget drivs idag avden
8:e generationen med Michel Dobbé vid
rodret. Han dr dven nuvarande Maitre de
Chai. Huset ar erkant for sina starka
varderingar och styrs av generationer som
dlskar jorden och marken de verkar pa.
Michel och hans fru har lyckats kombinera
tradition och modernitet for att producera
charmig och hogkvalitativ cognac.

Till sitt forfogande har man 35 hektar
mark dir man odlar druvorna, tva tred-
jedelar beldgna i Petite Champagne och
resterande del i Fins Bois. Att odla sina

Dobbé & choklad

Ingen plats for en tung dessert
efter julmiddagen? D& passar
ett par bitar moérk choklad
och Dobbés julcognac
perfekt.

egna druvor dr tdmligen ovanligt i Cog-
nac, men detta dr nagot som Dobbé gjort i
alla generationer och som man ar mycket
stolt over. Idag exporteras deras cognac
till ett So-tal lander och har belonats med
flertalet utmérkelser.

Fran Cognac Dobbé finns dven Cognac
Bossard VS i fasta sortimentet pa Sys-
tembolaget, en den speciellt framtagen
for den svenska marknaden. Detta dr en
cognac med kryddig, fruktig smak med
fatkaraktdr och inslag av torkade apriko-
ser, kanel, rdda dpplen, choklad, pome-
rans, notter och vanilj. En trevlig cognac
till ett mycket attraktivt pris.

—_—
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Reseguide - Staycation

Ibland finns de harliga, rogivande och lite

annorlunda upplevelserna narmare an du tror.

Vi har hittat tre fantastiska spahotell pa bekvamt avstand
fran storstaderna Stockholm, Géteborg och Malmé.

Text — Fredrik Vester 4
Foto — The Steam Hotel, Varbergs Stadshotell & Hotell Mossbylund

Tips!
Behover du lite mer
action under beso-
ket i Vasteras? Dorr i
doérr med The Steam
Hotel ligger Sveriges

forsta actionbad,
Kokpunkten. En
riktig bonanza i
rutschbanor och
vattenkul.
kokpunkten.se

The Steam Hotel
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Varbergs Stadshotell
Varberg

Styr kosan mot vastkustpéarlan dar
badet star i fokus och unna dig en
liten bit av Japan. Pa Varbergs Stads-
hotell finns namligen Asia Spa, dar du
kan skamma bort dig med ett dopp

i de japanska kallorna samtidigt som
du blickar ut dver Varbergs fastning.
Eller varfor inte njuta av den tropiska
regnduschen, olika sorters bastubad,
ljusterapi, meditation eller helkropps-
massage? Som gast pa Asia Spa kan
du aven delta i aktiviteter som yoga,
gigong och pilates.

Nar magen boérjar kurra tar du
antingen det japanska temat hela
vagen med en middag pa restaurang
NAMI bredvid Stadshotellet, dar Japan
moter den svenska vastkusten genom
lokala ravaror - eller sa njuter du av
en middag pa hotellets egna restau-
rang, dar man hamtar inspiration fran
de fyra arstiderna och de ravaror som
ar i sdsong.

varbergsstadshotell.com/asia-spa
Kungsgatan 24, Varberg

Ta sig hit: Tag eller bil till Varberg.
Avstand fran Goéteborg: cirka 80 km.

The Steam Hotel
Vasteras

| Vasteras anrika gamla angkraftverk
vid Malarens strand huserar sedan
augusti 2017 The Steam Hotel. Hotellet
vill vara en destination fér manniskor
som vill uppleva mer och bli berérda -
och det lyckas det med.

Att ga in i entrén pa The Steam
Hotel ar faktiskt lite som att gainien
film, dar du direkt fangas av indu-
striromantik i kvadrat. Inte blir det
samre nar du senare antrar den 800
kvadratmeter stora spaavdelningen
Voltage Lounge. Har hittar du en mix
av varma bad, het anga, behandlingar,
basturitualer, musik, dofter och mat.
Nagot for alla sinnen. Far du nog av
innandoémet, kan du alltid glida ut i
utomhuspoolen och njuta av solned-
gangen 6ver Malaren.

The Steam Hotel satter verkligen
fingret pa vad detaljer kan gora for hel-
heten och erbjuder flera olika paketlds-
ningar med spa, mat och boende.

steamhotel.se
Angkraftsvagen 14, Vasteras

Ta sig hit: Tag eller bil till Vasteras.
Avstand fran Stockholm: cirka 100 km.

Varbergs Stadshotell

Hotell Mossbylund
Skivarp

Sedan Ingrid och Peter Svensson tog
6ver Mossbylund ar 2002 har paret
med sin starka entreprendrsanda drivit
saval utvecklingen som verksamheten
standigt framat. Idag erbjuder man
sina gaster allt fran bekvamt boende
och god mat till spa och traning. Allt
fint paketerat i harliga miljcer.

Endast ett stenkast fran havet kan
du njuta av klassiska spabehandlingar,
bad och bastu, och kombinera detta
med bland annat brunch, afternoon
tea eller middag.

Pricken 6ver i:et pa vistelsen ar
att prova hotellets eget 6l som tagits
fram i samarbete med Honsinge
Hantwerksbryggeri. Mossbylundarens
Magiska ar en 6l framtagen for att
fungera lika bra i varma pooler som till
maten man serverar.

mossbylund.se
Mossby 157, Skivarp

Ta sig hit: Bil till Skivarp. Du kan aven
aka tag till Skurup och fortsatta med
lokaltrafiken till Skivarp. Malmé Airport
ligger 15 minuter bort med bil.
Avstand fran Malmé: cirka 60 km.
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Dra till Kuba?

P& Hotell Havanna, bara en kilometers
promenad fran Varbergs Stadshotell, kan
du k&nna dig som Hemingway, sjunka
ned i en fatélj och njuta av de fler an
100 sorterna rom som baren erbjuder.
hotellhavanna.se

7%%&/
Kombinera din
spavistelse med
vandring. Upptack
Skaneleden — mer
an 100 mil underbar
natur. Valj bland
103 etapper och
ge dig ut i det
skanska landskapet.
Antingen 6ver
dagen eller foér en
langre vandring.
skaneleden.se.
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Rodkal finns numera aret om,
men den svenska rodkalen pryder
gronsaksdisken i vara matbuti-
ker under perioden september
till mars och har ett uppsving i
juletider. Ett rodkalshuvud ar lite
mindre och mer ovalt &n ett vit-
% kalshuvud och vager mellan 500
gram och tva kilo. Rédkalen har
en sotaktig smak och harmoni-
Yserar utmarkt med frukt, sa som
apelsin eller apple.
ikhet med andra grén-
ryska rédkalen helst férvaras
\(2-4°C). Det skiljer dock lite
passommar- och vinterkalen vad
géller lagring. Sommarkalen ar
farskare och klarar sig i 5-10
dagar i kylskap, medan vinter-
kalen kan lagras i flera manader
t bli dalig eller férlora

Rodkalen var lange en av

grénsaker, endas_ﬂalko
men pa julborde ar

istoriskt sett

har kal haft en

betydande roll i

var diet, speciellt

ur ett medicinskt

perspektiv. Redan
i antikens Grekland ansags kal
vara nagot av det nyttigaste man
kunde éata. | var moderna tid har
kalen ater vunnit popularitet just
for att den anses vara nyttig. Un-
der perioden september till febru-
ari ar det hogsasong for svensk
kal sa som; broccoli, grénkal,
vitkal, brysselkal och inte i
den vackert lysande rédk ’l;

Generellt sett ar kal rik
kalcium, fibrer, vitaminer oe
typer av antioxidanter. R
innehaller aven vitaminer,
ock K) och &r darmed ent
nyttig gronsak, sarskilt under den
svenska, kalla arstiden.

Foto — Shutterstock
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Tips -

Langkok

Anvand géarna rodkal

i langkok. Dess fasta
cellstruktur lampar sig
val for ratter som kokar
samman under lang tid.

In med syra

Onskar du bibehalla
rodkalens vackra farg i
din mat, boér du tillsatta

nagra droppar citron

eller attika i grytan.

Ratt farg

Lat inte kalen sta i en
jarngryta om du smaksatt
den med nagot syrligt. Da
riskerar kalen namligen att

bli missfargad.

Antioxidanter

Fargamnet antocyanin
som finns i rodkal har
en antioxiderande effekt
och kan motverka
inflammationer.

Prova att fermentera
din rédkal. Det finns
flera recept pa natet.
Det kraver lite precision
och handpélaggning men
efter cirka tre veckor
har du en utsokt kal
som du kan ata som
tilloehor till grillat eller
ugnsbakat kott. Mums!
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NOVEMBER

Rotari Flavio Riserva
Tillfélligt sortiment
Argang: 2009
Ursprung: Trentino, Italien
Producent: Mezzacorona
Druva/druvor: 100 %
Chardonnay
Artikelnummer: 90629
Systembolagets inkép:
1200 flaskor

Pris: 169 kr

Om vinet: Druvorna skordas strax fére full
mognad i augusti. Musten jaser pa rostfria
tankar och franska barriquer. Vinet blandas
och tappas pa flaska, dar det genomgar
en andra jasning. Efter det mognar vinet
48 manader pa jastfallningen for att fa

sin ratta karaktar. Flavio ar Mezzacoronas
flaggskeppsvin.

Gott till: Smakrika fiskratter och skaldjur.
Passar ocksa utmarkt som aperitif.

Serveras: Gott att dricka nu. Kan lagras i
upp till tio ar

5}

NOVEMBER

Dobbé Cognac
Christmas XO 40 %
Tillfélligt sortiment

Ursprung: Cognac,
Frankrike
Producent:

Dobbé SARL
Druva/druvor:
100 % Ugni Blanc
Artikelnummer:
10728
Systembolagets inkép: 3000 flaskor
Pris: 399 kr (50 cl)

Om drycken: Druvorna skordas tidigt pa
sédsongen innan de hunnit mogna helt. Detta
medfor att det finns mycket syra kvar i dru-
vorna som bidrar till ett smakrikare destillat.
Efter skord, pressas druvorna varsamt och
darefter later man druvmusten jasa. Enligt
regelverket destilleras vinet tvd gangen i en
klassisk alambicpanna. Destillatet lagras se-
dan pa fat av limousinek i deras egna kallare
innan det slutligen gifts samman.

Gott till: Hostkvallar, julmys eller som avec.

Serveras: Gott att drick nu. Vinner ej
pa lagring.

Y

DECEMBER

Contratto Millesimato
Pas Dosé

Tillfalligt sortiment
Argang: 2012
Ursprung: Piemonte,
[talien

Producent: Contratto
Druva/druvor: 80 % Pinot
Noir, 20 % Chardonnay
Artikelnummer: 97064
Systembolagets inkop:
3600 flaskor

Pris: 189 kr

Om vinet: Druvorna vinifieras separat och
blendas efter alkoholjasning pa rostfria
staltankar. Vinet far efter sin assemblage
vila 40 manader pa sin jastfallning innan
det degorgeras.

Gott till: Naturella skaldjur eller fantastiskt
sallskap.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras ytterligare éatta till tio ar.

7

DECEMBER

Ugo Lequio

Barbaresco Gallina
Ordinarie sortiment

Argang: 2015

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: Ugo Lequio
Druva/druvor: 100 % Nebbiolo
Artikelnummer: 2426

Pris: 299 kr

Om vinet: Druvorna skérdas

manuellt och kommer fran ett av de mest
legendariska vingardslagena i Barbaresco,
Gallina. Jasning sker i temperaturkon-
trollerade staltankar under 15-18 dagar.
Dérefter dras vinet om till 2500 liters bottis
av slavonsk ek dar det far ligga till sig i ca
20 manader innan buteljering. Flasklagring i
ytterligare sex méanader.

Gott till: Passar perfekt till traditionella
piemontesiska ratter som tryffelrisotto och
Bue Grasso. Not och vilt i allmanhet med
lite graddiga saser ar aven det perfekta
kombinationer.

Serveras: Gott nu, men bor sparas nagot
ar innan konsumering. Haller ytterligare 25
ar utan att forsamras.

WINEE&FRIENDS
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DECEMBER

Noble Vines 337
Ordinarie sortiment
Argang: 2016

Ursprung: California, USA
Producent: Noble Vines
Druva/druvor: 43 %
Cabernet Sauvignon, 37 %
Merlot, 10 % Malbec, 10 %
Petite Sirah
Artikelnummer: 4661
Pris: 119 kr (750 ml), 69 kr (375 ml)

Om vinet: Druvorna handplockas och
vinifieras separat. Efter alkoholjasning pa
temperaturkontrollerade stéltankar far héalf-
ten av vinet ligga p& amerikanska 300-liters
ekfat i sex manader och andra halften

far ligga pa franska ekfat om 225 liter i

sex manader.

Gott till: Smakrika kéttratter, garna grillat.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras ytterligare tva till tre ar.

7

DECEMBER

Baron de Ley Rioja

Gran Reserva

Ordinarie sortiment |
Argang: 2011

Ursprung: Rioja, Spanien
Producent: Baron de Ley
Druva/druvor: 100 %

Tempranillo

Artikelnummer: 2768

Pris: 209 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand och
efter transport till vinanlaggningen sker
ytterligare en selektering dar de basta
druvorna valjs ut till Gran Reserva. Musten
jaser pa rostfria staltankar. Efter avslutad al-
koholjasning lagras vinet pa nya franska och
amerikanska ekfat i 24 manader. Darefter
lagras vinet ytterligare tre ar pa flaska fore
lansering.

Gott till: Passar till ratter av lamm och
notkott, vilt och fagel.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras i fem till sju ar.
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Nyheter - Pa Systembolaget

Bestdllnings-
sortiment

For mer information om
vara viner och kommande
lanseringar, klicka in pa
wineandfriends.se och
fliken vara drycker.

La Spinetta Casanova
Chianti Riserva
Toscana, Italien
Pris: 269 kr Art.nr: 70081

22

La Spinetta Toscana
Vermentino
Toscana, ltalien
Pris: 199 kr Art.nr: 75014

B

Fontanafredda Pradalupo
Roero Arneis DOCG
Piemonte, Italien
Pris: 149 kr Art.nr: 74862

:

Fontanafredda Raimonda
Barbera d’Alba DOCG
Piemonte, Italien
Pris: 149 kr Art.nr: 71596

il

>

Spinetta Bricco Quaglia
Moscato d’Asti (375ml)
Piemonte, Italien
Pris: 109 kr Art.nr: 76189

Segura Viudas Brut
Reserva (375ml)
Cava, Spanien
Pris: 79 kr Art.nr: 79314

Calvet Minervois
Languedoc, Frankrike
Pris: 150 kr Art.nr: 71826

Calvet Muscadet
Sévre-et-Maine Sur Lie
Loire, Frankrike
Pris: 109 kr Art.nr: 70764

Calvet Varietals
Sauvignon
Languedoc-Roussillon, Frankrike
Pris: 89 kr Art.nr: 75494

WINE&FRIENDS

“#

Calvet
Varietals Merlot

Languedoc-Roussillon, Frankrike
Pris: 89 kr Art.nr: 79444

-

Breton
Bourgueil Trinch!
Loire, Frankrike

Pris: 209 kr Art.nr: 79010

i,
I

Perrin Cétes du Rhéne

Réserve Blanc
Rhéne, Frankrike
Pris: 146 kr Art.nr: 73218

>
k=]

Perrin Coudolet de

Beaucastel Cétes du Rhéne

Rhéne, Frankrike
Pris: 285 kr Art.nr: 74895



Gut Hermannsberg
Blanc de Blancs Brut
Nahe, Tyskland
Pris: 226 kr Art.nr: 74043

Chateau de Chamirey
Mercurey Blanc
Bourgogne, Frankrike
Pris: 339 kr Art.nr: 73751

L
)
Fontanafredda Chateau de Chamirey
Langhe Chardonnay Mercurey Rouge

Piemonte, Italien

Bourgogne, Frankrike
Pris: 109 kr Art.nr: 70113

Pris: 339 kr Art.nr: 76105

!

Domaine Taupenot-Merme
Saint Romain
Bourgogne, Frankrike
Pris: 355 kr Art.nr: 77555

Blason Crémant
de Bourgogne
Bourgogne, Frankrike
Pris: 199 kr Art.nr: 73776

Perrin Gigondas : Due Palme Sangaetano
La Gille : Primitivo di Manduria
Rhone, Frankrike : Puglia, Italien
Pris: 299 kr Art.nr: 70939 Pris: 140 kr Art.nr: 73947

Due Palme
Costa Chardonnay
Puglia, Italien
Pris: 81 kr Art.nr: 76609

Due Palme
Costa Negroamaro
Puglia, Italien
Pris: 81 kr Art.nr: 77181

Baron de Ley
Club Privado
Rioja, Spanien

Pris: 119 kr Art.nr: 75344

H

Umani Ronchi Montipagano
Trebbiano d’Abruzzo EKO

Abruzzo, Italien

Pris: 89 kr Art.nr: 74236

WINEE&FRIENDS

Umani Ronchi Montipagano
Montepulciano d’Abruzzo EKO
Abruzzo, Italien
Pris: 89 kr Art.nr: 71963

:

Paolo Scavino
Langhe Nebbiolo
Piemonte, Italien
Pris: 229 kr Art.nr: 71901

Paolo Scavino
Vino Rosso
Piemonte, Italien
Pris: 159 kr Art.nr: 73151

i

Fontanafredda
Langhe Nebbiolo
Piemonte, Italien
Pris: 199 kr Art.nr: 75228

'
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Piccini Prosecco
Extra Dry
Veneto, Italien
Pris: 129 kr Art.nr: 79668

Perrin Cétes du Rhéne
Nature EKO
Rhoéne, Frankrike
Pris: 162 kr Art.nr: 78720

DL

Mezzacorona

Rosé Dolomiti

Trentino, Italien
Pris: 99 kr Art.nr: 73271

- -

Mezzacorona Merlot
Trentino
Trentino, Italien
Pris: 99 kr Art.nr: 76978

Umani Ronchi Villa Bianchi
Verdicchio Classico
Marche, Italien
Pris: 99 kr Art.nr: 79887

Umani Ronchi Podere
Montepulciano d’Abruzzo
Abruzzo, ltalien
Pris: 96 kr Art.nr: 75234

Umani Ronchi Vellodoro
Terre di Chieti Pecorino
Abruzzo, ltalien
Pris: 184 kr Art.nr: 74683

Fontanafredda Gavi
Piemonte, Italien
Pris: 159 kr Art.nr: 74104

ulens basta drvckerstips!

Lussebulle +
dessertvin?

Jajamensan, och riktigt gott
blir det ocksa. En fin kombina-
tion ér till exempel nygraddad

lussebulle dar smor, socker, saffran :

och russin far méta det séta och
fruktiga i ett dessertvin fran Sau-
ternes. | Calvet Sauternes hittar
du len honungssétma med hég
fruktsyra och méangder av mandel,
vilket passar utmarkt till bade
desserter med saffrans-
toner eller till traditionella l
ostbrickan.

Calvet Réserve
du Ciron

Pris: 109 kr Art.nr: 4029.

24

Gor din
egen glégg

Sjud foljande ingredienser i
30 minuter sa far du en harligt
fruktig och smakrik glégg. For
en alkoholfri variant, anvand
Barrels and Drums Merlot som
finns att kdpa i valsorterade
matbutiker (ca pris 48-52 kr)

>750 ml vin

> 1 kanelstang !

>1 pomeransskal

> 3 nejlikor

> 2 kardemum- 5
makapslar

> 1 torkad ingefara

> 1 stjarnanis lL—1

> % dl socker

Selvarossa
Salice Salentino

Pris: 79 kr Art.nr: 32228

Ett gott slut med
Nicolas Feuillatte

Nicolas Feuillatte
Millésimé Blanc de Blancs

Pris: 329 kr Art.nr: 7592

Tips! Barrels and Drums
Sparkling Chardonnay ar det
sjalvklara alkoholfria alternativet.
Finns att kdpa i valsorterade
matbutiker. Ca pris 48-52 kr.

WINE&FRIENDS

Skaldjursmiddag
pa juldagen?

Vitt vin fran Piemonte som &r
torrt, prisvart och dessutom
tillverkat pa Chardonnay, finns
det? Jo da! Fontanafredda
Langhe Chardonnay ar ett torrt,
friskt och hérligt mineraligt vin
med toner av citrus, mineraler
och farska orter. Perfekt pa
skaldjursbordet! I

|

Fontanafredda Ll
Langhe Chardonnay

Pris: 109 kr Art.nr:

70113
Vinet maste e
bestillas! Rakna med -

5-8 dagar leveranstid till
ditt lokala systembolag.  L#==1



Ordinarie

Sortiment

[ X3 °
Ungern Bestallnings-
t ° t 2414 tr3 apor Oves Vita Riesling Gewdirztraminer ~ 70:- t ° t
USA
6381 Gnarly Head Unoaked Viognier 89:-
Mousserande 6398 HandCraft Artisan Collection Mousserande
7567 Rotari Brut Riserva 125:- White Zinfandel 75:- 75973 Segura Viudas Cava Vega Medien
77152 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut 139:- 6258 HandCraft Artisan Collection Organic Brut EKO 129:-
77262 Philippe De Nantheuil Brut 195:- White Zinfandel 3 L BIB 209:- 77271 Segura Viudas Brut Reserva 139:-
7567 Rotari Brut Riserva 1.5 L MAGNUM 239:- ® 74570 Gnarly Head Petite Sirah 99:- 7639 Graham Beck Brut Pinot Noir Chardonnay 159:-
7592 Nicolas Feuillatte Blanc de Blancs 329:- ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 109:- 6505 Graham Beck Blanc de Blancs Brut 199:-
7734 Cuperly Grande Reserve ® 6611 Noble Vines 667 Pinot Noir 19:- 77259 Fontanafredda 156 Anniversary Brut 229:-
Carte Verte Brut EKO 359:- ® 6286 Kings Ridge Pinot Noir 159:- 81287 Segura Viudas Reserva Heredad Brut 269:-
7779 Segura Viudas Brut Rosado 375 ml 59:- ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 3 L BIB 259:- 77809 Contratto Blanc de Blancs 419:-
77107 Tr3 Apor 75:- ® 99669 Esprit de Tablas 2014 479:- 88946 Nicolas Feuillatte Brut Réserve 349:-
7701 Rotari Brut Rosé 125:- 88946 ovan, finns i tre olika storlekar.
7701 Rotari Brut Rosé 1.5 L MAGNUM 239:- . 71578 Dehours Grande Réserve Brut 399:-
Osterrike 77913 Dehours Les Vignes de la Vallée Brut 419:-
2699 Jurtschitsch Langenlois Griiner 77820 Nicolas Feuillatte Brut Fondamental EKO 439:-
Chile Veltliner EKO 119:- 88943 Nicolas Feuillatte Cuvée Palmes
96691 De Martino Viejas Tinajas Cinsault 219:- 2939 Jurtschitsch Langenlois Riesling d’Or Brut 1095:-
Reserve EKO 149:- 79654 Dehours La Croix Joly Extra Brut 649:-
96043 Jurtschitsch Griiner Veltliner 77905 Graham Beck Brut Rosé 159:-
Frankrike Kaferberg 2016 EKO 349:- 77807 Contratto For England Rosé 419:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages 88944 Nicolas Feuillatte Brut Rosé 449:-
Chardonnay 375 ml  59:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages Sott
Chardonnay 99:- 4029 Calvet Sauternes Réserve du Ciron 375 ml 109:- Argentina
2219 Calvet Cétes du Rhéne Rosé 95:- 2395 Acinatium Suavia Recioto di Soave 375 ml 149:- 73016 Escorihuela High Altitude
® 2167 Terre de Mistral Reserve CdR EKO 99:- Chardonnay Viognier 19:-
® 10682 Terre de Mistral Reserve CdR 3L BIB EKO 269:- ® 75229 Escorihuela High Altitude Malbec Syrah 19:-
® 75207 Perrin Chateauneuf-du-Pape Aperi’[if @ 75808 Decero Cabernet Sauvignon 199:-
”Les Sinards” 299:- 8202 Valdespino Fino Inocente Sherry 375 ml  79:- | ® 75531 Decero Malbec 199:-
® 99806 Domaine de Clos des Tourelles
Gigondas 2014 449:-
Sprit Australien
716 The Brand New Republique Mango (32%) 225:- 70698 Harewood Estate Cabernet Sauvignon 229:-
Italien 594 The Brand New Republique Gran Afiejo 75174 Harewood Estate Denmark Riesling 229:-
2396 Selvabianca Salice Salentino 75:- 3 Afios Rhum (40%) 700 ml 235:- ® 6305 Wakefield Shiraz 169:-
2412 Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 89:- 340 Cognac Bossard VS (40%) 700 ml 279:-
12419 Casal di Serra Verdicchio Classico 320 Fer a Cheval VSOP Cognac (40%) 700 ml 399:-
Superiore EKO 99:- 573  Kilchoman Machir Bay Single Malt Chile
2287 Fontanafredda Marin 139:- Whisky (46%) 499:- 70687 De Martino Estate Sauvignon Blanc 129:-
@ 2180 Troppo Merlot Cabernet 11202 Kilchoman Sanaig (46%) 549:- 75351 De Martino Legado Reserva Chardonnay  179:-
Sauvignon 375 ml EKO  49:- ® 77178 De Martino Estate Carmenere 129:-
® 22310 Donelli Lambrusco Reggiano 69:- ® 70678 De Martino Legado Reserva Syrah 179:-
® 2337 Umani Ronchi Montepulciano d’Abruzzo 75- | Cider @ 75293 De Martino Vigno Old Vines Carignan 329:-
® 7126 Umani Ronchi Montepulciano 1879  Tr3 Apor Cider Svarta Vinbar &
d’Abruzzo Bianchi EKO 79 Hallon (4,5 %) EKO 330 ml15,90:-
@ 32228 Selvarossa Salice Salentino 79:- 1800 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) 330 ml15,90:- Frankrike
® 22467 Piccini Chianti EKO 89:-- 1837 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) EKO 330 ml 15,90:- 88431 La Vieille Ferme Blanc 99:-
® 6090 Tajano Rosso Piceno EKO 89:- 74324 Terre de Mistral Reserve CdR Blanc  EKO 109:-
® 2773 Fontanafredda Briccotondo Barbera 95:- 74725 Calvet Reserve Sauvignon Blanc 139:-
@ 2392 Piccini Memoro 95:- | Blanddrycker 73810 Blason de Bourgogne Chardonnay 149:-
® 2368 Paolo Scavino Langhe Nebbiolo 375 ml 99:- ® 1883 Barrels and Drums 70449 Domaines Schlumberger Pinot Blanc
® 22300 Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo 19:- Ginger Beer (4,5 %) 330 ml 18,90:- Les Princes Abbés 169:-
® 2393 Musella Valpolicella Superiore EKO 129:- 70490 Domaines Schlumberger Riesling
® 2306 Villa al Cortile Rosso di Montalcino 159:- Les Princes Abbés 199:-
@ 73604 Barolo Serralunga d Alba 375 ml 159:- 70539 Domaines Schlumberger Pinot Gris
® 70227 Fontanafredda Barolo 219:- Les Princes Abbés 199:-
® 2305 Fontanafredda Barolo Serralunga d’Alba  279:- 73796 Grossot Chablis 249:-
70515 Domaines Schlumberger Gewurztraminer
Les Princes Abbés 249:-
Spanien 75823 Vincent Caréme Vouvray SEC EKO 249:-
® 2525 Baron de Ley Reserva 19:- 79145 Vincent Caréme Vouvray Le Peu
@ 72445 Baron de Ley Varietales Graciano 139:- Morier EKO 299:-
® 3713 Castillo Manzano 3L BIB 199:- 73332 Grossot Chablis 1er Cru Vaucoupin 329:-
70536 Domaines Schlumberger Pinot Gris
Grand Cru Kitterlé 379:-
Tyskland 70788 La Vieille Ferme Rosé 99:-
5882 Christmann Riesling Trocken QBA EKO 139:- ® 70834 Barrels and Drums Cotes du Rhone
5921 tr3 Apor Halvtorrt Vitt Vin 3 LBIB 169:- Villages EKO 99:-
96802 Gut Hermannsberg Rotenberg @ 88349 La Vieille Ferme Rouge 99:-
Riesling GG 2015 299:- ® 88350 Perrin Cotes du Rhone Réserve 146:-
95175 Juliusspital Wirzburger Stein Riesling GG  369:- ® 78169 Blason de Bourgogne Pinot Noir 149:-
90302 Gunderloch Rothenberg Riesling @ 3128 Calvet Vieux Chateau des Jouans
GG 2014 399:- Saint-Emilion 169:-
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@ 78097 Villard Appel des Sereines 189:- 4649 Spreitzer Mittelheimer Edelman Riesling ~ 269:- Sott
® 73095 Breton Les Galichets EKO 229:- 79881 Juliusspital Iphofer Kronsberg Silvaner 3748 Lakka Hjortronvin 375ml 89:-
® 72955 Crochet Sancerre Rouge 2509:- Trocken 228:- 70607 Fontanafredda Moncucco
@ 79117 Villard St Joseph Fruit d’Avilleran 299:- 73347 A Christmann Gimmeldingen Riesling Moscato d’Asti 500 ml 149:-
@ 75468 Carrille Poupille - Cétes de Castillon EKO 300:- Trocken EKO 239:- | "9 78005 Valdespino El Candado Pedro
® 74112 Domaine du Tunnel Cornas 399:- 73371 Gut Hermannsberg Schlossbéckelheimer Ximenez 375 ml 149:-
Riesling Trocken 250:- 70637 Umani Ronchi Maximo Botrytis
79186 Maximin Griinhauser Riesling Herrenberg Cinerea 375 ml 215:-
[talien Kabinett Grosse Lage 255:- | @ 70696 Musella Recioto della Valpolicella 375 ml 300:-
12434 Donelli Lambrusco dell’Emilia 69:- 73740 Maximin Grinhauser Riesling
2169 Falanghina del Sannio EKO 139:- Alte Reben 285:-
71653 Piccini Donna di Valiano Chardonnay 149:- 73701 Gunderloch Pettenthal Riesling GG 440:- Spr]t
71921 Terraviva Trebbiano d’Abruzzo EKO 169:- 81502 Christmann Meerspinne Riesling GG EKO 435:- 77776 Christian Drouin Pommeau
75000 Gini Soave Classico EKO 189:- ® 73960 Dr. Heger Pinot Noir 199:- de Normandie (17%) 299:-
73146 Umani Ronchi Le Busche 189:- @ 82423 A Christmann Spatburgunder EKO 210:- 80502 Le Gin de Christian Drouin (40%) 449:-
75765 Agriolas Iselis Nasco di Cagliari 21 @ 73025 Dr. Heger Mimus Spéatburgunder Trocken  415:- 87007 La Blanche de Drouin,
85563 Umani Ronchi Plenio Verdicchio Classico @ 72898 Dr. Heger Winklerberg Spatburgunder GG 579:- Eau de Vie de Cidre (40%) 449:-
Riserva 214:- 86211 Le Calvados de Christian Drouin,
® 22951 Mezzacorona Lagrein 104:- Sélection (40%) 449:-
® 3600 Villa Merighi Bardolino Organic EKO 99 | USA 70058 Musella Grappa di Amarone (42%) 50 cl 450:-
® 3025 Umani Ronchi Conero Riserva 109:- 79416 Underwood Pinot Gris 375 ml burk  80:- 70379 La Spinetta Grappa di Pin (41%) 50 cl 529:-
® 78094 Musella Valpolicella Ripasso Superiore 199:- 75850 Gnarly Head Chardonnay 99:- 83040 Le Calvados de Christian Drouin,
® 79211 Piccini Collezione Oro Chianti Riserva 139:- 2601 HandCraft Artisan Collection Viognier 99:- Pays d’Auge Réserve (40%) 549:-
® 74883 Terraviva Montepulciano d’Abruzzo  EKO 169:- 76173 Noble Vines 446 Chardonnay 139:- 86320 Le Calvados de Christian Drouin,
® 81254 Poggio Teo Valiano Chianti Classico 169:- 79983 Qupé Bien Nacido Cuvée Chardonnay Pays d’Auge VSOP (40%) 699:-
® 71570 Due Palme Selvarossa Salice Salentino Viognier 199:- 86609 Le Calvados de Christian Drouin,
Riserva 179~ 79982 Au Bon Climat Santa Barbara County Pays d’Auge XO (40%) 899:-
® 2349 Umani Ronchi Ciimaro Conero Riserva 219:- Chardonnay 280:- 82453 Le Calvados de Christian Drouin,
® 74957 Piccini Sasso al Poggio 189:- 77081 Coétes de Tablas Blanc 319 Pays d’Auge Hors d’Age (42%) 1099:-
® 75387 Argiolas Costera Cannonau di Sardegna 195:- 71948 Au Bon Climat Hildegard 429:-
@ 75299 La Spinetta Il Nero di Casanova 199:- 79987 Au Bon Climat, Nuits-Blanches au Bouge, )
© 75182 Fontal.'lafredda Ba.rb'aresco ! 229:- Chardonnay 479-- | Cider
©® 99068 L? SPInStta Ca’ di Pian Barbera d’Asti 259:- 73041 Esprit de Tablas Blanc 499 82804 Drouin Cidre Bouché
© 72904 Mirafiore Barbera d'Alba__ 269 | @ 70039 Underwood Pinot Noir 375 miburk 80:- Brut de Normandie (4,5%) 79
: ;1275515 Ir:AEilraS\f-Fi)cI::ZttLé;rlw_ga:SP;\Tegz;?;do 22;(‘;: ® 6312 Elvis The King Cabernet Sauvignon 109:-
- 3 . @ 75970 Noble Vines 337 Cabernet Sauvignon 139:- .
® 72367 Umani Ronchi Pelago Marche Rosso 393:- ® 78953 Noble Vines The One 139 Ol
@ 70723 Bussola TB Valpolicella Classico Superiore 384:- S : - ® 89194 Baladin Isaac (5%) 330 ml 39,90:-
® 75441 Musella Amarone della Valpolicella © 79984 Qupé Bien Nacido Syrah 249: ® 86631 Baladin Birra Nazionale (6,5%) 330 ml 42ygo~—
Riserva 490~ | 79975 Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir__ 299+ | 3 61002 Balad[“ N'"a (:;';’)‘ae T m| 4290
© 75759 Mirafiors Barci 409~ | ®71602 Cotes de Tablas Rouge 379:- aladin Tora 10,87 masot
® 73959 Fontanafredda Barolo Lazzarito 649:- 72017 Au Bon Climat Nebbiolo Bricco Bon
® 70239 Scavino Barolo Carobric 779:- Natale - ; - 429
® 79468 Bussola T8 Amarone della Valpolicelia ® 79985 Au son Climat Pinot Noir, Knox Alexander 549:-
Classico 999: ® 71063 Esprit de Tablas Rouge 599:-
Nya Zeeland Osterrike
70383 Gimblett Gravels Chardonnay 159:- 73870 Jo?ef Ehmgser Von den Terrassen
75215 Misty Cove Sauvignon Blanc EKO 169: Griner Veltiner 149
©2140  Misty Cove Pinot Noir EKO 239+ 73942 Jurtschitsch Gruner Veltliner Stein EKO 189:-
73867 Josef Ehmoser Hohenberg Griiner Veltliner  209:-
79553 Tement Sauvignon Blanc Klassik 219:-
Spanien 79554 Tement Gelber Muskateller Steirische Klassik 219:-
83536 Baron de Ley Blanco 109:- 73063 Jurtschitsch Griiner Veltliner
73080 Castro Valdes Albarifio 159:- Loiserberg EG EKO 209:-
73396 Sin Palabras Albarifio 189:- 73741 Jurtschitsch Riesling Zobiger
71154 Tr3 Apor Rosévin 3LBIB 199:- Heiligenstein EG EKO 319
@ 71277 T3 Apor fruktigt rétt vin 3L BIB 199:- 73568 Jurtschitsch vom Zweigelt Rosé EKO 119:-
® 74286 Costers del Prior 230:- ® 6695 Markowitsch Classic Pinot Noir 109:-
@ 2525 Baron de Ley Reserva MAGNUM 329:- ® 76850 Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt ~ 189:-
® 73327 Baron de Ley Finca Monasterio 280:- ® 87686 Markowitsch Pinot Noir 199:-
® 75908 Vi de Guarda 395:-
Sydafrika
70580 Klein Steenberg Sauvignon Blanc 19:-
® 70574 Klein Steenberg Cabernet Merlot Franc 19:-
Tyskland
71575 Maximin Griinhauser Maxim Riesling 154:-
73386 Gut Hermannsberg Riesling Trocken 188:-
6708 Juliusspital Wurzburger Silvaner
Kabinett Trocken 189:-
73686 Gunderloch Nierstein Riesling Trocken 215:-

Vi reserverar oss for eventuella férandringar i artikel, sortiment och pris. P4 wineandfriends.se hittar du fler nyheter i bestallningssortimentet.

26

WINE&FRIENDS



tandhalsar 10 rloraﬂ'e
landerna med 0 3-’,.

Hur star sig tyska viner i konkurrensen
idag? Och hur raddar ett vinproffs sina
tander fran standiga syraattacker?

Det vet Enjoys produktchef Wilhelm
“Wille” Schultz, nyligen hemkommen
fran en stor vinprovning i Tyskland.

Text — Par Strémberg
Bild - Fredrik Vester

eratta lite om prov-
ningen du var pa
och vad star
VDP fér?
VDP (Verband
Deutscher Pradikats-
und Qualitatsweingdter) ar Tysklands
organisation for kvalitetsvin med
ansvar for definition och klassifice-
ring av omraden, byar, vingardar och
vingardslagen i samtliga tyska distrikt.
De vinproducenter som ar medlem-
mar ar landets framsta. Detta var en
heltackande provning av den senaste
argangen fran Grosses Gewachs, den
hogsta kvalitetsnivan av totalt fyra.
Riesling dominerar, f6ljt av Silva-
ner och Spatburgunder (Pinot Noir).
Tyskland ar kant for sina viner
med hég syra. Hur kiandes det i
tandhalsarna efter sa manga viner?
Rejalt tufft! Fluortabletter direkt
efter provning foljt av fluorskoljning.
Givetvis borsta tanderna men tidigast

B i,

tva timmar efter provning, annars kan
emaljen pa sikt ta skada. Jag hor att
det har inte later klokt, men det ar
vart varenda fluortablett i Smaland!
Var hittar man idag Tysklands
basta Riesling?

Tysklands kvalitetsrevolution av
framst torra vita viner sker har och
nu, det ar en svar fraga. | Pfalz foljt av
Rheinhessen.

Hur star sig tyska viner mot évriga
varlden och vad utméarker dem?

Oerhort bra, framférallt Riesling dar
det finns f& andra vaxtplatser i varlden
som kan konkurrera. Tysk Riesling har
aldrig ek-karaktar och alltid en frisk
syra, vilket ger den oandliga kombina-
tionsmajligheter till mat.

Vilka av Enjoys producenter var
med i provningen?

A.Christmann, Friedrich Beck-
er, Gunderloch, Gut Hermanns-
berg, Spreitzer, Juliusspital, Maxi-
min Griinhaus och Dr Heger.
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Ett glas med - Wilhelm Schultz
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Hur star sig Enjoys producenter
mot konkurrensen?

Valdigt bra. | flera distrikt ar de langst
fram eller bland topp tre.

Vilket vin fick hogst betyg av dig
och pa vilka grunder?

A. Christmann Riesling Idig 2017, ett
komplett vin fran distriktets ledande
vinhus.

Hur ar argangarna 2016 och

2017 ni provade i jamférelse

med tidigare ar?

Enkelt uttryckt ar 2017 en battre och
mer balanserad argang, ett klassiskt
ar som tal lagring. 2016 har mer
omedelbar generositet och ska
drickas tidigare.

Ditt tips till den nyfikne pa

tyska viner?

Borja med instegsnivan,

Guts Wein, exempelvis A. Christ-
mann Riesling 2017. Val;j alltid flaskor
med VDP-mérket pa etikett och
kapsyl, det ar en kvalitetsgarant. ?

i

willes tips !

Vill du ge dig in
i tyska vinernas
varld? Borja
med ekologiska
A. Christmann
Riesling 2017.
Art nr: 5882, 139 kr
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