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Varen, fére knoppning, ar formodligen
den lugnaste tiden pa aret for en vin-
bonde. Det mesta arbetet pagar i kallaren
och det ar under den har perioden man
har méjlighet att resa och besdka méssor
och de marknader man finns pa.

Hos Azienda Agricola Radikon i
italienska Friuli-Venezia Giulia, férbereder
man just nu for buteljering av sina vita
viner. Bada vinerna, Slatnik 2012 och
Oslavje 2016, som vi lanserar i april tap-
pas normalt under varen innan vinerna
far vila pa flaska.

Radikon jobbar med biodynamiskt
jordbruk, en metod som &r baserad

pa ekologisk odling och vissa delar

av Rudolf Steiners lara dar kosmiska
krafter anses paverka grodorna. Ett antal

preparat starker dessa krafters paverkan
pa grédornas tillvaxt. Vissa av dessa
preparat gravs ner under vintern och tas
upp pa varen nadgra manader senare.

Vinrankorna haller sakta pa att vakna
till liv efter vinterdvala. Sakta dras naring
fran jorden upp genom rétterna ut, till
grenar och det som skall bli knoppar
senare pa varen. Under den har peri-
oden kan ovantade koldknappar skada
rankorna. Frost under knoppningen kan
bli férédande for skérden da det finns
risk att man forlorar storre delen av sin
forvantade produktion. Traditionellt har
man anvant sig av eldar eller stora flaktar
som sétts ut i vingardarna for att varma
upp eller satta luften i rorelse for att
darigenom hoja temperaturen i luften.
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Vialkommen — #43 Varen 2019

\ar glad att du Seioe
bor i Sverige o

kepp ohoj, vir i sikte! Annu en 1ing och
mork vinter avklarad. Snart ska fonstre-
na putsas, vigarna sopas, vinterklader-
na ner i kéllaren och de forsta primorer-
na skordas. Hands Up, alla som léngtar.
I'slutet av januari avgjordes inofficiella kock-VM,
Bocuse d’Or. Tavlingen arrangeras vartannat ar och
finalen gér av tradition alltid av stapeln i Frank-
rikes mathjérta Lyon. 24 kockar fran hela varlden
tédvlade mot varandra om den drofyllda titeln. Vi var
givetvis pa plats for att bevaka detta gastronomiska
skadespel. Tavlingen slutade i en nordisk succé och
man kan enkelt konstatera att Norden dominerar

Den allsvenska
premidaren narmar
sig. Sésongen startar
den 7 april d& Bajen
tar emot Kalmar FF.
Om du inte redan har
kopt sdsongskort till
Hammarby sa ar det
hog tid. Pris mellan
3000 och 4500 kronor
beroende pa plats.

Innehall

den gastronomiska scenen, med Danmark som Gott & Blandat 4
segrare fore Sverige, Norge och Finland pa en fjiarde Limited Vinprofilen - Nicolas Feuillatte 6
plats. Det svenska laget, bestdende av Sebastian ~ Edition Pinot Spaning - Alla snackar Pet Nat 10
Gibrand och Gustav Leonhardt, g]'orde en bragdar- Ar du som manga andra, Dryckesskolan - Klassificeringar n
tad insats. Vi siger siklart stort grattis! torsk pa Pinot Noir? Vilket vin till maten - Kyckling x 3 12

Da ska du inte missa Wine & Friends testar - Toast Skagen 16
Fran detta nummer kommer vi att utdka tidning- dn(;:rts;ils\jrr‘wrr?:kr;?evn Sasongens ravara — Sparris 17
en med fyra sidor, vilka vi tillignar temat mat. De Eadiieh Breslems Bt Reseguide — Svenska vinbarer 18
gor vi med hjalp av vart systerforetag Di Luca och Noir. Vi har fatt 8000 | fokus - Pasta 20
deras hirliga Zeta-produkter. De bjuder pa bade flaskor. Priset &r 149 Spaning - Det bésta fran Italien 24
kunskap och recept och denna géng férdjupar vi oss kr och de landar pa Produktnyheter och sortiment 25
i pasta. Vi bjuder ocks& pa tre smarriga kycklingre- bolagets hyllor den 5 Ett glas med Thomas Holstein 31

cept som lér dig att ta vara pa hela fageln. Vidare
har vara smakpiloter gett sig i kast med att hitta den
basta vinrekommendationen till Toast Skagen.

Fran Skagen gar resan mot Champagne i Frank-
rike. Vi har halsat pa vinhuset Nicolas Feuillatte,
som pa drygt 40 ar gjort en fantastisk resa och idag
ar ett av varldens ledande champagnehus. Impone-
rande! Vi stannar inte i Champagne utan bubblar
vidare in i Pet Nat-virlden. Ska man tro landets
sommelierer, sé dr Pet Nat nagot av det mest tren-
diga du kan dricka idag. Missa inte det. Och apropa
trendigt har antalet vinbarer i Sverige exploderat
och foreteelsen ser ut att ha fatt ordentligt fotfaste.
Vi tipsar om 14 utvalda barer i 10 stider - hing
med. Som du sakert redan insett, haller du ett full-
matat magasin i din hand.

Njut av varen, njut av spinnande lasning och
sist men inte minst, njut av att du bor i Sverige.
Det ar formodligen bara i Danmark du dter
battre, atminstone om du ska tro domarna i
Bocuse d’Or. ¢

Trevlig lsning.

Thomas Holstein
— VD och delagare,
Enjoy Wine & Spirits

april kI 10.00. Forst il
kvarn...

Vin fér Rookies
S& heter var nya podd.
Sedan arsskiftet har vi

slappt tio avsnitt. Du
hittar den dar poddar
finns. | podden far du,
snabbt och enkelt,
tillgang till kunskap
om vin. Kort och
koncist utan en massa
krusiduller. Las mer
pa sidan 31.
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Wine & Friends vill ge dig tips, inspiration, fakta och

handfasta rad om mat och dryck. Mét oss dar det
passar dig; i var tidning, pa webben, i sociala medier
eller p& provningar och event. Prenumerera pa nyhets-

brevet s& &r du alltid férst med att f& vara nyheter och

inbjudningar. wineandfriends.se/nyhetsbrev

Wine & Friends &r en del av Enjoy Wine & Spirits,
en av Sveriges ledande dryckesimportorer.

o facebook.com/enjoywine.se

instagram.com/enjoywine
youtube.com/enjoywinespirits

Prenumeration
Tidningen &r gratis och kommer ut 4 ggr/ar.

Enklast far du den genom att anmala dig pa var hemsida

www.wineandfriends.se

Kontakt

Enjoy Wine & Spirits, Alsndgatan 11, 11641 Stockholm

Telefon — 08-556 947 00
Fax — 08-556 947 01
E-post — info@enjoywine.se

Wine & Friends ges ut av Enjoy Wine & Spirits AB
Citera oss garna men ange kallan.

Chefredaktér och ansvarig utgivare
— Thomas Holstein

Redaktion — Anna Danielsson, Anna Edwardsson,

Caroline Pfeiff, Diana Strandberg, Annika Molin,
Péar Stréomberg och Fredrik Vester.

Redaktionell partner och formgivning — OTW
Foto — Simon Bajada, samt medarbetare och
leverantérer dar inte annat angivits.

Kock — Simon Bajada

Tryck, repro och papper — Hylte Tryck AB
Amber Grafic. Svanengodként och

FSC-certifierat papper.

Atervinn din férbrukade tidning.
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Valkomna var nya
long drink!

Efter forra arets framgangsrika lanser-
ing av Ginger Beer fran Barrels and
Drums valkomnar vi den 1 juni Barrels &
Drums Moscow Mule pa hyllan.

Moscow Mule ar en klassisk drink
som bestar av vodka, Ginger Beer och
lime.

Barrels and Drums flaskvariant har
gjort en liten gurktwist pa det klassiska
receptet.

Moscow Mule, 4,5 % alkohol
Art nr: 1887
18,90 kr (330 ml)

Ginger Beer, 4,5 % alkohol
Art nr: 1883
18,90 kr (330 ml)

Rosa bubbel!

Sparkle & Co. ar ett halvtorrt
mousserande rosévin som gar att
bestélla fran och med 1 maj.
Servera vinet val kylt till varens
och sommarens alla festligheter.
Passar aven till desserter med
bar. Vinet &r ljust rosa och har
en fruktig och frisk smak med
inslag av smultron, hallon och
persika.

Sparkle & Co. Cuvée Rosé

Art nr: 77197
79 kr /

Bestallningsvars.:

Favoritboxen har
blivit ekologisk

Det populara och prisvarda vinet
Castillo Manzano som bestar av en
blandning mellan druvorna Tempranillo,
Shiraz och Petit verdot blir ekolo-
giskt fran och med

argangsbytet som L
beraknas ske nagon E‘I _'.;*r
gang i manadsskiftet = <y
mars/april. @
Castillo Manzano Cmﬁi?i‘r‘fg
Art nr: 3713 n rhth

199 kr (3000 ml)

)

SKkruva
Kunskape

Noble Rot

Djuplodade och snygga reportage om
bade allvarliga och inte sa allvarliga
amnen; musik, vin och mat.

Pipette

Férsta numret gavs ut i oktober 2018.
Snyggt illustrerat och initierade nar-
gangna portratt av naturvinvérldens
storheter i det lilla.

Amber Revolution

En grundlig och &verskadlig bok
om hur varlden, aterigen, larde
sig alska orange-viner.

Winetable.se

Den senaste av vinplattformar pa
webben och Instagram. Snygga bilder,
tips och bevakning av vinvarlden.

Natural Wine

Boken ar en introduktion till ekolo-
giska och biodynamiska viner gjorda
helt naturligt. Fylld med fakta och
harliga bilder.

Authentic Wine

Den ultimata handledningen till
naturlig vinmakning. Kunskap fér den
lite mer initierade. En riktig nérdbok.

WINE&FRIENDS
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Monopolet

Nagot sa ovanligt som en roman om
livet pa Systembolaget. Boken som
fatt fina recensioner &r skriven av
Mans Wadensj6.

Entre les Vignes

Franskt magasin som i det senaste
numret berattar om ”the dirty dozen”
vinmakarna fran Auvergne.

Dela en flaska med Petter & Alf
Podd av artisten och entreprenéren
Petter och vinskribenten Alf Tumble.
Kul och hogt i tak om musik, vin och
livet som farsor.

Vinpratarna

Initierad och valformulerad podd
av vinskribenten Andreas Grube
och Béatrice Becher som ar
sommelier.




Mathias Dahlgren skapar
parisisk meny och atmosfar

Det blaser franska vindar 6ver
Stockholm. Det franskinspirerade bou-
tiquehotellet The Sparrow Hotel slog
nyligen upp sina portar ett stenkast
fran Stureplan i Stockholm. Hotellet
har en helt ny vinbar och bistro sign-
erad stjarnkockarna Mathias Dahlgren
och Staffan Naess.

”"Med The Sparrow Wine Bar &
Bistro har vi tagit fram ett koncept dar
vi har fatt ga loss i det franska koket.
Bistromenyn, frukosten och barens

utmarkta vinlista kommer till sin fulla
ratt i den parisiska atmosfaren”, sager
Staffan Naess.

Menyn kommer att vara inspirerad
av klassisk fransk bistromat men med
Dahlgrens uttalade vurm for “det
naturliga koket”, och vinlistan foljer
dess spar.

”Malet ar att skapa en genuin fransk
upplevelse, bade vad géller atmosfar
och mat”, sdger Mathias Dahlgren.

Las mer pa: www.thesparrowhotel.se

Jakten
pa nasta
stjarnkock!

u ar ansékan
for den fjarde
upplagan av
tavlingen
S. Pellegrino Young Chef
Award 6ppen. Tavlingen ar
en gigantisk talangjakt med
framsta syfte att synliggora
och hjélpa unga yrkesverk-
samma kockar som ar 30 ar
eller yngre i starten av sin
karriar.

Senaste upplagan av tav-
lingen holls 2018. Sverige
var fint representerat av
Anton Husa i finalen.

Finalen i S. Pellegrino
Young Chef Award 2020
ager rum i Milano i juni
nasta ar.

Las mer pa
sanpellegrino.com

Drinktips,
Ginger Spicy

Ginger Beer &r god som den ar
men fungerar ocksa fint som bas

i en cocktail eller drink. Varfor inte
testa en Ginger Spicy smaksatt
med chili och lime? Resultatet blir
en s6t-sur drink med lite sting,
som passar perfekt som aperitif.

7 cl Ginger Beer

5 ¢l moérk rom

En liten bit riven farsk ingefara
0,5 lime, saften

Nagra chili flakes

Krossad is

miljoner bubblor
i en flaska

Boken ”Champagne 49 miljoner
bubblor i en flaska” bjuder saval
noviser som mer sakkunniga lasare
pa fascinerande fakta. Bland annat
kunskap om biodynamisk odling och
klimatférandringarnas inverkan pa
champagne-produktionen.

Boken ar skriven av dryckesskriben-
ten Fredrik Schelin, som avsldjar sina
100 favoriter.

Vi lottar ut tva exemplar av boken.
Tavlingsfraga: Vilket ar bérjade Nicolas
Feuillatte producera champagne?
Meijla ditt svar till info@enjoywine.se

Klimatsmart
dryckesbransch

Dryckesbranschen har
startat ett samarbete
for att tillsammans
minska sin klimatpaver-
kan genom att skapa ett
gemensamt verktyg for
att mata densamma.

Branschen ansluter sig
till den svenska regering-
ens klimatmal om att vara klimat-
neutrala till &r 2045.

”Vi har matt och klimatkompenserat
var verksamhet i flera ar. Men tillsam-
mans med hela branschen kan vi géra
storre skillnad,” sager Lisa Gunnars-
son, hallbarhetsansvarig pa
Enjoy Wine & Spirits.

DRYCKESBRANSCHENS
KLIMATINITIATIV

——h

D

Kalendarium

Hall utkik efter fler vi-
nevents under varen pa
enjoywine.se/event/

Under hela 2019 medverkar
vi pa massor runt om i landet.
Kom och smaka pa gamla klassiker
och goda nyheter i var monter och
prata vin med oss.

Vin&Deli Géteborg
Goteborg, 26-27 april

Vin i Vasteras
Vasteras, 20-21 september

Vin i Linképing

WINEE&FRIENDS

Link&ping, 11-12 oktober



Champagne - Nicolas Feuillatte

[ ]
Nicolas
@
Feuillatte ( )im
fransmdann
[ar valja
Nicolas Feuillatte har pé& kort tid blivit Frankrikes
och ett av varldens mest sdlda champagnemarken.
Bakom framgéangarna stod tva visionarer som

ville skapa en kvalitetschampagne fér den breda
massan.

Text — Par Stromberg

hampagne ar virldens mest myt-
omspunna vin. En dryck som i
arhundraden varit en symbol for
lyx och rikedom. Som sténdigt
druckits av sin tids kungligheter
och celebriteter. Darfor dr det
lite mérkligt att Frankrikes idag
mest sélda champagnemirke
- Nicolas Feuillatte - ocksa ér ett av de yngsta, grundat
1976. Framgangssagan dr synonym med motet mellan
tva méin - Nicolas Feuillatte och Henri Macquart - som
hade det gemensamma malet att skapa en kvalitets-
champagne for den breda massan. Men vilka var da
dessa tva visionérer?

Nicolas Feuillatte (1926-2014) var en av de manga
européer som direkt efter andra varldskriget sokte
lyckan i USA. Han fann den och kom att bli den ledande
importoren av afrikanska kaffebonor i landet. Om kvil-
lar och helger levde han jetsetliv i New York och spelade

6 WINE&-FRIENDS

Hur mycket
dricker
fransmdnnen?

Fransméannen drack 2,68
flaskor champagne per
person och ar, enligt
Champagne-organisationen
CIVC:s statistikbulletin 2012.
Svenskarna drack 0,24 flas-
kor champagne per person
och ar.
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Champagne - Nicolas Feuillatte

”Utover alla sociala
konventioner svmboliserar
var champagne frihet,

¢n bubbla 1 tagel.”

golf med Onassis och Kennedys. Nir hans pappa hastigt
gick bort pa 1960-talet blev Nicolas dgare till en vingard
iBouleuse, en by i Ardre Valley nira staden Reims i
vistra Champagne. 1976 - knappt 250 ar efter Moét &

Chandon och Taittinger - borjade Nicolas Feuillatte

producera egen champagne som kom att uppskattas av
hans vénner bland griddan pa Manhattan. Redan ett
decennium senare (1986) var hans champagne en av de
tio mest importerade champagnerna i USA.

Samma ar traffade Nicolas Feuillatte en partner med
liknande vision och héga ambitioner, Henri Macquart
(1914-2005). Macquart hade pa 1970-talet fatt odla-
re i regionen att ga ihop i ett kooperativ for att sikra
forsaljningen av sina druvor. Denna idé foddes efter den
rikliga druvskorden 1970, vilket medforde betydande
problem med 6verfyllda lager for de mindre vinbonder-
na. Henri Macquart fick dem att skapa en gemensam
druvlagringsanldggning. 1972 grundades Centre Vinico-
le de Champagne, i hjdrtat av Cote des Blancs.

1986 forvirvade det framétriktade kooperativet
Centre Vinicole de la Champagne varumarket Nico-
las Feuillatte. Sedan dess har varumarket fortsatt den
internationella tillvixten. Nicolas Feuillatte dr idag
Frankrikes mest slda champagnemaérke och volym-
missigt varldens tredje storsta producent, bakom Moét
& Chandon och Veuve Clicquot.
Men dven om drivet och passionen hos tva visio-
nérer har skapat varumarket sa dr det upp till de 4500
bonderna i kooperativet att leverera bra frukt och upp Nicolas Feuillat
till vinmakarna att lyckas forverkliga ambitionen om uttalas:

ett tillgdngligt vin f6r massorna som andas lyx och ° o -
exklusivitet. n l C O O

Guillaume Roffiaen, chefvinmakare pa Nicolas Feuil-

latte sedan 2017, menar att de stora framgangarna byg- ee © © ~2
ger pa det kollektiva engagemanget och solidariteten -F O O t
fran kooperativets alla odlare runt om i hela regionen J

som tillsammans levererar druvor av hogsta kvalitet.

8 WINE&FRIENDS
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odlare i regionen levererar
tillsammans hogsta kvalitet
av druvorna Chardonnay,
Pinot Noir och Pinot
Meunier.

”Champagne ar en viktig del
av alla véra liv. Drycken delas och
uppskattas overallt. Utover alla
sociala konventioner symbolis-
erar var champagne frihet, en
bubbla i taget”, siger Guillaume
Roffiaen.

Det faktum att druvor levereras fran i stort sett alla
byar i regionen med ett omsorgsfullt urval av premier
cru- och grand cru-byar skapar den subtila blandningen
som ger Nicolas Feuillatte balans, finess och fraschor.

Chefsvinmakaren Guillaume Roffiaen menar ocksa
att reserve-vinerna, vin som sparas fran tidigare argang-
ar, spelar en central roll i den kreativa processen hos
Nicolas Feuillatte.

”Reserve-vinerna skapar vara framtida cuvéer. Vi for-
varar dem med varsam hand i vdra kéllare och de repre-
senterar ryggraden, visionen och konsekvensen i vara
viner. De dr en ovarderlig ingrediens och krydda som
kommer att stddja vinets aromatiska och strukturella
potential frdn ett visst &”, sdger Guillaume Roffiaen. ¢

A -q,,,.
a JA.

Flyg & bil eller tag
Champagne ar knappt tva timmars
bilfard 6ster om Paris. Du kan ocksa
ta det snabba TGV-taget som
pa bara 40 minuter tar dig rakt
in i centrum av Reims, huvud-
staden i Champagne.

Nicolas Feuillate bér-
jade géra champagne
1976 i Bouleuse, en by
néra Reims i vastra
Champagne.

Nicolas Feuillatte.
Blanc de Blancs
Collection Vintage, 2012
Art. nr 7592, 329 kr.

WINEE&FRIENDS

Nicolas
Feuillatte

Champagne Nicolas Feuil-
latte grundades 1976. Tio ar
senare kdpte kooperativet
Centre Vinicole de la Cham-
pagne varumarket. Nicolas
Feuillatte ar idag Frankrikes
mest salda champagne-
marke och volymmassigt
varldens tredje storsta
Champagne-producent.




Pet Nat

PET NAT 2017 | VD.L

4 b

AUSTRIA

Alla snackar
Pel Nal!

Pet Nat vin ar en av arets
storsta snackisar inom vin-
véarlden. Fransmannen kallar
det ett Vin de Soif

- vin att slacka torsten
med. Men vad ar Pet Nat
egentligen?

Text och bild - Par Stréomberg

ad ir Pet Nat?

Pétillant Naturel eller
Pet Nat, som det ofta
forkortas, star helt enkelt
for naturligt mousse-
rande vin. Det dr langt
ifran ett nytt pafund. Faktum &r att detta
l4tt mousserande vin dateras langt innan
Champagne gjorde bubblorna till sina.

\'J

Hur gors det?

Pet Nat produceras enligt metoden
méthode-ancestral. I korthet kan det
beskrivas som ett vin som far jdsa i flaskan
utan att man separerar fillningen fran
vinet. Att vinet buteljeras innan det jast ut
sin forsta jasning gor att koldioxid produ-
ceras av de naturliga sockerarter som finns
i druvorna och skapar bubblorna i flaskan.

WINE&FRIENDS

Fuchs & Hase
Vol. 4

Nyligen slappte vi Fuchs & Hases
\Vol. 4 pa Systembolagets tillfalliga
sortiment. Vinet ar gjort pa
druvorna Gruner Veltliner och
Muller-Thurgau.

Fuchs & Hase Vol. 4, 2017
Art. nr: 91289, 169 kr
(flaska, 750 ml)

Hur smakar det?

Det dr ett naket, livligt och ibland rustikt
vin, extremt paverkat av terroiren. Har ofta
en ldtt och mjuk mousserande munkéns-
la och generellt sett en 1ag alkoholhalt.
Innehéllet i flaskorna kan ofta upplevas
grumligt, pd grund av den dterstdende
jastens nérvaro och brist pa filtrering.

Vad passar det till?

Vill du ha en perfekt aperitif till lite
enklare snacks dr det dags att testa en torr
Pet Nat. Det passar aven till mat och da
utmarkt till det nya nordiska koket med
lokala gronsaker, fisk och lattare kottritter.

Vart kommer det ifran?

Framforallt frn Frankrike men &ven i
ovriga virlden. Osterrike har vunnit mark
pa sista tiden mycket tack vare producenten
Fuchs und Hase. Projektet Fuchs und Hase
dr ett samarbete mellan producenterna
Jurtschitsch och Arndorfer i Kamptal. Nar
projektet drog igéng for nagra ar sedan var
man den forsta producenten i storre skala
som gjorde den hir typen av vin i Osterrike.
Idag finns Pet Nat fran Fuchs & Hase pa
ménga Michelinkrogar i Osterrike. ¢



Dryckesskolan - Klassificering

darior varierar priscel

Vad ar egentligen skillnaden mellan ett billigt och ett dyrt vin?
Thomas Holstein reder ut vad som skiljer ett instegsvin fran
vallagrade, hégkvalitativa viner.

u har garanterat statt pa
Systembolaget och fingrat
pé ett vini en prisklass lite
o6ver vad din planbok till-
later, for att strax darefter
aterfalla till det vanliga
favoritvinet. Hur kommer det sig egentli-
gen att prislappen pa en flaska vin varierar
fran nagra tiotals kronor till flera tusen?
Somliga viner har en dyr prislapp for
att de kommer fran ett exklusivt distrikt.
Det mest klassiska exemplet d&r Cham-
pagne. Andra viner ar dyrare eftersom
efterfrgan Gverstiger tillgdngen. Men
den vanligaste orsaken till prisskillnader
mellan olika viner dr hantverket bakom.
Enkelt kan man séga att ju mer industriellt
ett vin dr producerat desto billigare dr det.
Och, ju mer hantverksmaissigt ett vin ar
producerat desto dyrare dr det.

Det finns fyra
klassificeringar pa
rétt vin frdn Rioja:

Joven = ungt vin.
Far saljas direkt
efter skord.

Text — Thomas Holstein

Ettbra exempel pa den hir prisvariatio-
nen ar vinerna fran Rioja-producenten
Baron de Ley. I deras produktportfolj
hittar du instegsvinet Joven, som &r det
enklaste och billigaste vinet. Har laggs
farre arbetstimmar i vingarden, vinet siljs
ungt och kallas ofta for Joven, vilket bety-
der att det varken har lagringskostnader
eller innebar dyra kapitalbindningar.

Riojas nista kvalitetsniva heter
Crianza och dr ett vin som enligt den
spanska vinlagen méste lagras i minst 12
manader varav minst 6 méanader pa ekfat.
For att skapa ett vin som klarar av att
lagras pé fat i sex ménader, behovs ett for-
beredande arbete i vingdrden for att skapa
druvor med kraft. Dartill kommer en
kostnad for att kopa ekfat och en kostnad
for att binda upp kapital under lagringsti-
den. Detta gor Crianza-vinet lite dyrare 4n
foregdende Rioja.

Nista niva - Baron de Ley Reser-
va-maste lagras 36 manader varav
minst 12 ménader pa fat. Baronde
Ley Reserva dr dérfor nagra kronor
dyrare och kostar 119 kr.

Crianza = Maste
lagras minst ett
ar, varav minst sex
méanader pa fat,
pa bodegan.

WINEE&FRIENDS

Reserva =

Maste lagras
minst tre ar, varav
minst ett ar pa fat,
fore forsaljning.

Den dyraste kvaliteten som Baron

de Ley gor heter Rioja Gran Reserva.
Den kvaliteten gors bara under argangar
ndr skorden ar av hogsta kvalitet. Gran
Reserva kriver 60 manaders lagring varav
24 manader pa ekfat. For att kunna skorda
druvor som Klarar av den langa lagringen
krivs manga timmars vingérdsarbete.
Som regel dr det druvor fran dldre stockar
som anvands. En dldre producerar farre
druvor dn en yngre. Producenten behover
gora stora investeringar i ekfat och kapi-
talbindningen r pafrestande vilket
forklarar varfor olika viner fran
olika producenter varierar i pris.
En Rioja Gran Reserva kostar
drygt200kr. ?

ron de Ley \
- 2011

% erva,
| Crew R g kr,

':2@
H & 2768

Art nr:
Gran reserva =
Méste lagras
fem ar, varav
tva pa fat.

1



Vilket vin till maten - Kyckling

En kvckling
—{re ratter %

Med lite planering och tillbehér kan en stor kyckling bli tre

maltider for fyra personer. Anvand bréstbitarna till en frasch Tips<!

varvariant av Waldorfsalladen och resten till en kryddig ugnsratt. :tayrcgfikkytfk,?fgef,“
Det som blir &ver funkar fint som fyllning i smarriga sliders. sekgref;‘;;"nju maste
Recept och foto - Simon Bajada ben. P4 néitZt r;i%rsa

flera filmer dar du
kan se hur man gar

tillvaga,
Kryddig rostad kyckling med kamut, yoghurtsas och granatapple
4 portioner
Rostad kyckling > 300 g kamutvete, kokat enligt 1. Lagg kycklingbitarna i en ugnsform. Krydda kycklingen med
> 2 kycklinglar, 2 klubbor och tva instruktionerna pa paketet spiskummin, koriander, kanel, vitlék och citronskal. Ringla éver
vingar fran en stor kyckling olivolja. Anvand handerna och massera in kryddorna i skinnet.
> 1 tsk malen spiskummin Yoghurtsas Tack med plastfolie och lat marinera i rumstemperatur i 45
>1 tsk torkad koriander > 2 dI grekisk yoghurt minuter.
> % tsk kanel ; > % dl hackad farsk mynta 2. Rosta kycklingen cirka 45 minuter i 200 °C. Innertemperaturen
>rivet citronskal fran en halv > saft fran en halv, liten citron pa den tjockaste delen bér komma upp till minst 75 °C.
citron > salt och svartpeppar
> 3 hackade vitléksklyftor 3. Koka kamutvetet.
> 2 msk olivolja For garnering 4. Under tiden, gér yoghurtsasen genom att blanda alla * = i
> 1 granatapple ingredienser i en bunke. Skala granatapplet. Garnera till slut M
> ¥ kruka mynta kycklingen med granatappelkarnor, mynta, salladslék och : /_,..-—_--

> % knippe salladslok sesamfron.
> % dI rostade sesamfron . 5. Servera med exemplevis pitabréd.




be Briccontondo
piemonte Barberad
Fruktigt. friskt och
1askande. passar aven
till vilt och Pasta
Bolognese.

Art,noe 2773, 89 ke
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Vilket vin till maten - Kyckling

Var-Waldorf med kokt kyckling

4 portioner

> 1 liter vatten

> 2 kycklingbrostfiléer (utan
skinn)

> 1 tsk fankalsfron

> fankalsfastet (det som blir
over av sjalva knélen som
anvands i salladen)

> rivet citronskal fran en halv
citron

>1dl vitt vin

> ¥ tsk salt

> 1 fankal (cirka 300g), tunt
hyvlad och placerad i kallt
vatten

> 1 stor endive, delad i tre
bitar tvars 6ver

1. Lagg salt, vatten, fankalsfron, vin, fankalsfastet och kyck-

lingbroést i en liten kastrull. Vatskan ska tacka filéerna. Koka

upp pa medelvarme. Sénk sedan varmen och lat sjuda

i cirka 10 minuter. Kycklingen ar klar nar innertem-

peraturen pa den tjockaste delen ar 75 °C. Ta upp -
filéerna, salta och lat svalna i ett par minuter.
Lagg i en fryspase eller plastpase och stoppa

in i frysen till de ar kalla.

2. Gor dreséingen genom att blanda alla

ingredienser i en skal.

3. Ta ut kycklingen th skar ﬁléerna‘i

tunna skivor.

4. Hyvla fankalen tunt och lagg i kallt
vatten. Dela endiven i tre bitar tvars
over. Ta bort karnhuset och hyvla
&pplet tunt. Halvera vindruvorna.
Skdlj alla grénsaker och druvorna,
och torka i en kékshandduk eller i

en salladsslunga. Blanda dressingen
med fankal, endive, apple, persilja,
kyckling och vindruvor. Stré éver
hackade valnétter och havssalt.

|~"

>1dl bladpersilja

>1 Granny Smith-apple, med
karnhuset borttaget och
tunt hyvlat

>120 g gréna vindruvor,
tvattade och halverade

> 0,75 dl majonnas ’ Fontgnafredda

> 0,75 dl yoghurt herin Lapghe.piane,
> rivet citronskal fran en halv 50:”’,3'"__: Rieslihg
- % Nascetty, 5o
cltronn . Torrt meduhs 0%
> saft fran en halv citron Passar 14 fc’g syra.
oru
> % tsk salt kyckling ﬁVer?mt'l
= 1 fiskrétter, Lt
> En nave valnétter AP;-k nr: 2287
r

]

Spara kokvattnet

och anvand som

buljong i andra
ratter

WINE&FRIENDS



Tips!
Kycklingben, -lar och
-vingar passar spe-
ciellt bra till det har
receptet. De innehaller

lite mer fett &n bros-
ten och blir inte lika

4 portioner ]

Coleslaw i
400 g spetskal eller kinakal
i tunna strimlor
saft fran en halv citron
¥ dI grekisk yoghurt
% dl majonnas
100 g rivha morotter
1,2 dl bladpersilja
% tsk salt

Soétpotatispommes
800 g sotpotatis
1 msk majsstérkelse
rékt paprika efter smak
- férslagsvis % tsk
salt

ers med

latt torra.

I ;.i#," 3 HAT -
coleslaw och sétpotatispommes

Kyckling i
minst 500.g kycklingkétt av
det kokta kottet
4-!&5_$ider- eller hamburger-
bréd
bl
100 g skivad saltgurka

4

Borja med att gora coleslaw.
Rér ihop majonnas och yoghurt
forst, och tillsatt sedan resten
av ingredienserna. Tack och satt
at sidan.

Satt ugnen pa 220 °C. Skala
sétpotatisen och skar dem i

i

1x 10 em tjocka stavar. Lat dra i
kallt vatten minst;30 minuter. Nar
man gor det skojs stérkelsen bort
och pommesen blir krispigare.
Hall sedan ut vattnet och torka
sotpotatisen noggrant med hus-
hallspapper eller en kékshandduk.
Blanda potatisstavarna med"* ¥
olivolja. Stré sedan éver majsstar-

Fordela stavarna jamnt pa en plat,
kladd med bakplatspapper. De
ska inte ligga pa varandra. Rosta i
cirka 30 minuter och passa.noga
s& att de inte branns. 1

Under tiden, férbered kyck-
ingen. Dra isar kottet i langa,

tunna tradar. Lagg i mitten av en
bit aluminiumfolie. Tillsatt nagra
droppar vatten och vik ihop fofien
till ettpaket. Idén &riatt varma

upp kycklingen med hjélp av lite it

anga. Varm i ugnen i atta minuter. FEE

Stall sedan paketet at sidan.
Nar pommesen ar klara, ta

. -ut dem ur ugneh och la &ipithis:
kelse och rékt paprika. Salta intel i+ i /agg pa

hushallspapper. ‘Salta.

Montera sliders med kyckling
langst ner, sedan coleslaw och
sist saltgurka. Om du vill kan du
ocksa bre broden med majon- i
nés. Servera med sétpotatis- -

pommes. &

15
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Summa =

...basta drycken
till Toast Skagen

En riktig klassiker. For manga ar det sjalvklart
att servera med bubbel. Men ar det verkligen
den godaste kombinationen?

Vi lat var testpanel ta reda pa hur Skagen-
rora passar till rétt, vitt och rosé.

Rotari
Brut Rosé
Art. nr: 7701,
125 kr

Jp.

Vinet gar vilse
i skagenroran...
En skvatt citron
ger lite skjuts.

2p.

God dryck som jag
hellre dricker utan
skagenrora.

2p.
Syran och fettet gifte

sig inte. Men god
eftersmak.

2p.

Ganska gott.
Marklig sensuell
upplevelse
i munnen.

9p.

Kings
Ridge
Pinot Noir
Art. nr: 6286,
159 kr

2p.

Njae... Vinet ar gott
for sig, men marklig
combo.

Njae

U

2p.

Funkar, men inget
forstahandsval.

dp.

Kul kombo!
Funkar battre an
vantat.

1p.

Konstig upplevelse.
Dédar raksmaken.

Doder
oS aleen

8p.

WINEE&FRIENDS

Blason de
Bourgogne,
Macon-

__| Villages

Riktigt bra kombi-
nation! Syran i vinet
ersatter citronen.

4p.

Pérlande pa tungan,
fint syrligt.
Parlaote po

fungan

4p.

Okomplicerat och
bra. Mjuk och fruktig
eftersmak.

4p.

Mycket gott!
Trevlig syra. Behovs
ingen citron.

17 p.

Casal di
\I Serra

Classico

Superiore

EKO
Art. nr: 12419,

) 99 kr

dp.

En OK combo
men inte mer. Hade
onskat lite mer bett

i syran.

Jp.

Mjukt och smérigt,
men lite besk
eftersmak.

4p.
Fin kombo.
Vill ha mer!

Jp.

Lite mjukare
kombination. Gott
men inte utmarkt.

13p.



Farsk svensk sparris har
kort sasong. Den skordas

under perioden april till
juni. Manga &r vi som

raknar dagarna tills den
forsta leveransen kommer.

Text — Thomas Holstein

parris ar en lilje-

vaxt och finns

i tva olika varian-

ter; gron och vit.

Den vita sparrisen

finns under en
kortare sasong och framférallt
tyskarna firar detta med festivaler
som har gjort att denna sparris
har blivit lite extra atravard.

Skillnaden mellan den gréna
och den vita sparrisen &r att den
vita vaxer under jord och den
gréna over jord. For att klara av
livet under jorden har den vita
sparrisen ett skyddshélje om sig.
Ett holje som behover avlagsnas
innan den ska &tas. Det faktum att
den véaxer under jord gor att den
vaxer langsammare varfér den
alltid ar tjockare an den gréna.
Den vita sparrisen har en smak av
viss beska medan den gréna har
en sotare karaktar. For att beska
ska matchas bra tillsammans med
vin behévs en smakbrygga i form
av fett och syra. En hollandaise-
sas innehaller just dessa ingre-
dienser och 6ppnar upp for ett
mote med viner som innehaller
hog syra som ocksa kan skara
igenom fettman. Se vara tips har
bredvid.

Att tillaga sparris ar enkelt. Du
kan antingen koka, steka eller
ugnsbaka den. Grén sparris kan
ocksa atas ra som ingrediens
i en god sallad. Det vita kraver
tillagning. ®

Den vita sparrisen behéver skalas
for att inte blir tradig nar vi ater
den. Nar du skalat din sparris gor
du klokt i att spara skalresterna.
Anvand dem tillsammans med
andarna som du skurit bort till en
god sparrissas eller en gronsaks-

Odla din
egen sparris

Sds eller
buljong

Sparrisen ar tacksam och
latt att odla sjélv. Nar du val
funnit dig tillratta i sparrisens
vaxtrytm kan du se fram emot
manga lyckade sparrisskord-
ar. Ett tips ar att kdpa redan
valutvecklade sparrisplantor.

buljong.

WINEE&FRIENDS

Sasongens ravara — Sparris

Tillagningstips

Enjoy Wine & Spirits systerbolag Di
Luca & Di Luca med varumarket
Zeta samarbetar sedan flera ar
med Juniorkocklandslaget for att
stddja innovativ och nytankande
matlagning i Sverige. Har delar
lagledaren Peter Jelksater med sig
av sina béasta sparristips:

Stall sparrisen i lite kallt vatten, i
en vas forslagsvis, med ny snittyta
i rotdndan direkt nar du kommer
hem fran affaren. Snyggt som
vilken blombukett som helst och
bra foér sparrisen att bli "saftig” infor
tillagning. Forvara staende i kylen
pa samma séatt éver natten.

Skala stjalken noga och lagg i
ugnsséker form och ringla éver
enkel rapsolja eller matolja. Salta
och sockra litegrann. Satt in i varm
ugn 225 grader i ca 15-20 min.
Konsistensen ar lika god mjuk som
med lite fastare kéarna.

Lat svalna nagot, skar i 6nskade
bitar och ta bort nedre rotandan.
Servera med flagad god parmesan,
rostad mandel, nymald svartpeppar
och en vinagrett pa fruktig olivolja
och farskpressad citronjuice.

i3

A Christmann Riesling.
Art nr: 5882.
139 kr (750 ml)

Juliusspital Wurzburger
Stein Silvaner Trocken
Erste Lage
Art nr: 91304
189 kr (750 ml)



Reseguide — Svenska vinbarer

Bistro Odette, G6éteborg

18

For att dricka gott behdver du inte resa langt i
var. Det gar att dricka intressanta och kul viner
over hela Sverige. Vi har listat ndgra av de mest
spannande vinbarerna fran norr till séder.

Text — Par Stromberg

WINE&FRIENDS




Deli Di Luca, Stockholm

Umed

Hjartat av Harlequins verksamhet
ar en varm och mysig vinbar. De-
ras sommelierer jobbar konstant
med vinlistan fér att halla den

sa spannande och aktuell som
majligt. Har serveras viner pa
glas som matchas omsorgsfullt
mot deras kreativa menyer.

Harlequin
www.harlequinumea.com
Radhusesplanaden 2E, Umea

Are

Vinbaren pa anrika Aregarden
med smakinfluenser fran hela
varlden har blivit ett mycket upp-
skattat och populart krypin. Om
man &r intresserad av viner och
spannande smaker ar detta ett
maste under ett besok i Are.

Pa Granen ar det artisten Petter
som har hand om vinlistan med
influenser fran musiklivet. Listan
speglar Petter och bygger pa
hans passion for druvan, vinma-
karen, omradet eller bara kanslan
nér du dricker det du har i glaset

Vinbaren
www.vinbaren-are.com
Stationsvagen 11, Are

Granen
www.aregranen.se
Tottvéagen 127, Are

Gavle

Verovin Vinbar ar en 6ppen famn
och ett andra vardagsrum fér
alla livsnjutare och vinintressera-
de, oavsett om man ar novis eller
erfaren. Det ar njutningen som
star i centrum, praglad av akta
vinkéarlek. Har kan du slinka in
hela eftermiddagen for ett glas
vin med underbara charkuterier
och ost i baren.

Verovin
www.verovin.se
Norra Kungsgatan 11, Gavle

Uppsala

| det gamla stationshuset i Upp-
sala ligger Dryck och Mat. Har
star drycken i fokus och du hittar
ett brett sortiment av 6l, vin

och sprit. De erbjuder tva olika
avsmakningsmenyer, och vinlistan
ar riktigt bra. Populart stélle!

Dryck och Mat
www.dryckochmat.se
Olof Palmes Plats 2, Uppsala

Stockholm
Eftersom Stockholm &r stort
véljer vi tva barer pa Sédermalm
for enkelhetens skull. Prisbe-
I6nta vinbaren Folii har nagra
av Stockholms mest begavade
sommelierer. Teamet bakom
vinbaren Folii, Jonas Sandberg
och Béatrice Becher, 6ppnade
dessutom nyligen restaurangen
Voisine pa samma gata. Har
serveras rustik och véllagad mat
med rotterna i bade det franska
och svenska koket.

Deli Di Luca &r en restaurang
i kombination med en delibutik.
Har erbjuds genuin italiensk mat
med de basta ravarorna i en
skén atmosfar. At dar eller ta
med hem. Vinbaren har mycket
gott fran nagra av vara absoluta
favoritproducenter.

Folii
www.folii.se
Erstagatan 21, Stockholm

Deli Di Luca
www.delidiluca.se
Folkungagatan 110, Stockholm

Orebro

Amano ar en klassiker med djup
och begavad vinlista. Toscana
ligger varmt om hjartat, med ett
italienskt kok i den hogre skolan,
dér bade mat och dryck agnats
samma goda omsorg.

Amano
www.a-mano.se
Kungsgatan 1, Orebro

Goéteborg

| slutet av forra aret 6ppna-

de sommelieren Oskar Ahlvin
vinbaren La Lune i G&teborg for
att dela med sig av sin karlek till
ekologiska och biodynamiska
viner. Stéllet &r ett populart
nytillskott och en liten Bar & Vin
med 16 platser. Smaratter och
massor av vin!

Bistro Odette ar kanske mer
av en restaurang an vinbar men
det gar fint att slinka in pa bara
ett glas ocksa. Personligt utvalda
viner av det passionerade agar-
paret Emma och Mathias. Europa
star i centrum och en viss férkar-
lek for det udda, ovanliga och
naturliga kan skonjas.

Bar La Lune
www.barlalune.se

Vasa kyrkogata 1, Géteborg
Bistro Odette

www.bistroodette.se
Olivedalsgatan 14B, G&teborg

Vaxjo

Vineria di Massimo &r en levande
bar, utbudet &ndras standigt

och alla viner serveras pa glas.
Griffeltavlorna kommunicerar vad
som &r bast just for kvallen.

Vineria di Massimo
www.restaurangmassimo.se
Sandgardsgatan 10, Vaxjo
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Reseguide - Svenska vinbarer

Kalmar

Restaurang Postgatan ar som

en gastronomisk fritidsgard. Hit
behoéver du inte komma bara for
att ata middag, det gar lika bra
att slinka in pa ett glas vin. Vilken
tid de stanger pa kvéllarna ar en
fraga om dagsform, humér och
gaster.

Postgatan
www.postgatan.nu
Postgatan 5, Kalmar

Malmd
P& baren LEnoteca pa Gamla
Vaster kan du njuta av ett gott
glas vin, ensam eller i séllskap.
Vinlistan bestar av 6ver 300 olika
viner speciellt utvalda fran sma
seridsa vinmakare.

350 meters promenad darifran
ligger Julie, vinbaren for dig
som vill ramla in pa ett glas vin,
kaka en bit ost, kanske unna dig
en magnum eller brakmiddag.
Valgjorda viner med harlig energi
fran kvalitetsdrivna vinbénder
med sma odlingar som manar
om mangfald, miljé och oss
vindrickare.

L’Enoteca
www.lenoteca.se
Vastergatan 6C, Malmé
Julie

www.juliemalmo.se
Tegelgardsgatan 9, Malmé
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Verovin, Gavle
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| fokus -

\arldens
basta pasta!

Pasta ar lite av det italienska kokets hjarta. Varje region har
sin specialitet och de urgamla traditionerna fors vidare fran
generation till generation. Det genuina hantverket ar en for-
klaring till den italienska matkulturens smakrikedom, omsorgen
om ravarorna en annan.
- Att ata pasta utan att fundera 6ver vetet, ar lika konstigt
som att dricka vin utan att prata druvor, sdger Fernando Di
Luca, mannen som tog pastan (och olivoljan) till Sverige.

Text — Elisabeth Askefalk

20

Fernando
Di Luca

et ar pa det
bdljande faltet
allt borjar. Det ér
hér den italien-
ska pastan blir
vird namnet pa
riktigt.

-Vetet dr avgorande for kvalite-
ten. Det dr det som avgér om pastan
behaller spansten maltiden igenom,
eller om det blir en kladdig massa
som landar pa tallriken, siger
Fernando Di Luca, grundare av
varumadrket Zeta.

Forklaringen till det stavas pro-
tein. I Italien finns mer dn etthund-
rafemtio olika sorters durumvete.
Etthundratjugo av dem &r registre-
rade vid det italienska jordbruks-
verket som pastamjol. Det sidger en
hel del om hur italienarna sjdlva ser
pa vikten av vetet, vilket &ven géller
Fernando Di Luca.

-Vill du dta god pasta titta pa
proteinhalten. Ju hogre proteinhalt
desto bittre pasta. Proteinet ar
avgorande for kokegenskaperna
och gor att pastan forblir "al dente”,
med tuggmotstand. Tyvérr &r det
svart att hitta information om bade
vetesort och proteinhalt i Sverige.
Ibland tanker jag att det inte hant
nagonting sedan jag kom till Sverige
pa 60-talet och det bara serverades
stuvade makaroner. Akta italiensk
pasta bakas pa dkta, italienskt
durumvete pa dkta italienskt vis,
sager Fernando med eftertryck.

Sé talar en tvittikta italienare,
och med viss rétta. I Italien har man
dtit pasta sedan 1100-talet, gdrna
varje dag! Italienarna kalasar pa
tjugosex kilo pasta per person och
ar, medan svenskarna nojer sig med
blygsamma nio kilo.

WINE&FRIENDS

Det sags att det finns fler
sorters pasta i Italien &n antalet
dagar pa ett ar, och namnen ar

ofta uttrycksfulla och anknyter till
formen, som fiocchi vilket betyder
fluga (en sddan man bar om halsen).
Oavsett form och storlek kan pasta
anvandas valfritt, eller ocksa foljer
man nagon av raden nedan.

Till slata eller finférdelade gronsaks-
baserade saser passar skruvar och ror
allra béast. Pasta med réafflad yta och
mycket veck gor att sasen fastnar och
fangar upp de finstamda smakerna.

Lite tjockare kortpasta i form
av ror lampar sig till sdser med storre
bitar av kott, fisk eller gronsaker. Bitarna
gébmmer sig pa det hérligaste satt
i pastans alla haligheter.

Langa pastastran passar béast
till mustiga, smakrika s&ser som
inte ar for rinniga, som Bolognese,
Carbonara eller skaldjurspasta. Spa-
ghetti med kottfarssas skulle aldrig
serveras i Italien. Dar ar det
ratta pastasallskapet fettuchini
eller tagliatelle.

Med &gg i degen blir pastan
smidigare, mer proteinrik och enklare
att kavla riktigt tunt. Aggpasta &r
vanligt i norra Italien som &r en mer
valbargad region. Aggpastan passar
fint till kramiga ostsaser, raguer samt
grovre kottsaser. Antalet 4gg i degen
paverkar inte bara naringsinnehallet,
det ar avgoérande for pastans smak
och elasticitet. Zetas dggpasta gors
med mellan 5 och 6 &gg per kilo mjol.
Enklare aggpasta har ofta bara
4 &gg per kilo.



s
till pasta.
. 2392, 89 kr

-5

"Nagra droppar-elivolja-over-pastan lull-
dndar matupplexelsén=Fillsammans ulgor
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| fokus -

En klassisk pastaskruv ar Strozzapreti, vars namn
betyder ungefar “stryp prasten”. En siagen ar att
namnet kommer fran glupska préaster som néar de
bjéds pa middag alltid at féor mycket. En annan teori
ar att namnet kommer fran den skruvade formen
som férr gjordes fér hand, som en liten strypning.
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Till Zetas premiumpasta Casa
Di Luca anvénds enbart Kronos, en
av varldens basta durumvetesorter,
och det mesta odlas i Apulien -
regionen som s4 fint bildar Italiens
“klack”. Zetas Casa Di Luca pasta
innehaller hela 14 procent protein,
vilket dr bland marknadens hogsta.
-Det mérks i bade smak och
konsistens. All var korta pasta dr
dessutom bronsvalsad. Det ger en
pords och ruggad yta som gor att
pastan tar smak av sdsen pa basta sitt.
Ofta baseras sasen p4 ett fatal ravaror
av hog kvalitet, precis som all annan
matiItalien, och det ar vanligare

med tomatsas som grund &n gridde
eller créme fraiche i sdsen, berittar
Fernando.

-Men det viktigaste av allt 4r
att avbryta kokningen 1-2 minuter
innan utsatt tid pa paketet. Lat sen
pastan snabbt koka upp i sdsen
sa gifter sig smakerna ordentligt,
fortsétter han ivrigt.

Det knepet giller for 6vrigt all
pasta oavsett om det dr trddsmal
spaghetti, bastanta ror eller snirkli-
ga snéckor pa tallriken. Att det finns
sa manga pastasorter speglar det
italienska kokets rikedomar, men
det handlar ocksa om stolthet 6ver
de lokala traditionerna samt geogra-
fiskt ldge. I norr foredrar man langa
pastaformer och farsk pasta med
mycket 4gg som passar till tyngre
ostsdser och raguer, medan kortare
pasta dr vanligare i soder (med
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Anvénd 1liter vatten
per 100 g pasta samt ¥ msk
salt per liter vatten.

Hall bort vattnet
1-2 minuter innan utsatt
tid for perfekt tuggmotstand,
och lat den sedan fa ett
snabbt uppkok i sasen.

Spad sasen med
pastavatten i stallet for gradde.
Starkelsen i vattnet ger
en harlig kramighet.

undantag av spaghetti) dr fisk och
skaldjur samt littare tomatbaserade
saser kinnetecknar koket.

-Idag dr de lokala variationerna
inte fullt lika starka i Italien, utan
pastans form och om den ér slit el-
ler réfflad avgor till sist vilken pasta
man éter till olika typer av séser.
Och pastan ér i fokus, sdsen har mer
en biroll, berdttar Fernando.

I dag dr pasta néstan lika svenskt
som kottbullar och litegrann av
universalmat som l6ser middagspa-
niken gng pa ging, oavsett om man
ar flexitarian, vegan eller kottils-
kare. Det gar fort att tillaga, kan
varieras i det odndliga och passar i
matlddan.

-Men en sak dr viktig. Lat inte
pastan vinta pa gisterna, det dr en
matritt som bor avnjutas direkt,
avslutar Fernando.



Spaghetti alla puttanesca

4 portioner

2 burkar Zeta Koérsbarstomater

2-3 vitloksklyftor hackade
1/2 réd chili finhackad

2 1/2 tsk Zeta Sardellcréeme
eller 4 st Zeta Sardeller,
grovhackade

1/2 dl Zeta Extra jungfru-
olivolja Classico

1 burk Zeta Leccino-oliver
urkirnade (290g)

2 msk Zeta Kapris medelstora
2 msk bladpersilja hackad
400 g Zeta Spaghetti Casa
Di Luca

Fras vitlok, chili och sardellcréme i
olivolja utan att de far farg.

Tillsétt tomaterna, oliver och kapris.
Lat sjuda under lock i 30 minuter.
Ror om da och da.

Koka spaghettin mjuk men spéanstig,
“al dente”, i rikligt med saltat vatten.

Spara lite vatten innan du haller
av vattnet och vand ner spaghettin
i sasen. Spad med pastavattnet om
du 6nskar mer vatska.

Stré éver persilja och servera.

WINEE&FRIENDS
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. Lammfarspasta med salvia och citron

4 portioner

400 g Zeta
Strozzapreti

400 g lammfars

3 msk Zeta
Olivolja Citron

salt

svartpeppar
1burk Zeta Créme
av soltorkade
tomater

1dl torrt vitt vin
rivet skal och saft
fran 1 citron

1 kruka farsk salvia
1burk Zeta Kalama-
taoliver urkdarnade,
290 g

Fras farsen i citronolivolja, salta
och peppra.

Tillsatt créme pa soltorkade
tomater, vitt vin och citronsaft.

Lat koka ihop nagot och smaksétt
sedan med rivet citronskal och
finstrimlad salvia.

Koka pastan enligt anvisning pa
paketet.

Servera pastan med lammfarssa-
sen och oliverna.

Ringla garna lite extra olivolja
Gver.
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Spaning - Piccini Memoro

Del
basla
Iran
Italien

Som en hommage till
hemlandet ville producen-
ten Piccini goéra ett vin som
bestod av det basta fran hela
[talien. Resultatet blev ett vin
med druvor fran landets vikti-
gaste vinregioner.

Text — Annika Molin
amiljen Piccinis vinshis-
toria borjade i hjartat av
Chianti i Toscana 1882.
Angiolo Piccini borjade
da framstélla viner med
mottot: "Det dr inte hur mycket vin vi gor,
utan hur mycket passion vi ligger ner i vért
arbete med vinet som raknas.”

Hans devis var framgangsrik, fér idag
sdljs familjens viner langt utanfor Toscana
och Italiens grinser. Vinerna dterfinns nu-
mera i hela virlden och efterfragan pa deras
valgjorda viner fortsatter bara att vixa.

)

Veneto | Merlot

Abruzzo | Montepulciano

Apulien | Primitivo

Sicilien | Nero d’Avola

| samband med
150-arsjubileet av
Italiens enanande
2011 skapades
vinet Piccini Me-
moro.

“Del dr inte hur myckel vin vi gor,
ulan hur myckel passion vi ligger ner
i vart arbele med vinel som raknas.”

Idag ir det fjirde generationen Piccini -
syskonen Mario, Martina och Elisa Piccini
- som forvaltar familjens vingard och his-
toria med en sténdig blick mot framtiden.
I samband med 150-arsjubileet av

Italiens enande 2011 skapade syskonen
vinet Piccini Memoro, som en hyllning till
hemlandet. De ville att vinet skulle besta
av och representera det bésta fran Italien.
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Resultatet blev druvor fran landets fyra
horn; Primitivo fran Apulien, Montepulcia-
no fran Abruzzo, Nero d’Avola fran Sicilien
och Merlot fran Veneto.

Det fruktiga hyllningsvinet gjorde suc-
c¢ med sin med tydliga toner av korsbir,
fikon och kaffe, och passar utmarkt
till just italienska klassiker som pizza
och pasta. ?

piccini |
Memoro

pris: 89 Kr.
Art nr: 2392
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Fér mer information om vara
viner och kommande lanseringar,
klicka in pa wineandfriends.se
och fliken vara drycker.

@ Mousserande ? Rosé ? Vitt

Nyheter - Pa Systembolaget

E Rott EAperitif @] o] E Ovrigt

Tillfalligt
sortiment

—
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e
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Delaire Graff Coastal
Cuvée Sauvignon Blanc

~@

Argang: 2018 A
Ursprung: Coastal, Sydafrika
Producent: Delaire Graff Estate L
Druva/druvor: 100% Sauvignon

Blanc
Artikelnummer: 99320 -

Systembolagets inkép: 2400 flaskor
Pris: 135 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand fran
omréadena Stellenbosch, Durbanville och
Darling och vinifieras separat. Efter jasning
pa temperaturkontrollerade staltankar far
vinet ligga en kort tid pa sin jastfalining

for battre struktur innan det blendas och
buteljeras.

Gott till: Som séllskapsdryck, latta sallader
eller till en klassisk Chévre Chaud.

Serveras: Gott att dricka nu.

7

Juliusspital Wiirzburger Stein
Silvaner Trocken Grosses
Gewichs

Argang: 2016

Ursprung: Franken, Tyskland
Producent: Weingut Juliusspital
Druva/druvor: 100% Silvaner E
Artikelnummer: 96225 l-
Systembolagets inkép: 360 flaskor

Pris: 369 kr

Om vinet: Musten jaser under 30 dagar
vid lag temperatur pa rostfria staltankar.
Vinet lagras pé jastféllning i stora ekfat i 12
manader fore buteljering.

Gott till: Fiskratter, vegetariskt, kallskuret
(traditionell tysk kalte platte).

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
sparas ytterligare tio - tolv ar fran skord.

Y

San Fereolo Dolcetto
Di Dogliani Superiore

Argang: 2016

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: San Fereolo
Druva/druvor: 100% Dolcetto
Artikelnummer: 92105
Systembolagets inkdp: 6000
flaskor

Pris: 149 kr

Om vinet: Efter manuell skord avstjalkas
druvorna innan de gér in i pressen och
darefter ner i stora Gppna trakar. Har sker
jasningen helt naturligt utan tillsatser eller
temperaturkontroll. Macerering av skalen
mellan tjugo och trettio dagar beroende pa
argang.

Gott till: Klassiskt norditalienskt kok, Bue
Grassi, tryffelrisotto.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas i
ytterligare fem till atta &r utan att férsamras.
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JANUARI

Juliusspital Wirzburger
Stein Silvaner Trocken
Erste Lage

Argang: 2017
Ursprung: Franken,
Tyskland

Producent: Weingut
Juliusspital
Druva/druvor: 100% Silvaner
Artikelnummer: 91304
Systembolagets inkép: 3600 flaskor
Pris: 189 kr

Om vinet: Musten jaser under 28 dagar pa
rostfria staltankar. Vinet lagras pa jast-
falining i stora ekfat i nAgra manader foére
buteljering.

Gott till: Passar till ljus fagel som kyckling,
grillad fisk och skaldjur.

Serveras: Gott att drickas nu. Kan lagras

fyra - sex ar fran argangen.

Om vinet: Efter skord sker en rigords
kontroll av druvorna. Inga botrytis-angripna
druvor far aka med ner till det som skall bli
must. Efter avstjalkning far vinet jasa spont-
ant i stora 2000-liters fat pa osterrikisk ek
fran Stockinger. Efter ca 10-12 manader pa
fat sker en latt klarning och vinet buteljeras
darefter.

~D

Jurtschitsch Griiner
Veltliner Ried Dechant EKO

Argang: 2017

Ursprung: Kamptal, Osterrike
Producent: Weingut Jurtschitsch
Druva/druvor: 100% Grlner
Veltliner

Artikelnummer: 91156
Systembolagets inkép: 420
flaskor

Pris: 249 kr

Gott till: Eleganta och smakrika fisk och
skaldjursratter.

Serveras: Gott att dricka nu men kan
sparas Yytterligare 15 ar utan att férsamras.
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Nyheter - Pa Systembolaget

For mer information om vara
viner och kommande lanseringar,
klicka in pa wineandfriends.se
och fliken vara drycker.

Ema i

Graham Beck Blanc
De Blancs Brut

Argang: 2014

Ursprung: Robertson,
Sydafrika

Producent: Graham Beck
Druva/druvor: 100% Char-
donnay

Artikelnummer: 90213
Systembolagets inkdp: 4200 flaskor
Pris: 169 kr

Om vinet: Efter andra jasningen pa flaska
far vinet ligga pa jastfallningen i 48 manad-
er innan degorgering.

Gott till: Aperitif, skaldjur och eleganta
fiskratter.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till sex ar.

Argang: 2015

Ursprung: Maipo Valley, Chile
Producent: Santa Teresa
Druva/druvor: 100% Carmenére
Artikelnummer: 90063
Systembolagets inkép: 600
flaskor

Pris: 269 kr

Om vinet: Druvorna skérdas for hand fran
De Martinos vingardar i Maipo. En strikt
selektering sker redan i vingarden och
endast de basta druvorna anvands. Jasning
sker i rostfria staltankar och lagring sker pa
foudres av varierande storlek i tva ar.

Gott till: Smakrika kéttratter, grytor och
langkok.

Serveras: Kan lagras ytterligare atta
till tio &r.
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APRIL :
De Martino Alto De
Piedras Carmenére :

D MR T e

San Fereolo 1593 Langhe
Rosso

Argang: 2006

Ursprung: Piemonte, Italien
Producent: San Fereolo
Druva/druvor: 100% Dolcetto
Artikelnummer: 92109
Systembolagets ink6p: 1200
flaskor

Pris: 249 kr

Om vinet: Manuell skord, vinet jaser
spontant och skalen far ligga med under
jasningsprocessen samt ytterligare en tid,
lite beroende péa argang.

Gott till: Klassisk Piemontesisk mat. Grillat.
Vilt.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas i
ytterligare fem till atta ar utan att férsamras.

Y

Becker Family Pinot Noir

Argang: 2015
Ursprung: Pfalz, Tyskland
Producent: Weingut Friedrich

Becker .
Druva/druvor: 100% Pinot Noir ;,-;_
Artikelnummer: 99360 P

Systembolagets inkép: 8000

flaskor —

Pris: 149 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand fran
rankor med en alder av 10 till 40 &r. Druvor-
na avstjalkas till 100% for att sedan pressas
latt. Musten och druvskalen laggs i stora
Oppna trékar dar jasning med naturlig jast
sker. Vinet &r inte filtrerat.

Gott till: Smakrika ratter pa fisk, gas, lamm,
anka eller viltfagel.

Serveras: Gott att dricka nu, kan
lagras i ytterligare tio ar.
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A Christmann Idig Riesling
Trocken Grosses Gewachs
EKO

Argang: 2017

Ursprung: Pfalz, Tyskland
Producent: A. Christmann
Druva/druvor: 100% Riesling
Artikelnummer: 96342
Systembolagets inkép: 360 flaskor
Pris: 425 kr

Om vinet: Druvorna skordas for hand och
transporteras till vinanldggningen i grunda
trag. Dar pressas de skonsamt och musten
far jasa langsamt i rostfria staltankar, vid lag
temperatur och med sin egen naturliga jast.
Vinet lagras en tid i kontakt med jastfallnin-
gen och filtreras latt, endast en gang fore
buteljering.

Gott till: Smakrika ratter av fisk, fagel och
skaldjur.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till tolv ar.

4

Radikon Slatnik

Argang: 2016

Ursprung: Friuli Venezia Giulia,
Italien

Producent: Radikon
Druva/druvor: 80% Chardonnay,
20% Tokai Friulano
Artikelnummer: 99487
Systembolagets inkép: 360
flaskor

Pris: 279 kr

Om vinet: Manuell skord. Ingen klarning,
ingen filtrering, inget tillsatt svavel. Helt
naturligt.

Gott till: Vilda och tama faglar, din
favoritost, lufttorkat kott fran gris eller nét.
En bra kombo &ven till asiatisk mat som inte
ar for kryddstark.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas
ytterligare 20 &r utan att forlora i kvalitet.



Nyheter - Pa Systembolaget

@ Mousserande ?Rosé ? Vitt E Rott EAperitif @] o] H Ovrigt

7

Radikon Oslavje

Argang: 2012

Ursprung: Friuli Venezia Giulia,
Italien

Producent: Radikon
Druva/druvor: 40% Chardonnay,
30% Pinot Grigio, 30% Sauvignon
Blanc

Artikelnummer: 99094
Systembolagets inkép: 240 flaskor
Pris: 279 kr for 50 cl

Om vinet: Manuell skord. Ingen klarning,
ingen filtrering, inget tillsatt svavel. Helt
naturligt.

Gott till: Vildfagel, feta ostar, kontempla-
tion, kallskuret.

Serveras: Gott att dricka nu och lika gott
att dricka nar dina barnbarn blivit gamla.

MAJ
Kreatuur Die Synachcin
Argang: 2017

Ursprung: Coastal, Sydafrika
Producent: De Kleine Wijn

Kodp i !
Druva/druvor: 33,3% Syrah, 1

33,3% Grenache, 33,3%
Cinsault
Artikelnummer: 92102
Systembolagets inkép: 1500 flaskor
Pris: 179 kr

Om vinet: Druvorna skérdas fér hand och
vinifieras separat. Syrah kommer fran
Darling, Cinsault och Grenache fran Swart-
land. Jasningen &r naturlig och allt sker i
den takt vinet vill. Syrah-delen ligger pa
neutrala franska fat i sex manader.

Gott till: Charkuterier, grillade gronsaker
eller bara som det ar.

Serveras: Gott att dricka nu.

Y

Jurtschitsch Ried
Heiligenstein Alte Reben
Riesling EKO

Argang: 2017 =
Ursprung: Kamptal, Osterrike -
Producent: Weingut Jurtsch-

itsch

Druva/druvor: 100% Riesling
Artikelnummer: 90058
Systembolagets inkép: 120

flaskor

Pris: 399 kr

Om vinet: Druvorna kallmacereras i

fyra timmar innan musten dras 6ver fill
2000-liters osterrikiska ekfat dar spontan-
jasning pabdrjas. Efter jasning dras vinet
om till gamla ekliggare i den 700 &r gamla
kallaren dar vinet far vila med jastfallningen
fram till buteljering.

Gott till: Skaldjur, hummer, kungskrabba,
sushi, rokt al, tonfisktartar. Aven perfekt till,
inte alltfor smakrika ostar.

Serveras: Gott att dricka nu, kan lagras i
upp till 20 ar.

Y

MAJ

Markowitsch Prellenkirchen
Weisser Burgunder

Argang: 2017 )
Ursprung: Carnuntum, Osterrike
Producent: Gerhard Markowitsch ¥
Druva/druvor: 100% Weissbur- —
gunder (Pinot Blanc) q‘k‘."‘i
Artikelnummer: 92415

Systembolagets inkép: 1200 -
flaskor

Pris: 199 kr

Om vinet: Druvorna skordas fér hand och
far jasa spontant i anvanda 228-liters fran-
ska barriquer. Efter jasning far vinet ligga
ytterligare tolv manader pa samma fat med
jastfallningen.

Gott till: Smakrika fiskratter pa torsk,
halleflundra, piggvar och liknande. Sjétunga
Walevska ar en klassiker som passar ut-
markt till detta vin.

Serveras: Gott att dricka nu, kan sparas i
ytterligare fem ar fran argangen.
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Villa Al Cortile Brunello Di
Montalcino

Argang: 2013

Ursprung: Toscana, ltalien
Producent: Villa al Cortile
Druva/druvor: 100% San-
giovese Grosso
Artikelnummer: 95447
Systembolagets ink6p: 1200
flaskor

Pris: 299 kr

Om vinet: Druvorna skérdas for hand

och en strikt selektering genomférs innan
druvorna krossas. Efter jasning i temper-
aturkontrollerade staltankar far vinet lagras
pa stora ekfat, mellan 20 och 50 hl, i 24
méanader innan buteljering. Ytterligare
minst sex manaders lagring péa flaska innan
forséalining.

Gott till: Eleganta ratter av nét, vilt och
lamm samt smakrika ostar.

Serveras: Gott att dricka nu, men kan
lagras i atta till tio ar.

Chateau De Beaucastel
Roussanne Vieilles Vignes
Chateauneuf-du-Pape
Argang: 2017 '
- |
J

Ursprung: Rhone, Frankrike
Producent: Famille Perrin
Druva/druvor: 100% Rous-
sanne

Artikelnummer: 92380
Systembolagets inkép: 12 flaskor
Pris: 1450 kr

Om vinet: Druvorna skdérdas aningen
dvermogna fér hand fran 70 - 100-4riga
stockar. Vinifieringen av druvorna sker efter
noggrann selektering dar 30% jaser och
lagras pa smé franska ekfat och 70% pa
staltank i 8 manader. Vinet buteljeras efter 8
manaders lagring.

Gott till: Eleganta ratter av fisk och skaldjur.

Serveras: Roussanne ar i regel mest
intressant antingen inom tre ar eller efter
tio till tolv ar fran skord. Kan lagras i minst
20 ar.



Nyheter - i bestéallninssortimentet

For mer information om vara
viner och kommande lanseringar,
klicka in pa wineandfriends.se
och fliken vara drycker.
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Nyheter

Bestdllnings-
sortiment

: Om vinet: Denna ekologiska

¢ limoncello ar framstalld av citro-
¢ ner fran Sicilien. Citronzest far

¢ macerera med alkohol under

: ett par veckor. Darefter filtrerar
: man produkten innan man tillsétter socker fér
: att na énskad alkoholhalt.

: Nicolas Feuillatte Grand Cru
: Brut Millésimé Blanc de Noirs
: Champagne, Frankrike

¢ Pris: 439 kr

¢ Artnr: 7701

Om vinet: Ljust gulgron farg med

: fin lyster. Appligt fruktig med ton

: av vita blommor. Stor fin mousse, dns

. balanserad syra med kramiga

. appliga toner. Druvorna till denna

. Blanc de Blancs ar selekterade

. fran de Cru byar som visar Chardonnaydruvan
+ fran dess basta sida. Sedan har vinet lagrats i
: minst sex ar fore forsaljning.

. Gott till: Fisk, skaldjur och apéritif

Serveras: Gott att dricka nu men kan lagras
Ci5artill

g

: Walcher Limoncello
. Gran Gourmet EKO
. ltalien

. Pris: 209 kr for

: 500 ml

¢ Art.nr: 87772

Gott till: Serveras vél kyld, eller som
: drinkingrediens.

Serveras: Gott att dricka nu.

: Vinner ] p4 lagring.
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 Umani Ronchi Casal di

: Serra Vecchie Vigne 2016 EKO
: Marche, ltalien

: Pris: 189 kr

: Art.nr: 72257

Om vinet: Efter skord kallmace-
1 reras druvorna innan pressning.
: Musten vilar p4 kylda stéltankar
¢ for naturlig dekantering och

. jaser sedan vid 16-18 grader.

. Efter malokatisk jasning och lagring pa

. jastfallningen dras vinet over till stora

* cementfat foljt av buteljering och lagring pa
¢ flaska i ett ar.

Gott till: Grillad fisk, kycklingréatter med salsa
: av tropisk frukt.

: Om vinet: Frisk,

: fruktig och barig

: smak med viss

: s6tma och inslag av
: hallon. Vinet ar gjort
: utan animaliska tillsatser.

. .Serveras: Gott att dricka nu. Kan lagras 3-5 ar.

Tr3 Apor

: Friskt Rosévin
. Tyskland

. Pris: 169 kr for
+ 3liter

: Art.nr: 72935

. Gott till: Passar bra till vegetariska ratter.

. Serveras: Gott att dricka nu.
: Vinner ej pa lagring.



Ordinarie
sortiment

Mousserande Ungern
7567 Rotari Brut Riserva 125:- 2414 T3 apor Oves Vita Riesling Gewdirztraminer  70:-
77262 Philippe De Nantheuil Brut 195:-
7567 Rotari Brut Riserva 1.5 L MAGNUM 239 | USA
7592 Nicolas Feuillatte Blanc de Blancs 329:- 6381 Gnarly Head Unoaked Viognier 89:-
7734 Cuperly Grande Reserve 6398 HandCraft Artisan Collection
Carte Verte Brut EKO 369:- White Zinfandel 75:-
7779 Segura Viudas Brut Rosado 375 ml  62:- 6258 HandCraft Artisan Collection
77107 Tr3 Apor Bubbel Hallon & Persika 75:- White Zinfandel 3 L BIB 209:-
7701 Rotari Brut Rosé 125:- ® 74570 Gnarly Head Petite Sirah 99:-
7701 Rotari Brut Rosé 1.5 L MAGNUM 239:- ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 109:-
® 6611 Noble Vines 667 Pinot Noir 19:-
Frankrike @ 6286 Kings Ridge Pinot Noir 159:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages ® 6597 Gnarly Head Old Vine Zinfandel 3 L BIB 269:-
Chardonnay 375 ml  59:- @ 99669 Esprit de Tablas 2014 479:-
2295 Blason de Bourgogne Macon-Villages .
Chardonnay 99 | Osterrike
2219 Calvet Cétes du Rhone Rosé 89:- 2699 Jurtschitsch Langenlois Griiner
® 2167 Terre de Mistral Reserve CdR EKO 99:- Veltliner EKO 119:-
® 10682 Terre de Mistral Reserve CdR 3L BIB EKO 269:- 2939 Jurtschitsch Langenlois Riesling
® 75207 Perrin Chateauneuf-du-Pape Reserve EKO 149:-
"Les Sinards” 299:- 96043 Jurtschitsch Griiner Veltliner
Kaferberg 2016 EKO 349:-
[talien 5600 Jurtschitsch Rosé vom Zweigelt 69:-
2396 Selvabianca Salice Salentino 75:-
2412 Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 89:- | SOtt
12419 Casal di Serra Verdicchio Classico 4029 Calvet Sauternes Réserve du Ciron 375 ml 109:-
Superiore EKO 99:- 2395 Acinatium Suavia Recioto di Soave 375 ml 149:-
2287 Fontanafredda Marin 139:-
® 2180 Troppo Merlot Cabernet Aperitif
Sauvignon 375 ml EKO  49:- 8202 Valdespino Fino Inocente Sherry 375 ml  79:-
@ 22310 Donelli Lambrusco Reggiano 69:-
@ 2337 Umani Ronchi Montepulciano d’Abruzzo  75:- | Sprit
® 7126 Umani Ronchi Montepulciano 594  The Brand New Republique Gran Afiejo
d’Abruzzo Bianchi EKO 79:- 3 Afios Rhum (40%) 700 ml 239:-
@ 32228 Selvarossa Salice Salentino 79:- 38 Walcher Biostilla Premium Gin( 37,5%)EKO  349:-
® 22467 Piccini Chianti EKO 89:- 38 Walcher Biostilla Premium Gin (37,5%)
® 6090 Tajano Rosso Piceno EKO 89:- 350 ml EKO 129:-
® 2773 Fontanafredda Briccotondo Barbera 89:- 340 Cognac Bossard VS (40%) 700 ml 285:-
® 2392 Piccini Memoro 89:- 11202 Kilchoman Sanaig (46%) 549:-
® 2368 Paolo Scavino Langhe Nebbiolo 375 ml 99:-
@ 22300 Fontanafredda Ebbio Langhe Nebbiolo no- | Cider
® 2393 Musella Valpolicella Superiore EKO 129:- 1879  Tr3 Apor Cider Svarta Vinbar &
® 2306 Villa al Cortile Rosso di Montalcino 159:- Hallon (4,5 %) EKO 330 ml15,90:-
® 73604 Barolo Serralunga d Alba 375 ml 169:- 1800 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) 330 ml15,90:-
® 70227 Fontanafredda Barolo 229:- 1837 Tr3 Apor Cider Apple (4,5%) EKO 330 ml 15,90:-
® 2305 Fontanafredda Barolo Serralunga d’Alba 289:-
Blanddrycker
Spanien ® 1883 Barrels and Drums
@ 2525 Baron de Ley Reserva 19:- Ginger Beer (4,5%) 330 ml 18,90:-
® 3713 Castillo Manzano 3L BIB 199:-
Tyskland
5882 Christmann Riesling Trocken QBA EKO 139:-
5921 Tr3 Apor Halvtorrt Vitt Vin 3L BIB 169:-
96802 Gut Hermannsberg Rotenberg
Riesling GG 2015 299:-
95175 Juliusspital Wirzburger Stein Riesling GG  369:-
90302 Gunderloch Rothenberg Riesling
GG 2014 399:-
72935 Tr3 Apor Friskt Rosévin med Fruktig
Smak 3LBIB 169:-
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Sortiment

Bestallnings-
sortiment

Mousserande

79314 Segura Viudas Brut Reserva 375 ml  79:-
75973 Segura Viudas Cava Vega Medien
Organic Brut EKO 129:-
79668 Piccini Prosecco Extra Dry 129:-
77271 Segura Viudas Brut Reserva 139:-
77152 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut 139:-
7639 Graham Beck Brut Pinot Noir Chardonnay 159:-
73776 Blason Crémant de Bourgogne Brut 199:-
74043 Gut Hermannsberg Blanc de Blancs Brut  226:-
77259 Fontanafredda 156 Anniversary Brut 229:-
81287 Segura Viudas Reserva Heredad Brut 269:-
88946 Nicolas Feuillatte Brut Réserve 349:-
88946 ovan, finns i tre olika storlekar.
71578 Dehours Grande Réserve Brut 399:-
77913 Dehours Les Vignes de la Vallée Brut 419:-
77809 Contratto Blanc de Blancs 419:-
77820 Nicolas Feuillatte Brut Fondamental EKO 439:-
88943 Nicolas Feuillatte Cuvée Palmes
d’Or Brut 1095:-
79654 Dehours La Croix Joly Extra Brut 649:-
77905 Graham Beck Brut Rosé 159:-
77807 Contratto For England Rosé 419:-
88944 Nicolas Feuillatte Brut Rosé 449:-
Argentina
73016 Escorihuela High Altitude
Chardonnay Viognier N9:-
® 75229 Escorihuela High Altitude Malbec Syrah N9:-
® 75808 Decero Cabernet Sauvignon 199:-
® 75531 Decero Malbec 199:-
Australien
70698 Harewood Estate Cabernet Sauvignon 229:-
75174 Harewood Estate Denmark Riesling 229:-
® 6305 Wakefield Shiraz 169:-
Chile
70687 De Martino Estate Sauvignon Blanc 129:-
75351 De Martino Legado Reserva Chardonnay  179:-
® 77178 De Martino Estate Carmenere 129:-
® 70678 De Martino Legado Reserva Syrah 179:-
® 75293 De Martino Vigno Old Vines Carignan 329:-
Frankrike
75494 Calvet Varietals Sauvignon 89:-
88431 La Vieille Ferme Blanc 99:-
74324 Terre de Mistral Reserve CdR Blanc  EKO 109:-
70764 Calvet Muscadet Sévre-et_Maine Sur Lie  109:-
74725 Calvet Reserve Sauvignon Blanc 139:-
73810 Blason de Bourgogne Chardonnay 139:-
73218 Perrin Cotes du Rhone Réserve Blanc 146:-
70449 Domaines Schlumberger Pinot Blanc
Les Princes Abbés 169:-
70490 Domaines Schlumberger Riesling
Les Princes Abbés 199:-
70539 Domaines Schlumberger Pinot Gris
Les Princes Abbés 199:-
73796 Grossot Chablis 249:-
70515 Domaines Schlumberger Gewurztraminer
Les Princes Abbés 249:-
75823 Vincent Caréme Vouvray SEC EKO 249:-
79145 Vincent Caréme Vouvray Le Peu
Morier EKO 299:-
73332 Grossot Chablis 1er Cru Vaucoupin 329:-
73751 Chateau de Chamirey Mercurey Blanc 349:-
70536 Domaines Schlumberger Pinot Gris
Grand Cru Kitterlé 379:-
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Sortiment

o i @ 70081 La Spinetta Casanova Chianti Riserva 269:- @ 72017 Au Bon Climat Nebbiolo Bricco Bon
70788 La Vieille Ferme Rosé 99:- | '@ 71752 La Spinetta Langhe Nebbiolo 279+ Natale 420
© 79444 Calv.et' Varietals Merlot 89:- @ 72518 Mirafiore Langhe Nebbiolo 299:- ® 79985 Au Bon Climat Pinot Noir, Knox Alexander 549:-
0883491a V|e|||e. Ferme. Rouge 99:- ® 72367 Umani Ronchi Pelago Marche Rosso 393:- @ 71063 Esprit de Tablas Rouge 500:-
© 71826 Cal\{et MJnerv0|s - - 105:- ® 70723 Bussola TB Valpolicella Classico Superiore 384:- .
: ‘73:136590 gg;g‘n%:‘:z i:‘gz;:gepfstemr Eg: @ 75441 Musella Amarone dela Valpolicella Osterrike
78720 Perrin Cotes du Rhone Nature EKO 162 Riserva 499: | £ 73870 Josef Ehmoser Wagram Terrassen
@ 3128 Calvet Vieux Chateau des Jouans 9 72789 M|raﬁ<.)re Barolo o 499 Graner Veltiiner 149
Saint-Emilion 169 ® 74875 La Spinetta Barbaresco Bord.ml 499:- 73942 Jurtschitsch Griiner Veltliner Stein  EKO  189:-
® 78097 Villard Appel des Sereines 180 ® 73959 Fontiimafredda Barolo I._azzarlto 649f‘ 73867 Josef Ehmoser Hohenberg Griiner Veltliner  209:-
@ 79010 Breton Bourgeil Trinch! 209- ® 70239 Scavino Barolo Carobric 799:- 79553 Tement Sauvignon Blanc Klassik 219:-
® 73095 Breton Les Galichets EKO 229:-- N Zeeland 79554 Tement Gelber Muskateller Steirische Klassik 219:-
@ 74895 Perrin Coudolet de Beaucastel Cétes va ee'an 73063 Jurtschitsch Griiner Veltliner
du Rhéne 285 70383 Gl.mblett Gravels.Chardonnay 159:- Loiserberg EG EKO 299:-
® 72955 Crochet Sancerre Rouge 299:- 75219 M!sty Cove S.auwgnt?n Blanc EKO 1695_ 73741 Jurtschitsch Riesling Zobiger
® 79117 Villard St Joseph Fruit d’Avilleran 290:- 2140 Misty Cove Pinot Noir EKO 239:- Heiligenstein EG EKO 319:-
® 70939 Perrin Gigondas La Gille 290:-- Spani ® 6695 Markowitsch Classic Pinot Noir 109:-
® 75468 Carrille Poupille - Cétes de Castillon EKO 300:- panien d | | @ 76850 Markowitsch Rubin Carnuntum Zweigelt _ 189:-
@ 76105 Chateau de Chamirey Mercury Rouge ~ 349:- gggig (B:aar;?o iatieet,‘i\lr;%o 11(;2: @ 87686 Markowitsch Pinot Noir 199:-
® 72053 Zang Chave Crozes-Hermitage KO 349- 73396 Sin Palabras Albarifio 189:- | Sttt
® 77555 Dimzrr:lereTaupenot—Merme Saint Romain 359;— @ 75344 Baron de Ley Clu‘b Privado - 19:- 3748 _ Lakka Hjortronvin 375 ml 89:-
@ 74112 Domaine du Tunnel Cornas 350+ @ 72445 Baron de Ley -Var|?talgs Graciano 139:- 76189 Spinetta Bricco Quaglia
® 71277 Tr3 Apor fruktigt rétt vin 3 LBIB 199:- Moscato d’Asti 375 ml 109:-
[talien @ 74286 Costers del Prior 239 70607 Fontanafredda Moncucco
12434 Donelli Lambrusco dell’Emilia 69:- ® 2525 Baron de Ley R.eserva . MAGNUM 3293_ Moscato d’Asti 500 ml_149:-
76609 Due Palme Costa Chardonnay 81:- : ;gg(z); \B/-a(rjon(;je Ljy Finca Monasterio ;gg: ® 78005 Valdespino El Candado Pedro
74236 Umani Roncha Montipagano Trebbiano L.ge uarea : Ximenez 375 ml 149:-
d’Abruzzo EKO 89:- Svdafrika 70637 Umani Ronchi Maximo Botrytis
79887 Umani Roncha Villa Bianchi Verdicchio Y ) ) Cinerea 375 ml 225:-
Classico 99— 70580 Klein Steenberg Sauvignon Blanc n9:- ® 70696 Musella Recioto della Valpolicella 375 ml 300:-
70113 Fontanafredda Langhe Chardonnay 109:- .
2169 Falanghina del Sannio fo o | 1YSKland N Sprit
74862 Fontanafredda Pradalupo Roero 75877 Gun.de.rloch'Frlt"zs R'ES“”S _— 155:- 716 The Brand New Republique Mango (32%) 225:-
Arneis DOCG 149 71575 Maximin Grinhduser Maxim Riesling 165:- 87772 Walcher Limoncello Gran Gourmet
71653 Piccini Donna di Valiano Chardonnay 149:- 73386 Gut Hermannsberg Riesling Trocken 188:- (25%) EKO 299:-
74104 Fontanafredda Gavi 150- 6708 Juliusspital Wiirzburger Silvaner 77776 Christian Drouin Pommeau
71921 Terraviva Trebbiano d’Abruzzo EKO 169:- Kabinett Trocken 189:- de Normandie (17%) 299:-
74683 Umani Ronchi Vellodoro Terre di 73686 Gunderloch Nierstein Riesling Trocken 215:- 320 Fer a Cheval VSOP Cognac (40%) 700 ml 399:-
Chieti Pecorino 184 79881 Juliusspital Iphofer Kronsberg Silvaner
75000 Gini Soave Classico EKO 189 Trocken 228:- 80502 Le Gin de Christian Drouin (40%) 449:-
73146 Umani Ronchi Le Busche 189:- 73347 A Christmann Gimmeldingen Riesling 87007 La Blanche de Drouin
75014 La Spinetta Toscana Vermentino 199:- Trocken EKO 239:-
75765 Agriolas Iselis Nasco di Cagliari M- 73371 Gut Hermannsberg Vom Vulkan Eau de Vie de Cidre (40%) 449:-
85563 Umani Ronchi Plenio Verdicchio Classico Schlossbockelheimer Riesling Trocken 250:- 86211 Le Calvados de Christian Drouin,
Riserva 214:- 79186 Maximin Grinh&user Riesling Herrenberg Sélection (40%) 449:-
73271 Mezzacorona Rosé Dolomiti 99:- Kabinett Grosse Lage 259:- 70058 Musella Grappa di Amarone (42%) 50 cl 449:-
@ 71963 Umani Roncha Montipagano 4649 Spreitzer Mittelheimer Edelman Riesling ~ 269:- 70379 La Spinetta Grappa di Pin (41%) 50 cl 499:-
Montepulciano d’Abruzzo EKO 89:- 73740 Maximin Grinhauser Riesling 85812 Marskin Ryyppy Marskens Snaps (40%)  499:-
@ 77181 Due Palme Costa Negroamaro 89:- Alte Reben 285:- 224  Walcher Grappa Gewiirztraminer (37,5%) 499:-
@ 75234 Umani Roncha Podere Montepulciano 81502 Christmann Meerspinne Riesling GG EKO 435:- 573 Kilchoman Machir Bay Single Malt
d’Abruzzo 96:- 73701 Gunderloch Pettenthal Riesling GG 440:- Whisky (46%) 499:-
® 76978 Mezzacorona Merlot 99:- | ® 73960 Dr. Heger Pinot Noir 199:- 83040Le Calvados de Christian Drouin,
® 3600 Villa Merighi Bardolino Organic EKO 99:-- | @ 82423 A Christmann Spatburgunder EKO 210:- Pays d’Auge Réserve (40%) 549:-
® 22951 Mezzacorona Lagrein 104:- | ® 73025 Dr. Heger Mimus Spatburgunder Trocken  415:- 86320 Le Calvados de Christian Drouin,
@ 3025 Umani Ronchi Conero Riserva 120:- Pays d’Auge VSOP (40%) 699:-
@ 79211 Piccini Collezione Oro Chianti Riserva 139 | USA 86609 Le Calvados de Christian Drouin,
@ 73947 Due Palme Sangaetano Primitivo 79416 Underwood Pinot Gris 375 ml burk  80:- Pays d’Auge XO (40%) 899:-
di Manduria 140:- 75850 Gnarly Head Chardonnay 19:- 82453 Le Calvados de Christian Drouin,
@ 71596 Fontanfredda Raimonda Barbera 2601 HandCraft Artisan Collection Viognier 99:- Pays d’Auge Hors d’Age (42%) 1099:-
d’Alba DOCG 149:- 76173 Noble Vines 446 Chardonna 139:- .
® 73151 Paolo Scavino Vino Rosso 159:- 79983 Qupé Bien Nacido Cuvée C::ardonnay Cldel’
© 74883 Terraviva Montepulciano d’Abruzzo  EKO 169:- Viognier 199:- 82804 Drouin Cidre BOU‘Ché
@ 81254 Poggio Teo Valiano Chianti Classico 189:- 79982 Au Bon Climat Santa Barbara County Brut de Normandie (4,5%) 79:-
® 71570 Due Palme Selvarossa Salice Salentino Chardonnay 289:- O|
Riserva 189:- 77081 Cotes de Tablas Blanc 319:-
® 74957 Piccini Sasso al Poggio 189 | 71948 Au Bon Climat Hildegard a29- | 989194 Baladin Isaac (5%) 330 ml 59,90:-
@ 75387 Argiolas Costera Cannonau di Sardegna 195:- 79987 Au Bon Climat, Nuitsg-BIanches au Bouge, ® 86631 Baladin Birra Nazionale (6,5%) 330 ml 42,90:-
® 75299 La Spinetta Il Nero di Casanova 199:- Chardonnay 479 | 2 81092 Baladin Nora (6,8%) 330 ml 42,90:-
@ 78094 Musella Valpolicella Ripasso Superiore 199:- 73041 Esprit de Tablas Blanc 499:-
® 75228 Fontanafredda Langhe Nebbiolo 199:- ® 70039 Underwood Pinot Noir 375 ml burk 80:-
§ 2349, Jmani Ronohi Gumaro onoro Riserva 219 | @ 75970 Noble Vines 337 Cabernet Sauvignon __139:
aolo Scavino Langhe Nebbiolo - ; -
® 75182 Fontanafredda Barbaresco 249:- : ;‘58)222 (l\;z‘bjlée \B/:Z: SNE:dSr; rah ;iz_
© 99068 La Spinetta Ca' di Pian Barbera d'Asti 259 | "g 79975 Au Bon Climat Santa Barbara Pinot Noir  299:-
® 72904 Mirafiore Barbera d’Alba 269:- @ 71602 Cotes de Tablas Rouge 370

Vi reserverar oss for eventuella férandringar i artikel, sortiment och pris. P4 wineandfriends.se hittar du fler nyheter i bestallningssortimentet.
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“En mvl
jag gdrna
avlivar ar
all vin dr
svarl.”

Thomas Holstein har arbetat
med sin hobby - vin — i drygt
30 ar och kan sin sak som
fa andra i Sverige. Férutom
att vara VD pa Enjoy Wine &
Spirits ar han nu aven aktuell
med podden Vin fér Rookies,
som gors i samarbete med
PoddAgency.

Text och bild - Par Stromberg

et finns redan flera vinpoddar.
Varfér behévs ytterligare en
podd pa samma tema?
Vinintresset har aldrig varit storre
ivart avlanga land. Men trots det-
ta dr vin fortfarande nagot som
manga tycker dr svart. Vin for Rookies dr tankt att
fungera som en enkel och lattillgénglig introduk-
tion till vinets vérld.
Varfoér heter podden Vin fér Rookies?
Det var viktigt att sitta ett namn som faktiskt
talar om vad denna podd handlar om. Det &r
ingen vinndrdspodd. Vin for Rookies ér precis
som det later, en podd som vénder sig till lyssnare
som pa ett enkelt och avslappnat sétt vill lara sig
mera om vin. Ingen fraga ér for dum. Ingen fraga
ar for svar.

Vad handlar avsnitten om?

Varje avsnitt har ett tema. Dessa teman varierar
men vi forsoker att ha lyssnarnas dnskehatt pa oss
nér vi bestimmer tema. Hittills har vi avhandlat
amnen som temperering, luftning, vin och ost,
druvan Nebbiolo och Champagne. I varje avsnitt
moter jag en gist som representerar begreppet
“rookie”, det vill siga en géist som inte har nigra
specifika kunskaper om dmnet.

Finns det nagot amne som du kanner ar for
svart att prata om?

Nej, egentligen inte. Daremot tror jag det dr viktigt att
amnet inte &r for brett eftersom det dr en kortformats-
podd dér varje avsnitt endast dr 10-15 minuter langa.
Om du kan avliva nagon myt om vin, vad
skulle det vara?

En myt jag girna avlivar 4r att vin ar svart. ®
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Gasta WWCM 2
Vill du vara gast i podden?
Skriv till oss pa
podd@enjoywine.se om du
har énskemal pa teman i
framtida avsnitt eller om du
vill gasta oss.

Lyecna har!

Vin fér Rookies kan du hitta
dar poddar finns, exempelvis
Spotify, iTunes och Acast
eller pa var hemsida https:/
www.enjoywine.se/friends/
podcast-vin-for-rookies/

Ett glas med - Thomas Holstein
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Returadress:
Enjoy Wine & Spirits AB Alsnégatan 11 SE-116 41 Stockholm
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